Mod. E9FL8M-2/CR Cod. 20407600 GO @ (N MAXIMA 900

cm? cm? 5.300 (mm 796 x 667)

% 380-415 V3N~ 50/60 Hz

Kg 109

OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 / 2 portas com puxador espessura 20/10 / 2 Drzwiczki z
klamka o grubosci 20/10 / 2 agepusi co pyuKoii ToawwHoi 20/10

TPTO Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OsanbHas 3araylka u3
TednoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox.
Resistencias de acero inoxidable incoloy colocadas debajo de la placa de coccion. Control termostético y
termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C.

Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.

Placa lisa de alto espesor, a lo largo del plano de trabajo con proteccion de salpicaduras montado a
ras. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y optima de la temperatura.
Revestimiento de cromo duro, para una superficie brillante facil de limpiar, de bajo nivel de irradiacion
del calor que garantiza mayor confort al operador. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con
orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial. Amplio hueco
todo de acero.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de ago inoxidavel AISI 304. Interior de aco inox.
Resisténcias de ago inox incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato
de seguranca com rearmamento manual. Regulacéo da temperatura, de 50 a 270 °C.

Luz de linha e luz de indicac@o de temperatura alcangada.

Chapa lisa de grande espessura e superficie (til, com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas areas com
comandos separados, para uma regulagao independente e ideal da temperatura. Revestimento cromado
duro, para uma superficie brilhante e fécil de limpar, com baixo nivel de radiac&o térmica, para garantir
maior conforto ao utilizador. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grande
dimensdo, que leva a um recipiente especifico. Amplo vao inteiramente de ago.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza, panele przednie oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, Wnetrze ze
stali nierdzewnej. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy umieszczone pod plyta gotujaca. Kontrola
termostatem i termostat awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C.
Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury.

Gladka pyta ze stali satynowej o duzej grubosci, ostona przeciwbryzgowa dla catej powierzchni. Dwie strefy
z oddzielnymi poleceniami dla niezaleznej regulacji i optymalnej temperatury. Obicie z twardego chromu
zapewniajace gladka i fatwa w czyszczeniu powierzchnie, o niskim stopniu promieniowania cieplnego
gwarantujaca komfort operatora. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym
oraz przewodem odprowadzajacym plyny do odpowiedniego pojemnika zbiorczego. Obszerna komora,
wykonana catkowicie ze stali.

TEXHWYECKME N ®YHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKI

PaBodas MoBEPXHOCTb W GPOHTaAbHbIE W GoKOBbIE MaHenM U3 Hepxaeiowel cramt AISI 304. BHyTpeHHue
MIOBEPXHOCT M3 HEPXABEIOLLEN CTaAH.

T9Hbl M3 HepxaBetoLLeit CTanu CNIAABA VHKONOH, PACTIOAOXeHHbIE NOA BAPOUHOM NaHeAbio. TepMOCTaTUYECKHIA
KOHTPOAb ¥ MIPEAOXPaHUTEAbHBIA TEPMOCTAT C Py4HBIM Nepesanyckom. Peryauposka Temneparypsl ¢ 50 ao 270
°C. MHETHBIA MHAMKATOP U MHAVKATOP AOCTUXEHNA TEMNEpaTypl.

[haAKaA KOHGOPKA M3 CaTMHUPOBAHHOM TOACTOI CTaAM Ha BCIO MOBEPXHOCTb C 3alLMTON OT Bpbiar. ABE 30HbI
C OTAGABHBIMM PYYKaMU AN HE3ABMCMMOI OMTUMANBHOI peryavpoBki Temneparypsl. O6AMLIOBKA TBEPABIM
XPOMOM, AR MPUAGHHS IOBEPXHOCTU BAECKA 1 OBAETUEHMS UMCTKM, C HUBKIM YPOBHEM U3NYUEHWS TenAa, uTo
o6ecneuvaet oAbl KoMGOPT onepatopy. CAeTka HakAOHEHHaS BAPO4HaR NOBEPXHOCT C KPYMHbIM CAUBHbIM
QTBEPCTVEM U TPAHCTIOPTEP B YACPXVBAIOLEM XUAKOCTI KOHTEMHEDE. BOAbLIAR EMKOCTb MOAHOCTHIO U3 CTanu,
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77 the best catering equipment




