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— TOT

em’ | 3.300 (mm 710 % 465) o138 630/631 Kg/h
keal/h | 11.868 G20 m3/h
Bwh | 47.086 625 m3/h

OPTIONAL

1,08
1,46
1,71

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y vélvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
mas de 300 °C. Plancha lisa de gran espesor con bordes redondeados empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la
temperatura. Plancha de coccién bicomponente que combina una placa de acero, para
optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacdo precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protegdo de borracha. Temperatura
méxima acima de 300 °C. Chapa lisa de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Duas d4reas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da
temperatura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiacao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie plomieniem o duzej powierzchni zapewniajg jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji. Pomiert
pilotujacy i zawdr awaryjny z termopara. Piezoelekiryczny zapton z gumowa ostona. Maksymalna
temperatura ponad 300 °C. gladka plyta o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na
obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.

Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz optymalizacji temperatury. Dwusktadnikowa
plyta gotujaca, taczaca powierzchnie stalowa w celu optymalnej jednolitosci i gérnym obiciem ze stali
nierdzewnej inox AISI 316 z ISnigcym wykorczeniem, dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia
promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxaselowed cranv AISI 304, oraenka Scotch Brite. Tpy6uaTble ropeaki ¢ camocTabuausupyiowwim
nIAaMeHeM Ha BOAbLIOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpak ¢ TepmocTatyeckim
YMIPABAEHUEM, UTO AAET BO3MOXHOCTb PEryAMpOBaTh TOYHO W GesomacHo. [MuAoTHas ropeka u
MPEAOXPAHWUTENbHbIZ KAaNaH Ha TepMonape. [be303NEKTPUYECKWI 3axuraHue C PE3UHOBOM 3alUMTON.
MakcumansHas Temnepatypa oie 300 °C. XapouHas NOBEPXHOCTb Ha rAaAkas, TOACTas, C OKPYTAEHHBIMM
BopTamu, BCTPOEHHaS, C NePUMETPaNbHBIM KaHanoM ANs cBOPa OCTATKOB OT XapKit.

/\Be 30HbI C Pa3AeAbHBIM ynpaBAGHWEM ANA HE3aBUCUMON W OMTUMAbHOM PETYAUPOBKW TeMMepaTypbl.
KoHTaKkTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTORLLAR U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UDYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaelowed cTamv AISI 316 ¢ rARHLEBOM OTAGAKOM, uTO
00ecneuBaeT OTAVYHYIO YACTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYUEHWR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



