Mod. SG7T4P2FB | Cod. 07872000
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SG7T4P2FB/SC - Cod. 07872010 Circolazione acqua nell'invaso con troppopieno ¢ Water circulation inside the depression utilizing an overflow
Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein © Wasserzirkulation innerhalb der gasmulde mit iiberlaufstopfen

CARATTERISTICHE TECNICHE E FUNZIONALI

Piano di lavoro in acciaio inox AISI 304 con spessore 20/10, pannelli frontali e laterali in acciaio
inox AISI 304, finitura Scotch Brite.

Tuttapiastra in acciaio ad alto spessore con caratteristiche di elevata resistenza e distribuzione
del calore a zone termiche differenziate: temperatura massima al centro e decrescente verso
i bordi. Bruciatore centrale in acciaio inox da 7 kW a combustione ottimizzata, azionato da
rubinetto valvolato con termocoppia di sicurezza e spia pilota protetta. Accensione piezoelettrica
con protezione in silicone. Bruciatori in ghisa e spartifiamma in ottone fissati a tenuta di liquidi
al piano in acciaio AISI 304 a profondo stampaggio. Garantiti a vita e azionati da rubinetto
valvolato. Dotati di termocoppia di sicurezza e di fiamma pilota protetta da copertura in acciaio
per una facile pulizia e manutenzione.

TECHNICAL AND FUNCTIONAL FEATURES

Worktop in AISI 304 stainless steel with a 20/10 thickness, front and side panels in AISI 304
stainless steel, Scotch Brite finishing.

Solid steel gas top of high resistance and heat distribution in differentiated thermal areas:
maximum temperature at the centre, decreasing towards the edges. 7 kW central stainless steel
burner with optimized combustion activated by a valve tap with thermocouple safety valve and
protected pilot flame. Piezoelectric ignition button with silicone protection. Cast iron burners
and brass burner cap, attached with a waterproof seal to the deep drawn worktop in AISI 304.
Guaranteed for life, activated by a valve cock. Models equipped with safety thermocouple and
burner pilot flame protected by a steel cap designed for easy cleaning and maintenance.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ET FONCTIONNELLES

Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 d'une épaisseur de 20/10, panneaux avant et
latéraux en acier inoxydable AISI 304, finition Scotch Brite.

Plaque de mijotage en acier a haute épaisseur possédant des caractéristiques de résistance
élevée et de distribution de la chaleur a zones thermiques différenciées : température maximale
au centre et décroissante vers les bords. Brilleur central en acier inoxydable de 7 kW a
combustion optimisée, commandé par un robinet a vanne avec un thermocouple de sécurité
et un voyant pilote protégé. Allumage piézoélectrique avec protection en silicone. Brilleurs en
fonte et diffuseurs de flamme en laiton étanches aux liquides scellés au plan en acier AlSI 304
a moulage profond. Garantis a vie et actionnés par un robinet a vanne. Dotés de soupape de
sécurité a thermocouple et de flamme pilote protégée d’un couvercle en acier pour faciliter les
opérations de nettoyage et de maintenance.

TECHNISCHE UND FUNKTIONELLE EIGENSCHAFTEN

Arbeitsflache aus rostfreiem Edelstahl AISI 304, Starke 20/10, Vorder- und Seitenwande aus
rostfreiem Edelstahl AISI 304, Ausfiihrung Scotch Brite.

Gliihplatte aus besonders widerstandsfahigem Stahl mit hoher Materialstérke, mit differen-
zierten Warmezonen: maximale Temperatur in der Mitte, zum Rand hin abnehmend. Mittlerer
Brenner aus rostfreiem Edelstahl 7 kW mit optimierter Verbrennung. Einstellung iiber Ventilhahn
mit Sicherheits-Thermoelement und geschiitzter Pilotflamme. Piezoziindung mit Silikonschutz.
Brenner aus Gusseisen und Flammenteiler aus Messing, fliissigkeitsdicht an der tiefgezogenen
Arbeitsflache aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 befestigt, mit unbegrenzter Garantie und
Steuerung mittels Ventilhahn. Mit Sicherheits-Thermoelement ausgestattet. Ziindflamme mit
Stahlabdeckung, fiir eine besonders leichte Reinigung und Wartung.
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