Mod. SGO9PL80OM/G | Cod. 13110600
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— TOT
cm? | 5.300 (mm 760 x 700) kW 18 G30/G31 Kg/h
kcal/h | 15.477 G20 m3/h
Btu/h | 61.418 G25 m3/h
STANDARD
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Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espéatula estriada para grelhador a gds / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / Pelwetkoit 13 YyryHa - pudneHas

AOHaTKa-CerGOK AN Fa30BOro rpuas

OPTIONAL
S2P 400 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 aepu

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de acero inoxidable
de dos ramas. Regulacion de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento
continuo. Llama piloto y vélvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con
proteccion de goma. Amplia superficie de coccion de hierro fundido con parrilla facil de extraer.
El disefio especial permite cocinar pescado, carne y verduras, previniendo la combustion de
las grasas. Todos los componentes se desmontan facilmente para las regulares operaciones de
mantenimiento y limpieza. Cajon de cierre hermético completamente de acero de gran longitud
para la recogida de cenizas y grasas. Hueco amplio completamente de acero.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares
de aco inoxidavel com dois ramos. Regulagao da poténcia fornecida mediante torneira com
funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranga com termopar. Activacao
piezoeléctrica com proteccdo de borracha. Braseira de aco inoxidavel. Ampla superficie de
cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel. O desenho especial permite cozinhar
peixe, carne e verdura, evitando a queima da gordura. Todos os componentes podem ser
desmontados facilmente para as operagdes regulares de manutencao e limpeza. Caixa estanque
realizada inteiramente com ago, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura.
Amplo vao, inteiramente de aco.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Podwdjnie rozgatezione palniki
rurowe ze stali nierdzewnej inox. Dostarczana moc regulowana za pomocg pokretta o dziataniu
ciagtym. Plomien pilotujacy oraz zawér awaryjny z termopara, Zapton piezoelektryczny z gumowa
ostong. Misa ze stali nierdzewnej inox. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem
z zeliwa. Specyficzny projekt umozliwia gotowanie ryb, mies i warzyw oraz zapobiega zapaleniu sie
thuszezy. Wszystkie elementy s fatwe w demontazu dla regularych operacji konserwacyjnych i
czyszczenia urzadzenia. Szczelna, diuga kaseta wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i
thuszczy. Obszerna komora wykonana catkowicie ze stali.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABbHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHoCTb 13 Hepxasetolweit ctaan AlSI 304 Toawmtoi 20/10, nepeaHne 1 6OKOBbIE NaHe
13 Hepxasetoluedt ctann AlSI 304 ¢ otaenoit «Ckory Bpaitty. Tpy6uatble ropenkn 3 Hepxaselolei
CTanv C ABOIHbIM KOAbLIOM. PeryavpoBKa MOLHOCTY MPOU3BOAWTCS MOCTOSHHO PaBoTAIOWMM KpaHOM.
3ananbHast ropeAka i MPEAOXPaHUTEAbHbIA KAAmaH ¢ TepMOmapo. Mbe303neKTPUUECKHIn MOAXMT C
PE3NHOBOW 3aluuToN. XKapoBHA U3 HepXaBeloLLel CTanu. BoabluMe BapouHble NOBEPXHOCTH C YyTyHHON
NeTKOCbeMHO pewweTkoit. Ocobas KOHCTPYKLVA NO3BOASET FOTOBUTS Phiby, MACO ¥ OBOLLM, HE AOTyCKas
CrOpaHUs XMPOB. Bce AETaAN A€TKO AEMOHTUPYIOTCS AAS BIMOAHEHIS PETYASPHON YMCTKI 1 OnepaLnit
TEXHUYECKOTO 0BCAYXMBaHNS. [ePMETUYHBIA MOAHOCTBIO CTAABHON ALIMK BOABLIOI ANMHBI AN cBOpa
30Mbl 1 XUPOB. BOAbLIAS EMKOCTb MOAHOCTBIO M3 CTaAN.
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