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STANDARD
2 cestos enteros / 2 Cestos inteiros / 2 kosze petne / 2 LieAbHblE KOP3UHBI
OPTIONAL
91C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potéwkowe / 2 NoAoBUHYaTbIE KOP3WHbI
9IC4/18 4 medios cestos / 4 meias-cestas / 4 kosze potéwkowe / 4 nonoBUMHYaTbIE KOP3UHBI
Bflex/2 Versién con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcua ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Tanque estampado con perfil de amplia zona
fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia de
tubos y a la gran seccion de la descarga de 1",

El'plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente
inclinada que favorece la descarga del aceite. Dos quemadores de acero inoxidable, colocados
externamente en el tanque, controlados por electrovélvulas con control de la temperatura por
medio de termostato eléctrico de alta precision.

Termostato de seguridad de rearme manual, llama piloto y sistema de seguridad con termo par.
Dos cubas con mandos separados para una regulacion independiente y optima de la temperatura.
Llave de desagiie esférica situada dentro de la camara controlada por Manija con agarre
atérmico, con cubeta de recogida de acero. Encendido eléctrico. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Cuba moldada com perfil
com ampla area fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza
devido a auséncia de tubos e a grande secgao da descarga, de 1”. A superficie, que tem bordas
arredondadas, € equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que
favorece a descarga do 6leo. Dois queimadores de aco inoxidavel, colocados no exterior da cuba,
accionados por uma electrovélvula com controlo da temperatura mediante termostato eléctrico
de alta precisao.

Termostato de seguranga com accionamento manual, chama piloto e sistema de seguranga com
termopar. Duas cubas com comandos separados, para uma regulacao independente e ideal da
temperatura.

Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com
isolamento térmico, com caixa de recolha de aco.

Activacdo eléctrica. Pés regulaveis.

C€

amvensany 1

L45J

lesol

&0

3

150 9001 150 14001 150 45001 SINCE 1973

108

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Ttoczony profilowany zbiornik
z obszerng strefg chiodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzigki
nieobecnodci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1.

Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie dla opierania koszy, ktéra
jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na
zewnatrz zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocy elektrycznego,
bardzo precyzyjnego termostatu. Termostat awaryjny uzbrajamy recznie, ptomien pilotujacy i system
awaryjny z termopara,

Dwa osobne zbiorniki z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje
temperatury. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika,
sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto. Zapton elektryczny. Stopki nastawne.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBouas noBepxHOCTb 13 Hepxaseloluei ctaan AlSI 304 ToawnHoit 20/10, nepeatme

i BokoBble naHenu U3 Hepxagelolel ctanv AISI 304 ¢ omaekoit «Ckory bpaitmy. LLitamnoBaHas
ENMKOCTb C MPOQUAEM B BUMAE WUPOKOW XOAOAHO 30HbBI AAS CBOpa OCTATKOB MULLM, OYEHb AETKO
ounluaemas bnaropaps oTcyTcTBMI0 TPYG U BonbLUOMY ceyeHmio cauga pasmepom 1", MoBepxHOCTb
C 3aKPYTAEHHbIMYU B0PTaMU BKAIOYAET MaHeAb AN YCTAHOBKM KOP3UH, UMEIOLLYIO AETKMI HaKAOH AAR
06AeryeHIs CAIBA MaCAa.

A\Be TOPeAKM W3 HEPXaBEWLLEW CTanM, PACTIONOXEHHbIE CHapyXut eMKOCTH, ynpaBAsemble
3NEKTPOKAANAHOM € KOHTPOAEM TEMMEpaTypbl, OCYLLECTBAREMbIM 3AEKTPUYECKUM TEPMOCTATOM
BBICOKOI TOYHOCTU.

TTpeAOXpaHUTEABHBIN TEPMOCTAT C PYYHbIM BKAKOUEHMEM, TTMAOTHBIA OTOHb 1 cicTeMa obecneyerus
6e30MacHoCTI C TepMONapoii. ABe eMKOCTH C OTAGABHBIMYU NaHEASMU YMIPABACHUA ¥ NPUBOAOM AR
HE3aBUCHMOt PETYAUPOBKY 1 MOAYUEHIS ONTAMANBHOI TEMMIEPATY DI,

CAVBHOI WapOBOV KpaH BHYTPY EMKOCTH, PETYAMPYEMbIA C MOMOLLbIO HEHarpeBatoLLeics pyyKkM, co
CTaNbHOI BaHHOUKOR-CEOPHUKOM. INEKTPUUYECKMIA NOAXUT. PEryAvpyeMble HOKKY.
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