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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Altas prestaciones garantizadas por
resistencias de infrarrojos situadas en el exterior de la cuba para que el fondo se pueda limpiar
a la perfeccion. Mando para regular la potencia suministrada con testigo de control. Cuba
moldeada con amplios bordes redondeados fabricada totalmente de acero inoxidable AISI 316.
Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que separa las cestas 10 cm del fondo.
Valvula de rebose de gran didmetro para eliminar el almidon sobrante durante la coccion.
Superficie de apoyo con funcion escurridor, desmontable, en el borde de la superficie. La
boquilla situada en la superficie permite regular el flujo del agua mediante un mando situado en
el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada dentro de la camara controlada por manilla
con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Altos desempenhos garantidos por
resisténcias de infravermelhos situadas fora da cuba para permitir uma limpeza dtima do
fundo. Comando de regulacdo da poténcia fornecida com luz de controlo. Cuba moldada com
amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com aco inox AISI 316. Circulagao da
agua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de
extravasacao de grande didmetro para a eliminagdo do amido excessivo durante a cozedura.
Superficie de apoio com fungo escorredor, desmontével, no mesmo nivel da superficie. O
bico situado na superficie permite regular o fluxo de agua através de um comando colocado
no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com
puxador com isolamento térmico.
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Versién con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepeus ¢ komanaamu Bflex
CESTAS DE SUMINISTRADOS / CESTAS NAO FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3WHbI HE BXOAUT

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie
oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykorczeniem typu Scotch Brite. Duza
wydajnos$¢ zagwarantowana dzieki rezystancjom na podczerwieri umieszczonymi na zewnatrz zbiornika
dla umozliwienia optymalnego czyszczenia dna. Sterowanie regulacji dostarczanej mocy wyposazone
w lampke kontrolng, Ttoczony zbiomik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze
stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela
kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi
powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania kropel, demontowalna,
na brzegu pfaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia regulacje przeptywu
wody, za pomoca sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym,
umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patouasn nosepxHocTb 13 Hepxaselowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeAn
13 Hepxaselowert ctanv AISI 304, ¢ oTaenkoit Scotch Brite. Bbicokas npousBOANTEABHOCTb rapaHTUpyetcs
IHOPAKPACHbIMY PE3NCTOPaMy, PACTIONOKEHHBIMY BHE Yallit AAS 0BECTIEYeHS ONTUMANbHOI OYMCTKM AHA.
PeryapoBKka MOWHOCTY C MOMOLIbIO KOHTPOAMPYIOLLETO AdTukika. LLITamnoBaHHas emkocTb ¢ WMpOKIMY
3aKpyrAeHHbIMYM BopTamy NoAHoCTblo M3 Hepxasetolwedt ctann AISI 316. Liupkyaauna Boabl cospaercs ¢
MIOMOLLIO NIEPAOPUPOBAHHOTO AHa, 0BECTIeUNBAKOILETD MOAAEPXaHME KOP3UH Ha paccTosHuu 10 cm ot
AHa. OTBEpCTVE OT nepeaviBa BOAbLMX PasMepOB AN YAANEHUA M3AMLUKOB KpaxMana BO BPEMS BapKu.
OnopHas NOBEPXHOCTb C QYHKUME KanAeyAABAUBATENS, CHYIMAEMas, HAXOARLIAACA Ha OAHOM YPOBHE C
NOBEPXHOCTbI0. TOPABILIKO Ha MOBEPXHOCTY NO3BOARET PEryAMIPOBATb MOTOK BOAbI C MOMOLLBIO MyAbTa
ynpasnenus. CAVBHOI WapoBoil kpaH BHYTPY EMKOCTH, PEryAVpYeMbiii C MOMOLLbIO HeHarpeBakoLeica
DY4KM.
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CHEF SOLUTIONS



