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OPTIONAL

CE2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 M0AOBUHUYETbIE KOP3HbI

SV3/A Volts 220-240 3~

Bflex/Ll  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcwsi ¢ komataamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy
de elevada duracdo, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotago das resisténcias facilita
as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
regulavel até 190 °C e termstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony
w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania,
osiagajace w niezmiernie krétkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
Zywnosci w zdrowy sposéb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczng 0gdlng oszczednosé
kosztow. Rotacja rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy
nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zbiorcza
ze stali nierdzewnej. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit craam  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseiolueit craav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHbIMM YrAamMu OCHALIEHHaR CneLyiabHbiMY  BpaLLaIoLMMUCH
HarpeBatenbHbIMI 3AEMEHTaMU M3 HepXaBeloLiedt CTanu CMIAABA WHKOROW BBICOKOW MPOYHOCTH, BbicTPO
Harpesaiorcs, 4To AGeT aKoHoMMio Macha Ha 60%.  CucTema Xapky, COXaHSA OpraHOAEMTUYeCKie
XapakTepuCTVKi - Macha, Mo3BOASET rOTOBUTH 340POBLIM 0BPa3OM OTPaHMuMBaR YacToTy CMeHbl Macha,
YT0 AGET 3HAYUTEABHYIO 3KOHOMMIO. BpalleHue HarpeBaTenbHblX 3\eMEHTOB oBAervaer omepauuy Mo
uuCTKe. YnpasAeHMe YCTaHOBAGHHOW TeMnepaTypbl ¢ MOMOLWbI peryavpyemoro Tepmoctata Ao 190
°C M MpeAOXpaHWTENbHOTO TepMOCTaTa C Py4HbIM B03BpaTOM. CTanbHOW BaHHOUKOW AR cBopa CAvBa.
Peryanpyembie HOXKN.
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