Mod. SG7F4+FE2 | Cod. 07704800
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SG7F4+FE2/SC - Cod. 07704810  Circulacién agua en el sumidero con rebosamiento / Circulacao de dgua no reservatorio com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lpkysuws Boabl B

NEPENOAHEHHOM KOHTYPE 3aAuBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de laton fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de vélvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero para
una facil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico de conveccidn con ventilador con inversion
de giro, camara horno de AISI 430 enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles
para parrillas/fuentes 1/1 GN. Termostato que permite una precisa regulacion de la temperatura
de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.
Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304.

Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sdo equipados com termopar de seguranga e chama piloto protegida por
uma cobertura de ago para facilitar a limpeza e a manutencao.

Forno elétrico de convecgao com ventilador com inversao de rotagao, camara do forno de aco
inox AISI 430 realizada inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 1/1 GN. Termostato que permite uma regulacao precisa da temperatura, entre 50
e 270 °C. Luz de linha e luz de indicaco de temperatura alcangada. Porta e contra-porta
moldadas de aco inox AISI 304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de ao inoxidavel
AISI 304. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na plaszczyznie ze
stali AISI 304, gteboko ttoczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjng oraz ptomien pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu fatwego czyszczenia
i konserwacji. Konwekcyjny piekamik elektryczny z wentylatorem ze zmiang kierunku rotacji, komora
piekarnika wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami
prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat umozliwiajacy doktadng regulacje temperatury
w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.

Podwajnie tloczone uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne nozki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLWUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxasetoweit crann AISI 304, oraeaka Scotch Brite.

TOPeAKY U3 UyTYHa M PA3ACAUTEAL MAAMEHI U3 AGTYHY TEPMETUYHO 3aKPEMACHbI Ha MOBEPXHOCTH FyOOKOV
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxv3HeHHoi rapaxTiet U BKAIOYAKOTCA KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
KnanaoM. OCHaLLEHHble MPEAOXPAHUTEABHOM TEPMOMApOl 1 3aNanbHUKOM C 3aWTO U3 CTamt AAA
YAOBHOVH 11 BbICTROI UMCTKY 1 TEXOBCAYXMBaHNA. INEKTPUUECKS KOHBEKLMOHHaA Neyb C BEHTUATOPOM C
0BpaTHbIM BpalLeHeM, kamepa neuvt u3 AISI 430 NoAHOCTbI0 M3 HepXaBeloLLei CTaAw, ¢ HanpaBARowMMM 3
ypoBHe# And peLuerok/npotvsHed 1/1 GN. Tepmocrar, nosBoAgiowLMil TPOU3BOAKTS TOHHOE PEryAMPOBaHUE
Temnepatypsl B AvanasoHe or 50 40 270 °C. \MHEMHbI UHAMKATOP W VIHANKATOP AOCTUXEHMS HYXHOI
Temnepatypsl. LLitamnoaxHas ABepb U KOHTPABEPb 13 Hepxaselowelt ctaau AISI 304, Pyuka ABOitHO
LUTAMOBKY BLICOKOI MPOYHOCTH U3 HepxaBetoluedt cTann AISI 304. Peryanpyenmble HoXKku.
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