Mod. SG7F2B | Cod. 07701000
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= TOT

n 2 kw 12 G30/G31 Kg/h
gmm |95 keal/h | 10.320 620 m3/h
Wwoo[6 Btu/h | 40944 625 m3/h
keal/h | 5.160

Btu/h | 20.472

OPTIONAL

SG7F2B/SC - Cod. 07701010
MEPEMoAHEHHOM KOHTYpe 3anvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de latn fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AlSI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de valvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero
para una facil limpieza y mantenimiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de agua no reservatdrio com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Livpkyasiums Boabl B

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na ptaszczyznie ze
stali AISI 304, gleboko ttoczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjna oraz ptomiert pilotujacy zabezpieczony stalowg pokrywa, w celu tatwego czyszczenia
i konserwacji.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6oyas noBepxHoCTb U3 Hepxaselolel ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie i G0KOBbIE NaHeAn
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, oragaka Scotch Brite.

TOPEAKM 13 UyTYHa 11 Pa3ACAUTEAD TIAAMEHM U3 AATYHM TEPMETYHO 3aKPEMAEHBI Ha MOBEPXHOCTH FAYBOKOI
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaTUet U BKAIOUAKOTCA KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
KnanaoM. OCHalLEHHble NPEAOXPAHUTEABHOM TEPMONApOl 1 3aManbHUKOM C 3aWTO U3 CTamt AAA
YA0GHOI 1 BbICTPOT UMCTKY U TeXOBCAYXUBAHUS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7F4B | Cod. 07702000

O ® A

— TOT
n 4 kW 24 G30/G31 Kg/h
gmm |95 keal/h | 20.640 G20 m3/h
kW 6 Btu/h | 81.888 G25 m3/h
keal/h | 5.160

Btu/h | 20.472

OPTIONAL
SG7F4B/SC - Cod. 07702010
MEPEMoAHEHHOM KOHTYpe 3aAvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de latn fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AlSI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de valvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero
para una facil limpieza y mantenimiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de agua no reservatdrio com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lupkyaauvs Boal 8

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na ptaszczyznie ze
stali AISI 304, gleboko ttoczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjna oraz ptomiert pilotujacy zabezpieczony stalowg pokrywa, w celu tatwego czyszczenia
i konserwacji.

TEXHUYECKUE N ®YHKLWUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKUN

Pa6oyas noBepxHoCTb U3 Hepxaselolel ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie i G0KOBbIE NaHeAn
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, oragaka Scotch Brite.

TOPEAKM 13 UyTYHa 11 Pa3ACAUTEAD TIAAMEHM U3 AATYHM TEPMETYHO 3aKPEMAEHBI Ha MOBEPXHOCTH FAYBOKOI
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaTUet U BKAIOUAKOTCA KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
KnanaoM. OCHalLEHHble NPEAOXPAHUTEABHOM TEPMONApOl 1 3aManbHUKOM C 3aWTO U3 CTamt AAA
YAOBHOVI 1 BLICTPOM YMCTKY 1 TEXOBCAYKVBaHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7F4+FG | Cod. 07704000

‘g — TOT

n. 4 GN 2/1 530 x 650 mm (x 4 pos. ) kW 31,8
gmm |95 mm 550 x 685x 295 h keal/h | 27.348
kw 6 kw 18 Btu/h | 108.502
keal/h | 5.160 keal/h | 6.708

Btu/h | 20.472 Btu/h | 26.614

OPTIONAL
SG7F4+FG/SC - Cod. 07704010
NIEpenoAHEHHOM KOHTYpe 3aAvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de latdn fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AlSI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de valvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero
para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas con quemador de llama auto-estabilizada
posicionado debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160 a 280 °C.
Camara horno de AISI 430, con soportes de 4 niveles y contra puerta estampada y nervada de
acero inoxidable. Chimenea interna de acero inoxidable y quemador de acero inoxidable AISI
304. Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.
Estandar: 1 parrilla horno antivuelco.

Opcional dos termostatos de trabajo para regular de forma distinta las dos parrillas.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.

Forno a gés estatico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base
estriada de ago e termostato regulavel de 160 a 280 °C. Camara do forno de ago inox AlSI
430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada e estriada de aco inox. Conduto interno
de ago inoxidavel e queimador de aco inoxidavel AISI 304. Puxador com molde duplo de alta
resisténcia, de aco inoxidavel AISI 304. Pés reguldveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

Dois termdstatos de trabalho opcionais para regular as duas grelhas de maneira distinta.
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G30/G31 Kg/h | 2,51 Kg | 110
G20 m3/h 337
G25m3/h 3,92
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de dgua no reservatério com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lupkyrauus Boasl 8

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na ptaszczyznie ze
stali AISI 304, gleboko ttoczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjna oraz ptomiert pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu fatwego czyszczenia i
konserwacji. Piekarnik gazowy z palnikiem o samoustawiajacym sie pfomieniu umieszczony pod zebrowang
plyta stalowq oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Komora piekarnika wykonana ze stali
AISI 430, 4 poziomy prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z Zebrowanej stali nierdzewnej inox. Komin
wewnetrzny ze stali nierdzewnej inox, palnikiem ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tioczone
uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne nozki.

Standard: 1 ruszt w piekarniku z zabezpieczeniem przed przewracaniem sie. Opcjonalnie dwa termostaty
robocze dla osobnej regulacji dwéch rusztow.

TEXHWYECKUE N ®@YHKLUMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBoyas noBepxHoCTb U3 Hepxaselolel ctann AlSI 304 TonwwHoit 20/10, pokTansHbie i G0KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, oragaka Scotch Brite.

TOPEAKY U3 UyTYHa M PA3ASAUTEAD MAAMEHI U3 AGTYHY TEPMETUYHO 3aKPEMAEHbI Ha MOBEPXHOCTH FYOOKO/
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaTUet U BKAIOUAKOTCS KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
knanaroM. OcHalLieHHbIe NPeAOXpaHWTEAbHOI TEPMONaPOii M 3ananbHUKOM C 3aLLMTOM 13 CTaAM ANS YAOBHOI
1 BLICTPOI UMCTKY M TexoBCAYXUBaHNS. [a30Bas Neyb C FOPEAKOV CO caMocTabuAMBMPYIOLLMMCA OTHEM Y
TepMOCTaT, peryampyemsii B Ananasone ot 160 a0 280 °C. Kamepa neun w3 AISI 430 ¢ Hanpasasiowmmy
Ha 4 ypOBHAX ¥ WTaMNOBaHHas U peBpucTas ABEPb U3 HEPXABEIOLEN CTanW. BHYTPEHHNI AbIMOXOA U3
HepxaBeloLLie/i CTanu 1 ropenkoit 13 Hepxasetoluied ctann AISI 304. LLtamnosaHHas v 3akpyrAeHHas ABEPb
Il KOHTPABEPb U3 Hepxasetowwedt ctan inox AlSI 304, Peryaupyembie Hoxku. CTaHaapTHoe ocHaLlenve: 1
NIPOTUB ONPOKMABIBAHNA TPUAb-DELLETKA AAA AYXOBKM.

Onuws ABa pabounx TepMocTaTa AAA OTAEALHOI PETYAVIDOBKIA ABOWX TPUAEH.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7F4+FE2 | Cod. 07704800

. PODOD
kW 4,68

n. 4 GN 1/1 530 x 325 mm (x 3 pos. ) kW 24
gmm |95 mm 620 x 400 x 300 h keal/h | 20.640
kw 6 kw 4,68 Btu/h | 81.888
keal/h | 5.160

Btu/h | 20.472

311 2"

OPTIONAL
SV3/B Volts 220-240 3~
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SG7F4+FE2/SC - Cod. 07704810  Circulacién agua en el sumidero con rebosamiento / Circulacao de dgua no reservatorio com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lpkysuws Boabl B

NEPENOAHEHHOM KOHTYPE 3aAuBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de laton fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de vélvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero para
una facil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico de conveccidn con ventilador con inversion
de giro, camara horno de AISI 430 enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles
para parrillas/fuentes 1/1 GN. Termostato que permite una precisa regulacion de la temperatura
de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.
Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304.

Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sdo equipados com termopar de seguranga e chama piloto protegida por
uma cobertura de ago para facilitar a limpeza e a manutencao.

Forno elétrico de convecgao com ventilador com inversao de rotagao, camara do forno de aco
inox AISI 430 realizada inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 1/1 GN. Termostato que permite uma regulacao precisa da temperatura, entre 50
e 270 °C. Luz de linha e luz de indicaco de temperatura alcangada. Porta e contra-porta
moldadas de aco inox AISI 304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de ao inoxidavel
AISI 304. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na plaszczyznie ze
stali AISI 304, gteboko ttoczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjng oraz ptomien pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu fatwego czyszczenia
i konserwacji. Konwekcyjny piekamik elektryczny z wentylatorem ze zmiang kierunku rotacji, komora
piekarnika wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami
prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat umozliwiajacy doktadng regulacje temperatury
w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.

Podwajnie tloczone uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne nozki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLWUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxasetoweit crann AISI 304, oraeaka Scotch Brite.

TOPeAKY U3 UyTYHa M PA3ACAUTEAL MAAMEHI U3 AGTYHY TEPMETUYHO 3aKPEMACHbI Ha MOBEPXHOCTH FyOOKOV
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxv3HeHHoi rapaxTiet U BKAIOYAKOTCA KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
KnanaoM. OCHaLLEHHble MPEAOXPAHUTEABHOM TEPMOMApOl 1 3aNanbHUKOM C 3aWTO U3 CTamt AAA
YAOBHOVH 11 BbICTROI UMCTKY 1 TEXOBCAYXMBaHNA. INEKTPUUECKS KOHBEKLMOHHaA Neyb C BEHTUATOPOM C
0BpaTHbIM BpalLeHeM, kamepa neuvt u3 AISI 430 NoAHOCTbI0 M3 HepXaBeloLLei CTaAw, ¢ HanpaBARowMMM 3
ypoBHe# And peLuerok/npotvsHed 1/1 GN. Tepmocrar, nosBoAgiowLMil TPOU3BOAKTS TOHHOE PEryAMPOBaHUE
Temnepatypsl B AvanasoHe or 50 40 270 °C. \MHEMHbI UHAMKATOP W VIHANKATOP AOCTUXEHMS HYXHOI
Temnepatypsl. LLitamnoaxHas ABepb U KOHTPABEPb 13 Hepxaselowelt ctaau AISI 304, Pyuka ABOitHO
LUTAMOBKY BLICOKOI MPOYHOCTH U3 HepxaBetoluedt cTann AISI 304. Peryanpyenmble HoXKku.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7T4PB | Cod. 07871000

© 8 v

n. 1 kw 1 G30/G31 Kg/h
kW 7 keal/h | 6.020 G20 m3/h
keal/h | 6.020 Btu/h | 23.884 G25 m3/h

Btu/h | 23.884
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Quemador central de combustion optimizada, potencia méxima 7 kW, con valvula de seguridad
de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico. Placa de acero de alto espesor
con zonas térmicas diferenciadas: temperatura maxima en el centro y decreciente hacia los
bordes.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.
Queimador central com combustao otimizada, poténcia maxima 7 kW, com vélvula de
seguranca de termopar e chama piloto protegida. Acendimento piezoelétrico. Placa em ago
de alta espessura com zonas térmicas diferenciadas: temperatura méaxima no centro e
decrescente para os lados.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.
Centralny palnik, optymalnym spalaniem, maksymalna moc 7 kW, zawdr zabezpieczajacy z termopara
i zabezpieczony plomier pilotujacy. Piezoelekiryczny zapton. Plyta stalowa o duzej grubosci ze
zr6znicowanymi strefami termicznymi: maksymalna temperatura posrodku i malejaca w kierunku obrzeza.

OYHKUNOHAABHBLIE U TEXHUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas nosepxHocTb 13 Hepxasetoweit cranu AISI 304 Toawnroit 20/10, nepeatue 1 60koBble NaHe 13
Hepxasetoluieit crann AISI 304 ¢ oraenkoit Scotch Brite.

OnTUMU3NPOBaHHAR LEHTPaNbHas TOPeAKa, MaKCUManbHas MOWHOCTb 7 KBT, ¢ npeaoxpaHuTeAbHbIM
KAarnaHoM v TepMONapoi, 3amanbHoe NAams ¢ 3aLuTo. Mbe303neKTPpHYECKOE 3axuraie. ToacTas cTanbHas

NAUTA C AMGOEPEHLIMPOBAHHBIMIA TEMTIEDATYPHBIMY 30HAMU: MaKCUManbHas Temnepatypa no LEHTpy 1
YMEHbLUEHNME K Kpasiu,

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7TPB | Cod. 07862500

® 6

TOT
n 1 kw 10 G30/G31 Kg/h
kW 10 keal/h | 8.598 G20 m3/h
keal/h | 8.600 Btu/h | 34.121 G25m3/h
Btu/h | 34.120

2 A2

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Quemador central de combustion optimizada, potencia maxima 10 kW, con vélvula de
seguridad de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico y revestimiento de
la camara de combustion de vermiculita, material con altas prestaciones aislantes. Placa de
acero de alto espesor con zonas térmicas diferenciadas: temperatura maxima en el centro y
decreciente hacia los bordes.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.
Queimador central com combustdo otimizada, poténcia maxima 10 kW, com valvula de
seguranca de termopar e chama piloto protegida. Acendimento piezoelétrico e revestimento
da camara de combustdo em vermiculite, material de alto desempenho isolante. Placa em
aco de alta espessura com zonas térmicas diferenciadas: temperatura maxima no centro e
decrescente para os lados.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.
Centralny palnik, optymalnym spalaniem, maksymalna moc 10 kW, zawdr zabezpieczajacy z termopara
i zabezpieczony plomien pilotujacy. Piezoelektryczny zapton i obicie komory spalania z wermikulitu,
wysoce izolujacego materiatu. plyta stalowa o duzej grubosci ze zréznicowanymi strefami termicznymi:
maksymalna temperatura podrodku i malejaca w kierunku obrzeza.

OYHKUWOHAABHBIE U TEXHUWUECKUE XAPAKTEPUCTUKW

PaBoyas noepxHocTb U3 Hepxaseioweit ctanu AlSI 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue 1 GokoBbie NaHe u3
Hepxasetowweit crann AISI 304 ¢ oraenoit Scotch Brite.

OnTUMM3MpOBaHHaR LiHTPanbHas ropenka, MakcuMansHas mowrocts 10 kBT, ¢ npeaoxpaHTeAbHbIM
KAanaHoM W TEpMONapoii, 3anabHoe MAaMA C 3aLMTON. Mbe303neKTPUYECKO 3aXuraHye 1 06AMLIOBKa
Kamepsl CropaHWs BEPMUKYAUTOM, BHICOKOIQOEKTUBHbIM M30NALIMOHHLIM MaTepuanom. ToACTan CTanbHas
NAWTa C AMGOEPEHLIAPOBAHHBIMA TEMMEPATYPHBIMY 30HaMK: MaKCUManbHas Temnepatypa no LEHTpy 1
YMeHbLUEHME K Kpas.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7T4P2FB | Cod. 07872000

S O N

= TOT
o2 ool K19
gmm |95 kW 7 keal/h | 16.340
W |6 keal/h | 6.020 Bt/ | 64.828
keal/h | 5.160 Biu/h | 23.884

Btu/h | 20.472

OPTIONAL
SG7F4B/SC - Cod. 07702010
MEpEMoAHEHHOM KOHTYpe 3anvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas.
Temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 kW de
combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores de
hierro fundido y distribuidor de llama de laton fijados estanco a los liquidos al plano de acero
AISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave de valvula.
Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero para una facil
limpieza y mantenimiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de aco de alta espessura, com
caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura méxima no centro e decrescente em direccdo das bordas. Queimador central
de 7 kW com combustao optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar
de seguranga e luz piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone.
Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AISI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de dgua no reservatdrio com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lpkyaauus Boasl B

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AIS| 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plyta ze stali o duzej grubosci, z wysokim
stopniem rezystancji oraz dystrybucjq ciepta w zréznicowanych strefach termicznych: maksymalna
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjng oraz
ostonieta kontrolka ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowg ostona. Palniki z Zeliwa i rozdzielacz
plomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na plaszczyZnie ze stali AlSI 304, gteboko thoczone.
Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadaja termopare awaryjng oraz plomiert
pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu fatwego czyszczenia i konserwacji.

TEXHWYECKUE N @YHKLUMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 HepxaseloLiet cranv AISI 304 ToawmHoi 20/10, dpoHTanshbie i GokoBble
naHeAv 13 Hepxaseloluen ctamv AISI 304, otaenka Scotch Brite. MauTa co CTIAOWHOI MOBEPXHOCTbIO U3
CTanM BOAbLLOJ TOALLYIHI, 0GAGAAET MOBLILWEHHOM MPOYHOCTLIO U VIMEET CHCTEMY AVGdEPEHLMPOBAHHOMO
pacnpeAeneHIns TeMAA N0 30HaM: MaKCUMaAbHas TEMMEPaTYpa B LIEHTPE U YMeHbLUAETCA Mo Mepe OTABNEHIS
0T LieHTPa. LIeHTpanbHas ropenka MOLHOCTbIO 7 KBT ¢ ONTUMU3aLIME TOPEHNUS, BKAOYAETCA C NOMOLLbIO
KpaHa C NpeAOXPaHUTEAbHbIM KAAMaHOM, OCHalleHa TepMONapoi, NMAOTHBIA WHAUKATOD UMEET 3aluTy.
INeKTPUUECKNI NbE3OPOIXUT C CUAMKOHOBOW 3aLMTO. [OPEAKM U3 UyTYHA U PashenuTeNb MAGMeHN u3
AaTYHY repMETUYHO 3aKPENAEHbI Ha MOBEPXHOCTU TAYBOKO LTamnogkm U3 cTav AlSI 304, C noxmaHeHHoi
TapaHTUeil ¥ BKADYAIOTCS KPaHOM C MPEAOXPAHUTEABHBIM KAaMaHOM. OCHALLEHHbIE NPEAOXPaHWUTEAbHOI
TEPMOMAPO/ 1 3aNanbHIKOM C 3aLLMTON U3 CTanv AS YAOBHOI M BbICTPOI YMCTKM 1 TEXOBCAYKMBAHWS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7T4P2F+FG | Cod. 07874000

. 55000
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n 2 n. 1 GN. 2/1530 x 650 mm (x 4 pos.)
gmm |95 kW 7 mm 550 x685x295h

kW 6 keal/h | 6.020 kw 18

keal/h | 5.160 Btu/h | 23.884 keal/h | 6.708

Btu/h | 20.472 Btu/h | 26.614

OPTIONAL
SGTF4+FG/SC - Cod. 07704010
NeperoAHEHHOM KOHTYpe 3anIBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas.
Temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 kW de
combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores de
hierro fundido y distribuidor de llama de laton fijados estanco a los liquidos al plano de acero
AISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave de vélvula.
Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero para una facil
limpieza y mantenimiento. Horno a gas con quemador de llama auto-estabilizada posicionado
debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160 a 280 °C. CAmara horno de
AISI 430, con soportes de 4 niveles y contra puerta estampada y nervada de acero inoxidable.
Chimenea interna de acero inoxidable y quemador de acero inoxidable AISI 304. Manija con
doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.

Estandar: 1 parrilla horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de aco de alta espessura, com
caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura méxima no centro e decrescente em direcgao das bordas. Queimador central
de 7 kW com combustao optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar
de seguranga e luz piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com protecgao de silicone.
Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com valvula. Sdo equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida
por uma cobertura de ago para facilitar a limpeza e a manutencéo. Forno a gés estético com
queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base estriada de aco e termostato
regulével de 160 a 280 °C. Camara do forno de aco inox AISI 430, com 4 niveis de suporte e
contra-porta moldada e estriada de aco inox. Conduto interno de ago inoxidavel e queimador de
aco inoxidavel AISI 304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de aco inoxidavel AISI
304. Pés regulaveis. Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.
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Circulacin agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de dgua no reservatério com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Liupkyrauus Boasl 8

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox ASI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plyta ze stali o duzej grubosci, z wysokim
stopniem rezystancji oraz dystrybucjg ciepta w zrdznicowanych strefach termicznych: maksymalna
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokretfem zaworowym z termopara awaryjng oraz
osfonieta kontrolka ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowg ostona. Palniki z zeliwa i rozdzielacz
pfomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na plaszczyznie ze stali AlSI 304, gteboko tloczonej.
Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadaja termopare awaryjna oraz ptomien
pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu tatwego czyszczenia i konserwacii. Piekarnik gazowy z
palnikiem o samoustawiajgcym sie ptomieniu umieszczony pod zebrowang piyta stalowa oraz termostat
nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430, 4 poziomy
prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z zebrowanej stali nierdzewnej inox. Komin wewnetrzny ze stali
nierdzewnej inox, palnikiem ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tloczone uchwyt o wysokiej
odpornosei ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne ndzki.

Standard: 1 ruszt w piekarniku z zabezpieczeniem przed przewracaniem sie.

TEXHWYECKUE N dYHKLUMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas nosepxHocTb U3 HepxaseloLiet cranv AISI 304 ToawmHoi 20/10, dpoHTanshbie i GoKoBbie
naHeAv 13 Hepxaseloluen ctam AlSI 304, otaenka Scotch Brite. MauTa co CTIAOWIHOI MOBEPXHOCTbIO U3
CTanM BOAbLLOJ TOALLYHSI, 0GAGAAET MOBLILWEHHOM MPOYHOCTLIO U MIMEET CHCTEMY AVGGEPEHLMPOBAHHOMO
pacrpeAeAeHINs TEMA N0 30HaM: MaKCUMaAbHas TEMMEPATYPa B LIEHTPE U YMEHbLUAETCA M0 Mepe OTABNEHIS
0T LeHTPa. LIeHTpanbHas ropenka MOLWHOCTbIO 7 KBT ¢ ONTUMU3aLIMEN TOPEHNS, BKAIOYAETCA C NOMOLLbIO
KpaHa C NpeAOXPaHUTEAbHBIM KAAMaHOM, OCHalleHa TepMONapOi, MMAOTHBI WHAUKATOP UMEET 3aluTy.
INEKTPUUECKNI NbE3OPOIXUT C CUAMKOHOBOM 3aLMTON. [OPEAKM U3 UyTYHa U PashenuTens MAGMeHH 13
AaTYHY repMETUYHO 3aKPEIAEHDI Ha OBEPXHOCT rAYBOKOI WTamnogkm U3 cTanv AlSI 304. C noxmaHeHHoi
FapaHTUeil ¥ BKAIDYAIOTCS KPaHOM C MPEAOXPAHUTEABHBIM KAaMaHOM. OCHALLEHHbIE NPEAOXPaHWTEAbHOI
TEPMOMAPOi 1 3ananbHUKOM C 3alMTOM M3 CTani AAR YAOGHOI 1 BBICTPOI YMCTKIN 11 TEXOBCAYKMBAHMS.
['a30Bast Meyb C FOPEAKOV CO CaMOCTAOMAUSMPYIOLLMMCS OTHEM W TEPMOCTAT, PETYAIDYEMbI B AltanasoHe
ot 160 a0 280 °C. Kamepa neun 13 AlSI 430 ¢ HanpasAsiovMI Ha 4 YPOBHSX W WTaMMOBaHHas 1
peBpycTan ABEPb U3 HepXaBeloweit CTanv, BHYTPEHHMIA ABIMOXOA U3 HEPXABEIOLLE/ CTaAM 1 TOPEAKOil U3
Hepxagetowei ctann Al 304. LtamnosarHas v 3akpyrAeHHas ABEPb U KOHTPABEPb U3 HEPXaBeloLLe/t
cranvt inox AISI 304. Peryaupyemle Hoxu. CraHAapTHOE OCHalleHue: 1 MpoTUB OMPOKMABIBaHNA TPHAb-
PELLETKa AN AYXOBKH.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7TPB | Cod. 07380000

5 TOT % VOLT

kW

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Superficie de acero especial de alto espesor con 4 zonas de coccion independientes.
Calentamiento con resistencias eléctricas de filamento fijadas debajo de la placa y activables
con termostatos de regulacion. Testigo eléctrico de funcionamiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.

Superficie em aco especial de alta espessura com 4 zonas de cozedura independentes.
Aquecimento através de resisténcias elétricas de filamento, fixadas sob a placa e ativadas
através de termostatos de regulacéo. Indicador elétrico de funcionamento.
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\PX5

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch
Brite. Powierzchnia ze specjalnej stali o duzej grubosci z 4 niezaleznymi strefami gotowania. Ogrzewanie
termicznymi rezystancjami promieniujacymi, umieszczonymi pod plyta i uruchamianymi przy pomocy
termostatow regulacji. elektryczna lampka kontrolna funkcjonowania.

OYHKUWOHAABHBIE U TEXHUWUECKUE XAPAKTEPUCTUKW

PaBouas noepxHocTb U3 Hepxaseioweit ctanu AlSI 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue 1 6oKoBbie NaHea u3
Hepxasetowweit crann AlSI 304 ¢ oraenoit Scotch Brite.

T0BEPXHOCTb M3 TOACTOM CMELIManbHOM CTaAW U YETBIDE HE3ABYUCHMbIX BAPOUHbIX 30HbI.

Harpes ¢ nomoubto anektpuyeckx TOHOB ¢ duaamMeHTOM, 3aKpenAeHHbIX MOA MAUTOM 1 aKTUBMPYEMBIX C
NIOMOLLbIO TEPMOCTATOB. IEKTPONHANKATOP PaBoyero cocToRHMS.

BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P2B/VTR | Cod. 07730000

A R
i— o TOT VOLT =
n 2 kW |64 v | 380-415 V3N~ Kg | 20
mm 230x 230
kW 3,2
—
= ° o o LN
SO0 | =
a
40 #
'
8
(=
2
400
STANDARD
Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccdo do calor residual / Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YctpoiicTao 0TBoaa ocTaTouHoro Tera \PX5
OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamu Bflex

SSV3/B  Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica el
calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para permitir
um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o
calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace w stanie
osiggna¢ wysokie temperatury (500 °C) podgrzewaja, dzieki systemowi promieniowana, plaszczyzne
robocza. Strefy sq zaznaczone dzieki odpowiedniej serigrafii, kiéra umozliwia poprawne ustawienie
garnkéw. Po wyfaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60° C, w celu
ochrony bezpieczerstwa operatora.

TEXHWUECKUE N ®YHKUMNOHAABHbBIE XAPAKTEPUCTUKIN

Pa6ouas noBepxHocTb 13 Hepxasetolueit caav AlSI 304 Tonwnroit 20/10, gporTanbHbie 1 BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoulein cramv AISI 304, omaenka Scotch Brite. BapouHas noBepxHOCTb U3 CTekAOKepamMukyt
TOMLMHOM 6 MM, InekTpudeckne TIHbI MoryT aocTurats Bbicokux Temnepatyp (500 °C) 1 Harpesatot nyTem
U3NYYEHNS BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HAYEHI TPA®APETHOM AVHUEN, UTO MO3BOARET KOPPEKTHO
pasmewarb HaANAUTHYIO NOCYAY. [10CAE OTKMOUYEHMA KaxAOM OTAEAbHOW 30Hbl, CBETOBOW WHAMKATOP
CUTHaAM3MpYET 06 OCTATOYHOM TemAe AO AocTUXeHws Temneparypsl 60 °C, uo oBecneuvsaer besonackyio
paboty onepatopa.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4B/VTR | Cod. 07732000
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E_T_‘ 5TOT % VOLT
n 4 kw128 v

mm 230x 230

kw 3,2

STANDARD

Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccdo do calor residual / Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YctpoiicTao 0TBoaa ocTaTouHoro Tera

OPTIONAL
Bflex/2

SSV3/B  Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica el
calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para permitir
um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o
calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.

uUmMa

:IQNET

" RECOGNEZED
CENTRGATION

(€ 50

| 380-415 V3N~

11

HC I e { R B i |
o
? OO DO 3
o
’___40f
B ==
| | N
[=]
— 0 — — 0 — ©
o o
: I
A
| |
|5 B |
800
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Versién con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraam Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace w stanie
osiggna¢ wysokie temperatury (500 °C) podgrzewaja, dzieki systemowi promieniowana, plaszczyzne
robocza. Strefy sq zaznaczone dzieki odpowiedniej serigrafii, kiéra umozliwia poprawne ustawienie
garnkow. Po wytaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60° C, w celu
ochrony bezpieczeristwa operatora.

TEXHWYECKWUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxagelowelt cran AlSI 304 Toawwroi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxasetowweit ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite. BapouHast noBepxHOCTb 13 CTEKAOKepamMyK
TOALUMHOI 6 MM. InekTpuueckue TIHbI MoryT aocTuraTh Boicokux Temnepatyp (500 °C) u HarpesaloT nyTem
JSAYYEHS BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb. 30HBI 0003HAYEHI TPAOAPETHOM AVHUEN, UTO MO3BOARET KOPPEKTHO
pasmewaTb HaANAMTHYIO NOCYAY. [10CAE OTKMOUYEHMA KaXAOW OTAEAbHOW 30Hbl, CBETOBOW WHAMKATOP
CUTHaAM3MpYET 06 OCTATOYHOM TemAe AO AOCTUXeHWs TeMneparypsl 60 °C, uTo oBecneuvBsaeT besonackyio
paboty onepatopa.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccdo do calor residual / Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YctpoiicTao 0TBoaa ocTaTouHoro Tera

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica
el calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador. Horno eléctrico
de conveccion con ventilador con inversion de giro, camara horno de AISI 430 enteramente
de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1 GN. Termostato que
permite una precisa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea
e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
inoxidable AISI 304. Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304.
Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. Circuito de aquecimento com zona quadrada de 230x230mm,
com regulacdo da poténcia até 2,5 kW. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto
indica o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador. Forno elétrico de
convecgdo com ventilador com inversao de rotago, camara do forno de aco inox AISI 430
realizada inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1 GN.
Termostato que permite uma regulacéo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha
e luz de indicagao de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI
304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de ago inoxidvel AISI 304. Pés reguléveis.

\
?IMQ {IQNET

(€ 50

" RECOGNEZED
CENTRGATION

12

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego o grubodci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace
w stanie osiagna¢ wysokie temperatury (500 °C) podgrzewajq, dzigki systemowi promieniowana,
plaszczyzne robocza. Strefy sq zaznaczone dzigki odpowiedniej serigrafii, ktéra umozliwia poprawne
ustawienie garnkéw. Po wytaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do
60° C, w celu ochrony bezpieczeristwa operatora. Konwekcyjny piekarnik elektryczny z wentylatorem
ze zmiang kierunku rotacji, komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze
stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat
umozliwiajgcy doktadng regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna
zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze
stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tioczone uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej
inox AlSI 304. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6ouyas noBepxHocTb 13 Hepxasetolueit ctaa AlSI 304 Tonwnroit 20/10, gporTanbHbie 1 BoKoBbIE NaHeA
U3 Hepxasetowedt ctamv AISI 304, otaenka Scotch Brite. BapouHasi noBEpXHOCTb U3 CTEKAOKEpaMMKI
TOMLMHO 6 MM. InekTpudeckne TIHsI MoryT pocTurats Bbicokux Temnepatyp (500 °C) 1 Harpesatot nyTewm
V30y4eHUs BapOUHY0 NOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HaYEHLI TPagaPETHOM AMHUeN, YTO NO3BOARET KOPPEKTHO
pasvellatb HaAmAMTHYK0 mocyay. oche OTKAOYEHUS KaXAO OTAGAbHOM 30HBI, CBETOBOW WMHAMKATOP
CUTHANA3MPYET 00 OCTATOYHOM TemAe A0 AOCTUXeHWA TemnepaTypsl 60 °C, uTo obecneuvBaet Ge3onacHyio
paboty onepatopa. SNEKTPUYECKAR KOHBEKLWOHHAA Meyb C BEHTMASTOPOM C OBPATHbIM BpaLLEHMeM,
kamepa neun w3 AISI 430 noAHOCTbIO M3 HepXaBelolWel CTanW, C HanpaBAAIOWMMI 3 YPOBHEN ANR
peLuetok/npotvsHedt 1/1 GN. Tepmocrar, No3BoASOLLMI NPOU3BOANTS TOYHOE PETYAIPOBAHME TEMMEPaTypbI
B AManasoe o1 50 A0 270 °C. \MHEVHbI MHAVKATOP W VHANKATOP AOCTUXEHWA HYXHOIN TeMmepaTypbl.
[LiramnoBaHHas ABepb ¥ KOHTPABEPb U3 Hepxasetoweit crann AlSI 304. Pyuka ABOWHOM wWTaMMoBKK
BbICOKO/ MPOYHOCTY M3 Hepxageiolued cTan AlSI 304. Peryaupyenble Hoxkw.

BERTO®S
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Bflex/1 Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacién del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIOAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMYETCA
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpionR CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryapoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BBICOKOTOYHOTO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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Bflex/1 Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didmetro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacion del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automatica imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubod¢ 6 mm. Maksymalna oszczedno$¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezpodrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymatego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeAu
13 HepxasetoLLelt cTanu AISI 304, otaenka Scotch Brite. ToBepXHOCTb M3 CTEKAOKEPAMUKIA TOALLMHOM 6 MM.
MakcumanbHas SKOHOMMUS SHEPTUM, MOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAQ, KOrAQ
KacTpIoAs HAXOAMTCH B MIPIMOM KOHTAKTE € MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO PEryAupyeTcs
B 3aBUCUMOCTM OT AMaMeTpa KacTpioav. HeMEANEHHOE aBTOMATUUECKOE OTKAIOUYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCS C MOBEPXHOCTU. PeryavpoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BHICOKOTOUHOTO
YMIPaBAEHUS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4B/IND | Cod. 07736700
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OPTIONAL
Bflex/2

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacién del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.
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Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamm Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIOAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMYETCA
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpioAs CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryAvpoBKka MOLIHOCTM C MOMOLIbIO MPOYHOTO BLICOKOTOYHOO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4PB/IND | Cod. 07736800
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OPTIONAL
Bflex/2

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacién del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.
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Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamm Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIOAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMYETCA
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpioAs CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryAvpoBKka MOLIHOCTM C MOMOLIbIO MPOYHOTO BLICOKOTOYHOO
YNpaBAeHHS.
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OPTIONAL \PX5
1P DX S700 1 puerta / 1porta / 1drzwiczki / 1 asepua
Bflex/1 Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcusi ¢ komataamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacién del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAR HaXoAUTCA B MPAMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTOATEAbHO PeryAvpyeTca
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpionR CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryapoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BBICOKOTOYHOTO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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OPTIONAL \PX5
1P DX S700 1 puerta / 1porta / 1drzwiczki / 1 asepua
Bflex/1 Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcusi ¢ komataamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacién del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAR HaXoAUTCA B MPAMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTOATEAbHO PeryAvpyeTca
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpionR CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryapoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BBICOKOTOYHOTO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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\PX5

OPTIONAL
2P 400 S700 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 aBepua
Bflex/2 Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepeus ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacion del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Maxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automatica imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubod¢ 6 mm. Maksymalna oszczedno$¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAR HaXoAUTCA B MPAMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTOATEAbHO PeryAvpyeTca
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpionR CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryapoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BBICOKOTOYHOTO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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OPTIONAL \PX5
2P 400 S700 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 aBepua
Bflex/2 Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepeus ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacion del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Maxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automatica imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubod¢ 6 mm. Maksymalna oszczedno$¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAR HaXoAUTCA B MPAMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTOATEAbHO PeryAvpyeTca
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpionR CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryapoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BBICOKOTOYHOTO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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OPTIONAL \PX5
Bflex/1 Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacién del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIOAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMYETCA
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpionR CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryapoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BBICOKOTOYHOTO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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OPTIONAL \PX5
Bflex/1 Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de
calentamiento se regula automaticamente segin el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata cuando la olla se retira de la superficie. Regulacién del caudal con un resistente
mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie. Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta
precisao.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymalego i
wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Patouas nosepxHoCTb M3 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluevt ctan AlSI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMHK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3kOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIOAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMYETCA
B 3aBUCKMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeateHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpionR CHUMAETCA C MOBEPXHOCTU. PeryapoBka MOLIHOCTM C MOMOLIO MPOYHOTO BBICOKOTOYHOTO
YNpaBAeHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de
acero inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AlSI 316 con espesor
20/10. Camara con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10,
paredes espesor 15/10. Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar),
generado en el interior de la cdmara por medio de resistencias equipadas con termostato de
seguridad. Grifo de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla
distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente. Grifo de descarga de una
pulgada y meda de laton cromado con manija atérmica. Mandmetro mecanico con indicador
de presion de la cdmara. Erogacion de potencia regulada por un conmutador de 3 posiciones.
Mando separado para la regulacion de la temperatura Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de temperatura. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Recipiente de cozedura de ago
inox AISI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inox AISI 316 com espessura 20/10. Parede
dupla com fundos e paredes de aco inox AlSI 304, espessura do fundo 20/10, espessura das
paredes 15/10. Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado
no interior da parede dupla mediante resisténcias equipadas com termostato de seguranca.
Torneira de abastecimento de agua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com
bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente. Torneira de descarga de uma
polegada e meia, de latao cromado, com pega atérmica. Manémetro mecanico com indicador
da pressao na parede dupla. Distribuicdo de poténcia regulada mediante um comutador com 3
posicoes. Comando separado para a regulagao da temperatura. Luz de linha e luz de indicacao
de temperatura alcancada. Pés reguldveis.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiornik gotujacy
wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AlSI 316 o
grubosci 20/10. Szczelina z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o
grubosci 20/10, Scianki o grubosci 15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim ciénieniu
(0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz szczeliny poprzez rezystancje wyposazone w termostat awaryjny.
Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone na plaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, stuzace
do napetniania i mycia zbiornika. Pokretto roztadunku, péttoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izo-
lowanym uchwytem. Mechanicznny manometr ze wskaznikiem cisnienia w szczelinie. Dostarczana moc
regulowana za pomocg_komutatora 0 3 pozycjach. Oddzielne polecenie regulacji temperatury. Lampka
kontrolna zasilania i osiaganej temperatury. N6zki nastawne.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paouan noBepxHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE MaHeAn U3 Hepxaselolwedt crann AISI 304, EMKkocTb BbimoAHEHa
13 Hepxasetowieit craav AISI 304 TonwmHoit 15/10, AHO BbIMOAHEHO U3 Hepxaselowieit crann AlSI 316
Tonwnroit 20/10. BosaywHblit NPOMEXYTOK MEXAY AHOM U CTEHKaMV BbINOAHEH M3 HEpXaBeloWei CTav
AISI 304, aHo Toawwkoi 20/10, ToncTeie cTenky 15/10. KoTen MMeeT KOCBEHHbIV HArpeB ¢ MOMOLLbIO Napa,
HaxoasLerocs noa Aasnerven (0,5 bar), cosaasaembiM BHYTPY «pyGalukiy ¢ nomolublo TOHOB, OCHaLLEHHbIX
MIPEAOXPaHHTEAbHLIM TEPMOCTATOM. KpaHbl AN HaMOAHEHHA XONOAHOM 1 ropAYeil BOAON, PaCTIONOXEHbI Ha
paboyeii NOBEPXHOCTM, Tak Xe NPeAHa3HaueHbl AN HAMOAHEHIS 1 0uMCTkM «pyBaLLkuy. CAuBHOI kpaH 1%
AloiiMa BLINOAHEH 13 XPOMUPOBAHHOM AGTYH C He HarpeBalolueics pyykoi. MexaHuueckuit MaHoMeTp ¢
JHAMKATOPOM AGBAGHWA BHYTPY «pyaluikuy. MOLWHOCTb peryapyerca 3-ex NO3MLMOHHLIM PEryASTOPOM.
Temnepatypsl  peryaMpyeTcs OTAGAbHbIM Mepekniouarered. OCHaLieH AaTumKoM AOCTUXEHUS HYXHOM
TeMnepaTypsl. Bbicota Hoxek peryaupyetcs.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7BR4/FIX | Cod. 07825000

E: 5 TOT

—
L | 115 mm | 306x508x75h cm? | 1.550 W | 438
A5 314"
OPTIONAL
SVIA  Volts 220-240 3~

Bflex/1

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AlSI 316, espesor 20/10: fondo
de la cuba radiante de acero Compound, espesor 15 mm, lustrado.

El plano de coccion bicomponente combina una plancha de acero, para optimizar la uniformidad
de coccidn, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una limpieza excelente y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador. Orificio de evacuacion de 50 mm de diametro y transportador a una cubeta
especifica GN 1/1 de recogida de acero.

Termostato de seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo mediante
resistencias eléctricas acorazadas de Incoloy-800 fijadas en la parte inferior del fondo de la
cuba y revestidas con material aislante. Suministro de la potencia controlado por interruptor y
termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com aco inox, pegas externas com
acabamento Scotch Brite.

Cuba de cozedura com plano e paredes de aco inox AlSI 316, com espessura 20/10: fundo da
cuba radiante de ago Compound com 15 mm de espessura e polimento brilhante.

A placa de cozedura de componente duplo combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AISI 316 com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e um baixo nivel de irradiagéo e, portanto, maior conforto ao
operador. Furo de descarga com 50 mm de diametro e transporte para uma bandeja GN 1/1
especifica de recolha de ago.

Termostato de seguranga com acionamento manual. Aquecimento uniforme do fundo mediante
resisténcias elétricas blindadas de Incoloy-800 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e
revestidas com material isolante. Distribuigdo da poténcia controlada mediante interruptor e

termdstato (100 - 300 °C).
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Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komataamm Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Plaszczyzna gotowania oraz Scianki ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 o grubosci 20/10: promieniste dno
zbiornika ze stali compound o grubosci, wypolerowane do potysku.

Dwuelementowa plaszczyzna gotowania faczy w sobie stalowg piyte dla jak najbardziej jednolitego
gotowania potraw z gdrnym wykoriczeniem z blyszczace] stali nierdzewnej inox AlSI 316 dla doskonatego
czyszczenia, niskiego poziomu promieniowania i zwigkszonego komfortu operatora. Otwdr odptywowy o
$rednicy 50 mm, oraz podajnik do specjalnego stalowego pojemniczka zbiorczego GN 1/1.

Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna dzieki rezystancjom elektrycznym
obudowanymi Incoloy-800, zamocowanymi w dolnej czedci zbiornika i obitymi materiatem izolujacym.
Pobieranie mocy kontrolowane przez wytacznik z termostatem (100 - 300 °C).

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHA 11 BHEWWHAR KOHCTPYKUMA MOAHOCTBIO M3 HEPXABEIOWEN CTaW, BHEWHAA CTOPOHa C OTAGAKOV
«Ckory bpari.

CreHKkn 1 AHO Yawn n3 Hepxasetowiedt craan AISI 316 Tonwnroit 20/10: n3nyvatolee AHO Yalwn 13 CTam
KomnayHa ToawnHoi 15 Mu, oTnoaMpoBaHo Ao Becka.

A\BYXKOMMOHEHTHAA XapO4Has MOBEPXHOCTb COUETAET CTaAbHYIO MATY, ANG OMTUMM3ALWN OAHOPOAHOCTU
CTENEHY FOTOBHOCTM C BEPXHUM MOKPLITUM U3 HepxaBetoledt ctann AlSI 316 ¢ rAAHLEBoi NoAvpoBKoii,
4T0 06ecrneymBaeT OTAMUHYIO YACTKY M HU3KKTI YPOBEH TEMAOBOT PAAMALIMM, YTO CO3AAET AOTIONHUTEABHbII
KoMGOPT AAR oneparopa. CAuBHoe oTBepcTve AMamMeTpom 50 MM v XenoBOM ANR CAUBA B CieLManbHbIl
CTanbHo# noTok GN 1/1.

MpeAoXpaHWTEbHbI TEPMOCTAT C Py4HbIM nepesanyckom. OAHOPOAHOE HarpeBaHue AHa obecneuvBator
anextpuyeckue TOHbI obuwbie Incoloy-800, 3aKpenAeHHble BHU3Y AHa Yallv W NOKPLITU M30AALMOHHIM
Marepuanom. loaaya MoLIHOCTH yrpaBAReTcs BbikntouaTeneM 1 Tepmoctarrom (100 - 300 °C).

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7BR8/FIX | Cod. 07822000

E 5 TOT

fe——
| 630x508x75h cm? | 3.200 W |96

(L)

mm

2\ 12

OPTIONAL
SV3/B

Bflex/1

Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AlSI 316, espesor 20/10: fondo
de la cuba radiante de acero Compound, espesor 15 mm, lustrado.

El plano de coccion bicomponente combina una plancha de acero, para optimizar la uniformidad
de coccidn, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una limpieza excelente y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador. Orificio de evacuacion de 50 mm de diametro y transportador a una cubeta
especifica GN 1/1 de recogida de acero.

Termostato de seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo mediante
resistencias eléctricas acorazadas de Incoloy-800 fijadas en la parte inferior del fondo de la
cuba y revestidas con material aislante. Suministro de la potencia controlado por interruptor y
termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com aco inox, pegas externas com
acabamento Scotch Brite.

Cuba de cozedura com plano e paredes de aco inox AlSI 316, com espessura 20/10: fundo da
cuba radiante de ago compound com 15 mm de espessura e polimento brilhante.

A placa de cozedura de componente duplo combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AISI 316 com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e um baixo nivel de irradiagéo e, portanto, maior conforto ao
operador. Furo de descarga com 50 mm de diametro e transporte para uma bandeja GN 1/1
especifica de recolha de ago.

Termostato de seguranga com acionamento manual. Aquecimento uniforme do fundo mediante
resisténcias elétricas blindadas de Incoloy-800 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e
revestidas com material isolante. Distribuigdo da poténcia controlada mediante interruptor e

termdstato (100 - 300 °C).
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Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Plaszczyzna gotowania oraz Scianki ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 o grubosci 20/10: promieniste dno
zbiornika ze stali compound o grubosci, wypolerowane do potysku.

Dwuelementowa plaszczyzna gotowania faczy w sobie stalowg piyte dla jak najbardziej jednolitego
gotowania potraw z gdrnym wykoriczeniem z blyszczace] stali nierdzewnej inox AlSI 316 dla doskonatego
czyszczenia, niskiego poziomu promieniowania i zwigkszonego komfortu operatora. Otwdr odptywowy o
$rednicy 50 mm, oraz podajnik do specjalnego stalowego pojemniczka zbiorczego GN 1/1.

Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna dzieki rezystancjom elektrycznym
obudowanymi Incoloy-800, zamocowanymi w dolnej czedci zbiornika i obitymi materiatem izolujacym.
Pobieranie mocy kontrolowane przez wytacznik z termostatem (100 - 300 °C).

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHA 11 BHEWWHAR KOHCTPYKUMA MOAHOCTBIO M3 HEPXABEIOWEN CTaW, BHEWHAA CTOPOHa C OTAGAKOV
«Ckory bpari.

CreHKkn 1 AHO Yawn n3 Hepxasetowiedt craan AISI 316 Tonwnroit 20/10: n3nyvatolee AHO Yalwn 13 CTam
KomnayHa ToawnHoi 15 Mu, oTnoaMpoBaHo Ao Becka.

A\BYXKOMMOHEHTHAA XapO4Has MOBEPXHOCTb COUETAET CTaAbHYIO MATY, ANG OMTUMM3ALWN OAHOPOAHOCTU
CTEMEHM FOTOBHOCTH C BEPXHUM MOKPLITUM M3 Hepxaselolued ctaav AlSI 316 ¢ ragHLEBOI MOAVPOBKON,
4T0 06ecrneymBaeT OTAMUHYIO YACTKY M HU3KKTI YPOBEH TEMAOBOT PAAMALIMM, YTO CO3AAET AOTIONHUTEABHbII
KoMGOPT AAR oneparopa. CAuBHoe oTBepcTve AMamMeTpom 50 MM v XenoBOM ANR CAUBA B CieLManbHbIl
CTanbHo# noTok GN 1/1.

MpeAoXpaHWTEbHbI TEPMOCTAT C Py4HbIM nepesanyckom. OAHOPOAHOE HarpeBaHue AHa obecneuvBator
anextpuyeckue TOHbI obuwbie Incoloy-800, 3aKpenAeHHble BHU3Y AHa Yallv W NOKPLITU M30AALMOHHIM
Marepuanom. loaaya MoLIHOCTH yrpaBAReTcs BbikntouaTeneM 1 Tepmoctarrom (100 - 300 °C).

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7BR8/1 | Cod. 07822800

@ 5 TOT

| 3:200 W |96

]
p—
L | 60 mm

| 630x508x75h cm?

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Tanque de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, basculante
manualmente hasta 80°, con acabado antiadherente de microesferas de ceramica y angulos
redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado externamente, para una
mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de resistencias colocadas
en contacto directo con el fondo. Erogacion de la potencia por medio de termostato e interruptor
(100 - 300 °C). Termostato de seguridad de rearme manual, indicadores de tension y trabajo.
Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com aco inox, pecas externas com
acabamento Scotch Brite. Cuba de cozedura com base e paredes de ago inox AISI 304, com
basculamento manual até 80°, acabamento antiaderente com microesferas de cerdmica e
bordas arredondadas. Fundo da cuba de ago com 10 mm de espessura, soldado externamente
para garantir uma maior condutibilidade térmica. Aquecimento uniforme mediante resisténcias
colocadas a contacto directo com o fundo. Distribuicdo da poténcia mediante termostato e
interruptor (100 - 300 °C). Termostato de seguranga com accionamento manual, indicadores
de tensdo e de operacdo. Pés regulaveis.

(€ 50
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite. Zbiornik gotujacy z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej
inox AISI 304, z recznym przechytem do 80°, pokryty mikrosferyczna ceramika zapobiegajaca przyleganiu
potraw oraz z zaokraglonymi katami. Dno zhiornika wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane
z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej przewodnosci cieplnej. Jednolite podgrzewanie zapewnione dzieki
palnikom majacym bezposredni kontakt z dnem. Moc dostarczana za pomoca termostatu i przetacznika
(100 - 300 °C). Termostat awaryjny uzbrajany recznie, wskazniki napiecia i pracy. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

BHYTPEHHA 11 BHEWHSAA KOHCTPYKUVA MOAHOCTBIO M3 HEPXABEIOWEN CTaA, BHEWHSA CTOPOHa C OTAGAKOV
«Ckoty Bpaiim. EMKOCTb MOAHOCTbIO BbINOAHEHa 13 HepxaeloLLeit cTanu AlSI 304, pyyHoe onpokwAbiBaHHe
20 80°, aHTUNpHrapHoe KepaMuueckoe MOKPLITME, BHYTPEHHME YTAbl OKPYTASHbI. AHO BHIMOAHEHO U3
cTamv ToAvHOR 10 MM ¢ BHeWHe/t CBAPKOM ANA AyuLLeit TemAonpOBOAHOCTH. PaBHOMEPHIN pasorpes
obecneunsaetca TIHamu, KOTOpbIE PACTIONOXEHbI HEMOCPEACTBEHHO MOA AHOM eMKOCTH. Peryauposka
MOLLHOCTY ¢ nomMolubto Tepmoctarta i peryastopa (100 - 300 °C). Moaenb ocHalleHa MexaHUueckim
TEPMOCTATOM M MHAMKATOPOM Paboyero pexyuma. Bbicoa HOXeK peryavpyercs.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FL4B/CPD | Cod. 07301300

® ®

TOT

cm? | 1.442 (mm 310 x 465) kw
keal/h
Btu/h

6,9 G30/G31 Kg/h
5.934 G20 m3/h
23.543 G25 m3/h

OPTIONAL

0,54
0,73
0,85

TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
mas de 300 °C. Plancha lisa de gran espesor con bordes redondeados, empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Plancha de coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la
uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafo y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacao precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecdo de borracha. Temperatura
maxima acima de 300 °C. Chapa lisa de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.

(€ 50
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji.
Plomiert pilotujacy i zawor awaryjny z termopara. Piezoelektryczny zapton z gumowa ostona.
Maksymalna temperatura ponad 300 °C. Gtadka ptyta o duzej grubosci, z zaokraglonymi obrzezami,
otoczona na obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.

Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowg w celu optymalnej jednolitosci i
gérnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z I$niacym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wigkszym komfortem operatora.
Otwér odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Paboyas noBepxHoCTb U3 Hepxaselolelt ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie i G0KOBbIE NaHeAn
U3 Hepxasetowei craav AISI 304, omaenka Scotch Brite. TpyGuatble ropenkw ¢ camoctabuavsupyowmm
nIAaMeHeM Ha 60AbLOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpa ¢ TepmocTaTHyecKim
YMPABAEHMEM, YTO AAGeT BO3MOXHOCTb PEryviposatb TouHo M OesonacHo.  [MMAOTHas ropenka W
NPEAOXPaHUTEAbHLI KAamaH ¢ Tepmonapoi. [lbe3oanekTpuyeckoe 3axuraHue C peauHOBOV 3alLuTOM.
MaxkcumansHas Temneparypa soiwe 300 °C. [haakas M TOACTas MAUTa XapOuHOil MOBEPXHOCTU C
OKpYTAEHHbIMY GOpTamy, BCTPOEHHAS, C MEPUMETPaAbHbIM KaHaNOM AAS COO0pa OCTATKOB OT Xapk.
KoHTaKTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAS U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UDYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaelowed ctaav AISI 316 ¢ rARHLEBOW OTAGAKOM, uTO
00ecneuBaeT OTAVYHYIO YACTKY W HU3KW YPOBEHb M3AYUEHNR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FR4B/CPD | Cod. 07303300
®

TOT

cm? | 1.442 (mm 310 x 465) kw
keal/h
Btu/h

)
® i
6,9 G30/G31 Kg/h

5.934 G20 m3/h
23.543 G25 m3/h

0,54 kg |4
0,73
0,85

BRTALL e

OPTIONAL

TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
mas de 300 °C. Plancha rayada de gran espesor con bordes redondeados, empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Plancha de coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la
uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafo y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacao precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecdo de borracha. Temperatura
maxima acima de 300 °C. Chapa estriada de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel

de irradiagao e, portanto, maior conforto ao operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji.
Plomiert pilotujacy i zawor awaryjny z termopara. Piezoelektryczny zapton z gumowa ostona.
Maksymalna temperatura ponad 300 °C. zebrowana plyta o duzej grubosci, z zaokraglonymi
obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.
Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowg w celu optymalnej jednolitosci i
gérnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z I$niacym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wigkszym komfortem operatora.
Otwér odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Paboyas noBepxHoCTb U3 Hepxaselolelt ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie i G0KOBbIE NaHeAn
U3 Hepxasetowei craav AISI 304, omaenka Scotch Brite. TpyGuatble ropenkw ¢ camoctabuavsupyowmm
nIAaMeHeM Ha 60AbLOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpa ¢ TepmocTaTHyecKim
YMPABAEHMEM, YTO AAGeT BO3MOXHOCTb PEryviposatb TouHo M OesonacHo.  [MMAOTHas ropenka W
NPEAOXPaHUTEAbHLI KAamaH ¢ Tepmonapoi. [lbe3oanekTpuyeckoe 3axuraHue C peauHOBOV 3alLuTOM.
MaxkcumaneHas Temneparypa Bbiwe 300 °C. pudneHas i ToACTas MAWTa XapouHoil MOBEPXHOCTH C
OKpYTAEHHbIMY GOpTamy, BCTPOEHHAS, C MEPUMETPaAbHbIM KaHaNOM AAS COO0pa OCTATKOB OT Xapk.
KoHTaKTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAS U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UDYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaelowed ctaav AISI 316 ¢ rARHLEBOW OTAGAKOM, uTO
00ecneuBaeT OTAVYHYIO YACTKY W HU3KW YPOBEHb M3AYUEHNR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FL8B-2/CPD | Cod. 07302300

® ®

— TOT

em’ | 3.300 (mm 710 % 465) o138 630/631 Kg/h
keal/h | 11.868 G20 m3/h
Bwh | 47.086 625 m3/h

OPTIONAL

1,08
1,46
1,71

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y vélvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
mas de 300 °C. Plancha lisa de gran espesor con bordes redondeados empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la
temperatura. Plancha de coccién bicomponente que combina una placa de acero, para
optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacdo precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protegdo de borracha. Temperatura
méxima acima de 300 °C. Chapa lisa de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Duas d4reas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da
temperatura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiacao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie plomieniem o duzej powierzchni zapewniajg jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji. Pomiert
pilotujacy i zawdr awaryjny z termopara. Piezoelekiryczny zapton z gumowa ostona. Maksymalna
temperatura ponad 300 °C. gladka plyta o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na
obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.

Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz optymalizacji temperatury. Dwusktadnikowa
plyta gotujaca, taczaca powierzchnie stalowa w celu optymalnej jednolitosci i gérnym obiciem ze stali
nierdzewnej inox AISI 316 z ISnigcym wykorczeniem, dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia
promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxaselowed cranv AISI 304, oraenka Scotch Brite. Tpy6uaTble ropeaki ¢ camocTabuausupyiowwim
nIAaMeHeM Ha BOAbLIOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpak ¢ TepmocTatyeckim
YMIPABAEHUEM, UTO AAET BO3MOXHOCTb PEryAMpOBaTh TOYHO W GesomacHo. [MuAoTHas ropeka u
MPEAOXPAHWUTENbHbIZ KAaNaH Ha TepMonape. [be303NEKTPUYECKWI 3axuraHue C PE3UHOBOM 3alUMTON.
MakcumansHas Temnepatypa oie 300 °C. XapouHas NOBEPXHOCTb Ha rAaAkas, TOACTas, C OKPYTAEHHBIMM
BopTamu, BCTPOEHHaS, C NePUMETPaNbHBIM KaHanoM ANs cBOPa OCTATKOB OT XapKit.

/\Be 30HbI C Pa3AeAbHBIM ynpaBAGHWEM ANA HE3aBUCUMON W OMTUMAbHOM PETYAUPOBKW TeMMepaTypbl.
KoHTaKkTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTORLLAR U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UDYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaelowed cTamv AISI 316 ¢ rARHLEBOM OTAGAKOM, uTO
00ecneuBaeT OTAVYHYIO YACTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYUEHWR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FM8B-2/CPD | Cod. 07305300

® ®

— TOT

em’ | 3.300 (mm 710 % 465) o138 630/631 Kg/h
keal/h | 11.868 G20 m3/h
Bwh | 47.086 625 m3/h

| -

- |
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OPTIONAL

1,08
1,46
1,71

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
més de 300 °C. Plancha 2/3 lisa 1/3 rayada de gran espesor con bordes redondeados empotrada
con canal perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la
temperatura. Plancha de coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar
la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado
brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacidn, con el consiguiente mayor
confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostatico para uma regulacdo precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranca com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecao de borracha. Temperatura
méxima acima de 300 °C. Chapa 2/3 lisa 1/3 estriada de grande espessura com bordas
arredondadas, encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas
areas com comandos separados, para uma regulacao independente e ideal da temperatura.
Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji.
Plomiert pilotujacy i zawor awaryjny z termopara. Piezoelektryczny zapton z gumowa ostona.
Maksymalna temperatura ponad 300 °C. Plyta 2/3 gladka i 1/3 Zebrowana, o duzej grubosci z
zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.
Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz optymalizacji temperatury.
Dwusktadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowa w celu optymalnej jednolitosci i
gbrnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z I$nigcym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.
Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxaselowed cranv AISI 304, oraenka Scotch Brite. Tpy6uaTble ropeaki ¢ camocTabuausupyiowwim
NAAMEHEM Ha BORbLIOJ MOBEPXHOCTH AAR OAHOPOAHOTO PacnpeAeneHys Tenna. Kpa ¢ TepMocTaTyeckum
yNpaBAGHYEM, YTO AdeT BOMOXHOCTb PerymipoBat TouHo 1 GesomacHo. [MunoTHas ropenka ¥
MPEAOXPAHWUTENbHbIZ KAaNaH Ha TepMonape. [be303NEKTPUYECKWI 3axuraHue C PE3UHOBOM 3alUMTON.
MaxkcumancHas Temnepatypa soiwe 300 °C. XapouHas nosepxHoCTb Ha 2/3 rhaakas 1/3 pudneHas,
TOACTaR, C OKPYTAGHHbIMA G0pTaMK, BCTPOEHHaR, C MEPUMETPAAbHbIM KaHanoM AAA cBopa OCTaTKoB
OT Xapku. ABE 30HbI C PasAebHbIM YPABAEHUEM ANA HE3ABUCUMOR M OMTMMaAbHOI peryAMpoBky
TeMnepaTypbl. KOHTaKTHas NOBEPXHOCTb U3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR 13 CTanbHO/ MAGCTUHBI, KOTOPas
OMTUMU3NPYET OAHOPOAHOCTb W1 BEPXHETO MOKPLITUA U3 Hepxaseloweit ctav AISI 316 ¢ rasHLiesoit
OTAGAKOW, 4TO 06ECNEYMBAET OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KMIA YPOBEHb U3NYYEHNS, YTO AGET MOBbILIEHHBIM
KOM®OPT A Onepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FR8B-2/CPD |
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— TOT
cm? | 3.300 (mm 710 x 465) kW 13,8 G30/G31 Kg/h
keal/h | 11.868 G20 m3/h
Buw/h |47.086 625 m3/h
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1,08
1,46
1,71

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
maés de 300 °C. Plancha rayada de gran espesor con bordes redondeados empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la
temperatura. Plancha de coccién bicomponente que combina una placa de acero, para
optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacdo precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecao de borracha. Temperatura
méxima acima de 300 °C. Chapa estriada de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Duas d4reas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da
temperatura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiacao e, portanto, maior conforto
ao operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji.
Plomiert pilotujacy i zawor awaryjny z termopara. Piezoelektryczny zapton z gumowa ostona.
Maksymalna temperatura ponad 300 °C. zebrowana Plyta o duzej grubosci z zaokraglonymi
obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.

Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz optymalizacji temperatury.
Dwusktadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowa w celu optymalnej jednolitosci i
gbrnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z I$nigcym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.
Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxaselowed cranv AISI 304, oraenka Scotch Brite. Tpy6uaTble ropeaki ¢ camocTabuausupyiowwim
NAAMEHEM Ha BORbLIOJ MOBEPXHOCTH AAR OAHOPOAHOTO PacnpeAeneHys Tenna. Kpa ¢ TepMocTaTyeckum
yNpaBAGHYEM, YTO AdeT BOMOXHOCTb PerymipoBat TouHo 1 GesomacHo. [MunoTHas ropenka ¥
MPEAOXPAHWUTENbHbIZ KAaNaH Ha TepMonape. [be303NEKTPUYECKWI 3axuraHue C PE3UHOBOM 3alUMTON.
MaxkcumanbHas Temneparypa Beitue 300 °C. XapouHas noBepXHOCT: Ha prdAeHas, TOACTas, C OKDYrAEHHbIMY
BopTamu, BCTPOEHHAS, C NEPUMETPanbHbIM KaHaNOM AR CO0Pa 0CTaTKOB OT XapKit. ABE 30HbI C PasAeAbHbIM
YMPABNEHMEM ANA HE3ABUCMOI ¥ ONTUMAAbHOM PEryAupoBKY TeMnepaTypbl. KOHTaKTHaA NoBEPXHOCTb M3
ABYX KOMMOHEHTOB, COCTORILAR M3 CTanbHOM MAGCTUHI, KOTOPas OMTUMUSNPYET OAHOPOAHOCTb U BEPXHErO
NOKPBITIA 13 HepxaBetolLelt cann AlSI 316 ¢ rARHLIeBO OTAGAKOT, 4TO 0BeCreuvBaET OTAUYHYIO YHCTKY
Il HU3KIIA YPOBEHb M3AYYEHNS, YTO AGET MOBBILUEHHBIN KOMGOPT AN OnepaTopa. bonbluoe oTBepCTUE ANA
CAVIBa t KOHBEIIEP B COOTBETCTBYIOLIEM rEPMETUYHOM KOHTEIHEPE.
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TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO
SV3/A Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable
incoloy situadas debajo de la placa de coccidn.

Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura
de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa lisa de gran
espesor, a todo lo largo con antisalpicaduras en el borde. Placa de coccion bicomponente que
combina una placa de acero,

para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especffico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura.

Controlo termostético e termdstato de seguranga com rearmamento manual. Regulagao da
temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcangada. Chapa
lisa de grande espessura e superficie (til, com Resguardo anti-salpicos nivelado. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante, para

garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto ao
operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylwka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod piyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Lampka kontrolna linii oraz osiagniecia temperatury. Gladka plyta o duzej grubosci, Ostona
przeciwbryzgowa dla catej powierzchni.

Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnig stalowg w celu optymalnej jednolitodci i gérnym
obiciem ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 z I$niacym wykoriczeniem, dla optymalnego czyszczenia i
niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas nosepxHoCTs 13 HepxapeloLe/i cann AlSI 304 Tonwnkoit 20/10, GpoHTanbHble v 60K0BbIE NaHeAw
13 Hepxasetolwedt ctaa AlSI 304, oaenka Scotch Brite. HarpesatebHble SAEMEHTbI 13 HepXaBelowLel CTann
CnAaBa HKOAOJ PACTIONOXEHHBIE MOA KOHTAKTHOI MAMTON.

TepmocTaTUyeCKkoe ynpaBAeHUe W MPEAOXPAHUTENbHBIA TEPMOCTAT C PYYHbIM BO3BPaTOM. Peryavposka
Temneparypsl oT 50 40 300 °C. \MHeiHbIA MHAVKATOP W MHANKATOP AOCTUXEHUS HYKHOI Temneparypb.
KoHTakTHaA noBepXHOCTb rAaakas, GOABLLIOA TOALMHBI, NO BCEMY MEPUMETPY BOpTUK OT BPbI3r Xupa.
KoHTaKTHas NoBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR 13 CTanbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMU3UPYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPbITUS U3 Hepxaeloled cTamv AISI 316 ¢ rARHLEBOM OTAGAKOM, YTO
0BecneyBaeT OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KWI YPOBEHb W3AYYEHWA, YTO AAET MOBBILIEHHBIA KOMGOPT AR
onepatopa.

BonbLUIOE 0TBEPCTUE ANG CAMBA M KOHBEVIED B COOTBETCTBYHOLLIEM FEPMETHYHOM KOHTENHEpE.
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TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO
SV3/A Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable
incoloy situadas debajo de la placa de coccidn.

Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura
de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa rayada de gran
espesor, a todo lo largo con antisalpicaduras en el borde. Placa de coccion bicomponente que
combina una placa de acero, para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de
acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de
radiacion, con el consiguiente mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura.

Controlo termostético e termdstato de seguranga com rearmamento manual. Regulagao da
temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcangada. Chapa
estriada de grande espessura e superficie (til, com Resguardo anti-salpicos nivelado. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante, para

garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto ao
operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylwka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod piyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Lampka kontrolna linii oraz osiagniecia temperatury. zebrowana plyta o duzej grubosci, Ostona
przeciwbryzgowa dla catej powierzchni.

Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnig stalowg w celu optymalnej jednolitodci i gérnym
obiciem ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 z I$niacym wykoriczeniem, dla optymalnego czyszczenia i
niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas nosepxHoCTs 13 HepxapeloLe/i cann AlSI 304 Tonwnkoit 20/10, GpoHTanbHble v 60K0BbIE NaHeAw
13 Hepxasetolwedt ctaa AlSI 304, oaenka Scotch Brite. HarpesatebHble SAEMEHTbI 13 HepXaBelowLel CTann
CnAaBa HKOAOJ PACTIONOXEHHBIE MOA KOHTAKTHOI MAMTON.

TepmocTaTUyeCKkoe ynpaBAeHUe W MPEAOXPAHUTENbHBIA TEPMOCTAT C PYYHbIM BO3BPaTOM. Peryavposka
Temneparypsl oT 50 40 300 °C. \MHeiHbIA MHAVKATOP W MHANKATOP AOCTUXEHUS HYKHOI Temneparypb.
KoHTakTHan noBepxHOCTb pUAeHas, BOAbLIOI TOALIMHBI, MO BCEMY MepuMeTpy BOPTUK OT Bpbiar Xvpa.
KoHTaKTHas NoBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR 13 CTanbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMU3UPYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPbITUS U3 Hepxaeloled cTamv AISI 316 ¢ rARHLEBOM OTAGAKOM, YTO
0BecneyBaeT OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KWI YPOBEHb W3AYYEHWA, YTO AAET MOBBILIEHHBIA KOMGOPT AR
onepatopa.

BonbLUIOE 0TBEPCTUE ANG CAMBA M KOHBEVIED B COOTBETCTBYHOLLIEM FEPMETHYHOM KOHTENHEpE.
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Mod. SE7FL8B-2/CPD | Cod. 07402100
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TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO
SV3/B Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable
incoloy situadas debajo de la placa de coccidn.

Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura
de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa lisa de gran
espesor con bordes redondeados empotrada con canal perimetral para la recogida de los
residuos de coccion. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y
excelente de la temperatura. Placa de coccion bicomponente que combina una placa de acero,
para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador. Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un
recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de ago inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e terméstato de seguranga com rearmamento
manual. Regulagao da temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacéo de
temperatura alcangada. Chapa lisa de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas areas com
comandos separados, para uma regulagdo independente e ideal da temperatura. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante, para garantir uma
6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiacéo e, portanto, maior conforto ao operador. Furo de
descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylwka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod plyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Piyta gfadka o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem
zbierajacym pozostatosci po gotowaniu. Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz
optymalizacji temperatury. Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowg w celu
optymalnej jednolitosci i gdrnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z 1$niacym wykoriczeniem,
dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem
operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6oyas noepxHoCTb U3 Hepxaseloluel ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, GpoTansHbie 1 60KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxagelowei ctaan AISI 304, otaenka Scotch Brite, HarpeBatenbHble aneMeHTHI 13 HepxaBeloLLeit
CTanM CMAGBa MHKONOW PAcrONOXEHHbe MOA KOHTAKTHOM MAWTOM. TepMocTaTuyeckoe ynpasAeHue W
MIPEAOXPAHWTEAbHBII TEPMOCTAT ¢ PyuHbIM Bo3gpatom. Peryauposka Temnepatypsl o 50 a0 300 °C.
NAHEIHbIA MHAMKATOP M WHAMKATOP AOCTUXEHUA HYXHOM TeMnepaTypbl. XapouHas MOBEPXHOCTb Ha
TAaAKan TOACTas C OKPYTAEHHbIMYM GOPTaMy, BCTROEHHaA, C NEPUMETPaNbHBIM KaHanoM AAA CO0pa 0CTaTKOB
OT Xapku. ABE 30HbI C PasAebHbIM YMPABAEHUEM ANA HE3ABUCUMOA U OMTMMaAbHOI peryAMpoBKy
TeMnepatypbl. KOHTaKTHaA MOBEPXHOCTb U3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTORILUAR M3 HEPXaBelwlel MAACTMHbI,
KoTOpas ONTUMM3UPYET OAHOPOAHOCTb U BEPXHETO MOKPLITUA U3 Hepxasetoluelt crany AlSI 316 ¢ rAaHLeBo
OTAGAKOW, 4TO 00ECNEYMBAET OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KMIA YPOBEHb U3NYYEHNS, YTO AGET MOBbILIEHHBI
KOMGOPT AAR onepatopa. boAblLIOE OTBEPCTUE AAA CAMBA U KOHBEIIEP B COOTBETCTBYIOLLEM TEPMETUYHOM
KOHTEfHEPE.
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TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO
SV3/B Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable incoloy
situadas debajo de la placa de coccién. Control termostético y termostato de seguridad de
rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo
de alcance temperatura. Placa 2/3 lisa 1/3 rayada de gran espesor con bordes redondeados
empotrada con canal perimetral para la recogida de los residuos de coccion. Dos zonas con
mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la temperatura. Placa de
coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la uniformidad, con un
revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una excelente
limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort para el operador.
Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especffico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termdstato de seguranca com rearmamento
manual. Regulagao da temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacdo de
temperatura alcangada. Chapa 2/3 lisa 1/3 estriada de grande espessura com bordas
arredondadas, encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas
areas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura.
Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylwka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancie ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod piyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do 300
°C. Piyta 2/3 gladka i 1/3 zebrowana, o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie
kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu. Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacii
oraz optymalizacji temperatury. Dwuskfadnikowa ptyta gotujaca, taczaca powierzchnie stalowg w celu
optymalnej jednolitosci i gornym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z ISnigcym wykoriczeniem,
dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem
operatora.  Otwdr odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego
szczelnego zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLWUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GoKoBble
naHeav U3 Hepxaselowe crann AISI 304, omaeaka Scotch Brite. HarpesatenbHble anemeHTsl 43
HepxaBeloLie/i CTanM CMAaBa WMHKONOW PacmOAOXEHHble NOA KOHTaKTHOM MAMTOM. TepMocTaTiueckoe
yNpaBAeHYe 1t NPEAOXPAHUTENbHbI TEPMOCTAT ¢ Py4HbIM B03BPaTOM. Peryanposka Temneparypsl ot 50 A0
300 °C. \MHeHbIt MHAKATOP ¥ MHAVKATOP AOCTUXEHUS HYXHOI TeMnepaTypbl. XapouHas noBepXHOCTb Ha
2/3 rhankas 1/3 pudneHas, TOACTaR ¢ OKPYTAEHHbIMM GOpTaMy, BCTPOEHHAS, C NEPUMETPaNbHbIM KaHanoM
A cBopa 0CTTKOB OT XapKit. ABE 30HbI C PasAeAbHbIM YPaBAEHUEM AN HE3ABIUCUMOI W ONTUMANBHO
PEryAupoBKy Temneparypbl. KOHTaKTHas NOBEPXHOCTb U3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR U3 HepXaBelLLel
MIAACTUHBI, KOTOPas OMTUMU3NPYET OAHOPOAHOCTb M BEPXHETO MOKPBITUA M3 HepxaseloLieit cTann AlSI
316 ¢ rAAHUEBOM OTAGAKOM, YTO 0BECMIEYMBAET OTAVYHYIO YHCTKY U HUSKKTT YPOBEHb M3AYYEHUS, YTO AdeT
MOBBILWEHHBI/ KOMGOPT AAR Onepatopa. BoAblLOE OTBEPCTME ANA CAVBA U KOHBEIIED B COOTBETCTBYIOLEM
TepMETUYHOM KOHTeiHepe.
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Mod. SE7FR8B-2/CPD | Cod. 07404300
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OPTIONAL

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

TPTO
SV3/B Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable xidable incoloy situadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico
y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 300 °C. Luz
testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa rayada de gran espesor con bordes
redondeados empotrada con canal perimetral para la recogida de los residuos de coccion. Dos
zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la temperatura.
Placa de coccidn bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la uniformidad,
con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una
excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort para el
operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especffico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termdstato de seguranca com rearmamento
manual. Regulagao da temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacdo de
temperatura alcancada. Chapa estriada de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas areas com
comandos separados, para uma regulagao independente e ideal da temperatura. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de ago inox AISI 316, com acabamento brilhante, para garantir
uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagéo e, portanto, maior conforto ao operador.
Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylwka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod piyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Plyta zebrowana, o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem
zbierajacym pozostatosci po gotowaniu. Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz
optymalizacji temperatury. Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnig stalowg w celu
optymalnej jednolitosci i gornym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z ISnigcym wykoriczeniem,
dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem
operatora. Otwér odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego
szczelnego zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Paboyas noBepxHoCTb U3 Hepxagelolel ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie 1 G0KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxaselowen ctamn AISI 304, otaenka Scotch Brite, HarpeBaTenbHble 3neMeHTHI 13 HepxaBeioLLeit
CTaVl CTIABa WHKOAOW PacmONOXEHHbE NOA KOHTAKTHOM MATOW. TepMOCTaTWyecKoe ynpaBAeHue W
MIPEAOXPaHHTEABHbIA TEPMOCTAT C PyuHbIM Bo3BpaToM. Peryauposka Temneparypsl or 50 o 300 °C.
NMHEHbIA MHAMKATOP W WHAMKATOP AOCTWXEHUA HYXHOW Temmepatypbl. XapouHas MOBEPXHOCTb Ha
pUONEHas, TOACTast C OKPYrAGHHbIMYU GOpTaMi, BCTPOEHHas, C MEPUMETPanbHbIM KaHanoM AAs cBopa
0CTaTKOB OT XapKil.

/\Be 30HbI C PA3ACABHBIM YIPaBACHUEM ANA HE3ABUCUMOI i OMTUMaAbHOA PEryAMDOBKN TEMMEpaTypbl.
KoHTakTHas nOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOAL@A W3 HEPXABEIOWeEW MAACTUHbI, KOTOpas
OMTUMU3NPYET OAHOPOAHOCTH Y1 BEPXHETO MOKPLITUS U3 HepxaseloLieit crav AlSI 316 ¢ rasHLesoil
OTAGAKOW, 4TO 0BECNEYMBAET OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KMI YPOBEHb U3NYUEHNS, UTO AAET MOBbILIEHHbIN
KOMOOPT A onepatopa. boabluoe OTBEPCTME AN CAMBA 11 KOHBEIiED B COOTBETCTBYHLLEM TEPMETHUHOM
KOHTEfHEPE.

BERTO®S
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Mod. SE7FL12B-3/CPD | Cod. 07409100
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OPTIONAL

TPSFT120 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar
STPTO
SSV3/B  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable incoloy
colocadas debajo de la placa de coccidén. Control termostatico y termostato de seguridad de
rearme manual.

Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de temperatura.

Tres zonas con mandos independientes para regular por separado y de forma excelente la
temperatura. Plancha de coccion bicomponente de nada menos que 18 mm que combina una
placa de acero, para optimizar la transmision y la uniformidad del calor, con una capa superior
de 3 mm de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una limpieza excelente y un
bajo nivel de radiacidn, con la consiguiente mayor comodidad para el operador.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros
e laterais de aco inoxiddvel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de ago
inoxidavel incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de
seguranca com rearmamento manual.

Regulacao da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao de temperatura
alcancada.

Trés zonas com comandos separados que permitem a regulacdo independente e ideal da
temperatura. Chapa de cozedura de componente duplo de 18 mm que combina uma placa de
aco, para otimizar a transmissao e a uniformidade do calor, e uma camada superior de 3 mm
de aco inox AISI 316 com acabamento brilhante, para garantir uma 6tima limpeza e um baixo
nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto ao operador.

(€ 50
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylwka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje elektryczne ze stali
nierdzewnej inox incoloy umieszczone pod powierzchnig gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie.

Regulacja temperatury w zakresie od 50 a 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna
osiaganej temperatury.

Trzy strefy z osobnymi poleceniami dla niezaleznej regulacji i optymalnej temperatury.
Dwukomponentowa plyta gotujaca, 18 mm, zawierajaca stalowa plyte zapewniajaca optymalizacje
transmisji ciepfa i jego jednolito$¢ oraz gorng plaszczyzne3 mm, ze stali nierdzewnej inox AlSI 316
z blyszczacym wykoriczeniem, dla doskonatego czyszczenia i niskiego poziomu promieniowania, z
jednoczesnym zwiekszonym komfortem operatora.

TEXHWYECKUE n OYHKLUNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pa6ouas noepxHoCTs U3 HepxasetoLeit crann AlSI 304 Toawmnoi 20/10, nepeatiue 1 6okoBble Naxen 13
Hepxasetolueit crann AISI 304 ¢ otaenkoit «Ckoty bpaiim. THbI 13 HepXaBEIOLLEI CTaw CMIAaBA MHKOAOH,
PaCMOAOXEHHBIE MOA BAPOYHOM NOBEPXHOCTBIO.

KoHTpOb TeMepaTypbl M MPEAOXPaHITEAbHI TEPMOCTAT C PyYHbIM MOBTOPHbIM BKAKUYEHNEM.
Perynuposka Temnepatypsl ot 50 40 270 °C. AMHei bl MHAMKATOP 1 MHAVKATOP AOCTUXEHNUS TeMepaTypbl.
Tpu 30HbI € OTAGABHBIM YMIPABAEHMEM ANS HE3ABIUCHMO! 1 ONTUMAABHOI PETYAVIDOBKI TEMTIEaTY I,
A\BYXKOMNIOHEHTHaS 18-MMAAMMETPOBAA XapouHas MOBEPXHOCTh, KOTOPas COUETaeT B cefe CTanbHyio
MAUTY AAR ONTUMU3ALY TENAONIEPEAAUH 1 OAHOPOAHOCTH, BEPXHUI CAOV KOTOPOI M3 HEPXaBeloLLeit CTanu
AISI 316 ToMWMHOM 3 MM C NOAMPOBAHHOM MOBEPXHOCTBIO AAF OMTUMANbHOI OUYCTKI U HU3KOTO YPOBHSA
J3NYYEHME, UTO NOBbILAET YA0BCTBO paboThi onepatopa.
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Mod. SE7CG40B | Cod. 07155100
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STANDARD
Espatula rayada para parrilla eléctrico / Espétula estriada para grelhador eléctrico / topatka zebrowana do grill elektryczne / PugneHas nonatka s SEKTPUYECKUTE FpUAL \PX5
OPTIONAL

Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamu Bflex

SSV3/A  Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10.

Regulacion de la potencia con regulador de energia, temperatura maxima 400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos
por contacto directo.

Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza los
residuos.

Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones comunes de
mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10.

Regulacao da poténcia através de regulador de energia, temperatura méxima 400 °C.
Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos
alimentos por contacto direto.

Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos, pulveriza os residuos
de cozedura.

Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as operacdes normais de manutengao
e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxiddvel para a recolha das gorduras de cozimento e para a
contengao da 4gua.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10.

Regulacja mocy przy pomocy regulatora energii, maksymalna temperatura 400 °C.

Sygnalizujgce lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw
przez kontakt bezposredni.

Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktéra w zaledwie kilka minut proszkuje pozostatosci po
gotowaniu.

Rotacyjne rezystancje i fatwo demontowane komponenty dla regularnych operacji czyszczenia i
konserwacj.

Wyciagane misy ze stali inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani tuszczy i zbierania wody.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTs 13 HepxaBelowelt ctaav AlSI 304 ToawnHoit 20/10.

MoLLHOCTb peryaupyeTcsi ¢ MOMOLLbHO PEryAsTopa Hepriu, MakcumansHas Temneparypa 400 °C.
CurHanbHble vHAMKaTOPbl. MOLLHbIE HarpesateAbHble IAEMEHTbI C 3aLLMTON MO3BOARIOT TOTOBUTL €Ay
HEMOCPEACTBEHHO Ha KOHTAKTHOI MOBEPXHOCTH.

Mporpamma ouuCTKM C MUPOAUTUYECKOI TEXHONOTHEN, KOTOPAs B TEUEHUE HECKOABKO MUHYT M3MeAbyaeT
0CTaTKM €A

BpaLLaiowyecs T3HbI v AGTKOCHUMAEMbIE KOMTOHEHTbI MO3BOAAIOT BLIMOAHATb ONepaLii Mo eXeAHEBHOMY
YXOLY Yt UMCTKE.

BblABraeMblil MOAAOH 13 HEPXABEIOWEV CTaAu AR BOABI 1 cBOpa Xvpa.

BERTO®S
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Mod. SE7CG80B | Cod. 07155600
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STANDARD
Espatula rayada para parrilla eléctrico / Espétula estriada para grelhador eléctrico / topatka zebrowana do grill elektryczne / PugneHas nonatka s SEKTPUYECKUTE FpUAL \PX5
OPTIONAL

Bflex/2  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamu Bflex

SSV3/B  Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10.

Dos zonas de coccion independientes controladas por dos reguladores de energia, temperatura
méxima 400 °C. Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten
cocinar los alimentos por contacto directo.

Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza los
residuos.

Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones comunes de
mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10.

Duas zonas de cozedura independentes comandadas por dois reguladores de energia,
temperatura maxima 400 °C. Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia
que permitem a cozedura dos alimentos por contacto direto.

Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos, pulveriza os residuos
de cozedura.

Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as operacdes normais de manutengao
e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxiddvel para a recolha das gorduras de cozimento e para a
contengao da 4gua.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10.

Dwie niezalezne strefy gotowania, sterowane dwoma regulatorami energii, maksymalna temperatura 400 °C.
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw
przez kontakt bezposredni.

Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktéra w zaledwie kilka minut proszkuje pozostatosci po
gotowaniu.

Rotacyjne rezystancje i fatwo demontowane komponenty dla regularnych operacji czyszczenia i
konserwacj.

Wyciagane misy ze stali nierdzewnej inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani tuszczy i zbierania wody.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Pa6oyas nosepxHoCTs 13 Hepxaseioweld cranu AlSI 304 toawnnon 20/10.

\Be BapOYHble 30HbI, YMPaBASEMbIE ABYMS HE3aBUCHMbIMU PETYATOPaMY SHEPTUM, MaKchManbHas
Temnepatypa 400 °C. CurHanbHble uHAMKaTopbl. MOLHbIE HarpeBaTeAbHbIE 3AEMEHTHI C 3aLMTOi NO3BOASIOT
TOTOBUTH €AY HEMOCPEACTBEHHO HA KOHTAKTHOIA MOBEPXHOCTY.

Mporpamma ouuCTKM C MUPOAUTUYECKOI TEXHONOTHEN, KOTOPAs B TEUEHUE HECKOABKO MUHYT M3MeAbyaeT
0CTaTKN EAbl.

BpaLLaiowyecs T3HbI v AGTKOCHUMAEMbIE KOMTOHEHTbI MO3BOAAIOT BLIMOAHATb ONepaLii Mo eXeAHEBHOMY
YXOLY Yt UMCTKE.

BblABraeMblil MOAAOH 13 HEPXABEIOWEV CTaAu AR BOABI 1 cBOpa Xvpa.
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Mod. SG7WG40M | Cod. 07070500
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Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espatula estriada para grelhador a gds / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PelueTkoid U3 uyryHa - pudreHas Aonatka-

CKPeBOK AAA Ta30BOr0 rpuAs

OPTIONAL
1P DX S700 1 puerta / 1porta / 1 drzwiczki / 1 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Cubeta recolectora aceite moldeada.
Regulacion de la potencia con llave de minimo/maximo. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion de
acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccion con parrilla de hierro fundido facil de extraer.
Componentes faciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza.
Amplio cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccidn y para el agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Bandeja de recolha do dleo moldada.
Regulacdo da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca
com termopar. Ativacao piezoelétrica com protegao de silicone. Queimadores e revestimento de
proteg@o de ago inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente
removivel. Os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares
de manutencao e limpeza. Ampla caixa removivel de aco inox para a recolha da gordura e
contencdo de 4gua.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Tloczony zbioriczek zbierania oleju.
Regulacja mocy przy pomocy pokretta poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomien pilotujacy i zawor
bezpieczeristwa w termoparze. Wiaczanie piezoelekiryczne z silikonowa ostona. Palniki i ptytki ochronne ze
stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo
usuwane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze
stali nierdzewnej inox do zbierania tuszczy i powstrzymywania wody.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6ouvas nosepxHocTb U3 Hepxaselowieit cran  AlSI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTanbHble 1 GokoBble
niaHeAv 13 Hepxaseloluen ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite. LLTammoBaHHbI/ MoAAOH AN CO0Pa MacAa.
Peryn1poBKa MOWHOCTM KpaHOM MUHMMYM/MaKcumyM. [AOTHaS Topenka W MPEAOXPaHUTENbHBIZ khanaH
Ha TepMorape. [15e303NeKTPUUECKO. 3aXUTaHME C 3ALLMTON U3 CUANKOHA.

Topenky 1 3almMTHbIe Yaluku 13 Hepxaseloweld cTann 304. boabluve BapouHble MOBEPXHOCTH C YyryHHO
AGTKOCBEMHO! PELUETKO. BLICTPOCHEMHbIE KOMMOHEHTI AN PETYASPHBIX OMepaLIMii 1o TeXoBCAYKMBaHMIO 1
0uMCTKe. BobLLIOT CheMHbII fLLMK M3 HEPXABEIOLLEN CTanyt AR CO0pa Xvpa 1 BOAbI.
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Mod. SG7WG80M | Cod. 07130500
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Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para grelhador a gés / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PelueTkoi U3 uyryHa - pudreHas ronatka-

CKDSﬁOK AN Ta30B0ro rpuad

OPTIONAL
2P 400 S700 2 puertas / 2 portasO / 2 drzwiczki / 2 asepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Cubeta recolectora aceite moldeada.
Regulacion de la potencia con llave de minimo/maximo. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion de
acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccion con parrilla de hierro fundido facil de extraer.
Componentes faciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza.
Amplio cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccidn y para el agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Bandeja de recolha do dleo moldada.
Regulacdo da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca
com termopar. Ativacao piezoelétrica com protegao de silicone. Queimadores e revestimento de
proteg@o de ago inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente
removivel. Os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares
de manutencao e limpeza. Ampla caixa removivel de aco inox para a recolha da gordura e
contencdo de 4gua.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Tloczony zbioriczek zbierania oleju.
Regulacja mocy przy pomocy pokretta poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomien pilotujacy i zawor
bezpieczeristwa w termoparze. Wiaczanie piezoelekiryczne z silikonowa ostona. Palniki i ptytki ochronne ze
stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo
usuwane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze
stali nierdzewnej inox do zbierania tuszczy i powstrzymywania wody.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6ouas nosepxHocTs 13 Hepxasetoweit ctann AISI 304 Toawnnoi 20710, dpokTanbHble 1 Gokosble
niaHeAv 13 Hepxaseloluen ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite. LLTammoBaHHbI/ MoAAOH AN CO0Pa MacAa.
Peryn1poBKa MOWHOCTM KpaHOM MUHMMYM/MaKcumyM. [AOTHaS Topenka W MPEAOXPaHUTENbHBIZ khanaH
Ha TepMorape. [15e303NeKTPUUECKO. 3aXUTaHME C 3ALLMTON U3 CUANKOHA.

Topenky 1 3almMTHbIe Yaluku 13 Hepxaseloweld cTann 304. boabluve BapouHble MOBEPXHOCTH C YyryHHO
AGTKOCBEMHO! PELUETKO. BLICTPOCHEMHbIE KOMMOHEHTI AN PETYASPHBIX OMepaLIMii 1o TeXoBCAYKMBaHMIO 1
0uMCTKe. BobLLIOT CheMHbII fLLMK M3 HEPXABEIOLLEN CTanyt AR CO0pa Xvpa 1 BOAbI.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7PL40B | Cod. 07050100

® ®

— TOT
cm® | 1.750 (mm 350 x 500) kw 1 G30/G31 Kg/h
keal/h | 6.018 G20 m3/h
Btu/h | 23.884 G25 m3/h
STANDARD
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Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para grelhador a gés / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PelueTkoi U3 uyryHa - pudreHas ronatka-

CKDSﬁOK AN Ta30B0ro rpuad

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Cubeta recolectora aceite moldeada.
Regulacion de la potencia con llave de minimo/méximo. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion de
acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccion con parrilla de hierro fundido facil de extraer.
Componentes féciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza.
Amplio cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccion y para el agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Bandeja de recolha do dleo moldada.
Regulagao da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca
com termopar. Ativacao piezoelétrica com protegao de silicone. Queimadores e revestimento de
proteg@o de aco inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente
removivel. Os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares
de manutencao e limpeza. Ampla caixa removivel de aco inox para a recolha da gordura e
contencdo de agua.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Tloczony zbiomiczek zbierania oleju.
Regulacja mocy przy pomocy pokretfa poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomiert pilotujacy i zawor
bezpieczenstwa w termoparze. Wiaczanie piezoelektryczne z silikonowg ostona, Palniki i plytki ochronne ze
stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo
usuwane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze
stali nierdzewnej inox do zbierania tuszczy i powstrzymywania wody.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaselolet cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBbie
naHeAv 13 Hepxaseioluen ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite. LLTamnoBaHHbI MOAAOH AN CO0Pa Macha.
PerynnpoBKa MOLLHOCT! KpaHOM MHYMYM/MakcumyM. [MAOTHas ropeAka i MPeAOXpaHMTEAbHbIA KnamaH
Ha Tepmonape. [be303NEKTPUUECKOE 3aXNTaHHe C 3aLLMTOM U3 CUAIKOH.

Topenky 1 3aLMTHbIe Yalku 13 Hepxaseloweln cTann 304. bonbLuve BapouHble MOBEPXHOCTH C YyryHHO
AGTKOCBEMHO! PELLETKOM. BBICTPOCHEMHbIE KOMMOHEHTI NS PETYASPHBIX ONepaLIuii Mo TexoBCAYKMBaHMIO 1
oumcTKe. BoAbLLOM CHEMHBII ALK 13 HepXaBeloLLel CTanv AR cO0pa Kupa 1 BOABI.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7PL80B | Cod. 07110100

® ®

— TOT

em? | 3.500 (mm 700 x 500) W14 630/G31 Kg/h
keal/h | 12.040 G20 m3/h
Biwh | 47.769 625 m3/h

STANDARD

1,10
1,48
1,72

95

368
273

732

Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para grelhador a gés / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PeleTkoi u3 uyryHa - pudreHas ronatka-

CKDSﬁOK AN Ta30B0ro rpuad

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Cubeta recolectora aceite moldeada.
Regulacion de la potencia con llave de minimo/méximo. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion de
acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccion con parrilla de hierro fundido facil de extraer.
Componentes féciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza.
Amplio cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccion y para el agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Bandeja de recolha do dleo moldada.
Regulagao da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca
com termopar. Ativacao piezoelétrica com protegao de silicone. Queimadores e revestimento de
proteg@o de aco inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente
removivel. Os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares
de manutencao e limpeza. Ampla caixa removivel de aco inox para a recolha da gordura e
contencdo de agua.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Tloczony zbiomiczek zbierania oleju.
Regulacja mocy przy pomocy pokretfa poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomiert pilotujacy i zawor
bezpieczenstwa w termoparze. Wiaczanie piezoelektryczne z silikonowg ostona, Palniki i plytki ochronne ze
stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo
usuwane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze
stali nierdzewnej inox do zbierania tuszczy i powstrzymywania wody.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaselolet cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBbie
naHeAv 13 Hepxaseioluen ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite. LLTamnoBaHHbI MOAAOH AN CO0Pa Macha.
PerynnpoBKa MOLLHOCT! KpaHOM MHYMYM/MakcumyM. [MAOTHas ropeAka i MPeAOXpaHMTEAbHbIA KnamaH
Ha Tepmonape. [be303NEKTPUUECKOE 3aXNTaHHe C 3aLLMTOM U3 CUAIKOH.

Topenky 1 3aLMTHbIe Yalku 13 Hepxaseloweln cTann 304. bonbLuve BapouHble MOBEPXHOCTH C YyryHHO
AGTKOCBEMHO! PELLETKOM. BBICTPOCHEMHbIE KOMMOHEHTI NS PETYASPHBIX ONepaLIuii Mo TexoBCAYKMBaHMIO 1
oumcTKe. BoAbLLOM CHEMHBII ALK 13 HepXaBeloLLel CTanv AR cO0pa Kupa 1 BOABI.

BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7CP40M | Cod. 07180000

] ®

o TOT

L |30 mm | 306x340x300h W |10
keal/h | 8.600
Btu/h | 34.120

B8ILS
3

STANDARD
Encendido eléctrico / Activagao eléctrica / Zapton elektryczny / Snekrponoaxur

CESTAS DE SUMINISTRADOS / CESTAS NAQ FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3WHbI HE BXOAUT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Elevadas prestaciones garantizadas por
el sistema de calentamiento que rodea por fuera toda la superficie de la cuba. Llama piloto y
vélvula de seguridad con termopar. Cuba moldeada con amplios bordes redondeados fabricada
totalmente de acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo
perforado que separa las cestas 10 cm del fondo. Valvula de rebose de gran didmetro para
eliminar el almidon sobrante durante la coccion. Superficie de apoyo con funcidn escurridor,
desmontable, en el borde del superficie. La boquilla situada en la superficie permite regular el
flujo del agua mediante un mando situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada
dentro de la cdmara controlada por manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido pelo sistema
de aquecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada
inteiramente com ago inox AISI 316. Circulacdo da agua garantida pelo fundo perfurado, que
separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de extravasagao de grande didmetro para a
eliminagao do amido excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com fungéo escorredor,
desmontavel, no mesmo nivel da superficie. O bico situado na superficie permite regular o fluxo
de 4gua através de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada
dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Wysoka wydajnos¢
zagwarantowana przez system podgrzewajacy, obejmujacy catq powierzchnie zbiornika. Plomien pilotujacy
i zawor bezpieczenstwa w termoparze. Thoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany
catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami,
ktére oddziela kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania
nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcja odprowadzania kropel,
demontowalna, na brzegu plaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia
regulacje przeplywu wody, za pomocg sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z
zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

PaBoyas noBepxHoCTs U3 Hepxaseloleit cranu AISI 304 TonwwHoit 20/10, nepeative 1 GokoBble naHeAn
U3 Hepxasetolueit crann AlSI 304, ¢ otagakoit Scotch Brite. Bbicokan npou3BoaMTeAHOCTb 06ecTieuBaeTcs
CVCTEMOIA PasorpeBa, KOTopas MOKPHIBAET CHAPYXN BCIO MOBEPXHOCTb EMKOCTU. 3ananbHblil OroHb 1
MIPEAOXPaHHTEAbHbI KAaMaH ¢ TepMonapoit. LLITamMnoBaKHas eMKOCTb ¢ LUMPOKIMY 3aKPYTAEHHbIMM GopTamyt
MIOAHOCTBIO 113 HepxasetoLuieit cTaan AISI 316. LinpkynaLwua Bobl CO3Aa€TCA € MOMOLLbIO NepOPUPOBAHHOTO
AHa, 00ECMeuvBalOLIEro MoAAEPXaHMe KOpauH Ha paccToaHuu 10 cM ot aHa. OTBepcTUe OT mepeansa
BOAbWKX DA3MEPOB AN YAGNEHUS W3MMLIKOB Kpaxmana BO BpeMs Bapki. OmopHas MOBEPXHOCTb C
(GYHKUVEN KarneyNaBAVBATEN], CHIMAEMaR, HAXOARILAACA HA OAHOM YPOBHE C MOBEPXHOCTbIO. [OPABILIKO
Ha MoBEPXHOCTY N03BOAKET PErYAVIPOBATb MOTOK BOAbI C MOMOLLBIO MyABTa YripaBneHus. CAMBHOI Laposoid
KpaH BHYTDY EMKOCTH, PEryAVPYEMbIit C NOMOLLBIO HEHArpeBakoLLEICA PyuKH.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7CP40M | Cod. 07230000

] 5 TOT

—i

L | 30 mm | 306x340x300h kW |6

J8/€ SE
006
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OPTIONAL
Bflex/1

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Altas prestaciones garantizadas por
resistencias de infrarrojos situadas en el exterior de la cuba para que el fondo se pueda limpiar
a la perfeccion. Mando para regular la potencia suministrada con testigo de control. Cuba
moldeada con amplios bordes redondeados fabricada totalmente de acero inoxidable AISI 316.
Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que separa las cestas 10 cm del fondo.
Valvula de rebose de gran didmetro para eliminar el almidon sobrante durante la coccion.
Superficie de apoyo con funcion escurridor, desmontable, en el borde de la superficie. La
boquilla situada en la superficie permite regular el flujo del agua mediante un mando situado en
el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada dentro de la camara controlada por manilla
con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Altos desempenhos garantidos por
resisténcias de infravermelhos situadas fora da cuba para permitir uma limpeza dtima do
fundo. Comando de regulacdo da poténcia fornecida com luz de controlo. Cuba moldada com
amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com aco inox AISI 316. Circulagao da
agua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de
extravasacao de grande didmetro para a eliminagdo do amido excessivo durante a cozedura.
Superficie de apoio com fungo escorredor, desmontével, no mesmo nivel da superficie. O
bico situado na superficie permite regular o fluxo de agua através de um comando colocado
no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com
puxador com isolamento térmico.
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Versién con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepeus ¢ komanaamu Bflex
CESTAS DE SUMINISTRADOS / CESTAS NAO FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3WHbI HE BXOAUT

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie
oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykorczeniem typu Scotch Brite. Duza
wydajnos$¢ zagwarantowana dzieki rezystancjom na podczerwieri umieszczonymi na zewnatrz zbiornika
dla umozliwienia optymalnego czyszczenia dna. Sterowanie regulacji dostarczanej mocy wyposazone
w lampke kontrolng, Ttoczony zbiomik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze
stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela
kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi
powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania kropel, demontowalna,
na brzegu pfaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia regulacje przeptywu
wody, za pomoca sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym,
umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patouasn nosepxHocTb 13 Hepxaselowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeAn
13 Hepxaselowert ctanv AISI 304, ¢ oTaenkoit Scotch Brite. Bbicokas npousBOANTEABHOCTb rapaHTUpyetcs
IHOPAKPACHbIMY PE3NCTOPaMy, PACTIONOKEHHBIMY BHE Yallit AAS 0BECTIEYeHS ONTUMANbHOI OYMCTKM AHA.
PeryapoBKka MOWHOCTY C MOMOLIbIO KOHTPOAMPYIOLLETO AdTukika. LLITamnoBaHHas emkocTb ¢ WMpOKIMY
3aKpyrAeHHbIMYM BopTamy NoAHoCTblo M3 Hepxasetolwedt ctann AISI 316. Liupkyaauna Boabl cospaercs ¢
MIOMOLLIO NIEPAOPUPOBAHHOTO AHa, 0BECTIeUNBAKOILETD MOAAEPXaHME KOP3UH Ha paccTosHuu 10 cm ot
AHa. OTBEpCTVE OT nepeaviBa BOAbLMX PasMepOB AN YAANEHUA M3AMLUKOB KpaxMana BO BPEMS BapKu.
OnopHas NOBEPXHOCTb C QYHKUME KanAeyAABAUBATENS, CHYIMAEMas, HAXOARLIAACA Ha OAHOM YPOBHE C
NOBEPXHOCTbI0. TOPABILIKO Ha MOBEPXHOCTY NO3BOARET PEryAMIPOBATb MOTOK BOAbI C MOMOLLBIO MyAbTa
ynpasnenus. CAVBHOI WapoBoil kpaH BHYTPY EMKOCTH, PEryAVpYeMbiii C MOMOLLbIO HeHarpeBakoLeica
DY4KM.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SGL18MI | Cod. 07560000
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STANDARD
Encendido eléctrico / Activagao eléctrica / Zapton elektryczny / Snekrponoaxur
OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex

1C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 noAOBUHYaTbIE KOPYHbI
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Tanque estampado con perfil de
amplia zona fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias
a la ausencia de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”. Dos quemadores de acero
inoxidable, colocados externamente en el tanque, controlados por electrovélvulas con control
de la temperatura por medio de termostato eléctrico de alta precision. El sistema de fritura,
conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo
sano limitando el niimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y
sistema de seguridad con termo par y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190
°C. Contenedor de recogida de acero inoxidable. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Cuba moldada com perfil com ampla area
fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia
de tubos e a grande secgdo da descarga, de 1”. Dois queimadores de ago inox, colocados no
exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante
termostato eléctrico de alta precisdo. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero
de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanga final. Chama piloto e sistema de
seguranca com termopar e termostato. Regulacao da temperatura, de 110 a 190 °C. Caixa de
recolha de ago inox. Pés reguldveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie oraz boczne
wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Ttoczony profilowany
zbiornik z obszerng strefg chtodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzieki
nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1", Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz
zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomoca elektrycznego, bardzo precyzyjnego
termostatu. System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczednos¢. Plomieri pilotujacy i system awaryjny z termoparg i termostatem. Regulacja temperatury w
zakresie od 110 do 190 °C. Stalowa Miseczka zhiorcza ze stali nierdzewnej. Stopki nastawne.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein ctaav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxaseloluent cram AlSI 304, ¢ oraeakoi Scotch Brite. LLiTamnoBaHHas eMKoCTb ¢ NpoguaeM B Buae
LUWPOKO/ XONOAHOI 30HbI AN CBOP@ OCTATKOB MWLM, O4EHb AETKO OuMLLaeMas GAaroaaps oTcyTCTBMI TPY6
1 GonbLIOMY ceuermio cauBa paamepom 1", /\Be ropenkit 13 HepxaBeloweli CTanw, PACTIONOXEHHbIE CHAPYXY
MKOCTH, YNPaBASEMbIE 3AEKTPOKAGNAHOM C KOHTPOAEM TEMTMEPaTYPbl, OCYLLECTBAREMbIM AEKTPUYECKHUM
TEPMOCTATOM BICOKOW TOUHOCTH. CWCTEMa XapK, OCTaBARIOWIAS HeW3MEHHbIMU OpraHoAenTAYECKUE
XapaKTepuCTVKI Macha, MO3BOARET FOTOBWTb 3AOPOBYIO MWLLY, OrPaHMYMBAS YUCAO CMEH Macha, 4To
AT CYWECTBEHHYI SKOHOMMIO. [TMAOTHBII OTOHb 1 CUCTEMa 0BECTIEUEHUst BE30MacHOCTH ¢ TepMonapoil
it TepMoctatom. Peryavposka Temnepatypel ot 110 a0 190 °C. CranbHoil BaHHOUKOM AAR cBopa cAvBa.
Perynupyembie HOXKy.
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Mod. SE7F7+7-4M | Cod. 07520500
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Bflex/2  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcwsi ¢ komataamn Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Dos tanques estampados y redondeados
equipados con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable
incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo,
permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Duas cubas moldadas e arredondadas
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de ago inox incoloy
de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotacao das resisténcias facilita
as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante terméstato
regulvel até 190 °C e terméstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de ago inox. Pés reguldveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Dwa zbiorniki
tloczone i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe
wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagnac w bardzo krétkim
czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System smazenia,
zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy
sposdb, ograniczajac wymiang oleju oraz zapewniajac znaczng ogélng oszczednod¢ kosztow. Rotacja
rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy nastawnego
termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zhiorcza ze stali
nierdzewnej. Nastawne n6zki.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHoCTb U3 Hepxaseiowieit ctaan AlSI 304 ToaumHoi 20/10, nepeatue 1 BOKOBbIE MaHeAN
13 Hepxasetoled ctann AlSI 304, ¢ otaenkoit Scotch Brite. Ae LTamnoBaHHble OKpyrAeHHblE eMKOCTH
C He3aBUCUMBIMUA MaHeAAMI YNPaBAEHUA ¥ MPUBOAOM W CMeLanbHbIMM Bpalwawmmmuca THamn u3
HepXaBeloLLIEro CMAaBa HHKOAOI MOBBILIEHHOI NPOYHOCTH, MO3BOARILLMMM AOCTUYL Pabouyio Temnepatypy
B KpaTuailluuii MpOMEXYTOK BPEMEHH, YTO 3KOHOMUT Macho Ha 60%. CwcTema Xapkw, coxpaHss
OPraHONENTUYECKVE XapaKTEPUCTIKY Macha, O3BOARET FOTOBHTb 3A0POBbIM 06PA30M OFpaHuyBaR YacToty
CMeHbl Macha, YTo AAET 3HAUWTEABHYIO SKOHOMMIO. BpalueHe HarpeBaTenbHbIX 3AEMEHTOB 0BAErvaet
0repaLy Mo YmCTKe. YNpaBAeHIe YCTaHOBAEHHO TeMnepaTypbi C NOMOLLIO PEryAMPYEMOro TepMocTaTa A0
190 °C 1 NpeaoOXpaHUTEALHOTO TEPMOCTATA C Py4HbIM BO3BPATOM. CTaAbHOI BaHHOUKOT AAR cBOpa CAVBa.
Perynnpyenble Hoxkw.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7F10-4B | Cod. 07501000
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OPTIONAL
CE2/10 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 nonoBMHYaTbie KOP3UHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatorias de aco inox incoloy
de elevada duracao, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma considerével poupanca final. A rotacao das resisténcias facilita
as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
regulavel até 190 °C e terméstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de aco inox.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony
w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania,
osiagajace W niezmiernie krotkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
zywnosci w zdrowy sposob, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczng ogdlng oszczednos¢
kosztéw. Rotacja rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy
nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zbiorcza
ze stali nierdzewnej.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaselolet cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GoKoBbie
naHeAv u3 Hepxaseioluedt ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHBIMM YrAaMi4 OCHALIEHHas CneuyianbHbIMY  BpaLLaioLMMUCS
HarpesaTeAbHbIMA SMEMEHTAMM U3 HEPXABEIOLLEI CTaAM CMAGBa MHKOAOJ BbICOKOV MPOYHOCTH, BbICTPO
Harpesaiorcs, YTo AaeT aKoHoMuio Macha Ha 60%.  Cuctema Xapky, COXaHSA OpraHoAEMTUuecKye
XapakTepuCTVKi - Macha, Mo3BOARET rOTOBUTb 340POBLIM 0BPa3OM OTPaHMyMBas YacToTy CMeHbl Macha,
YT AGET 3HAUWTEAbHYIO 3KOHOMMI. BpalleHe HarpeBaTenbHbX 3AeMeHTOB 0BAETYaeT onmepaluu no
UYCTKe. YpaBAeHYe YCTaHOBAGHHOI TeMMepaTyphl C MOMOLLbIO peryanpyemoro Tepmoctata Ao 190 °C
NIPEAOXPAHWUTEABHOTO TEPMOCTaTa C Py4HbIM BO3BPATOM. CTanbHOM BaHHOUKOT ANd copa CAvBa.
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Mod. SE7F10-4M | Cod. 07501500
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OPTIONAL
CE2/10 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 noAOBMHYaTbIE KOP3UHbI
SV3/A Volts 220-240 3~

Bflex/1

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy
de elevada duracdo, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotago das resisténcias facilita
as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
regulavel até 190 °C e termstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de aco inox. Pés regulaveis.
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Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony
w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania,
osiagajace w niezmiernie krétkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
Zywnosci w zdrowy sposéb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczng 0gdlng oszczednosé
kosztow. Rotacja rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy
nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zbiorcza
ze stali nierdzewnej. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit craam  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseiolueit craav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHbIMM YrAamMu OCHALIEHHaR CneLyiabHbiMY  BpaLLaIoLMMUCH
HarpeBatenbHbIMI 3AEMEHTaMU M3 HepXaBeloLiedt CTanu CMIAABA WHKOROW BBICOKOW MPOYHOCTH, BbicTPO
Harpesaiorcs, 4To AGeT aKoHoMMio Macha Ha 60%.  CucTema Xapky, COXaHSA OpraHOAEMTUYeCKie
XapakTepuCTVKi - Macha, Mo3BOASET rOTOBUTH 340POBLIM 0BPa3OM OTPaHMuMBaR YacToTy CMeHbl Macha,
YT0 AGET 3HAYUTEABHYIO 3KOHOMMIO. BpalleHue HarpeBaTenbHblX 3\eMEHTOB oBAervaer omepauuy Mo
uuCTKe. YnpasAeHMe YCTaHOBAGHHOW TeMnepaTypbl ¢ MOMOLWbI peryavpyemoro Tepmoctata Ao 190
°C M MpeAOXpaHWTENbHOTO TepMOCTaTa C Py4HbIM B03BpaTOM. CTanbHOW BaHHOUKOW AR cBopa CAvBa.
Peryanpyembie HOXKN.
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OPTIONAL

CE2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 M0AOBUHUYETbIE KOP3HbI

SV3/A Volts 220-240 3~

Bflex/Ll  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcwsi ¢ komataamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy
de elevada duracdo, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotago das resisténcias facilita
as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
regulavel até 190 °C e termstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony
w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania,
osiagajace w niezmiernie krétkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
Zywnosci w zdrowy sposéb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczng 0gdlng oszczednosé
kosztow. Rotacja rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy
nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zbiorcza
ze stali nierdzewnej. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit craam  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseiolueit craav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHbIMM YrAamMu OCHALIEHHaR CneLyiabHbiMY  BpaLLaIoLMMUCH
HarpeBatenbHbIMI 3AEMEHTaMU M3 HepXaBeloLiedt CTanu CMIAABA WHKOROW BBICOKOW MPOYHOCTH, BbicTPO
Harpesaiorcs, 4To AGeT aKoHoMMio Macha Ha 60%.  CucTema Xapky, COXaHSA OpraHOAEMTUYeCKie
XapakTepuCTVKi - Macha, Mo3BOASET rOTOBUTH 340POBLIM 0BPa3OM OTPaHMuMBaR YacToTy CMeHbl Macha,
YT0 AGET 3HAYUTEABHYIO 3KOHOMMIO. BpalleHue HarpeBaTenbHblX 3\eMEHTOB oBAervaer omepauuy Mo
uuCTKe. YnpasAeHMe YCTaHOBAGHHOW TeMnepaTypbl ¢ MOMOLWbI peryavpyemoro Tepmoctata Ao 190
°C M MpeAOXpaHWTENbHOTO TepMOCTaTa C Py4HbIM B03BpaTOM. CTanbHOW BaHHOUKOW AR cBopa CAvBa.
Peryanpyembie HOXKN.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7SP-4B | Cod. 07803000

B 5T0T

—
GN 171 kW | 11 v
mm 325x530x 150 h

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Cubeta 1/1 GN de recogida de acero inoxidable y sistema de calentamiento superior e inferior
para la conservacion excelente del producto listo para ser servido. La uniformidad del calor
la garantiza una resistencia de infrarrojos encapsulada que irradia por arriba y una robusta
resistencia acorazada que calienta por debajo.

El falso fondo extraible perforado y moldeado facilita el goteo y la facil recogida del producto.
El preciso control del calentamiento lo garantiza un regulador continuo de energfa.

Canaleta y sumidero para grasas. Interruptor de encendido.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.

Cuba 1/1 GN de recolha em ago inoxidavel e sistema de aquecimento superior e inferior para
uma conservacao ideal do produto pronto a ser servido. A uniformidade do calor é garantida por
uma resisténcia infravermelha colocada atras do vidro, que irradia por cima, e por uma robusta
resisténcia protegida, que aquece por baixo.

0 fundo falso removivel, furado e moldado, facilita o gotejamento e a facil remocéao do produto.
0 controlo preciso do aquecimento é garantido por um regulador continuo de energia.
Presenca de rampa e escoadouro para gorduras, interruptor de acendimento.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.
Pojemnik zbiorczy 1/1 GN ze stali nierdzewnej inox, oraz system gérnego i dolnego podgrzewania dla
optymalnej konserwacji produktu, gotowego do podawania. Jednolite cieplo jest zagwarantowane dzieki
rezystencii na podczerwien pod szklem, ktéra promieniuje od géry, oraz dzieki mocnej i obudowanej
rezystencji, kidra ogrzewa od dofu. Podwdjne dno, wyciagane, z otworami i ksztattowane utatwia
odprowadzenie cieczy | tatwe zbieranie produktu.

Precyzyjna kontrola ogrzewania jest zapewniona dzieki ciagtej kontroli energii.

Obecny kanat odprowadzania thuszczy oraz wigcznik uruchamiania.

OYHKUWOHAABHBIE U TEXHUWUECKUE XAPAKTEPUCTUKK

PaBoyas noepxHocTb U3 Hepxaseioweit ctanu AlSI 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue 1 6oKoBbiE NaHe u3
Hepxasetowweit crann AISI 304 ¢ oraenoit Scotch Brite.

Notok 1/1 GN aas cBopa U3 HepxaBeloLLe/i CTaAv 11 BEXHAR 1 HUXHAS CUCTEMa HArpeBa AAA ONTUMaNbHOTO
NOAMEPXUBAHNA Temnepatypbl MPOAYKTa, roToBoro K noaade. OAMHAKOBOE pacnpeAereHve Temaa
0ecnieuvBaeTca HarpesaTeAbHbIM 3NEMEHTOM Ha MHOPAKPACHBIX AydaX NOA CTEKAOM, KOTOPbI/ M3nyyaeT
TEMAO CBEPXY, M MACCUBHBIM BPOHMPOBAHHBIM HArPEBATENbHbIM IAEMEHTOM, KOTOPbIZ TPEET CHIY.
BuiABYXHOE, epOOpUBaHHOE, GUryPHOE GanblLUAHO OBAETYAET CTeKaHME U AENAET ACTKVM COOP NPOAYKTa.
ToUHbIt KOHTPOAb HarpeBa OOECTIEUMBAETCA MOCTORHHBIM PETYARTOPOM 3HEPrUW. Hannue cryckHoro
¥enoba 1 CToka AR Kupa. Beikaiouarens.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7ZBM4B | Cod. 07801000
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GN 171 kW | 12 v
mm 305x510x175h

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de silicona situadas
en el exterior de la cuba. Ajuste electrénico de la potencia. Tanque de acero inoxidable AlSI
304, realizado por un tinico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles
numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques
GastroNorm. Grifo de descarga frontal con sistema de seguridad contra posibles aperturas
accidentales. Indicadores luminosos de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de silicone situadas fora da
cuba. Regulagao electronica da poténcia. Cuba de ago inox AISI 304, realizada com um (nico
molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinacdes disponiveis gragas
a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Torneira de descarga
dianteira com sistema de seguranga para prevenir a abertura acidental. Luzes de sinalizagao
da tensao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Silikonowe rezystancje umieszczone na zewnatrz
zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany
z jednego odlewu, o szerokim promieniu utatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwod¢ zastosowania wielu
kombinacji dzieki 6-Sciu roznym wymiarom zbiorniczkow GastroNorm. Kranik roztadunku frontalnego z
systemem zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym otwarciem. Lampki kontrolne napiecia.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Paouasn nosepxHocTs U3 Hepxaselowet ctamv  AISI 304 toawnon 20/10, dpoHTanbHbie 1 B0KOBbIE
naHenn U3 Hepxaseloweit craan AISI 304, oraenka Scotch Brite. CuaukoHoBble pesucTopsl pasmellensl
Ha BHElHel CTOPOHE Yalk. INEKTPOHHaR PEryAMpOBKa MOLHOCTA. LlenbHoWTaMnoBaHHaR eMKOCTb
13 Hepxaselowel cramv AISI 304, ¢ wupokum paauycom AR obnervenns uwctku. MHoroumcheHHble
KOMOYHaLWM AonycKaloTcs 6AaroAapA BO3MOXHOCTY MCMIOAb30BaTb KOHTEIHEPI b PasMyHbiX Pasvepos
GastroNorm. OpoHTaAbHbI/ CAVIBHO/ KpaH C MPEAOXPaHUTEALHOI CHCTEMOI MPOTUB CAYYIHOTO OTKPBITUA.
L\aTymKi HanpaxeHus.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Resistencias de silicona situadas en el exterior de la cuba. Ajuste electronico de la potencia.
Tanque de acero inoxidable AISI 304, realizado por un (nico molde, con amplio rayado para
favorecer la limpieza. Son posibles numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de
utilizar 6 medidas diferentes de tanques GastroNorm. Grifo de descarga de esfera, situado
dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura atérmica. Indicadores luminosos
de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Resisténcias de silicone situadas fora da cuba. Regulagao electronica da poténcia. Cuba de
aco inox AISI 304, realizada com um Gnico molde, com amplo raio para facilitar a limpeza.
Numerosas combinacdes disponiveis gragas a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de
cubas GastroNorm. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por
pega com puxador com isolamento térmico. Luzes de sinalizagao da tensao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Silikonowe  rezystancje umieszczone na zewnafrz zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Zbiornik
wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim promieniu
ufatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwos¢ zastosowania wielu kombinacji dzieki 6-Sciu réznym wymiarom
zbiorniczkéw GastroNorm. Kulowy kranik odprowadzajacy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za
pomoca raczki z obudowa odporna na ciepto. Lampki kontrolne napiecia.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaselolet cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseioluedt ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

CAMKOHOBbIE PE3VCTOPSI PA3MELLEHbI HA BHEWHEN CTOPOHE Yalli. INEKTPOHHAR PETYAUPOBKA MOWHOCTH.
LlenbHoLTamMnoBaHHas eMKocTb M3 Hepxasetolweit ctan AlSI 304, ¢ Wwipokvm paanycom AR obneryeHis
uuCTKM. MHOTOUVCAEHHbIE KOMOUHALWMY AOMYCKAIOTCA BAaroAaps BO3MOXHOCTU UCTIOAb30BATb KOHTEMHEI
6 pasavuHbix pasmepos GastroNorm. LLapoBoit CAMBHOM KAamaH, PacmioAOXeHHbI BHYTPU EMKOCTH,
YNIpaBAREMbIA PYYKO/i ¢ NPOTMBOHArPEBHLIM MOKPBITHEM. AGTUMKI HAMPAXEHNSA,

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SN7T2B | Cod. 07899000
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTbie B yXoAe U 3KCMAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.

BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SN7T2M | Cod. 07899100
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTbie B yXoAe U 3KCMAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTbie B yXoAe U 3KCMAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBbie
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTbie B yXoAe U 3KCMAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.

BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Plano neutro con mueble con soporte
para salamandra.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Superficies neutras com mével com suporte
para salamandra.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Piyty z obudowa ze wspornikiem dla rezystancji
typu salamandra.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z Systemem zapobiegajacym "dudnieniu” ptaszczyzny.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Paouasn nosepxHocTs U3 Hepxaselowet ctamv  AISI 304 toawnon 20/10, dpoHTanbHbie 1 B0KOBbIE
naHenn u3 Hepxaseloweit crann AISI 304, oraenka Scotch Brite. HeitrpanbHas nosepxHocTs co cTonom ¢
0MOPOI AAA TEPMOIAEMEHTA,

MoaeAn npocTble B yXoAe U 3KCMAyaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.

BERTO®S
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OPTIONAL
Grupo mezclador ¢ Grupo Misturador © Grupa mieszalnika ® Cmecutens

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Seno moldeado con esquinas redondeadas anchas de acero pulido. Patas regulables en altura.
OPCIONAL: préctico grifo monomando de alta calidad.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada em aco polido amplamente arredondada. Pés com altura regulével.

OPCIONAL: torneira funcional com misturador de alta qualidade.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Thoczony zbiornik z polerowanej stali z szerokimi zaokragleniami. Nastawna wysoko$¢ stopek.

OPTIONAL: funkcjonalny kranik i wysokiej jakosci mieszalnik.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBouas noepxHocTb 13 Hepxaseioweit ctanu AlS| 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue u 6oKoBbie NaHea u3
Hepxasetowweit crann AlSI 304 ¢ oraenoit «Ckoty Bpaiim.

[LiramnoBaHHas BaHHa C BOAbLLVIMI 3aKPYTACHHBIMU YTAGMYU U3 MOAUPOBAHHOM CTanw.

HoXKkM perynmpyiotcs no Bbicote.

(OPTIONAL: BbICOKOKaUECTBEHHbIN QYHKLMOHAAbHBIZ CMECHTEND.

BERTO®S
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OPTIONAL
Grupo mezclador ¢ Grupo Misturador © Grupa mieszalnika ® Cmecutens

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Seno moldeado con esquinas redondeadas anchas de acero pulido. Patas regulables en altura.
OPCIONAL: practico grifo monomando de alta calidad.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de aco inoxiddvel AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada em ago polido amplamente arredondada. Pés com altura regulével.

OPCIONAL: torneira funcional com misturador de alta qualidade.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Thoczony zbiornik z polerowanej stali z szerokimi zaokragleniami. Nastawna wysoko$¢ stopek.

OPTIONAL: funkcjonalny kranik i wysokiej jakosci mieszalnik.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBouas noepxHocTb 13 Hepxaseioweit ctanu AlS| 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue u 6oKoBbie NaHea u3
Hepxasetowweit crann AlSI 304 ¢ oraenoit «Ckoty Bpaiim.

[LiramnoBaHHas BaHHa C BOAbLLVIMI 3aKPYTACHHBIMU YTAGMYU U3 MOAUPOBAHHOM CTanw.

HoXKkM perynmpyiotcs no Bbicote.

(OPTIONAL: BbICOKOKaUECTBEHHbIN QYHKLMOHAAbHBIZ CMECHTEND.
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