Mod. E9P20IR Cod. 20815000

MAXIMA 900

# mm 750

mm 520
5 TOT  kw 32

VOLT  380-415 V3N~ 50/60 Hz

&
Kg 230

OPTIONAL
CAI Control automaético camisa / Carga automética da parede dupla / Automatyczny zatadunek szczeliny /
ABToMaTuueckast 3arpy3ka pyGawiit

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. Fondo del recipiente E conexion eléctrica - conexao elétrica - 380-415 V3N~ kW 32
de coccion de acero inoxidable AISI 316 espesor de 20 a 40/10, ideal para el tratamiento de productos &cidos. podiaczenie elektryczne - anekTpUUECKOE COBAVHEHME

Camara con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304.

Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar), generado en el interior de la cdmara por
medio de resistencias acorazadas de aleacion incoloy-800 equipadas con termostato de seguridad. Grifos de
recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el
llenadoy el lavado del recipiente y de la cimara. Mandmetro mecanico con indicador de presion de la camara. -
Erogacidn de potencia regulada por un conmutador de 3 posiciones. Mando separado para la regulacion de * (REG- 0;+30mm )
la temperatura. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Basculamiento
motorizado sobre eje anterior. La estructura portante es de acero inoxidable espesor 30/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inoxidével AISI 304. Interior de aco inox. O fundo do
recipiente de cozedura é realizado com aco inoxidével AlSI 316, com espessura de 20 a 40/10, ideal para o
tratamento de produtos 4cidos. Parede dupla com fundo e paredes de aco inoxidével AISI 304. Aquecimento
de tipo indireto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado no interior da parede dupla mediante resisténcias
blindadas de liga incoloy-800 equipadas com termostato de seguranca. Torneiras de abastecimento de gua
quente e fria, colocadas na superficie de trabalho, com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o
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recipiente e a parede dupla. Mandémetro mecanico com indicador da pressao na parede dupla. Distribuicdo ® )
de poténcia regulada mediante um comutador com 3 posices. Comando separado para a regulacao da D ‘B
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temperatura. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcangada. Basculamento motorizado no eixo
dianteiro. A estrutura portante é realizada com aco inox de espessura 30/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, Wnetrze ze stali nierdzewnej.
Dno zbiomika gotowania jest wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubodci od 20 do 40/10, oraz
nadaje sie ono idealnie do pracy z potrawami kWadnymi. Szczelina z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali
nierdzewnej AISI 304. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim cisnieniu (0,5 bar), wygenerowanej 1596
wewnatrz szczeliny za pomocg ostonietych rezystancji ze stali incoloy-800. Kraniki cieplej i zimnej wody
umieszczone na plaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, stuzace do napefniania i mycia zbiornika i
szezeliny. Mechaniczny manometr ze wskaznikiem ciénienia w szczelinie. Pobér mocy za pomoca przefacznika
03 pozycjach. Oddzielne polecenia sterowania temperatury. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna

osiaganej temperatury. Zmotoryzowane urzadzenie przechytu umieszczone jest na przedniej osi. Struktura = /®

nodna jest wykonana ze stali nierdzewnej inox o grubosci 30/10.
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TEXHWYECKME N ®YHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKIU

PaBovas MOBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE NaHenw u3 Hepxagetowed ctanu AISI 304. BHyTpeHHve noBepxHOCTH U3
Hepxagetollelt cTann. AHo BapouHoi emkoctv w3 cram AISI 316 ToawnHoit ot 20 a0 40/10 naeansHo noaxoaut
MR paborbl ¢ KuCAbIMY TIPOAYKTamu. MapoBas pybaluka MeXay AHOM W CTeHkamu U3 Hepxaseloweid cramt AlSI
304, Harpes KoCBEHHOTO TMMa C MoMolbio napa moa Aasneduem (0,5 bar), cosaasaeMoro BHyTpU MapoBoit
py6awki ¢ nomowso TOHoB B 060NOUKE U3 CTIAABA MHKOAOW, OCHALLEHHBIX MPEAOXPAHUTEAbHBIM TEPMOCTATOM.
KpaHbl 3amBa X0MOAHOW Yt TOPAYEN BOAbI, PACTIONOXEHHbIE Ha Paboyeil MOBEPXHOCTM, C MOABUKHBIM HOCHKOM- A
DACTIPEASAUTENEM, NPEAHA3HAYEHHBIE AR 3AMOAHEHWA 1 NPOMbIBKM EMKOCTV U NapoBoit pyBawku. Mexarnueckuit

MaHOMETP C VHAKATOPOM AGBAEHWS BHYTPY MapoBoil pyBaluiku. Mosaua MOLHOCTH PEryAMPYETCH 3-OSULMOHHLIM
KoMMyTaTopoM. OTAEA6HOE YpaBAEHHe PEryAPOBKH TEMNEPaTYPbl. \HEMHbI MHAMKATOP W MHAMKATOP AOCTUXEHMS 5
HyXHOM Temneparypbl. ABTOMATUYECKOe ONPOKUABIBAHYE MO MepeAHel 0ck. Hecyluas KOHCTPYKLWA BbiNOAHEH U3
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A Acometida agua caliente - Conexdo da 4gua quente

HepKaBeLLei cran TonLuof 30/10. Podfaczenie wody cieptej - Moaknouetme ropayeit Bobl 38
B Acometida agua fria - Conexdo da 4gua fria )
Podfaczenie wody zimnej - MoAKMOYEHYE XONOAHOM BOABI 3/4
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