Mod. E7P4/VTR+FE Cod. 18734000

n. 4
ﬂ mm 230x 230
KW 3,2
[)
wa GN 21
Lz | s mm 530 x 650 x 4 pos.

MULTIFUNCTION KW 1,5(4,5+3)
5 TOT kW 20,3
% VOLT 380 - 415 V3N~

o
Kg 100

OPTIONAL

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pabouas Tepmocrarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor
6 mm. Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan por
irradiacion el plano de coccion. Las zonas estan sefialadas por serigrafias que permiten un correcto
posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada zona, un indicador luminoso sefiala el calor
residuo hasta 60 °C, para proteger la seguridad del operador. Manija de alta resistencia de acero AlSI
304 de espesor 20/10. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4
niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato
que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea
e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies
regulables. Estandar: no 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Resisténcias eléctricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo
mediante irradiacdo a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica
o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranga do operador. Puxador de alta resisténcia de ago
AISI 304 e espessura 20/10. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com aco Inox, com 4
niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com fungao salamandra na parte superior e
termostato que permite uma regulagao precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz
de indicacao de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés reguléveis. Padréo: n. 1 grelha
do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Praszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancie elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500 °C) i,
promieniujac, podgrzewajg plaszczyzng gotujaca. Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne
umiejscowienie garnklw. Po wytaczeniu jeden ze stref, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60 °C,
zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci
20/10. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic
dla rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjg salamandra w gérnej czesci oraz termostat umozliwiajacy
doktadna regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna
osiagane] temperatury. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Uchwyt
drzwiczek wykonany ze stali AISI 304 o wysokiej odpornosci i o grubosci 20/10. N6zki nastawne. Standard: nr
1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW N ONUCAHUE

Paboyas MoBEPXHOCTb U GPOHTAAbHbIE NaHeA U3 Hepxaseloweit cranv AlSI 304, PaGouast naHeAb BbiNoAHeHa
U3 KEPAMUYECKOTO CTEKAA TOALWMHOI 6 MM. MoLLHble TOHBI, crocobHble aocTuratb 500 °C, Harpesaior BapouHyio
MaHenb MHOPaKPaCHIM u3ny4eHmeM. CeLianbHble Pa3METKI Ha KOHGOPKaX NO3BOARIOT MPaBUABHO PACTIONOXUTb
nocyay. Ans oBecneyes 6e30nacHOCTU 0nepaTopa, MoCAE OTKAKUEHHA HArPEBa, CIELMaNbHbIA MHAKATOP AR
KaXAO/ 30HbI, NOKA3LIBAET OCTABLLYIOCA TeMMepaTypy A0 AocTixerus 60 °C Ha mosepxHocTH. Pyuka ABepy
Takxe U3 HepxaseloLLeit crann AISI 304 Tonwntoit 20/10. InekTpUUECKas CTATUUECKAR AYXOBKa, BbINOAHEHA
MOAHOCTBIO M3 HEPKABEIOLLEM CTaAM, UMeET 4 napbl HANPABARIOLLYMX ANA MPOTUBHEN WA racTpoemKocTel 2/1
GN. BepxHIOl0 UacTb AYXOBKM MOXHO UCTIOAb3OBATb KaK rPUAb-CaNaMaHAP, AYXOBKA OCHaLLEHa TepMOCTaTOM,
M103BOARIOLIMM TOYHO PeryAvpoBaTb Temnepatypy B Avanasoe ot 50 po 270 °C. OcHalleHa WHAMKaTOpOM
Harpesa U Temneparypel. LLitamnosaHHas ABepb 3 Hepxaseloweit ctamt AISI 304 ¢ KOHTP WTaMnoBKoM Ha
Kopnyce ABEPW (HET HEOBXOAMMOCTU B YMIAOTHEHUM). Pyuka ABEY TaKkxe M3 Hepxaseiolwei cramn AlSI 304
TonwwHoit 20/10. Beicota Hoxek peryavpyeTcs. B komnaekTe mocTagkiu 1 pewertka.
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