Mod. G9CP40 Cod. 20190000

MAXIMA 900

L 10

[ﬂ mm 308 x510 % 295 h
& W 12

keal/h 10.320
Tor Btu/h 40.944

G30/631 kg 1,02
® o m/h 138
625 m/h 160

T

Kg 54

Cestas no suministrados / Cestas nao fornecidos / Kosze nie dostarczony / KopauHbl He BxoauT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. Altas prestaciones G conexion del gas - conexdo do gas - R1/2 UNIISO 7/1 kW 12
garantizadas por el sistema de calefaccion que envuelve enteramente toda la superficie de la cuba. podfaczenie gazowe - ra3oBoe CoeAMHeHve

Llama piloto y vélvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Cuba
estampada con amplios bordes redondeados realizada completamente en acero inoxidable AISI 316.
Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que distancia las cestas 10 cm del el fondo.
Desagiie de gran didmetro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccion. Plano de
apoyo con funcion escurridor, desmontable, en el borde del plano.

La boquilla colocada en el plano permite regular el flujo del agua a través de un mando colocado en
el tablero. Grifo de descarga de esfera, situado en el interior del hueco, controlado por manija con
empuiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS ioi @
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inoxidavel AISI 304. Interior de ago inox. Alto rendimento
garantido pelo sistema de aquecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Chama piloto
e vélvula de seguranga com termopar. Ativacao piezoelétrica com protego de borracha. Cuba moldada
com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com aco inoxidavel AISI 316. Circulagdo da
4gua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de extravasagao ,
de grande didmetro para a eliminagdo do amido excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com
fungdo escorredor, desmontavel, no mesmo nivel da superficie.

260

1160

900

X
0 bico situado na superficie permite regular o fluxo de 4gua através de um comando colocado no painel. % ‘ 8
Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com %l o ‘ H &
isolamento térmico. 33 ﬁ :
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 5 6. 288 6l
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, Wnetrze ze stali nierdzewnej. g
Wysoka wydajno$¢ zagwarantowana przez system podgrzewajacy, obejmujacy catq powierzchnie zbiornika. 3
Plomien pilotujacy i zawdr awaryjny w termoparze. Piezoelektryczny zapton, z gumowa ostong. Thoczony 2
zbiomik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej AISI 316. Obieg 200

wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawér

przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna 42th0@n | 62 (%) 0
wsporcza z funkcjg odprowadzania kropel, demontowalna, na brzegu plaszczyzny roboczej. Dziobek,
umieszczony na ptaszczyZnie umozliwia regulacie przeptywu wody, za pomoca Sterowania umieszczonego na
pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony wewnarz zbiorika, sterowany za pomoca ==
raczki odpornej na ciepto.

TEXHWYECKME N ®YHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKI

PaBovas MoepxHoCTb M QpOHTanbHbIE MaHemt U3 Hepxaseloweit cta AISI 304, BHyTpeHHve nosepxHoCTH
Y3 HepKaselolled CTand. BhiCOKas MPOMSBOAMTEABHOCTs OBECMEUMBAETCA CUCTEMOI Pasorpesa, MPOXOARLIER
110 BCeM BHYTPEHHel NoBEPXHOCTH eMKocTH. MAOTHas TOpeAKa W NPEAOXPaHUTEAbHBI KAAMaH ¢ TepMonapoi.
Tbe303NEKTPUYECKMIA NOAXAT C 3awMTOR U3 peanHbl, LLTaMnoBaHHas eMKOCTb C WMPOKUMM 33KDYTAEHHBIMM
Gopramu, u3 Hepxaselowweit cram AISI 316. Lnpkyasums Boabl oBecrieunsaetca 6aaroaaps nepoopUPOBaHHOMY AHY, ©)
oTAEAIOLIEMY KOP3UHbI Ha 10 ¢ 010 AHa. OTBEPCTUE NEPeAMBA KPYMHOTO AUGMETRA AR YAANEHWS! U3OHITKOB KpaxMana
B0 BpemA Bapk. OnopHas MOBEPXHOCTb ¢ GYHKLUMEN! KaNAEYAOBMTENS, CHEMHaS, B YPOBEHb C MOBEPXHOCTbIO. Hocvk
AR PEryMPOBKM N1OTOKA BOABI C MOMOLLbIO PETYARTOPa, PACTIONOXEHHOTO Ha NaeAu ynpaseHws. LLiapoBoii cauBHoit
Kpak, PACTIONOXEHHI BHYTPH WKada, yrIpaBAREMbITt aTepMUUECKON PYYKOM.
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