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Superficie de apoyo con funcién escurridor - Encendido eléctrico / Superficie de apoio com fungao escorredor - Activacao eléctrica
Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania kropel - Zapton elektryczny / OnopHas noBepxHOCTb ¢ GyHKLUMeN KanneyAaBAUBaTENS - INEKTPOMOAKMT

CESTAS DE SUMINISTRADOS / CESTAS NAO FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3/IHbI HE BXOAUT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, con acabado Scotch Brite. Elevadas prestaciones garantizadas por
el sistema de calentamiento que rodea por fuera toda la superficie de la cuba. Llama piloto y
valvula de seguridad con termopar. Cuba moldeada con amplios bordes redondeados fabricada
totalmente de acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo
perforado que separa las cestas 10 cm del fondo. Valvula de rebose de gran diametro para
eliminar el almidon sobrante durante la coccion. Superficie de apoyo con funcidn escurridor,
desmontable, en el borde del superficie. La boquilla situada en la superficie permite regular el
flujo del agua mediante un mando situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada
dentro de la camara controlada por manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido pelo sistema
de aquecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada
inteiramente com ago inox AISI 316. Circulacdo da agua garantida pelo fundo perfurado, que
separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de extravasagao de grande diametro para a
eliminagao do amido excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com fungéo escorredor,
desmontavel, no mesmo nivel da superficie. O bico situado na superficie permite regular o fluxo
de 4gua através de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada
dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Wysoka wydajnos¢
zagwarantowana przez system podgrzewajacy, obejmujacy catq powierzchnie zbiornika. Plomien pilotujacy
i zawor bezpieczenstwa w termoparze. Thoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany
catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami,
ktére oddziela kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania
nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcja odprowadzania kropel,
demontowalna, na brzegu plaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia
regulacje przeplywu wody, za pomocg sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z
zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Pabouas MoBepxHoCTb M3 Hepxaseloweit ctann AlSI 304 ToawmHoit 20/10, nepeatie v 6OKOBbIE MaHeA
U3 Hepxasetolueit crann AlSI 304, ¢ otagakoit Scotch Brite. Bbicokan npou3BoaMTeAHOCTb 06ecTieuBaeTcs
CUCTEMOi PasorpeBa, KOTopast MOKPHIBAET CHapyXu BCIO MOBEPXHOCTb eMKOCTU. 3ananbHblii OTOHb W
MIPEAOXPaHHTEAbHbI KAaMaH ¢ TepMonapoit. LLITamMnoBaKHas eMKOCTb ¢ LUMPOKIMY 3aKPYTAEHHbIMM GopTamyt
MIOAHOCTBIO 113 HepxasetoLuieit cTaan AISI 316. LinpkynaLwua Bobl CO3Aa€TCA € MOMOLLbIO NepOPUPOBAHHOTO
AHa, 00ECMeuvBalOLIEro MoAAEPXaHMe KOpauH Ha paccToaHuu 10 cM ot aHa. OTBepcTUe OT mepeansa
60AbLMX PA3MEPOB AAS YAANEHWS M3MMWKOB KpaxMana BO BpeMs Bapku. OmopHas MOBEPXHOCTb C
(GYHKUVEN KarneyNaBAVBATEN], CHIMAEMaR, HAXOARILAACA HA OAHOM YPOBHE C MOBEPXHOCTbIO. [OPABILIKO
Ha NOBEPXHOCTI NO3BOAAET PErYAUPOBATL NOTOK BOALI C NOMOLLbIO MyAbTa ynpaBAeHys. CAUBHOM WwapoBoit
KpaH BHYTDY EMKOCTH, PEryAVPYEMbIit C NOMOLLBIO HEHArpeBakoLLEICA PyuKH.
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