
VACUUM SOLUTIONS

mod. SV32 cod. 14507000 

45517 29/32" 445
17 17/32"

4
6

0
1

8
 1

/8
”

0,70 kW | 230 V-50 / 60 Hz

40 Kg

ACCESORIOS

• Atmósfera protectora
• Bolsas lisas para cocción al vacío 90 μm PA/PE
• Bolsas lisas para cocción al vacío 140 μm PA/PE
• Bolsas gofradas para cocción al vacío 90 μm

ES CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS Y FUNCIONALES

• Máquina de vacío de campana 
• Barra de sellado 320 mm
• Bomba de baño de aceite 8 m3/h Busch®
• 20 Programas personalizables con sensor de vacío
• Función de marinado y vacío suave para líquidos
• Programa de limpieza y calentamiento bomba

• Display LCD en 5 idiomas
• Vacuometro para controlar la calidad del vacío
• Predisposición vacío en bandejas GN
• Cámara interior de acero inoxidable AISI 304 moldeada y redondeada

Dimensiones (A x P x A)
445 x 455 x 460 mm

Dimensiones cámara (A x P x A) 
330 x 330 x 215 mm


