Mod. SG7F4+FG | Cod. 07704000
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‘g — TOT

n. 4 GN 2/1 530 x 650 mm (x 4 pos. ) kW 31,8
gmm |95 mm 550 x 685x 295 h keal/h | 27.348
kw 6 kw 18 Btu/h | 108.502
keal/h | 5.160 keal/h | 6.708

Btu/h | 20.472 Btu/h | 26.614

3\ 1 I2"

OPTIONAL
SG7F4+FG/SC - Cod. 07704010
NIEpenoAHEHHOM KOHTYpe 3aAvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de latdn fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AlSI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de valvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero
para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas con quemador de llama auto-estabilizada
posicionado debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160 a 280 °C.
Camara horno de AISI 430, con soportes de 4 niveles y contra puerta estampada y nervada de
acero inoxidable. Chimenea interna de acero inoxidable y quemador de acero inoxidable AISI
304. Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.
Estandar: 1 parrilla horno antivuelco.

Opcional dos termostatos de trabajo para regular de forma distinta las dos parrillas.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.

Forno a gés estatico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base
estriada de ago e termostato regulavel de 160 a 280 °C. Camara do forno de ago inox AlSI
430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada e estriada de aco inox. Conduto interno
de ago inoxidavel e queimador de aco inoxidavel AISI 304. Puxador com molde duplo de alta
resisténcia, de aco inoxidavel AISI 304. Pés reguldveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

Dois termdstatos de trabalho opcionais para regular as duas grelhas de maneira distinta.
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de dgua no reservatério com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lupkyrauus Boasl 8

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na ptaszczyznie ze
stali AISI 304, gleboko ttoczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjna oraz ptomiert pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu fatwego czyszczenia i
konserwacji. Piekarnik gazowy z palnikiem o samoustawiajacym sie pfomieniu umieszczony pod zebrowang
plyta stalowq oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Komora piekarnika wykonana ze stali
AISI 430, 4 poziomy prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z Zebrowanej stali nierdzewnej inox. Komin
wewnetrzny ze stali nierdzewnej inox, palnikiem ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tioczone
uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne nozki.

Standard: 1 ruszt w piekarniku z zabezpieczeniem przed przewracaniem sie. Opcjonalnie dwa termostaty
robocze dla osobnej regulacji dwéch rusztow.

TEXHWYECKUE N ®@YHKLUMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBoyas noBepxHoCTb U3 Hepxaselolel ctann AlSI 304 TonwwHoit 20/10, pokTansHbie i G0KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, oragaka Scotch Brite.

TOPEAKY U3 UyTYHa M PA3ASAUTEAD MAAMEHI U3 AGTYHY TEPMETUYHO 3aKPEMAEHbI Ha MOBEPXHOCTH FYOOKO/
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaTUet U BKAIOUAKOTCS KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
knanaroM. OcHalLieHHbIe NPeAOXpaHWTEAbHOI TEPMONaPOii M 3ananbHUKOM C 3aLLMTOM 13 CTaAM ANS YAOBHOI
1 BLICTPOI UMCTKY M TexoBCAYXUBaHNS. [a30Bas Neyb C FOPEAKOV CO caMocTabuAMBMPYIOLLMMCA OTHEM Y
TepMOCTaT, peryampyemsii B Ananasone ot 160 a0 280 °C. Kamepa neun w3 AISI 430 ¢ Hanpasasiowmmy
Ha 4 ypOBHAX ¥ WTaMNOBaHHas U peBpucTas ABEPb U3 HEPXABEIOLEN CTanW. BHYTPEHHNI AbIMOXOA U3
HepxaBeloLLie/i CTanu 1 ropenkoit 13 Hepxasetoluied ctann AISI 304. LLtamnosaHHas v 3akpyrAeHHas ABEPb
Il KOHTPABEPb U3 Hepxasetowwedt ctan inox AlSI 304, Peryaupyembie Hoxku. CTaHaapTHoe ocHaLlenve: 1
NIPOTUB ONPOKMABIBAHNA TPUAb-DELLETKA AAA AYXOBKM.

Onuws ABa pabounx TepMocTaTa AAA OTAEALHOI PETYAVIDOBKIA ABOWX TPUAEH.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



