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STANDARD
Llave de llenado / Torneira de carga da dgua / Kranik zafadunku wody / KpaH 3anusa Boabl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Tanque de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, basculante
manualmente hasta 80°, con acabado antiadherente de microesferas de ceramica y angulos
redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado externamente, para una
mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de resistencias colocadas
en contacto directo con el fondo. Erogacion de la potencia por medio de termostato e interruptor
(100 - 300 °C). Termostato de seguridad de rearme manual, indicadores de tension y trabajo.
Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com aco inox, pecas externas com
acabamento Scotch Brite. Cuba de cozedura com base e paredes de ago inox AISI 304, com
basculamento manual até 80°, acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e
bordas arredondadas. Fundo da cuba de ago com 10 mm de espessura, soldado externamente
para garantir uma maior condutibilidade térmica. Aquecimento uniforme mediante resisténcias
colocadas a contacto directo com o fundo. Distribuicao da poténcia mediante termostato e
interruptor (100 - 300 °C). Termostato de seguranga com accionamento manual, indicadores
de tensdo e de operagao. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite. Zbiornik gotujacy z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej
inox AISI 304, z recznym przechytem do 80°, pokryty mikrosferyczna ceramika zapobiegajaca przyleganiu
potraw oraz z zaokraglonymi katami. Dno zhiornika wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane
z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej przewodnosci cieplnej. Jednolite podgrzewanie zapewnione dzieki
palnikom majacym bezposredni kontakt z dnem. Moc dostarczana za pomoca termostatu i przetacznika
(100 - 300 °C). Termostat awaryjny uzbrajany recznie, wskazniki napiecia i pracy. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

BHYTPEHHA 11 BHEWHSAA KOHCTPYKUVA MOAHOCTBIO M3 HEPXABEIOWEN CTaA, BHEWHSA CTOPOHa C OTAGAKOV
«Ckoty Bpaiim. EMKOCTb MOAHOCTbIO BbINOAHEHa 13 HepxaeloLLeit cTanu AlSI 304, pyyHoe onpokwAbiBaHHe
20 80°, aHTUNpHrapHoe KepaMuueckoe MOKPLITME, BHYTPEHHME YTAbl OKPYTASHbI. AHO BHIMOAHEHO U3
cTamv ToAvHOR 10 MM ¢ BHeWHe/t CBAPKOM ANA AyuLLeit TemAonpOBOAHOCTH. PaBHOMEPHIN pasorpes
obecneunsaetca TIHamu, KOTOpbIE PACTIONOXEHbI HEMOCPEACTBEHHO MOA AHOM eMKOCTH. Peryauposka
MOLLHOCTY ¢ nomMolubto Tepmoctarta i peryastopa (100 - 300 °C). Moaenb ocHalleHa MexaHUueckim
TEPMOCTATOM M MHAMKATOPOM Paboyero pexyuma. Bbicoa HOXeK peryavpyercs.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



