Mod. LXESBR8/FIX | Cod. 13823200

cm? | 3.200 W

]

fe——

L |Z4 mm |630x508x75h

21 A2

OPTIONAL
SV3/A  Volts 220 - 240 3~

5 TOT

|9.6

o
v

| 380-415 V3N~ Wem? | 3,0 Kg | 83
&
o o0 =
3l &
5|5 T 3
r:-] N
78 £
) AN
o
<
&

Fan
N

268

INSTALABLE SOLO PARA ESTRUCTURA EN VOLADIZO / PODE SER INSTALADA APENAS EM ESTRUTURA BASCULANTE / INSTALOWANE TYLKO DLA PRZECHYLNEJ STRUKTURY / YCTAHABAVBAETCA TOABKO A9 KOHCOABHBIX KOHCTPYKLIAA.

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Cuba de coccidn con plano y paredes de acero inoxidable AISI 316, espesor 20/10: fondo
de la cuba radiante de acero compound, espesor 15 mm, lustrado.

El plano de coccion bicomponente combina una plancha de acero, para optimizar la uniformidad
de coccion, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una limpieza excelente y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador. Orificio de evacuacion de 66 mm de didmetro y transportador a una
cubeta especifica 1/1 GN de recogida de acero. Termostato de seguridad de rearme manual.
Calentamiento uniforme del fondo mediante resistencias eléctricas acorazadas de Incoloy-800
fijadas en la parte inferior del fondo de la cuba y revestidas con material aislante. Suministro de
la potencia controlado por interruptor y termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgao interna e externa completamente realizada com aco inoxidavel, pecas externas com
acabamento Scotch Brite. Cuba de cozedura com plano e paredes de aco inoxiddvel AISI 316,
com espessura 20/10: fundo da cuba radiante de aco compound com 15 mm de espessura e
polimento brilhante.

A placa de cozedura de componente duplo combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inoxidavel AISI 316 com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e um baixo nivel de irradiacéo e, portanto, maior conforto ao
operador. Furo de descarga com 66 mm de didmetro e transporte para uma bandeja 1/1 GN
especifica de recolha de aco. Termostato de seguranca com acionamento manual. Aquecimento
uniforme do fundo mediante resisténcias elétricas blindadas de Incoloy-800 fixadas na parte
inferior do fundo da cuba e revestidas com material isolante. Distribuicdo da poténcia controlada
mediante interruptor e termdstato (100 - 300 °C).
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite. Plaszczyzna gotowania oraz Scianki ze stali nierdzewnej inox AlSI
316 o grubosci 20/10: promieniste dno zbiornika ze stali compound o grubosci, wypolerowane do
potysku.

Dwuelementowa ptaszczyzna gotowania faczy w sobie stalowg piyte dla jak najbardziej jednolitego
gotowania potraw z gornym wykoriczeniem z blyszczacej stali nierdzewnej inox AlSI 316 dla
doskonatego czyszczenia, niskiego poziomu promieniowania i zwiekszonego komfortu operatora.
Otwor odptywowy o $rednicy 66 mm, oraz podajnik do specjalnego stalowego pojemniczka zbiorczego
1/1 GN.

Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna dzieki rezystancjom elektrycznym
obudowanymi Incoloy-800, zamocowanymi w dolnej czesci zbiorika i obitymi materiatem izolujacym.
Pobieranie mocy kontrolowane przez wytacznik z termostatem (100 - 300 °C).

TEXHWYECKWE N GYHKLNOHAAbHbIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHS W BHEWHAR KOHCTPYKUMA MOAHOCTbIO M3 HEPXaBEIOLIe/ CTa, BHEWHAR CTOPOHa C
o1AenKoi «Ckoty Bpaim.

CreHKkv 1 AHO yalu u3 Hepxagetoluei cTaan AlSI 316 Toamroi 20/10: u3nyyatoLLee AHO Yallm 13 CTann
KomnayHa ToawwHoi 15 MM, 0TnoAnpoBaHo A0 GAecka. ABYXKOMMOHEHTHAR XapouHas NOBEPXHOCTb
COYETAET CTaAbHYIO NAUTY, AR OMTUMMU3ALIMM OAHOPOAHOCTM CTEMEHM FOTOBHOCTY C BEPXHIM MOKPLITUM
U3 Hepxagetolued ctaau AISI 316 ¢ rARHLIEBOM NOAMPOBKOH, YTO 0BECTIEYMBAET OTAMYHYIO YMCTKY W
HU3KII YPOBEHb TEMAOBOI PaAaLiuy, YTO CO3AAeT AOMOAHUTEAbHBI KOMGOPT AAR OMepaTopa.
CABHOE OTBEPCTUE AMAMETPOM 66 MM 1 XeroGOM AN CAUBA B CMeLManbHbIA CTanbHOM AoTok 1/1
GN. MpeaoxpaHuTenHbiii TepmocTar ¢ pyuHbiM nepesanyckom. OAHOPOAHOE HarpeBaHMe AHa
oBecrieunsalor anektpuyeckue TOHbI obwwtsie Incoloy-800, 3akpenneHHble BHU3Y AHA yawm W
MOKPBITY M30AALIMOHHbIM MaTep1anoM. [oaaya MOLLHOCTI YPaBARETCA BbIKAOYaTENEM 1 TEPMOCTATTOM
(100 - 300 °C).
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