Mod. SE9F10-4M | Cod. 13501500

L | 10 mm

| 225x340x200h mm | 200x275x 110h

538"

STANDARD

Cesto entero / Cesta inteira / Pelny kosz / LleAbHas kop3uHa

OPTIONAL

9CE2/10 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 nonoBuHYaTble KOP3UHbI
SV3/A Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia basculantes especiales de acero
inoxidable incoloy de gran duracidn, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de
trabajo permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas
las caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el ndmero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza.

Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable hasta 190 °C y termostato de
seguridad de rearme manual.

Contenedor de recogida de acero inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias basculantes de ago inox incoloy
de elevada duracdo, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotacdo das resisténcias facilita
as operacoes de limpeza.

Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato regulével até 190 °C e
terméstato de seguranga com rearmamento manual.

Caixa de recolha de aco inox. Pés reguléveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony w specjalne uchylne rezystancje ze stali nierdzewne
inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania, osiagajace w niezmiernie krétkim czasie temperature
robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju. System smazenia, zachowujgc niezmienione
charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy sposéb, ograniczajac
wymiane oleju oraz zapewniajac znaczng 0gdlng oszczedno$¢ kosztow. Rotacja rezystancii utatwia
operacje czyszczenia.

Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany
recznie termostat awaryjny.

Stalowa Miseczka zbiorcza ze stali nierdzewnej. Nastawne nézki.

TEXHWYECKWNE N ®YHKLUWNOHAAbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Patouas nosepxHocTb U3 Hepxaselowet ctaan AlSI 304 Toawnroi 20/10, poHTanbHble 1 GOKOBbIE
naHenu u3 Hepxasetolueit ctaan AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

LLIramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYTAEHHBIMY YTAGMU OCHALLEHHAs CrIeLManbHbIMYU OMPOKMAbIBAIOLIMECA
HarpeBaTeAbHbIMY SNEMEHTaM 13 HEPXABEIOLLEI CTaAW CMAaBa MHKOAOW BbICOKOI MPOYHOCTH, BbICTPO
HarpeBaloTcs, YTo AAET 3KOHOMMIO Macha Ha 60%. Cucrema Xapky, COXpaHss OpraHOAENTUYeCKue
XapaKTePUCTUKI Macha, NO3BOAET FOTOBWTb 3A0POBbIM 06PA30M OrpaHN4MBAs YacToTy CMeHbI MacAa,
YTO AGET 3HaUMTEAbHYIO SKOHOMMIO. BpallieHve HarpeBaTeAbHbIX SAEMEHTOB 0BAEryaeT onepawmuy no
yuCTKe.

YnpasAeHe YCTaHOBAEHHON TeMMepaTyphl C NOMOWbI peryaupyemoro Tepmoctara Ao 190 °C u
MPEAOXPAHUTEABHOTO TEPMOCTaTa C PYYHbIM BO3BPATOM.

CranbHoil BaHHOKOI ANA cBOpa CABA. Peryaupyemble HOXKM.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



