Mod. LX9GL18I | Cod. 13560700

B}

— TOT

L |18 mm | 307x342x190 h mm | 275x285x135h W |14
keal/h | 12.040
Buu/h | 47.768

@)

=

ke |51

STANDARD
Cesto entero / Cesta inteira / Pelny kosz / LleAbHas kop3uHa

OPTIONAL

91C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 nonoBUHYaTbIE KOP3UHbI
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INSTALABLE SOLO PARA ESTRUCTURA EN VOLADIZO / PODE SER INSTALADA APENAS EM ESTRUTURA BASCULANTE / INSTALOWANE TYLKO DLA PRZECHYLNEJ STRUKTURY / YCTAHABAVIBAETCA TOALKO AR KOHCOABHBIX KOHCTPYKLIIA

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Tanque estampado con perfil de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida y gran
facilidad d limpieza gracias a la ausencia de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”.
El'plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente
inclinada que favorece la descarga del aceite.

Dos quemadores de acero inoxidable, colocados externamente en el tanque, controlados por
electrovalvulas con control de la temperatura por medio de termostato eléctrico de alta precision.
Termostato de seguridad de rearme manual, llama piloto y sistema de seguridad con termo par.
Llave de desagiie esférica situada dentro de la camara controlada por Manija con agarre
atérmico. Encendido eléctrico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de ago inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada com perfil com ampla area fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande
facilidade de limpeza devido a auséncia de tubos e a grande seccdo da descarga, de 1.

A superficie, que tem bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas
levemente inclinada, que favorece a descarga do dleo.

Dois queimadores de ago inoxidavel, colocados no exterior da cuba, accionados por uma
electrovalvula com controlo da temperatura mediante termostato eléctrico de alta precisao.
Termostato de seguranga com accionamento manual, chama piloto e sistema de seguranca com
termopar. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com
puxador com isolamento térmico. Activagao eléctrica.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Toczony profilowany zbiornik z obszerng strefa chtodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo
latwe czyszczenie dzieki nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1",

Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie dla opierania koszy, ktdra jest
lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju.

Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola
temperatury za pomocy elekirycznego, bardzo precyzyjnego termostatu. Termostat awaryjny
uzbrajamy recznie, plomien pilotujacy i system awaryjny z termopara.

Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika. Zapton elektryczny.

TEXHWYECKUE U ®YHKLMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

PaBouas nosepxHocTb u3 Hepxaseiowweit cramv AlSI 304 toauwmHoit 20/10, nepeaHue 1 BokoBbie
naxenv 13 Hepxasetolei cranv AlSI 304 ¢ otaenxoit «Ckoty bpaiim.

[LITamnoBaHHas eMKOCTb C MPOGUAEM B BUAE LIMPOKOM XOAOAHOI 30HbI AAS CBOpa OCTATKOB MUK,
0YeHb AETKO 0uMLLaeMas Braroaaps oTcyTCTBMIO TPYG 1 GOAbLLIOMY CeyeHmio cAMBa pasmepom 17,
TOBEPXHOCTb C 3aKPYTAEHHbIMU GOpTamMy BKAIOHAET NaHeAb AN YCTAHOBKI KOP3YH, UMEIOLLYH0 AeTKUiA
HaKAOH AAR 0OneryeHws cAuBa Macha.

A\Be TrOpEAKM W3 HEpXaBeloWel CTaAi, DACTIOAOXEHHbIE CHApYKM eMKOCTH, YMpaBAfEMbIE
3NEKTPOKAANAHOM € KOHTPOAEM TEMMEpaTypbl, OCYLECTBAREMbIM 3AEKTPUYECKAM TePMOCTATOM
BbICOKOV TOYHOCTA. TPEAOXPaHUTEAbHbIA TEPMOCTAT C PYYHbIM BKAKOUEHMEM, TTMAOTHbII OTOHb 1
cycTeMa obecneyerns 6e30nacHocT ¢ TepMonapoit.

CAvBHOI WapOBOM Kpa BHYTPU EMKOCTH, PETYAUDYEMbI C MOMOWWbI0 HEHarpeBalowWencs pyuki.
INEKTPUYECKNI NOAXUT.
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