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—

5 TOT

| 4.200 W ]9,6

mm

|710x590x225h cm?

A\

STANDARD

o
v

| 380-415 V3N~ Wem? | 22 Kg | 175
(=]
N
| — —
| - N
I s
=
Electricity IN
: %’é
o (=3 o, 0
S -
7 o7
N o °
g« )
Rie]
% 1
o 2 g H20 IN
N
160
Electricity IN
H20 IN
z
=
oz
SO
Blu g
3
(=

800

Version con tapa doble pared / Versao com tampa de parede dupla / Wersja z pokrywa z podwdjng $cianka / Bepcusi ¢ Kpbiluka ¢ ABOIIHOI CTEHKOM

OPTIONAL

SV3/B Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas con acabado
Scotch Brite. Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable AISI 304, con manija
de gran espesor de acero inoxidable AISI 304.

Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10, con acabado
antiadherente de microesferas de cerdmica y angulos redondeados. Fondo de la cuba radiante
de acero espesor 12 mm, soldado externamente. Grifo distribuidor con cuello de gran capacidad
colocado sobre el plano. Volante para la elevacion de la cuba con manija reentrante.

Micro interruptor de seguridad para la parada del funcionamiento con cuba elevada. Termostato
de seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo por medio de resistencias
eléctricas blindadas de acero inoxidable AISI 304 fijadas en la parte inferior del fondo de la
cuba revestidas con material aislante. Erogacion de la potencia controlada por interruptor y
termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgdo interna e externa completamente realizada com aco inoxidével, pecas externas com
acabamento Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradiga auto-ajustével de aco inoxidavel AlSI
304, con puxador de ampla espessura de ago inoxidavel AlSI 304.

Cuba de cozedura com superficie e paredes de aco inoxidavel AISI 304 de espessura 20/10 e
acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e bordas completamente arredondadas.
Fundo da cuba radiante de ago com 12 mm de espessura, soldado externamente. Torneira
de distribuicdo com abertura de grande capacidade colocada sobre a superficie. Volante de
levantamento da cuba com puxador embutido. Microinterruptor de seguranca para a interrupcao
do funcionamento com a cuba levantada. Termostato de seguranga com accionamento manual.
Aquecimento uniforme do fundo mediante resisténcias eléctricas blindadas de aco inoxidavel
AISI 304 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e revestidas com material isolante.
Distribuicdo da poténcia controlada mediante

interruptor e termostato (100 - 300 °C).
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcje wewnetrzna i zewnetrzna wykonane catkowicie ze stali nierdzewnej inox, wykoriczenie
elementow zewnetrznych typu Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych
automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej inox AISI 304, uchwyt o duzej grubosci ze stali
nierdzewnej inox AISI 304.

Zbiornik gotujacy z powierzchnig i $ciankami ze stali nierdzewnej inox AIS 304 o grubosci 20/10,
wykoriczony mikrosferyczng ceramika zapobiegajacq przyleganiu potraw oraz z catkowicie
zaokraglonymi naroznikami. Promieniste dno ze stali o grubosci 12 mm, spawane zewnetrznie.
Pokretto rozladunku o duzym przeplywie umieszczone na powierzchni. Pokretto z chowang raczka
do unoszenia zbiornika. Mikrowytacznik awaryjny zatrzymujacy prace przy uniesionym zbiorniku.
Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna za pomoca elektrycznych
uzbrojonych rezystancji ze stali nierdzewnej inox AISI 304 umieszczonych w dolnej czedei dna
zbiornika i obitych materiatem izolujacym. Dostarczana moc kontrolowana wyfacznikiem i
termostatem (100 - 300 °C).

TEXHWYECKUE U ®YHKLUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHSS ¥ BHEWHSS KOHCTPYKUMS MOAHOCTBIO M3 HEPXABEIOWe CTaAM, BHEWHSS CTOPOHA C
oTAeAKOR «CkoTy BpaitTy. 3akpenAeHHas Kpbllka Ha camoBblpaBHuBalowemcs waphupe AlSI 304, ¢
PYYKOV MOBBILWEHHO/ TOALLMHBI 13 HepxasetoLiel cTann AlS| 304.

BapouHas emKocTb ¢ MOBEPXHOCTbIO 1 CTEHKaMU 13 Hepxasetoweit ctaan AISI 304 ToawnHon 20/10,
C MPOTUBONPUAMNAIOLMM TIOKPHITUEM U3 KEPAMUUECKUX MUKPOLAPOB M 3aKPYTAEHHBIMIA YrAGMM.
AHO eMKOCTI BbIMOAHEHO U3 CTaAM TOALMHOA 12 MM C HapyxHoi cBapkoi. MoaaiowWwuit kpaH ¢
Weitkoi BOAbLOV NPONYCKHOI COCOGHOCTH, PACMIOAOKEHHBIA Ha MOBEPXHOCTU. Pbiuar AN MOAHATUS
ENMKOCTH C 3aABUXHOI Pyukoit. MpeaoxpaHuTenbHbI/ MUKPOBbIKAKOUATEAb ANA OCTaHOBA paboTbl npu
MIOAHATON EMKOCTY. TTPEAOXPAHUTEABHBIF TEPMOCTAT C PYYHBIM MOBTOPHbIM BKAIOYEHHNEM. OAHOPOAHbIV
Pa3orpes ¢ nomolLblo 6poHMpoBatHbix TOHOB 13 Hepxasetoweit crann AlSI 304, npukpenneHHbix ¢
HIKHEI CTOPOHbI AHa EMKOCTY U 0BANLIOBAHHBIX M30ASLMOHHBIM MaTepuano. BripaboTka MolHOCTH
KOHTPOAMPYETCS ¢ NoMoLLbio nepektouares 1 Tepmoctata (100 - 300 °C).

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



