Mod. 9GL18MI-BF Cod. 20560020

MAXIMA 900

L 18
mm 307x342x335h
mm 275x285x135h
kw 14

keal/h 12.040

TOT. Btu/h 47.768
G063 kgh 110
NS mi/h 148
625 mi/h 172
N
kg 59

STANDARD

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Kowrpons ¢ bonexc

Encendido eléctrico / Activacdo eléctrica / Elektryczny zapton / 9nextpueckoe Braiouetue
Cesto entero / Cesta inteira / Pelny kosz / LienbHas Kop3ua

OPTIONAL
91C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potéwkowe / 2 noAOBUHYaTbIE KOP3UHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con perfil de amplia zona fria para la G conexion del gas - conexao do gas - R1/2UNIISO 7/1 kW 14
recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia de tubos y a la gran seccion podiaczenie gazowe - ra3oBoe COBAMHEHYE

de la descarga de 1". El plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos

ligeramente inclinada que favorece la descarga del aceite. Dos quemadores de acero inoxidable, colocados L »

externamente en el tanque, controlados por electrovalvulas con control de la temperatura por medio de E conexion ?leCtﬂca - conexao elétrica - 920-240 V~ w 100
centralita electronica y pantalla digital con las siguientes funciones: control de la temperatura de 100 a 190 podfaczenie elektryczne - snexTpu4eCkoe coeanHene

°C, visualizacion de la temperatura programada, programa de “melting” y de mantenimiento a 100 °C para el
uso de grasas sdlidas de fritura, autodiagnosis para posibles anomalias. Termostato de seguridad de rearme
manual, llama piloto y sistema de seguridad con termopar. Llave de desagiie esférica, situada dentro de la
camara, controlada por manilla con agarre atérmico, con cubeta de recogida de acero. Encendido eléctrico.
Pies regulables. =i

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS T‘
Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304. Cuba moldada com perfil com ampla 4rea fria para a & ~
recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia de tubos e a grande
secdo da descarga, de 1". A superficie, que tem bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de
apoio das cestas levemente inclinada, que favorece a descarga do 6leo. Dois queimadores de aco inoxidavel,
colocados no exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante
central electronica e display digital com as seguintes fungdes: controle da temperatura, de 100 a 190 °C,
visualizagao da temperatura programada, programa de “melting” e de manuteng@o a 100 °C para a utilizaco
de gorduras sélidas de fritura, autodiagndstico para eventuais anomalias. Termostato de seguranga com
accionamento manual, chama piloto e sistema de seguranga com termopar. Torneira de descarga de esfera,
localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico, com caixa de recolha f
de aco. Activagdo eléctrica. Pés regulaveis. —

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ‘

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej AISI 304. Thoczony profilowany zbiornik z obszema strefa chtodng o6l 288 56
dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzieki nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi

odptywu 1", Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnig dla opierania koszy, ktora

jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Dwa palniki ze stali nierdzewnej, umieszczone na

zewnatrz zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomoca centralki elektroniczne]

i wydwietlacz cyfrowy posiadajacej nastepujace funkcje: kontrola temperatury w zakresie od 100 do 190 “ro-
°C, wizualizacja temperatury ustawionej, program ,stapiania” i utrzymywania 100 °C dla statych tluszczy
uzywanych do smazenia, autodiagnostyka ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajamy recznie,
pomient pilotujacy i system awaryjny z termopara. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony
wewnatrz zbiomika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto. Zapton elektryczny. Stopki nastawne. H
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TEXHWYECKME N ®YHKLINOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBouas nosepxHoCTy 13 Hepxasetowen cram AISI 304, LLiTamnoBanHas eMKOCTb C MPOdHAEM B BHAE WHPOKOT
YONOAHOV 30HbI ANA COOPA OCTATKOB MULLM, O4eHb AETKO OuLiaemas Bnaroaaps orcyrcTauio Tpy6 i Gonbluomy
Ceyenvio cvBa pasmepom 1", TIoBEPXHOCTb C 3aKPyrAeHHbIMM BOPTaMM BKAIOHAET NaHeAb AR YCTHOBKI KOP3UH, H
VIMEIOLLYIO AETKWI HAKAOH ANA OOAETUeHMA CAMBa Macha. A\BE rOPEAK U3 HEXaBEIOLLE CTany, PacrIoNOXEHHble

CHAPYXM EMKOCTU, YMPaBAREMbIE 3ACKTDOKAAMAHOM C AEKTPOHHbIA 6AOK YNPaBAEHUA W LWGPOBOI MHANKATOP CO
CACAYHOLMMU QYHKLWAMM: KOHTPOAb Temnepatypel B AuanasoHe ot 100 a0 190 °C, BbIBOA Ha 3KPaH yCTaHOBACHHOM
Temneparypbl, porpamma Bapky 1 noepxania Temnepatypsl 100 °C AAg 1CNOAb30BAHNA TBEPABIX KUPOB AR XaPKW,
aBTOAVrHOCTVKA Pa3NMUHBIX HeyenpasHoCTeM. [TPeAOXpaHTENbHbIA TEPMOCTAT C Py4HBIM BKAYEHUeM, MTMAOTHbI
OTOHb 1 CUCTEMa 00eCTIeueHvs Be3onacHocTy ¢ TepMoniapoit. CAVBHOM WapoBOi KpaH BHYTPM EMKOCTH, PEryavpyeMbli
C NOMOLLBIO HEHarpEBaIOLLENCA PYYKH, CO CTanbHOI BaHHOUKOM-COOPHUKOM. INEKTpUueCKUit noskur. Perynupyemsle
HOXKM. 400
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BERTO®S

70 CHEF SOLUTIONS




