Mod. E9BR12/I+RM Cod. 20823700

Q mm 1.100x590x 225 h
! L
cm? 6.500

T kW 144

S|«

VOLT  380-415 V3N~ 50/60 Hz
W/ecm? 2,2
$
Kg 229

STANDARD

Version con basculamiento motorizado / Versdo com basculamento motorizado / Wersja ze przechylanie
zmotoryzowane / Bepcits ¢ CucTeMa ONPOKIABIBaHHS C NPUBOAOM

OPTIONAL

V3/C  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas con acabado Scotch Brite.
Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable AISI 304, con manija de gran espesor de acero
inoxidable AISI 304.

Cuba de coccion con paredes de acero inoxidable AISI 304 espesor 20/10, con acabado antiadherente de
microesferas de ceramica y esquinas redondeadas completamente. Fondo cuba radiante de acero espesor 10
mm, soldado externamente. Grifo distribuidor con cuello de gran capacidad colocado en el plano.
Microinterruptor de seguridad para la parada del funcionamiento con el tanque elevado. Termostato de seguridad
de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo por medio de resistencias eléctricas acorazadas de
acero inoxidable AISI 304 fijadas en la parte inferior del fondo de la cuba y revestidas con material aislante.
Erogacidn de la potencia controlada por interruptor y termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgdo interna e externa realizada inteiramente com aco inoxidavel, pecas externas com acabamento
Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradica auto-ajustével de ao inoxidavel AISI 304, com puxador de ampla
espessura de aco inoxidavel AISI 304.

Cuba de cozedura com paredes de aco inoxidével AISI 304 de espessura 20/10 e acabamento antiaderente
com microesferas de ceramica e bordas inteiramente arredondadas. Fundo da cuba radiante de aco com
10 mm de espessura, soldado externamente. Torneira de distribuicao com abertura de grande capacidade
colocada sobre a superficie. Microinterruptor de seguranca para a interrupcdo do funcionamento com a cuba
levantada. Termostato de seguranca com acionamento manual. Aquecimento uniforme do fundo mediante
resisténcias elétricas blindadas de aco inoxidével AISI 304 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e
revestidas com material isolante. Distribuigao da poténcia controlada mediante interruptor e termostato (100
- 300 °C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna wykonana catkowicie ze stali nierdzewnej, czesci zewnetrzne wykoriczone
Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej
AISI 304, z grubym uchwytem ze stali nierdzewnej AISI 304.

Zhiomik gotujacy ze Sciankami ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, pokrytymi mikrosferyczng
ceramika zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami. Promieniste dno zbiornika wykonane
ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane z zewnatrz. Kranik dozujacy z szyjka 0 duzym przeptywie umieszczony
na blacie. Mikrowylacznik bezpieczenstwa zatrzymujacy dziatania podniesionego zbiornika. Termostat
bezpieczenstwa uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna naczynia zapewnione dzieki uzbrojonym
rezystancjom elektrycznym wykonanymi ze stali nierdzewnej AISI 304 umieszczonymi w dolnej czedei dna
zbiornika i obitymi materiatem izolujacym. Dozowanie mocy kontrolowane wytacznikiem i termostatem (100
-300 °C).

TEXHWYECKME N ©OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

BHYTPEHHAR U1 HaYXHas KOHCTPYKLWA BbIMOAHEHA NOAHOCTBIO M3 HEPX@BEIOLLE CTan, HaPYXHbIE AeTant UNeloT
otaenky Scotch Brite. Kpbiluka, 3akpenieHHas Ha camoBbipaBHVIBAIOWENCA WapHUPE, U3 CTan AN HepXaBelolLelt
cran AISI 304, ¢ pyukami 13 TOACTOI CTanvt MM Hepxagetolueit cTann AISI 304,

BapouHas eMKOCTb C MOBEPXHOCTBIO M CTEHKaMY M3 CTani WA Hepxagetoleit crann AISI 304 toawwHoi 20/10 ¢
HTVIMPHraPHLIM NOKPHITMEM 113 KEPaMUYECKHX MUKPOCHEP Y 3aKDYTACHHbIMU YTAAMM. AHO EMKOCTU CBAPEHO CHapyX
13 CTanvt TOALLMHOM 10 M. CMecHTeAb C LUEIKOM C BLICOKOM NPONYCKHOM CIOCOBHOCTbI0, PACTIONOXEHHBIA Ha paBoueit
NIOBEPXHOCTY. MaxoBHK AS MOABENa EMKOCTU € YonpatolLedica py|Koi. [TPeaoxpaHUTERbHbII MUKDOBbIKAIOUaTENb AA
OCTAHOBKY PaBOTLI MpH TIOAHSTOM eMKOCTH. [TDEAOXDAHUTEAbHBIII TEPMOCTT C PYYHbIM Nepesanyckom. OAHOPOAHI
Da3orpeB AHa ¢ riomolubio TH0B B 06onouke M3 CTanv A Hepxaserowei ctant AlS| 304, 3akpenAeHHbIX Ha HUKHelt
CTOPOHE AH EMKOCTU M MOKPBITBIX U3OAFLIMOHHbIM MaTepuanom. [osaqa MOLLHOCTU KOHTPOMPYETCA BblKAiOUaTENeM

i repmocratom (100 - 300 °C).
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