PLUS 600

Mod. EGFM6BP-2 Cod. 21405100
Mod. EGBFM6MP-2 Cod. 21405600
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OPTIONAL
1P600 DX puerta con manilla moldeada grosor 20/10 para los modelos con mueble / porta com puxador moldado de espessura 20/10 para os modelos com mével /
drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / ABepb co WTamnoBaHHo# py4koit ToawmHoi 20/10 g MoaeAeit co wkadom

V3/B VOLTS 220 - 240 3 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Conexin eléctrica - conexdo eléctrica V380-4153N~  KWS
Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccion. Control termostatico y potaczenie elektryczne - aAeKTPUYECKOE COBAMHEHHE

termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.
Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Plancha mitad lisa y mitad rayada de acero
satinado con proteccion antisalpicaduras en el borde. Dos zonas con mandos independientes para
regular la temperatura por separado y perfectamente. Superficie de coccion ligeramente inclinada
con orificio de desagiie de gran tamafio y transportador en un recipiente estanco especifico. Patas
regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termo-
stato de seguranga com rearmamento manual. Regulacao da temperatura de 50 °C a 270 °C.
Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcangada. Chapa mista, metade lisa e metade
estriada, de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas areas com comandos
separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura
levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente
especifico estanque. Pés regulaveis.
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Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304, o s H@:
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Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod plyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny ter-
mostat uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.

Lampka kontrolna linii i osiaganej temperatury. Plyta potowicznie gladka i pofowicznie zebrowana, z
satynowanej stali z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie strefy z oddzielnym sterowaniem, dla niezaleznej i 85
optymalne] regulacji temperatury. Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym
o duzych rozmiarach oraz przewdd odprowadzajacy ciecze bezposrednio do szczelnego zbiornika. Nozki
nastawne.

TEXHUYECKUE U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBounii cTon 13 HepxaseioLed cran AISI 304.

TSHbl 13 CTan CniAaBa VHKOAOW, PACTIONOKEHHbIE NOA BapOUHO/ MOBEPXHOCTbIO. KOHTPOAL C MOMOLLbIO
TEPMOCTaTa M NPEAOXPaHUTEAbHI TEDMOCTAT C PyYHbIM 3amyckoM. PeryaupoBKka TemnepaTypsl B Avana-
30He mexay 50 °C a0 270 °C. b b
IAHETHbITH AGTUYK 1 AGTUMK AOCTVIXEHMS TemnepaTypbl. HanoAoBIHY rAaAkas, HanoAoBMHY PudneHas no-

BEPXHOCTb U3 CaTUHMPOBaHHOM CTant C ASHTOHOI 3aLLMTON OT Gpbi3r. ABE 30HbI C Pa3AeAbHbIM YnpaBhe- L e “?I L e ﬂ?l
HVEM AR HE3aBUCMOI PEryAVIDOBKY M MOAYYEHUA ONTUMANBHOI TeMnepaTypbl. CAerka HaKAOHeHHas Ba- 600 | 600 |
POYHas NOBEPXHOCTb C KPYMHBIM CAMBHbIM OTBEPCTUEM ¥ TPAHCTIOPTEPOM B FEPMETUYHO YAEPXUBAIOLLEM

XUAKOCTU KOHTETiHepe. Perynupyemble HOXKu.
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