Mod. SGOF4PSP+FE2 | Cod. 13718700
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KW 4,68
n 4 GN 1/1 530 x 325 mm (x 3 pos. ) kW 40
gmm | 120 mm 620 x 400 x 300 h keal/h | 34.400
kW 10 kw 4,68 Btu/h | 136.480
keal/h | 8.600
Btu/h | 34.120
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G30/G31 Kg/h ] 3,15 Kg | 158
G20 m3/h 4,23
G25 m3/h 493
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulacdo de dgua no reservatério com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem prz elewowym / LIMpKyAALIMA BOABI B NEPEMOAHERHOM KOHTYpe 3aAvBa

OPTIONAL
V3/B  Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores de hierro fundido y distribuidores
de llama de laton estancos a los liquidos fijados en la superficie de acero AISI 304 de embuticion
profunda, dotados de termopar de seguridad y llama piloto protegida por cubierta de acero para
una facil limpieza y mantenimiento con cuerpo integramente de laton. Quemadores de triple
perforado compactos de alta eficiencia térmica de 10 kW con 120 mm de didmetro.

Horno eléctrico de conveccion con ventilador con inversion de giro, camara horno de AlSI 430
enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1 GN.
Termostato que permite una precisa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador
luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta
estampadas de acero inoxidable AISI 304.

Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AISI 304, acabamento Scotch Brite. Queimadores em ferro fundido
e tampas em latao fixados de maneira estanque na superficie de aco AlSI 304 com moldagem
profunda, equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por uma cobertura
de aco para facilitar a limpeza e a manutengao com corpo inteiramente em latao. Queimadores
com tripla perfuracdo compactos de alta eficiéncia térmica de 10 kW com 120 mm de didmetro.
Forno elétrico de conveccdo com ventilador com inverso de rotagao, camara do forno de aco
inoxidavel AISI 430 realizada inteiramente com aco inoxidavel, com 3 niveis de suporte para
grelhas/assadeiras 1/1 GN. Termostato que permite uma regulacao precisa da temperatura,
entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Porta e contra-
porta moldadas de ago inoxidavel AISI 304.

Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de aco inoxidavel AlSI 304.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia
z mosiadzu zamocowane szczelnie na gleboko odlewanej plaszczyZnie ze stali AISI 304, wyposazone
w awaryjng termopare oraz ptomien pilotujacy zabezpieczony stalowg pokrywq dla fatwiejszego
czyszezenia | konserwacji, z korpusem wykonanym catkowicie z mosiadzu. Palniki z potréjnymi
otworami, kompaktowe i o duzej wydajnosci termicznej 10 kW ze $rednicg 120 mm.

Konwekeyjny piekarnik elektryczny z wentylatorem ze zmiang kierunku rotacji, komora piekarnika
wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic
dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat umozliwiajacy dokfadng regulacje temperatury w
zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.

Podwajnie tfoczone uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.

TEXHWYECKWNE N GYHKLUWNOHAAbHbIE XAPAKTEPUCTUKKU

Pabouas nosepxHocTs U3 Hepxagelolel crann AlSI 304 ToawnHoit 20/10, GpoHTanbHbIE 1 GOKOBbIE
naHenv u3 Hepxaseiowen ctaau AISI 304, otaenka Scotch Brite. UyryHHble ropeakin 1 repmeTiunbiii
NaTYHHbI/ PACTIpEAEAUTEAb NAAMEHY NAOTHO MPUAETAIOLLME K OBEPXHOCTI C FAYGOKUM NpeccoBaHuem
n3 cram AlSI 304 cHabxeHHble MPEAOXPAHUTEAbHON TEpMOMapoit W MUAOTHBIM  MAGMEHEM,
3aLUMLIEHHbIM CTAABHOM KPBILIKOV AAR AETKOI OYMCTKM U TEXHUYECKOTO 0BCAYXMBAHUSA C KOPMYCOM M3
AaTyHY. KoMnakTHble BLICOKOIGOEKTUBHbIE FOPEAKY C TPOAHBIM PAAOM OTBEPCTHI MOwwHOCTbI 10 kBT,
AameTpom 120 mm.

SneKTpUYECKas KOHBEKLMOHHARA Neyb C BEHTUAKTOPOM C 06paTHbIM BpaLLeHveM, kamepa neun u3 AlS|
430 noAHOCTbIO M3 HEPXABEIOLLEN CTaAl, C HaNPaBARIOLLMMY 3 YPOBHEV AAR PelueTok/npoTueHelt 1/1
GN. Tepmocrar, No3BoARIOLLMIA MPOMIBOANTS TOUHOE PETYAUPOBAHHUE TEMMEpaTypl B AManasore ot 50
20 270 °C. \MHelHbII MHAKKATOP W MHAVKATOP AOCTUXEHUS HYXHOW Temneparypsl. LLiTamnosatHas
ABEPb ¥ KOHTPABEPb U3 Hepxasetoleit craam AlSI 304,

Pyuka ABOWHOM WTaMNOBKN BLICOKO MPOYHOCTH U3 HepxaBeloLLelt cTann AlS| 304,
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