
30

plus 600

29
0

11
 2

/5
”

600
23 3/5”

300
11 4/5”

40
12

0
25

0

60
0

300

15 H2O IN

50

45
 (H

2O
 IN

 
3

8
")

86.2

41
0

30
 H

2O
 IN

50

H2O OUT

CARATTERISTICHE TECNICHE E FUNZIONALI
Piano di lavoro in acciaio inox AISI 304. 
Vasca stampata con ampi bordi arrotondati realizzata completamente in acciaio inox AISI 316.
Capacità utile della vasca 11 litri. Circolazione dell’acqua garantita da un fondo forato che distanzia 
i cesti dal fondo della vasca e protegge le resistenze situate direttamente all’interno della vasca. 
Rubinetto di scarico a sfera con innesto frontale a baionetta comandato da maniglia con impugnatura 
atermica.

TECHNICAL AND FUNCTIONAL FEATURES 
Worktop in AISI 304 stainless steel. 
Pressed basin with large rounded edges completely made in AISI 316 stainless steel. 11 liters basin 
capacity. Water circulation guaranteed by a drilled bottom that ensures the baskets kept away from the 
basin base and protects the heating elements positioned in the basin. Spherical draining tap with front 
bayonet connection controlled by a heat-proof handle.

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES ET FONCTIONNELLES
Plan de travail en acier inox AISI 304. 
Cuve moulée aux larges bords arrondis entièrement réalisée en acier inox AISI 316.
Capacité utile de la cuve 11 litres. Circulation de l’eau garantie par un fond troué qui éloigne les paniers 
du fond de la cuve et protège les résistances positionnées directement à l’intérieur de la cuve. Robinet 
d’évacuation à bille avec fixation frontale à baïonnette commandé au moyen d’une poignée athermique. 

TECHNISCHE UND FUNKTIONELLE EIGENSCHAFTEN
Arbeitsfläche aus rostfreiem Edelstahl AISI 304. 
Formgestanzte Wanne mit breiten, abgerundeten Kanten, komplett aus rostfreiem Edelstahl AISI 316.
Nutzfassungsvermögen der Wanne 11 Liter. Die Wasserzirkulation wird durch einen perforierten Boden 
gewährleistet, der einen Abstand der Körbe vom Wannenboden sicherstellt und die direkt im Inneren 
der Wanne befindlichen Heizelemente schützt.
Ablasskugelhahn mit frontaler Bajonettverbindung, Bedienung mit Hilfe eines athermischen Griffs.

CESTI NON IN DOTAZIONE - WITHOUT BASKETS - SANS PANIERS - OHNE KORBE
OPTIONAL
22617900	 1 cesto  /  1 basket  /  1 panier  /  1 korb
36615600	 kit 2 mezzi cesti  /  kit of 2 twin-baskets  /  kit 2 demi-paniers  /  set 2 halbe körbe
36808200	 coperchio copri cesto  /  basket lid  /  couvercle pour panier  /  deckel für korb

E connessione elettrica  /  electric connection  / 
branchement électrique  /  Elektrischer Aschluss V 220-240 ~ kW 3,5

L 11

TOT.

mm 340 x 225 x 210 h 

TOT. kW 3,5

V 220-240 ~

Kg 19

Mod. E6CP3B Cod. 21221200


