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— TOT

cm? | 5.300 (mm 760 x 700) kW 18 G30/G31 Kg/h
kcal/h | 15.477 G20 m3/h
Btu/h | 61.418 G25 m3/h
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Parrilla de hierro fundido - espatula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espatula estriada para grelhador a gas / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PeleTkoit U3 uyryHa - pudneHas

onaTKa-CKpeaok AN ra30Boro rpuns

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de acero inoxidable
de dos ramas. Regulacion de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento
continuo. Llama piloto y valvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con
proteccion de goma. Amplia superficie de coccion de hierro fundido con parrilla facil de extraer.
El diseio especial permite cocinar pescado, carne y verduras, previniendo la combustion de
las grasas. Todos los componentes se desmontan facilmente para las regulares operaciones de
mantenimiento y limpieza. Cajon de cierre hermético completamente de acero de gran longitud
para la recogida de cenizas y grasas. Hueco amplio completamente de acero.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares
de aco inoxidavel com dois ramos. Regulacao da poténcia fornecida mediante torneira com
funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Activagao
piezoeléctrica com proteccao de borracha. Braseira de aco inoxiddvel. Ampla superficie de
cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel. O desenho especial permite cozinhar
peixe, carne e verdura, evitando a queima da gordura. Todos os componentes podem ser
desmontados facilmente para as operagdes regulares de manutengéo e limpeza. Caixa estanque
realizada inteiramente com aco, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura.
Amplo vdo, inteiramente de ago.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Podwojnie rozgatezione palniki
rurowe ze stali nierdzewnej inox. Dostarczana moc regulowana za pomocg pokretta o dziataniu
ciagtym. Plomient pilotujacy oraz zawdr awaryjny z termopara. Zapton piezoelektryczny z gumowg
ostona. Misa ze stali nierdzewnej inox. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem
z zeliwa. Specyficzny projekt umozliwia gotowanie ryb, mies i warzyw oraz zapobiega zapaleniu sie
tluszczy. Wszystkie elementy s fatwe w demontazu dla regularnych operacji konserwacyjnych i
czyszczenia urzadzenia. Szczelna, diuga kaseta wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i
thuszczy. Obszerna komora wykonana catkowicie ze stali.

TEXHWYECKWNE N GYHKLNOHAAbHbIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBouyas noBepxHoCTb M3 Hepxaselolweit cranu AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeaute 1 60KOBbIE NaHeAn
13 Hepxagelolweit ctann AlSI 304 ¢ otaenkoit «Ckory Bpaitty. Tpy6uaTsle ropenkn u3 Hepxaselolei
CTaAv C ABOWHbIM KOAbLIOM. PeryavpoBKa MOLLHOCTY MPOU3BOAWTCS MOCTORHHO PaBOTAIOLMM KPaHOM.
3ananbHan ropenka 1 MPeAOXPaHUTEABHBI KAanaH C TepMonapoii. Mbe303AeKTPUUECKHI MOAXMT C
PE3VHOBON 3alUMTOR. XXapOBHSA 13 HepXaBetoLLed CTaAl. BoAbLUME BapOUHbIE NOBEPXHOCTM C YyTyHHOM
NeTKOCbEMHO pewweTkoit. Ocobast KOHCTPYKLVS NO3BOASIET FOTOBUTb Phiby, MACO ¥ OBOLLM, He AOTyCKas
CrOPaHIs XMPOB. Bce AeTaAu AeTKO AEMOHTUPYIOTCH AAR BbIMOAHEHWS PETYARPHOR YMCTKI 1 OnepaLnit
TEXHUUECKOrO 06CAYXUBaHHS. [ePMETHUHbIV MOAHOCTBIO CTaAbHOM SILUMK BOABLIOY AMMHBI AN cBOpa
30Mbl 1 XUPOB. BOAbLIAA EMKOCTb MOAHOCTBIO M3 CTaAN.
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