Mod. LXGOFM8-2/CPD | Cod. 13302200

J

[ @ :
7
l ® :
— TOT
cm? | 4.510 (mm 710 x 635) kW 20 G30/G31 Kg/h] 1,58 Kg | 108
keal/h | 17.200 G20 m3/h 2,12
Btu/h | 68.240 G25m3/h 2,46
_— )
o 38
— 3]
S " .
. !
- ‘ .16 708 ne
L
R
100 (%4"G) 0
"
2\ 2
800
OPTIONAL
SPL Espétula lisa / Espétula lisa / Gladka fopatka / Thaakas nonatka
SPR Espétula rayada / Espétula estriada / topatka zebrowana / PudneHas nonatka
PSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awura ot 6pbiar
TPTO Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylika U3 TepAOHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama auto-
estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacion
de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula
de seguridad de termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima de més de 300 °C.
Plancha mixta de alto espesor. Dos zonas con mandos separados para una regulacion
independiente y dptima de la temperatura. Placa de coccion de dos componentes que combina
una lamina de acero, para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero
inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una dptima limpieza y un bajo nivel de
irradiacion, con consiguiente mayor confort para el operador. Orificio de descarga de grandes
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidével AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxiddvel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com
chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme.
Regulagao da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto
e valvula de seguranga com termopar.

Activagao piezoeléctrica com protecgao de borracha. Temperatura maxima acima de 300 °C.
Chapa mista de grande espessura. Duas &reas com comandos separados, para uma regulagao
independente e ideal da temperatura. Chapa de cozedura de componente duplo, que combina
uma placa de aco, para optimizar a uniformidade, e um revestimento superior de aco inoxidavel
AISI 316 com acabamento polido, para uma limpeza perfeita e um baixo nivel de radiagao
térmica, o que garante um maior conforto ao operador. Furo de descarga de grandes dimensoes
e transporte para um recipiente especifico estanque.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rurowe palniki z samoustawiajacym
sie pfomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana moc
regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciagtym. Plomier pilotujacy oraz zawdr awaryjny z
termopara,

Zapton piezoelektryczny z gumowg ostona. Maksymalna osiggalna temperatura ponad 300 °C.
Mieszang plyta ze stali satynowej o duzej grubosci. Dwie strefy z oddzielnymi poleceniami dla
niezaleznej regulacji i optymalnej temperatury. Dwuczesciowa plyta gotujaca, ktdra faczy w sobie
plyte stalowg stuzacq do zapewnienia optymalnej jednolitosci oraz gérne obicie ze stali nierdzewnej
inox AlSI 316 posiadajace gtadkie wykoriczenie stuzace do wygodnego i doskonatego czyszczenia, o
niskim stopniu promieniowania cieplnego, zapewniajace komfort pracy operatora. Duzym otworem
odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika
zbiorczego.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABbHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouast nosepxHocTb U3 Hepxasetowed ctaav AlSI 304 toawnHoit 20/10, nepeatue u GokoBbie
naHent U3 Hepxasetoueit craam AISI 304 ¢ omaeakoit «Ckoty Bpaiits. Tpybuatsle ropeaku c
camocTabuAvaupylowmMMcs orHeM GoAbLIOM MAOLWAAM AAS BOAblUEH OAHOPOAHOCTU PAacrpeAeAeHMs
Xapa. PeryapoBka MOLLHOCTY NPOM3BOANTCS MOCTOSHHO PaBOTAOLLMM KpaHOM. 3ananbHas ropenka i
NPEAOXPAHUTEABHII KAAMaH C TepMOnapoil.

Tb303NEKTPUYECKIIT NOAXHT C Pe3NHOBOI 3almToil. Makcumanshas Temneparypa 6oaee 300 °C.
CMeLaHHoro Tuna KOHGOPKOI NOBbILIEHHOM TOALMHbI Ha BCIO MOBEPXHOCTb. AABE 30HbI C OTAEABHbIMM
PYYKamMyu AN HE3ABUCHMON OMTMaAbHOI PErYAPOBKY TeMMepaTypbl. ABYXKOMMOHEHTHAS BapOuHas
MOBEPXHOCTb, MPEACTABASIOLARA COBO CTanbHYI0 MAACTUHY AAR GOAbLUE OAHOPOAHOCTU C OTAGAKON
MOBEPXHOCTY HepxaBeloledt cTanbio AlSI 316 ¢ nMoAMpOBaHHOM OTAEAKO ANA YAYULUEHWS YMCTKM,
0BeCrieyeHa HU3KOro YPOBHS W3nyueHns u Goabluero yaobetea omepatopa. KpymHsIM CAMBHbIM
OTBEPCTVEM ¥ TPAHCTIOPTEP B FEPMETUYHO YASPXMBAIOLLEM XUAKOCTU KOHTEIHEpE.
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