Mod. SE9F7+7-4M | Cod.

L)

L |7+7 mm

115x280x 135 h
MAX 0,8 + 0,8

| 140x 342 x 258 h mm
Kg

900
353/8"

13520500

5 TOT

kW

©®JS

Q
VOLT A
%

| 16 V.| 380-415 V3N~ kg |70

s

900

475 ¥

140

_Is6|,__288 56

50

A

[l

904
| C—

I

400

200
15 34
STANDARD
2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 NonoBMHYETEIE KOP3UHbI
OPTIONAL
V3/A Volts 220 - 240 3~
Bflex/2 Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcua ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Dos tanques estampados y redondeados
equipados con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable
incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo,
permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite. Duas cubas moldadas e arredondadas
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy
de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotacdo das resisténcias facilita
as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
reguldvel até 190 °C e termdstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha de
aco inox. Pés reguléveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Dwa zbiorniki
tloczone i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe
wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagna¢ w bardzo
krétkim czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System
smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
zywnosci w zdrowy sposdb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczna 0gdlng oszczednose
kosztow. Rotacja rezystancji utatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy
pomocy nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa
Miseczka zbiorcza ze stali nierdzewnej. Nastawne nézki.

TEXHWYECKWE N GYHKLWNOHAAbHbIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBouas nosepxHocTb 13 Hepxaseloweit cramv AlSI 304 toawmHoit 20/10, nepeaHue 1 BokoBble
naHenv 13 HepxaseloLLeit caan AISI 304, ¢ otaenxoii Scotch Brite. ABe WTamnoaHHble OKpyrAeHHble
EMKOCTV C HE3aBUCUMbIMY MaHEARMYU YNpaBAEHUA W MPUBOAOM ¥ CELManbHbIMU BpaLLAIOLLMMUCS
TOHamu U3 HepxaBelowWero CnAasa MHKOAOW MOBBIWEHHOM MPOYHOCTM, MO3BOARIOLMMM AOCTUYD
pabouyio Temnepatypy B KpaTyaiilumii POMEXYTOK BPEMEHH, YT SKOHOMMT Macho Ha 60%. Cuctema
XapkW, COXPaHsA 0PraHoAENTUYECKHE XapaKTepUCTUKY MacAa, MO3BOARET FOTOBUTb 340P0BbIM 06Pa3oMm
0rPaHNYMBAA YaCTOTY CMEHb Macha, YTo AJET 3HAUMTEAbHYIO SKOHOMMIO. BpalleHve HarpesaTenbHbix
3NeMeHTOB 0GAETYaeT onepawmMu no YUCTKe. YnpasAeHe YCTaHOBAGHHOM TEMNepaTypbl C MOMOLLbIO
perynmpyemoro Tepmoctara A0 190 °C w1 npeaoXpaHUTEABHOTO TepMOCTaTa C Py4HbIM BO3BPATOM.
CranbHoi BaHHOKOI ANA cBOpa cABA. Peryaupyemble HOXKM.
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