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STANDARD
Cesto entero / Cesta inteira / Pelny kosz / LlenbHas kopauHa
OPTIONAL
9IC2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potéwkowe / 2 NonoBUHYaTbIE KOP3WHbI
Bflex/1 Versién con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcua ¢ komaraamm Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Tanque estampado con perfil de amplia zona
fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia de
tubos y a la gran seccion de la descarga de 1",

El'plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente
inclinada que favorece la descarga del aceite.

Dos quemadores de acero inoxidable, colocados externamente en el tanque, controlados por
electrovalvulas con control de la temperatura por medio de termostato eléctrico de alta precision.
Termostato de seguridad de rearme manual, llama piloto y sistema de seguridad con termo par.
Llave de desagiie esférica situada dentro de la camara controlada por Manija con agarre
atérmico, con cubeta de recogida de acero. Encendido eléctrico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Cuba moldada com perfil com
ampla area fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido
a auséncia de tubos e a grande seccao da descarga, de 1"

A superficie, que tem bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas
levemente inclinada, que favorece a descarga do dleo.

Dois queimadores de aco inoxidavel, colocados no exterior da cuba, accionados por uma
electrovalvula com controlo da temperatura mediante termostato eléctrico de alta precisao.
Termostato de seguranga com accionamento manual, chama piloto e sistema de seguranga com
termopar. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com
puxador com isolamento térmico, com caixa de recolha de ago. Activagdo eléctrica.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Tloczony profilowany zbiornik
z obszerng strefg chlodna dla zbierania pozostatodci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzigki
nieobecnodci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1",

Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie dla opierania koszy, ktéra
jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na
zewnatrz zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocg elektrycznego,
bardzo precyzyjnego termostatu.

Termostat awaryjny uzbrajamy recznie, ptomien pilotujacy i system awaryjny z termopara.

Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za
pomoca raczki odpornej na ciepto. Zapton elektryczny.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

Patoyas noBepxHOCTb U3 Hepxasetowwedt ctaav AlSI 304 Toawnroit 20/10, nepeatue

1 GokoBble maHean u3 Hepxasetowen ctaam AlSI 304 ¢ otaeakolt «Ckoty Bpaitm. LLitamnoBaHHas
eNMKOCTb C MPOQUAEM B BUMAE LUMPOKOM XONOAHOW 30HbBI AAR COOpa OCTATKOB MULLYM, OYEHb AETKO
ouulLaemas bnaroaaps oTcyTCTBIIO TPYG 1 BOABLIOMY CEYEHIO CAVBA pasmepom 1.

[oBEPXHOCTb € 3aKPYTAEHHBIMU BOPTaMM BKAIOYAET MaHEAb AAR YCTAHOBKN KOP3UH, MMEIOLLYHO Aerkuii
HaKAOH AN 0BACTUEHIS CAUBA MACAa.

A\Be TOpeAKM W3 HepXaBelOLlel CTanM, PACTIONOXEHHblE CHapyXut eMKOCTH, ynpaBAfemble
3NeKTPOKAANAHOM C KOHTPOAEM TeMMepaTypbl, OCYLIECTBAAEMbIM IAEKTPUYECKUM TepMocTatoM
BbICOKOV TOYHOCTH.

[peAOXPaHUTEABHBIN TEPMOCTAT C PYYHbIM BKAKOUEHHEM, TTMAOTHBIA OTOHb 1 ciCTEMa obecrieyeHns
6esonacHocTi ¢ Tepmonapoid. CAVBHOI LIpOBOI KpaH BHYTPY eMKOCTH, PETyAUPYEMBbII C MOMOLLbIO
HEHArPEBAILLENCA PYUKH, CO CTaAbHOI BaHHOUKOM-COOPHUKOM.

SNEKTPUYECKUA NOAXHT.
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