Mod. S9GL20MF | Cod. 13525200

B}

TOT
L | 20 mm | 302x402x170h mm | 255x335x 125h kw 17,5
Kg MAX 1,2 + 1,2 keal/h | 15.050
Btu/h | 59.710
®
7
kg |70

15 3[4
STANDARD
Cesto entero / Cesta inteira / Pelny kosz / LlenbHas kopauHa
OPTIONAL
9C2/20 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potéwkowe / 2 MoAOBMHYaTbIE KOP3NHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores de acero inoxidable de seccion
ovalada de nido de abeja. Intercambiadores de calor de seccién ovalada de gran superficie,
colocados directamente en el interior de la cuba, para un calentamiento rapido y homogéneo.
Llama piloto y valvula de seguridad de termopar. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios
bordes redondeados y amplia zona fria, debajo de los quemadores, para la sedimentacion de
los residuos. El plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los
cestos ligeramente inclinada que favorece la descarga del aceite. Control de |a temperatura con
termostato eléctrico de alta precision. Termostato de seguridad de rearme manual.

El sistema de filtrado, completamente integrado en el cuerpo de la maquina, permite filtrar el
aceite en menos de 4 minutos reteniendo todas las particulas de mas de 400 micrones.

Patas regulables en altura.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inoxidével AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores de aco
inoxidavel com seccao oval com estrutura alveolar. Permutadores de calor com secgao oval de
grande superficie, colocados directamente no interior da cuba, para garantir um aquecimento
répido e homogéneo. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Cuba de ago inoxidével
AISI 304 com bordas arredondadas e ampla area fria, sob os queimadores, para permitir a
decantacdo dos residuos. A superficie, que tem bordas arredondadas, é equipada com uma
superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que favorece a descarga do dleo. Controlo
de temperatura mediante termdstato elétrico de alta precisdo. Terméstato de seguranca com
rearmamento manual.

0 sistema de filtragem, completamente integrado no corpo da méquina, permite filtrar o 6leo em
menos de 4 minutos retendo todas as particulas com mais de 400 micrometros.

Pés com altura regulvel.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Palniki ze stali nierdzewnej inox
w formie plastra miodu. Wymienniki ciepta o owalnym przekroju i duzej powierzchni, umieszczone
bezposrednio wewnatrz zbiornika zapewniajg szybkie i jednolite podgrzewanie. Plomien pilotujacy
oraz zawér awaryjny z termopara. Zbiornik ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o szerokich
zaokraglonych naroznikach oraz szerokiej strefie chtodnej, pod palnikami, do dekantacji pozostatosci.
Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie dla opierania koszy, ktora jest
lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Kontrola temperatury przy pomocy elektrycznego
termostatu o duzej precyzji. Uzbrajany recznie termostat awaryjny.

Catkowicie zintegrowany z korpusem maszyny system filtrujacy umozliwia filtrowanie oleju w czasie
ponizej 4 minut i zatrzymuje wszystkie czasteczki powyzej 400 mikrondw.

Nastawna wysokos¢ stopek.

TEXHWYECKUE U ®YHKLUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paouas nosepxHocTs U3 Hepxaseiowei crann AISI 304 TonwnHoit 20/10, nepearve u Gokosbie
naHemt w3 Hepxaselowel craav AISI 304 ¢ oraenkoit «Ckoty Bpaitty. Tpy6uatble ropenku 3
HepXaBelolle/ CTaAu OBANbHOTO CeYeHUA B GOpME MYeAMHbIX COT. TenAOOBMEHHMKM OBAABHOTO
CeyeHus ¢ BoNbLUOJ NOBEPXHOCTbIO, PACTIONOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO B eMKOCTH, AR 0BeCreyeHms
BbICTPOTO ¥ 0AHOPOAHOTO PA3orPeBa. 3ananbHas ropeAka U NPEAOXPaHUTEAbHbIZ KAanaH ¢ TepMonapoi.
Emkoctb w3 Hepxasetowed ctaau AlSI 304 ¢ 3akpyraeHHbIMW BOpTaMI 1 LUIMPOKOI XONOAHO 30HOM,
DACMIOAOXEHHaA MOA TOPeAkaMM, AR cO0pa OCTaTKoB MPOAYKTOB. [MOBEPXHOCTb C 3aKpyrAeHHBIMMN
BopTamu BKAYGET MaHeAb AAA YCTAHOBKM KOP3WH, MMEIOLYI0 AErkWi HaknoH AAR OBAEerUeHus
CAMBa Macha. KOHTPOAb TeMnepaTypsl C MOMOLLbIO BLICOKOTOMHOTO 3AEKTPUYECKOTO TepMocTara.
TpeAOXpaHUTEABHBIN TEPMOCTAT C Py4HbIM CBPOCOM.

CvcTema QuAbTPaLYK, BCTPOEHHAS B KOPMYC MaLLHbI, MO3BOARET QMABTPOBATb MACAO MeHee YeM 3a 4
MUHYTbI, OCTaHaBAMBas BCe YacTuLibl pasmepom Gonee 400 MUKPOH. Hoxku peryanmpykTes Mo BbicoTe.
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