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Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccdo do calor residual / Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YctpoiicTao 0TBoaa ocTaTouHoro Tera

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica
el calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador. Horno eléctrico
de conveccion con ventilador con inversion de giro, camara horno de AISI 430 enteramente
de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1 GN. Termostato que
permite una precisa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea
e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
inoxidable AISI 304. Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304.
Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. Circuito de aquecimento com zona quadrada de 230x230mm,
com regulacdo da poténcia até 2,5 kW. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto
indica o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador. Forno elétrico de
convecgdo com ventilador com inversao de rotago, camara do forno de aco inox AISI 430
realizada inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1 GN.
Termostato que permite uma regulacéo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha
e luz de indicagao de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI
304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de ago inoxidvel AISI 304. Pés reguléveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego o grubodci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace
w stanie osiagna¢ wysokie temperatury (500 °C) podgrzewajq, dzigki systemowi promieniowana,
plaszczyzne robocza. Strefy sq zaznaczone dzigki odpowiedniej serigrafii, ktéra umozliwia poprawne
ustawienie garnkéw. Po wytaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do
60° C, w celu ochrony bezpieczeristwa operatora. Konwekcyjny piekarnik elektryczny z wentylatorem
ze zmiang kierunku rotacji, komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze
stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat
umozliwiajgcy doktadng regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna
zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze
stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tioczone uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej
inox AlSI 304. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6ouyas noBepxHocTb 13 Hepxasetolueit ctaa AlSI 304 Tonwnroit 20/10, gporTanbHbie 1 BoKoBbIE NaHeA
U3 Hepxasetowedt ctamv AISI 304, otaenka Scotch Brite. BapouHasi noBEpXHOCTb U3 CTEKAOKEpaMMKI
TOMLMHO 6 MM. InekTpudeckne TIHsI MoryT pocTurats Bbicokux Temnepatyp (500 °C) 1 Harpesatot nyTewm
V30y4eHUs BapOUHY0 NOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HaYEHLI TPagaPETHOM AMHUeN, YTO NO3BOARET KOPPEKTHO
pasvellatb HaAmAMTHYK0 mocyay. oche OTKAOYEHUS KaXAO OTAGAbHOM 30HBI, CBETOBOW WMHAMKATOP
CUTHANA3MPYET 00 OCTATOYHOM TemAe A0 AOCTUXeHWA TemnepaTypsl 60 °C, uTo obecneuvBaet Ge3onacHyio
paboty onepatopa. SNEKTPUYECKAR KOHBEKLWOHHAA Meyb C BEHTMASTOPOM C OBPATHbIM BpaLLEHMeM,
kamepa neun w3 AISI 430 noAHOCTbIO M3 HepXaBelolWel CTanW, C HanpaBAAIOWMMI 3 YPOBHEN ANR
peLuetok/npotvsHedt 1/1 GN. Tepmocrar, No3BoASOLLMI NPOU3BOANTS TOYHOE PETYAIPOBAHME TEMMEPaTypbI
B AManasoe o1 50 A0 270 °C. \MHEVHbI MHAVKATOP W VHANKATOP AOCTUXEHWA HYXHOIN TeMmepaTypbl.
[LiramnoBaHHas ABepb ¥ KOHTPABEPb U3 Hepxasetoweit crann AlSI 304. Pyuka ABOWHOM wWTaMMoBKK
BbICOKO/ MPOYHOCTY M3 Hepxageiolued cTan AlSI 304. Peryaupyenble Hoxkw.
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