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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de silicona situadas
en el exterior de la cuba. Ajuste electrénico de la potencia. Tanque de acero inoxidable AlSI
304, realizado por un tinico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles
numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques
GastroNorm. Grifo de descarga frontal con sistema de seguridad contra posibles aperturas
accidentales. Indicadores luminosos de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de silicone situadas fora da
cuba. Regulagao electronica da poténcia. Cuba de ago inox AISI 304, realizada com um (nico
molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinacdes disponiveis gragas
a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Torneira de descarga
dianteira com sistema de seguranga para prevenir a abertura acidental. Luzes de sinalizagao
da tensao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Silikonowe rezystancje umieszczone na zewnatrz
zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany
z jednego odlewu, o szerokim promieniu utatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwod¢ zastosowania wielu
kombinacji dzieki 6-Sciu roznym wymiarom zbiorniczkow GastroNorm. Kranik roztadunku frontalnego z
systemem zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym otwarciem. Lampki kontrolne napiecia.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKHU

Paouasn nosepxHocTs U3 Hepxaselowet ctamv  AISI 304 toawnon 20/10, dpoHTanbHbie 1 B0KOBbIE
naHenn U3 Hepxaseloweit craan AISI 304, oraenka Scotch Brite. CuaukoHoBble pesucTopsl pasmellensl
Ha BHElHel CTOPOHE Yalk. INEKTPOHHaR PEryAMpOBKa MOLHOCTA. LlenbHoWTaMnoBaHHaR eMKOCTb
13 Hepxaselowel cramv AISI 304, ¢ wupokum paauycom AR obnervenns uwctku. MHoroumcheHHble
KOMOYHaLWM AonycKaloTcs 6AaroAapA BO3MOXHOCTY MCMIOAb30BaTb KOHTEIHEPI b PasMyHbiX Pasvepos
GastroNorm. OpoHTaAbHbI/ CAVIBHO/ KpaH C MPEAOXPaHUTEALHOI CHCTEMOI MPOTUB CAYYIHOTO OTKPBITUA.
L\aTymKi HanpaxeHus.
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