Mod. E7CG80B Cod. 18155500
Mod. E7ZCG80M Cod. 18155600

|EH cm? 2.370
5 TOT kW86
% VOLT  380- 415 V3N~
Q
kg 75 (E70680B)
9 ke 92 (ETCBON)

STANDARD

| Macros 700
===

Espétula rayada para parrilla eléctrico / Espatula estriada para grelhador eléctrico / topatka zebrowana do grill elektryczne / Pudneas nonatka AAR SAEKTPUUECKMiA TPHAb

OPTIONAL
V3/B  Volts 220 - 240 3~

MacCros 700

311/2"

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

2 ABEPLbI €O pyuKoit ToAwyHOR 20/10 AAR MOAGNEIA C MOABUXHBIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales de acero inoxidable
AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Dos zonas de coccion independientes controladas por dos reguladores de energia, temperatura maxima
400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos por
contacto directo. Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza
los residuos. Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones
comunes de mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, painéis frontais e laterais em ago inoxidavel
AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Duas zonas de cozedura independentes comandadas por dois reguladores de energia, temperatura
méxima 400 °C.

Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos
alimentos por contacto direto. Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos,
pulveriza os residuos de cozedura. Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as
operagdes normais de manutencao e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxidavel para a recolha das gorduras de cozimento e para a contengdo
da 4gua.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Dwie niezalezne strefy gotowania, sterowane dwoma regulatorami energii, maksymalna temperatura 400 °C.
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw
przez kontakt bezpodredni. Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktéra w zaledwie kilka minut
proszkuje pozostatosci po gotowaniu. Rotacyjne rezystancje i tatwo demontowane komponenty dla regularnych
operacji czyszczenia i konserwacji.

Wyciagane misy ze stali nierdzewnej inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani thuszczy i zbierania wody.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast Pabouas MoBEPXHOCT: U GPOHTaAbHbIE MaHeAW M3 Hepxasetolwedt ctann AlSI 304 ToawmHoi 20/10,
niepeaHve 1 GoKoBble NaHenu U3 Hepxasetoweit crann AlISI 304 ¢ otagakoi Scotch Brite.

/\Be BAPOUHbIE 30HbI, YNPaBAAEMbIE ABYMS HE3ABUCUMbIMM PETYATTOPaMI 3HEPTUM, MAKCHManbHas TeMnepaTypa
400 °C. CurHanbHble MHAUKaTOPbL. MOLHbIE HarpeBaTeAbHble JAEMEHTHI C 3alUUTON MO3BOARKOT FOTOBUTH ey
HEMOCPEACTBEHHO Ha KOHTAKTHOM NOBEPXHOCTM. [POrpamMa O4MCTK C MUPOAUTUYECKOH TEXHOAOTUEN, KOTOPas
B TEueHME HECKOABKO MYHYT U3MEABYAET OCTATKM EAbl.

Bpatwatowmecs TOHbI M AETKOCHVIMaeMble KOMMOHEHTEI MO3BOARIOT BBLIMOAHATL OMEPALMM MO EXEAHEBHOMY
YXOAY ¥ YMCTKE. BrlABUTaeMblit MOAAOH U3 HEPXABEIOLIEV CTanu AN BOABI 1 cBopa Xvpa.
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conexion eléctrica / conexao eléctrica /

podfaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coeanHeHme
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