Mod. G7F4PW+FG Cod. 18604600 *

n. 1 3
Q @ mm 90 120
= KW 3,5 6

kcah 3010 5.160

Buh 11942 20472

GN 211

mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18

keal/h 6.708

Btu/h 26.614

& KW 29,3
kcal/h 25.198

TOT Btu/h 99.972

630/G31 kg 231
& 620 mh 3,10

MacCros 700

G25 m¥h 3,61

Kg 80

311/2"
STANDARD
Encendido piezoeléctrico horno / Sem activagao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Ibe3soanextpueckuii noaxur neun
OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Elektryczny zapton piekarnika / PeLuetku 13 Hepxasetoluei cTanu
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNI SO 7/1 kW 29,3

fundido, de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos
al plano de acero AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad. Modelo equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas
estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4
niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Qumador de horno de llama auto-estabilizada y termostato re-
gulable de 160 a 280 °C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento

podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE

y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta I

resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramen- g A 3 8 v
DDDD D

te com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de

maneira estanque na superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca. ———

Modelo equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencao. Forno a gés estético equipado com chama piloto, realizado inteiramente com ago inox,
com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do forno com chama auto-
estabilizada e termostato regulavel de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um
maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304.
Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao:
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Sem activagao piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane
catkowicie z zeliwa, z dozywotnig gwarancjg, uruchamiane pokretlem zaworowym, uszczelnione przeciwko
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plynom i zamocowane na pycie ze stali AISI 304, gteboko thoczonej. Awaryjny czujnik temperatury. Model
wyposazony w plomiert pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia i konserwacj.
Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w plomieri pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej Inox, z

4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie st T

automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek,
w celu lepszej izolacji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AlSI
304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nézki
nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW N ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb 1 OPOHTaNbHbIE MaHeA U3 Hepxaselolei crann AlSI 304. Ta30Bbie TOPEAKM BbINOAHEHbI
13 YyryHa v UMIEIOT NOXUZHEHHYH rapaHTIio. TOPEAKU BKAKDUAIOTCA C MOMOLLbIO KpaHa, OCHALLEHHOTO KAANaHOM i
TEPMETUYHO 3aKPENAEHbI Ha LUTaMMOBaHHOM NOBEPXHOCTH. MpeAoXpaHWTeAbHas Tepmonapa. Moaeaw ocHalueHa
TIVIAOTHBIM PO3XYTOM, 3aLLMLLEHHbIM AATYHHO KPBILUKOW, AETKA B 0UMCTKE U 0BCAYXVMBaHUN. [a30Ban CTaTHUeCKan
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LYXOBKa, BbINOAHEHA NOAHOCTBIO M3 HEPXABEIOLEN CTaNW, UMEET 4 mapbl HANPABASIOLLMX AA NPOTUBHEN AN
ractpoemkocted 2/1 GN. [a3oBas ropeAka neun MMEET camo CTabuasaLmio OrHs 1 PETYAVPYETCA TEPMOCTATOM
B Avanasore ot 160 a0 280 °C. LLiramnosanHas ABEpb U3 Hepxagetolelt ctann AlS| 304 ¢ KOHTP LWTamMnoBKoi
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25 (1/2"G) &

Ha Kopryce ABepY (HET HEOBXOAUMOCTH B YNAOTHEHuUM). Pyuka ABEPM Takxe U3 Hepxaselowel crann AlSI 304
Tonwwkoi 20/10. Boicota Hoxex peryavpyetcs. B komnaekTe nocTaBki Nbe3oposkur neun 1 1 pelwetka.
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