Mod. G7F6PW+FE Cod. 18607600 *

MacCros 700
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keal/h 3.010 5.160
Btu/h 11942 20472

o ws GN 21
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MULTIFUNCTION kW 7‘5 (4’5+3)

& kW 335
keal/h  28.810
TOT Btu/h 114.302
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OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / Pelwetku 13 HepxaBelolLeit CTann
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 / Asepua co pyukoit Toawuxoi 20/10
V3/B  Volts 220 - 240 3~

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 paBouas Tepmocrarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro G conexion del gas / conexao a gas / R1/2 UNIISO 7/1 kW 335
fundido, de larga duracidn, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al podiaczenie gazowe / raoBoe CoeANHeHUe U
plano de acero AlSI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad. Modelo equipado con llama piloto

de fuegos protegida por cubierta de laton para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico L o

estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380-415 V3N~ kW 1.5
con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la podaczenie elekiryczne / anekTpu-eckoe coenHerve !
temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la tempe-

ratura. Puerta y contrapuerta moldeadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resi-

stencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS 1 L
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramen-
te com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de
maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranga. =] X < 5
Modelo equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latao para facilitar a limpeza e a @@@@@@ @@
manutengdo. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com ago Inox, com 4 niveis de suporte r
para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com funcdo salamandra na parte superior e termostato que
permite uma regulacéo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao
de temperatura alcangada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de

alta resisténcia de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno
anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE I=
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane g *l—f Q
catkowicie z zeliwa, z dozywotnig gwarancjg, uruchamiane pokretlem zaworowym, uszczelnione przeciwko
plynom i zamocowane na plycie ze stali AISI 304, gteboko thoczonej. Awaryjny czujnik temperatury. Model
wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosigdzu dla fatwego czyszczenia i konserwacji. 81 1038
Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej ONIX, 4 poziomy prowadnic dla
rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcja salamandra w gornej czedci oraz termostat umozliwiajacy
dokladnq regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kon-
trolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o
grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE ¢y
Pabouast NOBEPXHOCTb 1 POHTaAbHbIE MaHEA U3 Hepxaselolei cTann AlSI 304. Ta30Bbie TOPEAKM BbIMOAHEHbI
13 YyTYHa Y UMEIOT NOXMBHEHHYIO rapaHTyto. FOPEAKU BKAIOYAIOTCA C NOMOLLbIO KPaHa, OCHALLEHHONO KAanaHoM v
TEPMETUYHO 3aKPenAeHI Ha LUTaMMOBaHHOI NOBEPXHOCTH. [peaoXpaHUTeNbHas Tepmonapa. MoeAb OCHalleHa
TIMAOTHBIM POSKMTOM, 3aLLMLIEHHBIM AATYHHOM KDBILUKOM, AETKA B OUMCTKE U 0BCAYXMBAHUM. IneKTpuueckan
CTaTMYeCkas AYXOBKa, BHIMOAHEHA MOAHOCTbIO U3 HepXaBeloLled CTan, UMeeT 4 mapbl HanpaBARIOLMX AAS
npoTUBHER WA ractpoemkocTeit 2/1 GN. VIMeeT AMHeHbIA MHAMKATOP U MHAVKATOP AOCTUKEHMS TeMMepaTypbl. = =
BepXHIOI YacTb AYXOBKM MOXHO MCMOAb30BaTb Kak TPMAb-CAnaMaHAPa, AYXOBKA OCHalUEHa TepMOCTATOM, ELEA N _l2s0ze e
M103BOARIOLIMM TOUHO PerynpoBatb Temnepatypy B Avanasone ot 50 ao 270° C. LUramnosanHas Asepb U3
Hepxasetoleit crant AlS| 304 ¢ KOHTP TaMMOBKO Ha KOPNYCe ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).
Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaselowiedt cranv AISI 304 TonwwHoit 20/10. Bbicota Hoxe peryampyetcs. B
KOMNAEKTe NOCTaBK 1 pelueTka,
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