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Version con tapa doble pared - basculamiento motorizado / Versao com tampa de parede dupla - basculamento motorizado / Wersja z pokrywa z podwdjna Sciankg - przechylanie zmotoryzowane / Bepcusi ¢ Kpbllwka ¢

ABOWHO CTEHKOV - CUCTEMa OMPOKUABIBAHUA C MPUBOAOM

OPTIONAL
SV3/B  Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas con acabado
Scotch Brite. Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable AISI 304, con manija
de gran espesor de acero inoxidable AlSI 304.

Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AlSI 304, espesor 20/10, con acabado
antiadherente de microesferas de ceramica y angulos redondeados. Fondo de la cuba radiante
de acero espesor 12 mm, soldado externamente. Grifo distribuidor con cuello de gran capacidad
colocado sobre el plano. Vuelco motorizado para la elevacion de la cuba.

Micro interruptor de seguridad para la parada del funcionamiento con cuba elevada. Termostato
de seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo por medio de resistencias
eléctricas blindadas de acero inoxidable AISI 304 fijadas en la parte inferior del fondo de la
cuba revestidas con material aislante. Erogacion de la potencia controlada por interruptor y
termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construcao interna e externa completamente realizada com aco inoxidavel, pecas externas com
acabamento Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradica auto-ajustével de aco inoxidavel AlSI
304, con puxador de ampla espessura de aco inoxidavel AlSI 304.

Cuba de cozedura com superficie e paredes de aco inoxidével AISI 304 de espessura 20/10 e
acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e bordas completamente arredondadas.
Fundo da cuba radiante de aco com 12 mm de espessura, soldado externamente. Torneira de
distribuicao com abertura de grande capacidade colocada sobre a superficie. Basculamento
motorizado de levantamento da cuba.

Microinterruptor de seguranca para a interrupcdo do funcionamento com a cuba levantada.
Termostato de seguranca com accionamento manual. Aquecimento uniforme do fundo mediante
resisténcias eléctricas blindadas de aco inoxidavel AlSI 304 fixadas na parte inferior do fundo
da cuba e revestidas com material isolante. Distribuicdo da poténcia controlada mediante
interruptor e termostato (100 - 300 °C).
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcje wewnetrzna i zewnetrzna wykonane catkowicie ze stali nierdzewnej inox, wykoriczenie
elementow zewnetrznych typu Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych
automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej inox AISI 304, uchwyt o duzej grubosci ze stali
nierdzewnej inox AISI 304.

Zbiornik gotujacy z powierzchnig i $ciankami ze stali nierdzewnej inox AIS 304 o grubosci 20/10,
wykoriczony mikrosferyczng ceramika zapobiegajacq przyleganiu potraw oraz z catkowicie
zaokraglonymi naroznikami. Promieniste dno ze stali o grubosci 12 mm, spawane zewnetrznie.
Pokretto roztadunku o duzym przeptywie umieszczone na powierzchni. Przechylanie zmotoryzowane
do unoszenia zbiornika. Mikrowytacznik awaryjny zatrzymujacy prace przy uniesionym zbiorniku.
Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna za pomocy elektrycznych
uzbrojonych rezystancji ze stali nierdzewnej inox AISI 304 umieszczonych w dolnej czedei dna
zbiornika i obitych materiatem izolujgcym. Dostarczana moc kontrolowana wyfacznikiem |
termostatem (100 - 300 °C).

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

BHYTPEHHSAS U BHEWHSR KOHCTPYKLMS MOAHOCTBIO M3 HEpXaBeloleil CTaA, BHEWHAS CTOPOHa ¢
oraenkoit «Ckoty bpaiim. 3akpenneHHas Kpbilka Ha camoBbipaBHuBaiowemes wapkupe AlSI 304, ¢
PYUKOVi MOBBILEHHO/ TOALLMHBI 13 HepxasetoLLel cTaan AlS| 304,

BapouHas emKocTb ¢ MOBEPXHOCTbIO U CTeHKaMu U3 Hepxaselowedt ctaan AlSI 304 ToawnHon 20/10,
€ POTUBONPUAMNAIOLLAM NOKPLITUEM U3 KEPAMUYECKVX MUKPOLIAPOB 1 3aKPYTAEHHbIMI YrAamu. AHO
EMKOCTM BbINOAHEHO M3 CTaAK TOMLMHOM 12 MM C HapyxHoi cBapKoiA. Mopaiowwuit kpaH C WewiKoi
B0AbLIOJ MPOMYCKHOM CMOCOBHOCTH, PacroNOXeHHbII Ha moepxHocTu. Cuctema Onpokuabigarus C
MIPUBOAOM ANS TIOAHSTUA EMKOCTH.

TpeAOXpaHUTENbHIN MUKPOBBIKADUTEAb AN OCTAHOBA PabOoThl MPU MOARATOM EMKOCTH.
[peAOXpaHUTEABHbI TEPMOCTAT C PYYHbIM MOBTOPHbIM BKAKO4EHMEM. OAHOPOAHBIA Pasorpes ¢
nomoLLblo 6poHupoBaHHbx TOHOB u3 Hepxaselolweit craamn AISI 304, mpukpenAeHHbIX ¢ HUXHEN
CTOPOHBI AHA EMKOCTH ¥ OBAMLIOBAHHBIX W30AALMOHHLIM MatepuaroM. Beipabotka MoLHocTH
KOHTPOAMPYETCS ¢ NOMOLLbIO Nepekatouares 1 Tepmoctara (100 - 300 °C).
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