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Control automatico camisa - tapa doble pared - encendido eléctrico / carga automética da parede dupla - tampa de parede dupla - activacao eléctrica / Automatyczny zatadunek szczeliny - pokrywa z podwdjng $cianka -

zapton elektryczny / AsTomatiueckas 3arpyska pyGaLky - KpbiLuKa C ABOIIHOW CTEHKOV - 3AEKTPOMOAXUT
OPTIONAL

Cestas perforadas de acero inoxidable aisi 304 de distintos tamafios / Cestas perfuradas de aco inoxidavel aisi 304 de diversas dimensdes / Kosze z otworami wykonane ze stali nierdzewnej aiai 304, o réznych rozmiarach /

MepdopupoBaHHble KOP3NHbI PasHbIX PasMEPOB U3 HepXaBeloLLel cTau aisi 304

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Recipiente de coccion de acero inoxidable
AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. Camara
con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10, paredes espesor
15/10. Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presién (0,5 bar), generado por
quemadores tubulares de acero inoxidable por combustion optimizada, con valvula de seguridad
de termopar y llama piloto protegida. Encendido eléctrico. Grifos de recarga de agua caliente y
fria colocados en el plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el llenado y el
lavado del recipiente y de la cdmara. Grifo de descarga de 2 pulgadas de laton cromado con
manija atérmica. Regulacion de la temperatura por medio de grifo con minimo y méximo. Tapa
de doble pared.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de ago inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Recipiente de cozedura de
aco inoxidavel AISI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inoxidavel AISI 316 com espessura
20/10. Parede dupla com fundo e paredes de aco inoxidavel AISI 304, espessura do fundo 20/10,
espessura das paredes 15/10. Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5
bar), gerado mediante queimadores tubulares de aco inoxidével com combustao optimizada,
vélvula de seguranca de termopar e chama piloto protegida. Activagdo eléctrica. Torneiras de
abastecimento de 4gua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor
articulado para abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga de 2
polegada, de latdo cromado, com pega atérmica. Regulag@o da temperatura mediante torneira
com minimo e maximo. Tampa de parede dupla.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Zbiornik gotujacy wykonany ze stali
nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci 20/10.
Autoklawa z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o grubosci 20/10,
Scianki o grubosci 15/10. Podgrzewanie podrednie, za pomoca pary o niskim cisnieniu (0,5 bar),
wygenerowanej generowane przez rurowe palniki ze stali nierdzewnej inox o optymalnym spalaniu,
wyposazone w zawdr awaryjny z termopara i ostoniety ptomien pilotujacy. Elektryczny Zapton. Pokretfa
cieptej i zimnej wody umieszczone na plaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, stuzace
do napetniania i mycia zbiornika i autoklawy. Pokretto rozladunku, dwucalowe, z chromowanego
mosiadzu z izolowanym uchwytem. Regulacja temperatury za pomoca pokretta z wartodcig minimalng
i maksymalna. Pokrywa o podwdjnych $ciankach.

TEXHWYECKWNE N GYHKLNOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 13 Hepxasetolweit ctaan AlSI 304 Toawmkon 20/10, nepearue 1 6OKoBbIE NaHe
13 Hepxasetolweit crann AISI 304 ¢ otaenkoit «Ckoty Bpaitts. BapouHas emKocTb U3 HepxaBelolei
cranv AISI 304 tonwnHoit 15/10, aHo n3 Hepxasetowet ctanu AlSI 316 Toawmtoi 20/10. BosaywHeiit
MIPOMEXYTOK MEXAY AHOM 11 CTeHKaMu u3 Hepxasetowen ctann AlSI 304, aHo Toawmroi 20/10, cTeHku
ToALMHOI 15/10. Pasorpes HeNpAMOro Tuna ¢ NOMOLLbIO Napa, NOAABAEMOro MOA HU3KIM AABAEHUEM
(0,5 bar), cosaaBaembiii TpyGuaTbIMU TOPEAKAMU M3 HEPXABEIOWEN CTaAW C OMTUMMNPOBAHHbIM
CropaHvem, C NPEAOXPaHUTEAbHbIM KAamaHOM C TepMONapoit v 3allMILEHHOM 3ananbHOM FOPEAKON.
InekTpuyeckoe BkntoueHme. KpaHbl 3an1Ba XOAOAHON 1 ropsYeil BOAbI, PacnionoxeHHble Ha pabouer
MOBEPXHOCTH, C MOABMXHbIM BMYCKHbIM HOCUKOM, NPEAHA3HAUYEHHbIE ANA 3AMOAHEHUA U NPOMBIBKN
eNMKOCTU W BOAYWHOTO npomexyTka. CAMBHOM KpaH 2 AloMa M3 XPOMUPOBAHHOW AaTyHM C
HeHarpeBalolLeiics pyykoil. PeryaMpoBka Temmepatypbl C MOMOWbIO KpaHa C MUHUMaAbHBIM 1
MaKCUManbHbIM MOAOXeHMeM. Kpbilika C ABOIIHON CTEHKOM.
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