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OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
2 ABELbI €O pyuKoit ToawyHOR 20/10 AAR MOAGNEIA ¢ MOABIXHBIM CTOAOM
STPTO Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OsanbHas 3arayluka u3 Tednoxa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama G
auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacion

de la potencia erogada por medio de grifo con termostato. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima controlada dentro

de los 280 °C. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y dptima de la
temperatura. Placa de coccion de dos componentes que combina una lamina de acero, para optimizar

la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para

una dptima limpieza y un bajo nivel de irradiacion, con consiguiente mayor confort para el operador.
Especialmente indicado para cocciones delicadas. Superficie de coccién ligeramente inclinada con

orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre S s
hermético. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Regulago da
poténcia fornecida mediante torneira termostética. Chama piloto e vélvula de seguranga com termopar.
Activacdo piezoeléctrica com protecgao de silicone. Temperatura maxima controlada até 280 °C. Duas
areas com comandos separados, para uma regulagao independente e ideal da temperatura. Chapa
de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para optimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inoxidével AISI 316 com acabamento polido, para uma limpeza
perfeita e um baixo nivel de radiagdo térmica, o que garante um maior conforto ao operador. Indicada
especialmente para cozeduras delicadas. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de -
descarga de grandes dimenses e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretfa o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostong. Maksymalna temperatura kontrolowana
do 280 °C. Dwie strefy z oddzielnymi poleceniami dla niezaleznej regulacji i optymalnej temperatury. Gladka
plyta ze stali satynowej o duzej grubodci. Dwuczesciowa plyta gotujaca, ktéra taczy w sobie plyte stalowa
stuzac do zapewnienia optymalnej jednolitodci oraz gme obicie ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 posiadajace
gladkie wykoriczenie stuzace do wygodnego i doskonatego czyszczenia, o niskim stopniu promieniowania
cieplnego, zapewniajace komfort pracy operatora. Szczegélnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. 800
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym

plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

MOBEPXHOCTb  MaHEAM BbIMOAHEHb U3 Hepxaseowed cram  AISI 304, TpyGuatble ropeaku c
CaMoCTaBUAMBMPYIOLIMNCA OTHEM GOAbLIOA MAOLIAA PACMPOCTPAHEHUA AAA OAHOPOAHOCTU pacnpeseneHus
Xapa. PeryAsvipoBKa MOLLHOCTU OCYLLECTBASIETCA KpaHOM, paboTaioluuM HenpepbiBHO. CKOBOpOAA OCHaLLeHa
TIMAOTHBIM OTHEM M NPEAOXPAHUTENBHBIM KAAMAHOM, OCHALLEHHbIM TEPMONAPOI. 16630 PO3KMT ¢ CUAUKOHOBOV
3aluwToit. MakcumanbHasi Temneparypa Gonee 280 °C. ABE 30HbI C OTAGABHBIMA PYUYKAMIA AAS HE3ABUCHMON
ONTUMANbHOA  PEryMVPOBKM TeMnepaTypbl. ABYXKOMMOHEHTHas BapOuHas MOBEPXHOCTb, MPeACTaBASIOLIAR
06O/ CTanbHY0 NAGCTUHY AAR GORbLUET OAHOPOAHOCTU C OTAGAKOW MOBEPXHOCTM HepxaBetollet cTanbio AlSI
316 ¢ MOAVIDOBAHHOM OTAGAKOW ARSH YAYULUEHUS UCTKM, 0BECTIEYEHUA HUKOTO YPOBHS U3NYUEHNUS U GORbLUETO
yao0cTBa onepatopa. Pabouas NOBEPXHOCTb MMEET AETKMIA HAKAOH B CTOPOHY OMEPaTopa, Ha NepeaHed yacTu
DACTIOAOXEHO CAVIBHOE OTBEPCTHE AAA XUAKOCTU B 3aKpenAeHHbiil pesepayap. OCOBEHHO PeKOMEHAYETCH AR
AEAMKATHBIX MPOAYKTOB. BbICOTa HOXEK VIMEET PEryAVIDOBKY.
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