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Version con tapa doble pared / Versdo com tampa de parede dupla / Wersja z pokrywa z podwdjng Scianka / Bepcus ¢ Kpbilika C ABOMHO# CTeHKOM

OPTIONAL
V3/B  Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas con acabado
Scotch Brite. Tapa fijada en hisagra auto-equilibrada de acero inoxidable AISI 304, con manija
de gran espesor de acero inoxidable AISI 304.

Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10, con acabado
antiadherente de microesferas de ceramica y angulos redondeados. Fondo de la cuba radiante
de acero espesor 12 mm, soldado externamente. Grifo distribuidor con cuello de gran capacidad
colocado sobre el plano. Volante para la elevacion de la cuba con manija reentrante.

Micro interruptor de seguridad para la parada del funcionamiento con cuba elevada. Termostato
de seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo por medio de resistencias
eléctricas blindadas de acero inoxidable AISI 304 fijadas en la parte inferior del fondo de la
cuba revestidas con material aislante. Erogacion de la potencia controlada por interruptor y
termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgdo interna e externa completamente realizada com aco inoxidével, pegas externas com
acabamento Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradiga auto-ajustével de aco inoxidavel AlSI
304, con puxador de ampla espessura de ago inoxidavel AISI 304.

Cuba de cozedura com superficie e paredes de ago inoxidavel AISI 304 de espessura 20/10 e
acabamento antiaderente com microesferas de cerdmica e bordas completamente arredondadas.
Fundo da cuba radiante de ago com 12 mm de espessura, soldado externamente. Torneira
de distribuicdo com abertura de grande capacidade colocada sobre a superficie. Volante de
levantamento da cuba com puxador embutido. Microinterruptor de seguranca para a interrupcéo
do funcionamento com a cuba levantada. Termostato de seguranca com accionamento manual.
Aquecimento uniforme do fundo mediante resisténcias eléctricas blindadas de ago inoxidavel
AISI 304 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e revestidas com material isolante.
Distribuicao da poténcia controlada mediante

interruptor e termostato (100 - 300 °C).
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcje wewnetrzna i zewnetrzna wykonane catkowicie ze stali nierdzewnej inox, wykoriczenie
elementow zewnetrznych typu Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych
automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej inox AISI 304, uchwyt o duzej grubosci ze stali
nierdzewnej inox AISI 304.

Zbiornik gotujacy z powierzchnig i $ciankami ze stali nierdzewnej inox AIS 304 o grubosci 20/10,
wykoriczony mikrosferyczng ceramika zapobiegajacq przyleganiu potraw oraz z catkowicie
zaokraglonymi naroznikami. Promieniste dno ze stali o grubosci 12 mm, spawane zewnetrznie.
Pokretto rozfadunku o duzym przeptywie umieszczone na powierzchni. Pokretto z chowang raczkq
do unoszenia zbiornika. Mikrowytacznik awaryjny zatrzymujacy prace przy uniesionym zbiorniku.
Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna za pomocy elektrycznych
uzbrojonych rezystancji ze stali nierdzewnej inox AISI 304 umieszczonych w dolnej czedei dna
zbiornika i obitych materiatem izolujgcym. Dostarczana moc kontrolowana wyfacznikiem |
termostatem (100 - 300 °C).

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

BHYTPEHHSAS U BHEWHSR KOHCTPYKUMS MOAHOCTBIO M3 HEpXaBeloleil CTa, BHEWHSS CTOPOHa ¢
oraenkoit «Ckoty bpaiim. 3akpenneHHas Kpbllka Ha camoBbipaBHyBaiowemes waphupe AlSI 304, ¢
PYUKOV MOBBILEHHOM TOALLMHBI U3 HepxasetoLel cTaan AlS| 304,

BapouHas emKocTb ¢ MOBEPXHOCTbIO U CTeHKaMu U3 Hepxaselowedt cTaan AISI 304 ToawuHon 20/10,
C MPOTUBONPUAMNAIOLMM MOKPBITUEM U3 KEPaMUUECKUX MUKPOLIPOB M 3aKPYTAEHHBIMI YrAaMM.
AHO eMKOCTI BbIMOAHEHO M3 CTaAM TOALMHOA 12 MM C HapyxHoi cBapkoit. loaaiownit kpa ¢
Weitkoi BOAbLLIOA NPONYCKHOI CMOCOBHOCTH, PACMOAOKEHHbIA Ha MOBEPXHOCTM. Pbiuar ANA MOAHATUSR
eMKOCTY C 3aABUXHOI PyUKOM. TTpeAOXpaHUTEAbHbIZ MUKDOBBIKAKOUETEAb AAR OCTaHOBa paborsl npw
MOAHATON eMKOCTY. TTPEAOXPaHUTEAbHBIA TEPMOCTAT C PYYHBIM MOBTOPHbIM BKAKYEHYEM. OAHOPOAHbIV
Pasorpes ¢ Momolubto 6poHupoBaHHbx TOHOB U3 Hepxasetowelt ctamv AlSI 304, npukpenaeHHbix ¢
HIXHEI CTOPOHbI AHa eMKOCTY M 0BANLIOBAHHBIX M30AALMOHHBIM MaTepuaro. BripaBoTka MolLHoCTH
KOHTPOAMPYETCA C MOMOLLbIO NepekAtoyatens v TepmocTata (100 - 300 °C).
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