Mod. 9GL18+18MI-BF Cod. 20560220

L 18 + 18
mm 307x342x335h
mm 275x285x 135 h (x2)

KW 28
& kealh  24.080

TOT Btu/h 95.536

030/631 kg 221
& 620 mih 2,96
625 mih 3,45

o

Kg 95

STANDARD

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Kowrpons ¢ bonexc

Encendido eléctrico / Activacdo eléctrica / Elektryczny zapton / 9nextpuveckoe Braiouetue

2 cestos enteros / 2 Cestos inteiros / 2 kosze peine / 2 LgAbHble KOP3HHbI

OPTIONAL

91C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 noA0BUHYATbIE KOP3HBI
91C4/18 4 medios cestos / 4 meias-cestas / 4 kosze potdwkowe / 4 nonoBUHYaTbIE KOP3UHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con perfil de amplia zona fria para la
recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia de tubos y a la gran seccion
de la descarga de 1". El plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos
ligeramente inclinada que favorece la descarga del aceite. Dos quemadores de acero inoxidable, colocados
externamente en el tanque, controlados por electrovalvulas con control de la temperatura por medio de
centralita electronica y pantalla digital con las siguientes funciones: control de la temperatura de 100 a 190
°C, visualizacion de la temperatura programada, programa de “melting” y de mantenimiento a 100 °C para el
uso de grasas solidas de fritura, autodiagnosis para posibles anomalias.

Termostato de seguridad de rearme manual, llama piloto y sistema de seguridad con termopar. Llave de
desagiie esférica, situada dentro de la cdmara, controlada por manilla con agarre atérmico, con cubeta de
recogida de acero. Encendido eléctrico. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304. Cuba moldada com perfil com ampla 4rea fria para a
recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia de tubos e a grande
seccdo da descarga, de 1". A superficie, que tem bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de
apoio das cestas levemente inclinada, que favorece a descarga do 6leo. Dois queimadores de aco inoxidavel,
colocados no exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante
central electrénica e display digital com as seguintes fungdes: controle da temperatura, de 100 a 190 °C,
visualizagdo da temperatura programada, programa de “melting” e de manutengao a 100 °C para a utilizago
de gorduras slidas de fritura, autodiagndstico para eventuais anomalias.

Termostato de seguranca com accionamento manual, chama piloto e sistema de seguranga com termopar.
Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vdo, comandada por pega com puxador com isolamento
térmico, com caixa de recolha de aco. Activagao eléctrica. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej AISI 304. Toczony profilowany zbiornik z obszema strefa chiodng
dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzigki nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi
odptywu 1", Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie dla opierania koszy, ktéra
jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Dwa palniki ze stali nierdzewnej, umieszczone na
zewnatrz zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomoca centralki elektroniczne]
i wydwietlacz cyfrowy posiadajacej nastepujace funkcje: kontrola temperatury w zakresie od 100 do 190
°C, wizualizacja temperatury ustawionej, program ,stapiania” i utrzymywania 100 °C dla statych tluszczy
uzywanych do smazenia, autodiagnostyka ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajamy recznie,
ptomien pilotujacy i system awaryjny z termopara. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony
wewnarz zbiomika, sterowany za pomoca raczki odporej na ciepto.

Zapton elektryczny. Stopki nastawne.

TEXHWYECKME U OYHKLIMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKK

Paoyan moBepxHoCTs U3 Hepxaseloweit cram AIS| 304, LLiraMnosaHHas eMKOCT C MPOGUAEM B BiIAE WMPOKOI
YONOAHOV 30HbI ANA COOpA OCTaTKOB MULLM, O4eHb AETKO OuLiaemas Bnaroaaps orcytcTauio Tpy6 i Gonbluomy
ceueHmio cauBa pasmepom 1", TloBepxXHOCTb C 3aKpyrAeHHIMM BOpTalit BKAIOUAET NaHenb AR YCTaHOBKN KOP3H,
VIMEIOLLYI0 NETKMIA HAKAOH ANA OBAGTYEHUA CAMBA Macha. [\Be TOPEAKM W3 HEpXaBelowed CTanW, PacrionoXeHHble
CHAPYXM EMKOCTU, YNpaBAReMble 3ACKTDOKAAMAHOM C JAEKTPOHHbIA BAOK YNPaBACHUA W LWIGPOBOI MHAVKATOP CO
CACAYHOLLMMU QYHKLWANM: KOHTPOA TemnepaTypel B AuanasoHe ot 100 a0 190 °C, BbIBOA Ha 3KPaH yCTaHOBACHHOM
TeMnepatypbl, Nporpamia Bapky 1 noasepxanya Temnepatypsl 100 °C Ag UCM0Ab30BaHIA TBEPABIX XUPOB AR XapKH,
aBTOAVrHOCTVKa Pa3NM4HbIX HeVCnpaBHOCTeN.

TpeAoXpaHUTEAbHBIA TEPMOCTAT C PYYHbIM BKAIOUEHIEM, [TMAOTHBI OTOHb U CHCTeMa oBecnieyeHms GesonacHocTi ¢
Tepmonapoit. CAVBHOM WapOBOVA KpaH BHYTY EMKOCTH, PETYMPYEMbIA C MOMOLLBIO HEHArpeBaIoWeNics py4kH, Co
CTaNLHOM BaHHOUKOM-COOPHKOM. INEKTPUYECKIT TIOAXM. Perynupyembie HOXKH.

c € r j
150 14001 150 45001 LSeE 1973 |

150 9001

MAXIMA 900

conexion del gas - conexao do gas -
podiaczenie gazowe - ra30B0e COBANHEHME

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 28

conexion eléctrica - conexao elétrica -
podiaczenie elektryczne - anekTpUUECKOE COBAVHEHME L= W 100

260

8.
@J

1160

900

EL |+
170 #

Q
_I56 688 ‘56« &
<
Yo}
&2}
44 % r
u 1 11 a0 11| 11| |
1P - I
e aVa

|

——
405 #

526 () (1/2"G)

900

140 (12°6)

800

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS




