Mod. E6FL3BP/CR  Cod. 21406200
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccion. Control termostatico y
termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.

Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura.

Plancha lisa con revestimiento de cromo duro con proteccion antisalpicaduras en el borde para una
superficie brillante y fcil de limpiar, con un nivel de radiacion del calor bajo que garantiza mayor
comodidad al operador. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran
tamafio y transporte a un recipiente estanco especifico.

Especialmente indicado para cocciones delicadas.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de
seguranga com rearmamento manual. Regulacao da temperatura de 50 °C a 270 °C.

Luz de linha e luz de indicagéo de temperatura alcancada.

Chapa lisa com revestimento cromado duro e resguardo anti-salpicos nivelado, para uma superficie
brilhante e facil de limpar, com baixo nivel de radiagao térmica, para garantir maior conforto ao
utilizador. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e
transporte para um recipiente especifico estanque.

Indicada especialmente para cozeduras delicadas.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod piyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny termostat
uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.

Lampka kontrolna linii i osiagane] temperatury.

Gladka plyta z obiciem z twardego chromu, z ostonami przeciwbryzgowymi, zapewniajaca gladka i fatwo
czyszczong powierzchnie, niski poziom promieniowania cieplnego zapewnia wigkszy komfort operatora.
Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewéd
odprowadzajacy ciecze bezpodrednio do szczelnego zbiornika. Szczegélnie zalecana do gotowania potraw
delikatnych.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

TOHbl U3 CTanA CTiA@Ba MHKOAOW, PACMOAOXEHHBIE MOA BAPOUHOM MOBEPXHOCTbIO. KOHTPOAL C MOMOLbIO
TepMocTaTa ¥ NPEAOXPaHWTEAbHbII TEPMOCTAT C PY4HbIM 3amyckoM. PeryavpoBka Temnepatypbl B Avianasoke
mexay 50 °C a0 270 °C.

IVIHEMHBIA AATUVK Y AQTUVK AOCTUXEHVA TeMNepaTypbl.

[haAKas MAGcTMHa C OTAGAKO W3 TBEPAOTO XPOM3, C AEHTOUHOI 3aLMTOM OT Opbiar, GAECTALIAR M AerkO
YHCTALLBACA, C HU3KIM YPOBHEM M3RYUEHNS TEMAG, YTO rapaHTUPYeT BOAbLLYI0 KOMGOPTHOCTL PaBorsl onepatopa.
Cherka HakAOHEHHaA BapOUHas MOBEPXHOCTb C KDYMHBIM CAMBHBIM OTBEPCTUEM 1 TPAHCTIOPTEPOM B FEPMETUYHO
YAEPXUBAIOLLIEM XMAKOCTU KOHTEiHepE.

OcoBeHHO PEKOMEHAYETCA ANF AGAMKATHO/ TOTOBKM,

(€ 50

PLUS 600

tapon ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHOrO TedrOHOBaA 3arAylKa

conexion eléctrica / conexdo eléctrica /

E potaczenie elektryczne / aneKTpUYECKOE COBAVHEHUE VDI kW4
o
N
o -
v 00 o [\
=)t
= & E
857
E
B pum|
A \'\‘
o
wn
o
o
O

g
300

BERTO®S

25 CHEF SOLUTIONS



