Mod. G7F2BPW
Mod. G7F2MPW

Cod. 18601100
Cod. 18601600

n. 1 1
\ @ mm 90 120

KW 35 6
keah 3010 5.160
Buh 11942 20472
® KW 95
keal/h 8.170
TOT Btu/h 32.414
630/G31  kgh 075
® G20 mh 101
625 mh Ll
Q
K 21 (GTF28P)
kg 30 (GIRNPH)

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PeweTkv u3 Hepxagetowie/ CTann

MacCros 700

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

[\epua co pyukoit ToawnHoi 20/10 ars Moaeneid co CToROM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores enteramente en hierro
fundido, de larga duracidn, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos
al plano de acero AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelos
equipados con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una fécil limpieza y man-
tenimiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente
com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de ma-
neira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em
ambos os modelos. Modelos equipados com chama piloto protegida por uma cobertura de latao para
facilitar a limpeza e a manutencdo. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnia gwarancjg, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i za-
mocowane na plycie ze stali AISI 304, gleboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwéch modeli.
Modele wyposazone w ptomieri pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia i kon-
serwacji. N6zki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTL U OPOHTaAbHbIE MaHeAM U3 HepxaBeloluer cTanu AlS| 304, [a30Bbie TOPEAK BbINOAHEHI
U3 YyryHa v UMEIOT NOXU3HEHHYIO rapaHTuio. [OPeAKY BKAIOYAIOTCS ¢ NOMOLLbIO KpaHa, OCHALLEHHOO KAanaHoM
)l TEPMETHYHO 3aKPEMAeHb! Ha WTAMMOBAHHOM MOBEPXHOCT. Ha 00EMX MOAGASX ECTb MPEAOXpaHWTEAbHAs
Tepmonapa. MoaeAM OCHaLLEHbI MMAOTHBIM PO3XUTOM, 3ALLMLLEHHBIM AGTYHHOM KPBILIKOW, ACTKW B OUHCTKE W
0BCAyXuBaHWY. MoAGAY UMEIOT PETYAUDYEMBIE MO BbICOTE HOXKM,
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BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G7F4BPW  (od. 18602100 MacCros 700
Mod. G7F4MPW (Cod. 18602600

n. 1 3
Q @ mm 90 120
= 35 6

kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11942 20472

® KW 215
kealh 18490
TOT Btu/h 73.358
& 630/631 kg 1,70

G20 méh 2,28
G25 m*h 2,65

@)
kg 35 (G7F4BPM)
kg 52 (GTFANPW)

OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PelweTkv u3 HepxaseloLLeii crann
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg, /
2 ABEpUbI €O pyyKoi ToAwnHOA 20/10 Ars MoaeAeid Co CTOROM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 21.5
fundido, de larga duracidn, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE o
al plano de acero AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelos

equipados con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una fcil limpieza y mante-

nimiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente L - L
com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de ma- - =
neira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em o g
ambos os modelos. Modelos equipados com chama piloto protegida por uma cobertura de latéo para < o~
facilitar a limpeza e a manutencdo. Pés regulaveis. 2 . @ @ @ @ o @ @ @ @
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ’—.H 718 LL §
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane catkowicie g .
z zeliwa, z dozywotnia gwarancjg, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i za- 2 -
mocowane na plycie ze stali AISI 304, gleboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwéch modeli. 8
Modele wyposazone w ptomieri pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia i kon- g
serwacji. N6zki nastawne. 2 H
TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE SGL - Jse
Pabouas MoBEPXHOCTL U OPOHTaAbHbIE MaHeAM U3 HepxaBeloluer cTanu AlS| 304, [a30Bbie TOPEAK BbINOAHEHI - -
3 UyTYHa M UMEIOT MOXU3HEHHYIO rapaHTVio. [OPenky BKAKYIOTCA C MOMOLLBIO KpaHa, OCHALIEHHOTO KAanaHoM 15(112'G) &
)l TEPMETHYHO 3aKPEMAeHb! Ha WTAMMOBAHHOM MOBEPXHOCT. Ha 00EMX MOAGASX ECTb MPEAOXpaHWTEAbHAs )
TepMonapa. MoaeAu OCHaLLEHbl MAOTHBIM POSKWTOM, 3allMILEHHBIM AaTYHHOM KDBILKOW, AETKW B OYMCTKE U I =1 I = s T
o6cayxmBariy. Moae UMEIoT Peryavpyemsle Mo BLICOTE HOXKH, f,i f q'r"'_% = = 3
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2 CHEF SOLUTIONS




Mod. G7F6BPW
Mod. G7ZF6MPW

Cod. 18603100
Cod. 18603600

n. 1 5
\ @ mm 90 120

KW 35 6
kealh 3010 5160
Buh 11942 20472
& KW 335
keah 28810
TOT Btu/h 114.302
630/631 kg 264
& 620 mh 35
625 mh 413
O
kg 49 (G7FEBPW)
kg 90 (GIFGNPW)

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PewerTku U3 Hepxasetowueil craau

MacCros 700

2P 600 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

2 ABEPLbI €O PyYKoW TonwwHoi 20/10 ANG MoAenelh co cToAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores enteramente en hierro
fundido, de larga duracidn, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos
al plano de acero AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelos
equipados con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una fcil limpieza y mante-
nimiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente
com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de ma-
neira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em
ambos os modelos. Modelos equipados com chama piloto protegida por uma cobertura de latao para
facilitar a limpeza e a manutencdo. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnia gwarancjg, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i za-
mocowane na plycie ze stali AISI 304, gleboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwéch modeli.
Modele wyposazone w ptomieri pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia i kon-
serwacji. N6zki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTL U OPOHTaAbHbIE MaHeAM U3 HepxaBeloluer cTanu AlS| 304, [a30Bbie TOPEAK BbINOAHEHI
U3 YyryHa v UMEIOT NOXU3HEHHYIO rapaHTuio. [OPeAKY BKAIOYAIOTCS ¢ NOMOLLbIO KpaHa, OCHALLEHHOO KAanaHoM
)l TEPMETHYHO 3aKPEMAeHb! Ha WTAMMOBAHHOM MOBEPXHOCT. Ha 00EMX MOAGASX ECTb MPEAOXpaHWTEAbHAs
Tepmonapa. MoaeAM OCHaLLEHbI MMAOTHBIM PO3XUTOM, 3ALLMLLEHHBIM AGTYHHOM KPBILIKOW, ACTKW B OUHCTKE W
0BCAyXuBaHWY. MoAGAY UMEIOT PETYAUDYEMBIE MO BbICOTE HOXKM,
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Mod. G7F4PW+FG Cod. 18604600 *

n. 1 3
Q @ mm 90 120
= KW 3,5 6

kcalh 3010  5.160

Buh 11942 20472

GN 211

mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18

keal/h 6.708

Btu/h 26.614

& KW 29,3
kcal/h 25.198

TOT Btu/h 99.972

630/G31 kg 231
& 620 mh 3,10

MacCros 700

G25 m¥h 3,61

Kg 80

311/2"
STANDARD
Encendido piezoeléctrico horno / Sem activagao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbe3soanextpueckuit noaxur neun
OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Elektryczny zapton piekarnika / PeLuetku 13 Hepxasetoluei cTanu
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores enteramente en hierro G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 KW 29,3

fundido, de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos
al plano de acero AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad. Modelo equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas
estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4
niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Qumador de horno de llama auto-estabilizada y termostato re-
gulable de 160 a 280 °C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento

podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE

y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta I

resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramen- g A 5 8 v
DDDD D

te com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de

maneira estanque na superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca. ———

Modelo equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latao para facilitar a limpeza e a
manutencao. Forno a gés estético equipado com chama piloto, realizado inteiramente com ago inox,
com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do forno com chama auto-
estabilizada e termostato regulavel de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um
maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AlSI 304.
Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao:

1070
900

490

Sem activagao piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane
catkowicie z zeliwa, z dozywotnig gwarancjg, uruchamiane pokretlem zaworowym, uszczelnione przeciwko

140
]

81 | 638

plynom i zamocowane na pycie ze stali AISI 304, gteboko thoczonej. Awaryjny czujnik temperatury. Model
wyposazony w plomiert pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia i konserwacj.
Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w pomieri pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej Inox, z

4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie st T

automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek,
w celu lepszej izolacji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AlSI
304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nézki
nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

714

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb 1 OPOHTaNbHbIE MaHEA U3 Hepxaseloleit crann AlSI 304. Ta30Bbie TOPEAKM BbINOAHEHbI
13 YyryHa v UMIEIOT NOXU3HEHHYK rapaHTIio. TOPEAKN BKADUAIOTCA C MOMOLLbIO KpaHa, OCHALLEHHOTO KAANaHOM 1
TEPMETUYHO 3aKPENAEHbI Ha LUTaMMOBaHHOM NOBEPXHOCTH. MpeAoXpaHuTeAbHas TepMonapa. Moaeaw ocHalueHa
TIVIAOTHBIM PO3XYTOM, 3aLLMLLEHHbIM AATYHHOM KPBILUKOW, AETKA B 0UMCTKE U 0BCAYXMBaHUN. [a30Ban CTaTHYeCKaR
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LYXOBKa, BHINOAHEHA NOAHOCTbIO M3 HEPXABEIOLEN CTanW, UMEET 4 mapbl HANPABARIOLLMX AR NPOTUBHEN AN
ractpoemkocted 2/1 GN. [a3oBasi ropeAka neun MMEET camo CTabuasaLImio OrHs 1 PETYAVIPYETCA TEPMOCTATOM
B Avanasore ot 160 a0 280 °C. LLiramnosanHas ABEpb U3 Hepxagetoleit ctann AlS| 304 ¢ KOHTP LWTaMnoBKoi

800

25 (1/2"G) &

Ha Kopryce ABepY (HET HEOBXOAUMOCTH B YNAOTHEHuUM). Pyuka ABEPM Takxe U3 Hepxaselowed crann AlSI 304
Tonwwkoi 20/10. Boicota Hoxex peryavpyetcs. B komnaekTe nocTaBki Nbe3oposkur neun 1 1 pelwetka.

(€ 50 ;
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Mod. G7F4PW+FE Cod. 18605600 *

MacCros 700

n. 1 3
Q @ mm 90 120
= KW 35 6

keah 3010 5.160

Btwh 11942 20472

Yo ws GN 21
“ J w45 mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION kW 7‘5 (4’5+3)

& kW 215
kcallh 18490
TOT Btu/h 73.358
& G30/G31  kg/h 1,70

G20 méh 2,28
G25 méh 2,65

@
=

Kg 80

311/2"

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelha inox / Ruszty ze stali inox / PeweTku u3 Hepxasefoweii cTanv

V3/B  Volts 220 - 240 3~
2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 paBouas Tepmocrarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro G conexion del gas / conexao a gas / R1/2UNIISO 7/1 KW 215
fundido, de larga duracidn, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al podiaczenie gazowe / raoBoe CoEANHeEHUE J
plano de acero AlSI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad. Modelo equipado con llama piloto

de fuegos protegida por cubierta de laton para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico L .

estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ KW 7.5
con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la podaczenie elekiryczne / anekTpu{eckoe coeanHerve !
temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la tempe-
ratura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AlSI 304. Manija de la puerta de alta re-
sistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente
com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de ma- S
neira estanque na superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca. Modelo @

equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latao para facilitar a limpeza e a manuten- ®®@ ®®
¢o. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com ago Inox, com 4 niveis de suporte para grel- N — AR
has/assadeiras 2/1 GN. Grill com funcéo salamandra na parte superior e termostato que permite uma
regulagao precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura
alcancada. Porta e contra-porta moldadas de ago inox AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia
de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE I T
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane catkowicie EJ

1070
900

490

120 (1/2'G) &

-+

z zeliwa, z dozywotnia gwarancjg, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i za-
mocowane na plycie ze stali AISI 304, gleboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury. Model wyposazony
w plomien pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia i konserwacji. Statyczny
piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach 81
piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjq salamandra w gbrnej czesci oraz termostat umoZliwiajacy dokfadng regulacje
temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej tem-
peratury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek, o
wysokim stopniu resyztancji, odlany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr. 1 ruszt
zapobiegajacy przechytom.

140
70 #

638 81

TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE 6 5
Pabouast NOBEPXHOCTb 1 OPOHTaAbHbIE MaHEA U3 Hepxaselollei cTann AlSI 304. Ta30Bbie TOPEAKM BbIMOAHEHbI
13 YyryHa v UIMIEIOT NOXU3HEHHYK rapaHTIio. TOPEAKN BKAKDUAIOTCA C MOMOLLbIO KpaHa, OCHALLEHHOTO KAANaHOM 1
TEPMETUYHO 3aKPenAeHI Ha LUTaMMOBaHHOI NOBEPXHOCTA. [peaoxpaHUTenbHas Tepmonapa. MoaeAb OCHalleHa
TIMAOTHBIM POSKMTOM, 3aLLMLIEHHIM AATYHHOM KPBILUKOM, AETKA B OUMCTKE U 0BCAYXMBAHUM. IneKTpuueckan
CTaTMYeCKkas AYXOBKa, BHIMOAHEHA MOAHOCTBIO U3 HEpXaBeloLled CTan, UMeeT 4 mapbl HanpaBARIoLMX AAS
npoTiBHeR v ractpoemkocteit 2/1 GN. VIMeeT AMHeMHbIA MHAMKATOP U MHAVKATOP AOCTUKEHMS TeMMepaTypbl.
BepXHIOI YacTb AYXOBKM MOXHO MCMOAb30BaTb Kak TPMAb-CAnaMaHAPa, AYXOBKA OCHalUEHa TepMOCTATOM, —————w——————w——
MO3BOASKOLLMM TOYHO PEryavpoBath Temnepatypy B Avanasore ot 50 ao 270° C. LLiramnosaHHas Aepb U3 40 £ 25 (1/2'G) &
Hepxasetoleit cant AlS| 304 ¢ KOHTP TaMMOBKO Ha KOPYCe ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM). ] 800
Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaselowiet cranv AISI 304 TonwwHoit 20/10. Bbicota Hoxe peryampyetcs. B
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Mod. G7F6PW+FG Cod. 18606600

n. 1 5
Q @ mm 90 120
= KW 35 6

kah 3010 5.160

Btwh 11942 20472

GN 211

mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18

keal/h 6.708

Btu/h 26.614

& KW 43
kcal/h 35518
TOT Btu/h 140.916
& 630/631  kg/h 3,26

G20 méh 431
G25 méh 5,09

Kg 112

STANDARD

MacCros 700

Encendido piezoeléctrico horno / Sem activagao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbeso3nekTpuueckwit moaxur neun

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de aco inox / Ruszty ze stali inox / PelweTkv 13 HepxaBelolLeit cTan

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 / Aepua co pyukoi Toawuroin 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores enteramente en hierro
fundido, de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos
al plano de acero AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad. Modelo equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de latdn para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas
estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4
niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Qumador de horno de llama auto-estabilizada y termostato re-
gulable de 160 a 280 °C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento
y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta
resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramen-
te com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de
maneira estanque na superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca.
Modelo equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latao para facilitar a limpeza e a
manutencao. Forno a gés estético equipado com chama piloto, realizado inteiramente com ago Inox,
com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do forno com chama auto-
estabilizada e termostato regulavel de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um
maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AlSI 304.
Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao:
Sem activagao piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane
catkowicie z zeliwa, z dozywotnig gwarancjg, uruchamiane pokretlem zaworowym, uszczelnione przeciwko
plynom i zamocowane na pycie ze stali AISI 304, gteboko thoczonej. Awaryjny czujnik temperatury. Model
wyposazony w plomiert pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia i konserwacj.
Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w pomieri pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej Inox, z
4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie
automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek,
w celu lepszej izolacji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox 304.
Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nézki nastawne.
Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb 1 OPOHTaNbHbIE MaHEA U3 Hepxaseloleit crann AlSI 304. Ta30Bbie TOPEAKM BbINOAHEHbI
3 YyryHa v UMEIOT NOXU3HEHHYIO rapaHTiio. [OPeAKY BKAOHAIOTCA C NOMOLLbIO KpaHa, OCHALLEHHOO kAanaHoM
)l TEPMETWYHO 3BKDEMAEHB Ha LUTAaMMOBaHHOA NOBEPXHOCTH. [peaoxpaHuTenshas Tepmonapa. Moaenb
0CHALLIEHa NMAOTHBIM POKITOM, 3ALMILEHHbIM AATYHHOT KPBILIKOF, Aerka B O4MCTKe v 0BCAyXvBaHMM. [a30Ban
CTaTMYeCKan AyXOBKa VIMEET MMAOTHBII MOAXMT, BbINOAHEHA MOAHOCTbIO M3 HEpXaBeloLLe/t CTaAK, uMeeT 4 napbl
HanpasAstoLLYX A MPOTUBHeN uv racTpoemkocTeit 2/1 GN. [a30Bas ropeAka neuv UMEET camo CTabuansaLmio
OTHS M perympyetcs Tepmoctarom B Avanasore ot 160 ao 280 °C. LLiramnoBaHHas ABEPb M3 HepxaBelowei
crann AISI 304 ¢ KoHTP WTaMnOBKOM Ha kopryce ABEPM (HET HEOBXOAMMOCTU B YMAOTHEHMUM). Pyuka Asepu
TaKxe w3 HepxasetoLLeit cranv AISI 304 ToawwHoi 20/10. Beicora Hoxek peryavpyercs. B komnaekTe nocragku
MbE30PO3XHI Neun 1 1 pelwerka.
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Mod. G7F6PW+FE Cod. 18607600 *

MacCros 700

n. 1 5
Q gmm 90 120
= KW 35 6

keal/h 3.010 5.160
Btu/h 11942 20472

o ws GN 21
“ J w45 mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION kW 7‘5 (4’5+3)

& kW 335
keal/h  28.810
TOT Btu/h 114.302
& G30/G31  kg/h 2,64

G20 méh 3,54
G25 m¥h 413

@
5

Ke 112

OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / Pewertku 13 HepxaBelowueit CTann
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 / Agepua co pyukoit ToawwHoit 20/10
V3/B  Volts 220 - 240 3~

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 paBouas Tepmocrarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro G conexion del gas / conexao a gas / R1/2 UNIISO 7/1 kW 335
fundido, de larga duracidn, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al podiaczenie gazowe / raoBoe CoEANHeEHUE U
plano de acero AlSI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad. Modelo equipado con llama piloto

de fuegos protegida por cubierta de laton para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico L L

estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380-415 V3N~ kW 1.5
con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la podaczenie elekiryczne / anekTpu{eckoe coeanHerve !
temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la tempe-

ratura. Puerta y contrapuerta moldeadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resi-

stencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS 1 L
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramen-
te com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de
maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranga. =] X < 5
Modelo equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latao para facilitar a limpeza e a @@@@@@ @@
manutengdo. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com ago Inox, com 4 niveis de suporte r
para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com funcdo salamandra na parte superior e termostato que
permite uma regulacéo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao
de temperatura alcangada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de

alta resisténcia de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno
anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE I=
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane g *l—f Q
catkowicie z zeliwa, z dozywotnig gwarancjg, uruchamiane pokretlem zaworowym, uszczelnione przeciwko
plynom i zamocowane na plycie ze stali AISI 304, gteboko thoczonej. Awaryjny czujnik temperatury. Model
wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosigdzu dla fatwego czyszczenia i konserwacji. 81 1038
Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej ONIX, 4 poziomy prowadnic dla
rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcja salamandra w grnej czedci oraz termostat umozliwiajacy
dokladnq regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kon-
trolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o
grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE ¢y
Pabouast NOBEPXHOCTb 1 OPOHTaAbHbIE MaHEA U3 Hepxaselollei cTann AlSI 304. Ta30Bbie TOPEAKM BbIMOAHEHbI
13 YTYHa Y UMEIOT NOXMBHEHHYIO rapaHTyto. FOPEAKU BKAIOHAIOTCA C NOMOLLbIO KPaHa, OCHALLEHHONO KAanaHoM v
TEPMETUYHO 3aKPenAeHI Ha LUTaMMOBaHHOI NOBEPXHOCTA. [peaoxpaHUTenbHas Tepmonapa. MoaeAb OCHalleHa
TIMAOTHBIM POSKMTOM, 3aLLMLIEHHIM AATYHHOM KPBILUKOM, AETKA B OUMCTKE U 0BCAYXMBAHUM. IneKTpuueckan
CTaTMYeCKkas AYXOBKa, BHIMOAHEHA MOAHOCTBIO U3 HEpXaBeloLled CTan, UMeeT 4 mapbl HanpaBARIoLMX AAS
npoTiBHeR v ractpoemkocteit 2/1 GN. VIMeeT AMHeMHbIA MHAMKATOP U MHAVKATOP AOCTUKEHMS TeMMepaTypbl. = =
BepXHIOI YacTb AYXOBKM MOXHO MCMOAb30BaTb Kak TPMAb-CAnaMaHAPa, AYXOBKA OCHalUEHa TepMOCTATOM, ELEA N l2s0ze e
N103BOARIOLIMM TOUHO PerynpoBatb Temnepatypy B Avanasone ot 50 ao 270° C. LUramnosanHas Asepb U3
Hepxasetoleit cant AlS| 304 ¢ KOHTP TaMMOBKO Ha KOPYCe ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).
Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaselowiet cranv AISI 304 TonwwHoit 20/10. Bbicota Hoxe peryampyetcs. B
KOMNAEKTe NOCTaBK 1 pelueTka,
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Mod. G7F2B  Cod. 18701000
Mod. G7F2M  Cod. 18701500
Mod. G7F2BP (od. 18701100
Mod. G7F2MP Cod. 18701600

HIGH POWER MAX POWER

n. 1 1 2
§ mm 80 110 110
kW 3,9 1 1

keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11942  23.884 | 23.884

® KW 105 14
keal/h  19.030 12.040
TOT Btu/h 35.826 47.768

630/G31 | keh 083 1,10
& 620 mh Ll 1,48

625 mh 1,29 1,72
@,

A Kg 21 (G7F2B, G7F2BP)
Kg 38 (G7F2M, GTF2MP)

STANDARD

7B/2  Recipiente fuegos de acero inoxidable / Bandeja de ago inox / Misa inox z palnikami / KowTeiiHep A\R OTHA U3 HepXaBefoLLeil CTanw

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze staliinox / Pewetkv u3 Hepxaseloieit cTanm

MacCros 700

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para os modelos com movel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

sepua co pyuoit ToawuHoi 20/10 ara moaenei co cTonom

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro
fundido. Bandeja removivel para garantir a méxima higiene e para uma fécil manutencdo. Pés
regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna, Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKM U ONUCAHUE

Pabouast NOBEPXHOCTb U OPOHTaAbHbIE NaHeAu U3 Hepxaselolei crann AlSI 304. Tasosbie ropenki Goablov
MOWHOCTY BINOAHEHbI 13 HUKEAMPOBAHHOTO UyTyHa 1 UIMEIOT MOXUSHEHHYIO rapanTvio. OCHalLEHbI KpaHoM ¢
KAaraHoM, VIMEloT MPEAOXPaHHTEAb W MMAOTHbI AaTuMK, PelueTka BINOAHEHa U3 YyryHa. CheMHbIE KOHTE/HepbI
A 0BECMeyeHIs TUIVEHb! M ACTKOCTI B SKCTAYaTaLMM, BEpCUY UMEIOT PEryADYEMbIE HOXKA.
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Mod. G7F4B  Cod. 18702000 Agfrpower
Mod. G7F4M  Cod. 18702500
Mod. G7F4BP Cod. 18702100
Mod. G7F4MP Cod. 18702600

HIGH POWER MAX POWER

MacCros 700

n. 2 2 4
@ mm 80 110 110
kW 35 1 1

keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11942  23.884 | 23.884

® KW 21 2
keallh | 18.060 24.080
TOT Btu/h 71.652 95,536

G30/G31 | kg/ 1,66 2,21
& G20 méh 2,22 2,96
G25 méh 2,59 3,45

o

A Kg 51  (G7F4B, G7F4BP)
Kg 65  (G7FAM, GTFAMP)

STANDARD
1B/4 2 bandejas fuegos de acero inoxidable / 2 bandejas de ago inox / 2 misy inox z palnikami / 2 koHTeiiHepa AN OTHS U3 HepXaBeloLLe/t CTanu

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PeLeTky u3 HepxaseloLieii cTan

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg, /
2 ABEpUbI €O pyyKoi ToawnHoA 20/10 ars Moaeneid co CTOROM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 kW 21 High Power
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo podtaczenie gazowe / ra30B0e CoeAMHeHMe kW 28 Max Power
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Pies regulables.
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, o f . | For L
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranga e luz piloto. Grelhas de ferro - PP = N
fundido. Bandejas removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutengdo. Pés 8 — =
regulaveis. R s s —— —
e | DD DD DD ©D
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ;F = = =
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig SJ g
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korona o duzej mocy, T8
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termopara oraz lampka kontrolna, Kratki z Zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i tatwiejszej konserwacji urzadzenia. N6zki nastawne.
TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE o
Pabouas NOBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE MaHeAn U3 Hepxaselolen craan AISI 304. [a3oBble ropeaky GoAbLLION 2
MOLLHOCTH BbIMOAHEHbI U3 HUKEAIDOBAHHOTO YyryHa i MMEIOT MOXY3HEHHYH0 rapaHTuio. OCHaLLEHb! KpaHoM ¢ _
KAanaHoM, IMEIOT NPEAOXPaHWTEAb M NMAOTHBI AaTuuK, PewweTka BbINOAHEHA U3 UyryHa. CbemHble KOHTEiHepbI ﬁ 150("G)
AR 0BeCriedeHIs TUIVEHs! M ACTKOCTY B 3KCTAYaTaLMM, Bepcu UMEIOT peryampyemble HOXKY. ; T _ I _ . e .
S 4 4 el
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Mod.
Mod.
Mod.
Mod.

G7F6B

Cod. 18703000
G7F6M  Cod. 18703500
G7F6BP (Cod. 18703100
G7F6MP Cod. 18703600

HIGH POWER MAX POWER
n. 3 3 6
gmm |80 110 110
kW 35 1 1
keal/h 3010 6020 |6.020
Btu/h 11942 23.884 | 23.884

® KW 315 4
keal/h | 27.090 36.120

TOT Btu/h 107.478 143.304
630/G31 | kg 248 331

& G20 m¥h 3,33 4,44
G625 m¥h 3,88 5,17

S g 67  (G7F6B, GTF68P)

ke 78 (G7F6M, G7F6MP)

STANDARD
1B/6

OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PeleTkv u3 HepxaseloLLeit CTann

2P 600 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
2 ABepLbI €O pyuKoi Toawwkoi 20/10 s Moaenelh co cToAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo

valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro
fundido. Bandejas removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutengdo. Pés

regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolng, Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE
Pabouast MOBEPXHOCTb U OPOHTaAbHbIE MaHen U3 Hepxaselolen crann AlSI 304. Tasosbie ropenki GoAbLOV
MOLHOCTY BHIMOAHEHBI 113 HUKEAMPOBAHHOTO UyTyHa 1 UMEIOT MOXUSHEHHYI0 rapanTvio. OCHaLLEHbI KpaHoM ¢
KAaraHoM, VIMEloT MPEAOXPaHHTEAb ¥ MMAOTHbI AaTuWK, PelueTka BINOAHEHa U3 YyryHa. CheMHbIE KOHTE/HepbI
AR 0BECTIeYeHMs TUIVEHbI M ACTKOCTI B 3KCTAYaTaLIMM. BEpCU UMEIOT PEryAUDYEMbIE HOXKY.

—F 1 e di ik 8 1 di ik 1L 1
AL Aol 1 AL 1 P AL
A I — - -
(o] v L v
@@t @
<
~ g A fl fl .
& i I U o
K
@r@fir@H
wn
wn ~N
2 —f—= —f—= —f— >
| | | ~N
260(%
200 400 400 20
1200

Algh*

MacCros 700

3 bandejas fuegos de acero inoxidable / 3 bandejas de aco inox / 3 misy inox z palnikami / 3 KoHTeiHepa A\A OTHA U3 HepXaBeloLLeit CTav

kW 31,5 High Power
kW 42 Max Power

conexion del gas / conexdo a gas /

; R 1/2 UNI'1SO 7/1
podiaczenie gazowe / ra3oBoe CoEANHeEHME
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Mod. G7F4+FG Cod. 18704000
Mod. G7F4P+FG Cod. 18704100

HIGH POWER MAX POWER

n. 2 2 4
@ mm 80 110 110
kW 3,9 1 1

keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11942  23.884 | 23.884

GN 27
mm 530 x 650 x 4 pos.
kw 78
kcal/h 6.708
Btu/h 26.614
® kW 315 35,8
kcalh | 27.090 30.788
TOT Btu/h 107.478 122.150

G20 méh 3,33 379
G25 m¥h 3,88 4,41

O 11/2"
T 3

Kg 102

STANDARD
7B/4 2 bandejas fuegos de acero inoxidable / 2 bandejas de ago inox / 2 misy inox z palnikami / 2 KoHTEIHEPa AMA OTHS U3 HepXaBeloLLeit CTann

Encendido piezoeléctrico horno / Sem activagao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbe3oanektpuueckuit noaxur neuu

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PeweTkv n3 HepxaseloLieii cTa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion G conexion del gas / conexdo a gas /
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico, equipado con
llama piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/
fuentes 2/1 GN. Quemador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160 a 280
°C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta
y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de
acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla
de horno antivuelco. —

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS % 2 ol R 5

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, @ @ @ @ @ =
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro
fundido. Bandejas removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutencéo. Forno a
gés estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco Inox, com 4 niveis de suporte
para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato
regulével de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem vedagdo, para um maior isolamento e
para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta
de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrdo: Sem activagdo

piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento. 100I@(WG) §

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termoparg oraz lampkg kontrolna, Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny
wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej Inox, z 4 poziomami prowadnic M
dla rusztu i blach piekarnika 2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz
termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji L @ L L
i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek

0 wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubodci 20/10. Nézki nastawne. Standard:
Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

® G30/G31 | kg/h 2,48 2,82

kW 28,8 High Power
podfaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHERME kW 35,8 Max Power

R 1/2 UNIISO 7/1
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW N ONUCAHUE —
Pabouast NOBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE MaHeAn U3 Hepxaselolien craan AISI 304. [a30Bbie ropeaky BoAbLLION
MOLLHOCTH BbIMOAHEHbI U3 HUKEAIDOBAHHOTO YyryHa i MMEIOT MOXY3HEHHYH0 rapaHTuio. OCHaLLEHb! KpaHoM ¢
KAamnaHoM, VIMeloT MPEAOXPaHHTEAb 1 NMAOTHbI AaTuuK. PelueTka BhINOAHEHa U3 YyryHa. CheMHbIE KOHTeiHepbI 1 260(%"G)
AR 0BECTIEYEHIS TUTVIEHbI 11 AETKOCTU B SKCMAYaTaUMu. Bepeuy ¢ MOACTABKOA MMEIOT PEryAnpyeMble HOKKM, 200 400 200

[2308Ban CTaTM4eckas AyXOBKa IMEET NMATHBI NOAXVT, BBINOAHEHA MOAHOCTbIO M3 HepXaBeloLLe CTanw, UMeeT 800
4 napbl HanpaBAsIOWMX AAR POTWBHEN AM racTpoemkoctedt 2/1 GN. [a30Bast ropeaka neun umeeT camo

CTaBUAM3ALIMIO OTHS 11 PETYAMPYETCA TepmocTaTom B Avanasoe ot 160 a0 280 °C. LLitamnoBakHas ABepb U3

Hepxasetoleit crant AlS| 304 ¢ KOHTP TaMMOBKO Ha KOPNYCE ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).

Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaselowiedt cramv AISI 304 TonwwHoit 20/10. Bbicota Hoxe peryampyetca. B

KOMNAEKTE MOCTABKY Mbe30PO3KUT Neun 1 1 peweTka,

CE 50 ) BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS

195
>
==

-l Ll 1)t

Tl
U
0l
|
il
U
0l
|
257.75 012" G)

N




Mod. G7F4+FE Cod. 18705000

n. 2 2

0 mm 80 110
kW 35 1
keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11942 23.884

T 222w GN 211
H J kwas mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION KW 15@85+3)

® KW 21
kealh | 18.060
TOT Btu/h 71.652
® 630/631 | kg/h 1,66

G20 m‘/h 2,22
G25 méh 2,59

@,
7 s>

ke 102

STANDARD

1B/4 2 bandejas fuegos de acero inoxidable / 2 bandejas de aco inox / 2 misy inox z palnikami / 2 KoHTelHePa AR OTHS U3 HEPXaBEIOLLEN CTan
OPTIONAL

V3/B  Volts 220 - 240 3~

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 paouas Tepmoctarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion G conexion del gas / conexao a gas /
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por podiaczenie gazowe / raoBoe CoEANHeEHUE
grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido.

Bandejas extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno eléctrico estatico, L L
enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con Econexon eléctrica / conexao eléctrica /  gan 41eyan kW 7.5
funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la podtaczenie elektryczne / snexTpiyeckoe coeaHenve !
temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la
temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta
de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no. 1 parrilla de
horno antivuelco. !

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, g g
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranga e luz piloto. Grelhas de ferro @ @ @ @ @ @
fundido. Bandejas removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutenco. Forno a
eléctrico estético, realizado inteiramente com aco inox, com 4 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 2/1 GN. Grill com fung@o salamandra na parte superior e termostato que permite uma
regulacéo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao de temperatura
alcangada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia
de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguléveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korona o duzej mocy,
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termopara oraz lampka kontroln, Kratki z Zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymainej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Statyczny piekarnik -~
elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1
GN. Grill z funkcja salamandra w gdrnej czesci oraz termostat umozliwiajacy dokfadna regulacje temperatury w
zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki =¥ ——T —

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 21
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oraz ich czeS¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokie] rezystancji, a %#%g
wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom. o M M

== @ == s
TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE
Pabouasi MOBEPXHOCTb U OPOHTaAbHbIE MaHen U3 Hepxaselolen crann AlSI 304. Tasosbie ropenki GoAblOV Y 2 ] =R ] =N .
MOLLHOCTY BBIMOAHEHbI U3 HUKEAIDOBAHHOTO YyryHa it UMEIOT MOXY3HEHHYH0 rapaHTuio. OCHaLLeHb! kpaHoM ¢ NN P v v N
KAanaHoM, UMElOT NPEAOXPaHHTENb 1 MMAOTHIA AaTUMK. PelleTka BLINOAHEHa U3 YyryHa. CbeMHble KOHTeMHepbI S 1 @ Iy @ ] %
AR 00ECIEUEHUS TUIUEHBI 1 ACTKOCTY B SKCTAYaTaLW. BEpCUU C MOACTABKOM UMEIOT PETyAMpyEMble HOXKM. 2 Iy
DNeKTPUUECKaR KOHBEKLIMOHHAA AYXOBKA UMEET MUANOTHbI NOAKUT, BHITOAHEHA MOAHOCTBIO M3 HEPXaBeloLEi § ¥ r—1— | | vY—{—~] N
CTanw, UMeeT 4 napbl HanpaBARIOLLMX ANA MPOTUBHEN MAK racTpoemkocTei 2/1 GN. BepxHiolo yacTb AyxoBKi N
MOKHO UCTONS30BATb KaK TDMAb-CaNAMaHADA, AYXOBKG OCHalleHa TEPMOCTATON, f03BOARIOLIAM T04HO 200 400 2 OL.M(&'G)
perympoBatb Temnepatypy B AvanasoHe o1 50 a0 270 °C. WMeer AMHEMHbIA MHAMKATOP W MHAKKATOP 300

AOCTUXEHUS HyXHOW Temneparypyl. LLitamnoaHHas Asepb 3 Hepxasetowed cram AISI 304 ¢ kowTp
LUTAMMOBKO/ Ha KOpMyCe ABEPH (HET HEOBXOAMMOCTM B YMAOTHEHMM). PyuKa ABEPM Takxe U3 HepXaseiolLeit
cranv AISI 304 Toawuoit 20/10. Bbicora Hoxek peryaupyetca. B komnaekTe nocrasky 1 pelwerka.

CE 50 ) BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. G7F6+FG  Cod. 18706000
Mod. G7F6P+FG Cod. 18706100

HIGH POWER MAX POWER

n. 3 3 6
@ mm 80 110 110
kw 35 1 7
kcal/h 3.010 6.020 6.020
Btw/h 11.942 23.884 23.884
GN 21
mm 530 x 650 x 4 pos.
kw 18
kcal/h 6.708
Btw/h 26.614

& KW 393 498
keal/h 33.798 42.828

TOT Btu/h 134.092 169.918
630/G31 | kgh 3,10 3,93

& G20 mi/h 4,16 5,27
G625 m/h 4,84 6,13

T

Kg 126

STANDARD

7B/6 3 bandejas fuegos de acero inoxidable / 3 bandejas de ago inox / 3 misy inox z palnikami / 3 koHTeiiHepa ANT OTHS U3 HEPXaBeloLLEH CTaAt

Encendido piezoeléctrico horno / Sem activacao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbe3oanektpuueckuit noaxwr newu

OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / Pewetku 13 HepxaBelowLeit CTanu

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 / Asepua co pyukoi Toawuroi 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES .
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion G conexion del gas / conexao a gas / R1/2 UNIISO 7/1 kW 39,3 ngh Power
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo podiaczenie gazowe / rasosoe CoeAMHeHMe kW 49,8 Max Power
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico, equipado con
llama piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/
fuentes 2/1 GN. Quemador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160 C a 280
°C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta
y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de
acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla
de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, —
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, - I S ‘ ;
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro o

fundido. Bandejas removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutencéo. Forno a @ @ @ @ @ @ @ =
gés estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco inox, com 4 niveis de suporte \ 7
para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato
regulével de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem vedagdo, para um maior isolamento e
para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta
de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrdo: Sem activagdo 346
piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE H H
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig

gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korona o duzej mocy, 800 400
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termoparg oraz lampkg kontrolna, Kratki z Zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny
wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej Inox, z 4 poziomami prowadnic
dla rusztu i blach piekarnika 2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz
termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji
i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek
0 wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubodci 20/10. Nézki nastawne. Standard:
Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pa6ouast NOBEPXHOCTb U OPOHTaAbHbIE NaHen U3 Hepxasetolwel crann AlSI 304. Tasosbie ropenki GoAbLOM
MOLLHOCTY BbIMOAHEHbI U3 HUKEAIDOBAHHOTO YyryHa i MMEIOT MOXY3HEHHYH0 rapaHTuio. OCHaLLEHb! KpaHoM ¢
KAanaHOM, IMEIOT NPEAOXPaHWUTEAb M MMAOTHBI AaTuuK, PelweTka BbINOAHEHA U3 YyryHa. CbemHble KOHTETHepbI S,
AR 0BECTIEYEHIS TUTVEHbI 11 AETKOCTU B SKCMAYaTaUMu. Bepeuy ¢ MOACTABKOR MMEIOT PEryAnpyeMble HOKKM, 200 400 400 ZOOLM)
[a30Bast CTaTMUECKas AYXOBKA UMEET NMAOTHBIA MOAXW, BbINOAHEHA NOAHOCTbIO M3 HEPXABEIOLLEN CTav, UMEET 1200
4 napbl HanpaBAsioWMX AAR MPOTWBHeN A racTpoemkoctedt 2/1 GN. Ta30Bast ropeaka neun umeeT camo

CTaBMAM3ALIMIO OTHA W PEryApYeTcA TepmocTatoM B AvianasoHe ot 160 ao 280 °C. LUramnoBaHHas ABepb 13

Hepxasetoleit cant AlS| 304 ¢ KOHTP TaMMOBKO Ha KOPNYCE ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).

Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaseiowiet cranv AISI 304 TonwwHoit 20/10. Bbicota Hoxek peryampyetca. B

KOMNAEKTE NOCTABKY Mbe30PO3KUT Neun 1 1 peweTka,

CE 50 ) BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS

57.750(%" G)

195




Mod. G7F6+T  Cod. 18706200
Mod. G7F6P+T Cod. 18706300

HIGH POWER MAX POWER
n. 3 3 6
@ mm 80 110 110
kW 3,5 7 7
keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
mm 1045 x 530 x 4 pos.
kW 12
keal/h 10.320
Btu/h 40.944
kW 435 54
keal/h 37.410 46.440
Btu/h 148.422 184.248
G30/G31 | kg/h 3,43 4,26
& G20 m¥h 4,6 571
G25 m’h 5,36 6,65
T
Ke 126

STANDARD

7B/6 3 bandejas fuegos de acero inoxidable / 3 bandejas de ago inox / 3 misy inox z palnikami / 3 koHTeiiHepa AN OTHA U3 HEpXaBeloLLEN CTanvt
Encendido piezoeléctrico horno / Sem activagao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbesoanektpuueckuit noaxur neyn

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PelweTkv u3 Hepxagelowei crani

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién en-
teramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico con quemador de
llama auto-estabilizada colocado debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160
a 280 °C. Camara de horno de acero inoxidable, con soportes de 4 niveles. Puerta y contrapuerta de
acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10.
Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranga e luz piloto. Grelhas de ferro
fundido. Bandeja removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutengdo. Forno a
gés estético com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base estriada de aco e
termostato reguldvel de 160 a 280 °C. Camara do forno de aco inox, com 4 niveis de suporte. Porta e
contra-porta de ago inox AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura
20/10. Pés reguldveis. Padrdo: Sem activagao piezoeléctrica. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwéjng korong o duzej mocy, uru-
chamiane za pomocg pokretfa zaworowego z termoparg oraz lampkg kontrolna, Kratki z Zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Statyczny piekarnik gazowy
z palnikiem i plomieniem ustawiajacym sie automatycznie umieszczony pod zebrowang powierzchnig stalowg
oraz termostat regulowany w zakresie od 160 do 280 °C. Komora piekarnika ze stali nierdzewnej inox, z 4 po-
ziomami prowadni. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Uchwyt drzwiczek
0 wysokiej rezystancji, ze stali AISI 304 o grubodci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Zapton piezoelektryczny,
nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

PaBouas MoBEPXHOCTL U OPOHTaAbHbIE MaHeA U3 HepxaBeloluer cranu AlS| 304, [a30Bbie FOPEAK BbINOAHEHI
U3 HUKEAVIDOBAHHOTO YyryHa ¥ UMEIOT MOXV3HEHHYI0 rapaHTUio. TOPeAKM BKAKYAIOTCA C MOMOLLbIO KpaHa,
OCHALLEHHOrO KAAMaHOM W epMETUYHO 3aKPEMAEHbl Ha WTAMMOBAHHOM MOBEPXHOCTH. PeleTka M3 uyryHa.
ChemHble KOHTEVHEPbI AR POCTOTLI B OUMCTKE U SKCTIAYaTALIY. [a30Bas CTaTUUECKaR AYXOBKA VIMEET NMAOTHBI
TIOAXMI, BbITOAHEHA NOAHOCTbIO M3 HEpXaBelolLelt CTaAM, UMeeT 4 napbl HanpaBARIOWMX AR NPOTUBHEN WAK
racTpoemkocteit 2/1 GN. lasoas ropeaka neuu pacrionOXeHa MoA CTanbHbIM PUQAEHBIM AHOM, UMEET CaMo
CTaBUAM3ALIMIO OTHS 11 PETYAVIPYETCA TepmocTaToM B Avanasoe ot 160 a0 280 °C. LLitamnoBakHas ABepb U3
Hepxasetoleit cant AlS| 304 ¢ KOHTP TaMMOBKO Ha KOPNYCe ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).
Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaselowied cranv AISI 304 TonwwHoit 20/10. Bbicota Hoxek peryampyetcs. B
KOMNAEKTE NOCTaBKY Mbe30PO3KUT Neun 1 1 peweTka,

(€ 50
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Mod. G7F6+FE Cod. 18707000

n. 3 3
0 mm 80 110
kW 35 1

keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11942  23.884

T 22 s GN 211
H J kwas mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION KW 15 (4 5+3)

® kW 315
kcal/h 27.090
TOT Btu/h 107.478
& G30/G31  kg/h 2,48

G20 m’h 3,33
G25 m¥h 3,88

(:)

Kg 126
STANDARD
7B/6 3 bandejas fuegos de acero inoxidable / 3 bandejas de ago inox / 3 misy inox z palnikami / 3 koHTeiiHepa AN OTHS U3 HepXaBeloLLel CTanvt
OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de aco inox / Ruszty ze stali inox / PewweTkv n3 Hepxaeloie/ cTan

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 / Asepua co pyukoi Toawuroi 20/10
V3/B  Volts 220 - 240 3N~

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pa6ouas TepmocTarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion G conexion del gas / conexdo a gas /
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo podfaczenie gazowe / ra3oBoe COEANHERME
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas

extraibles para la mé&xima higiene y para un facil mantenimiento. Horno eléctrico estético, enteramente L .

de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcion 3 | G eléctrica / conexao eléctrica / 5o 4ieyan KW 7.5
salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura poclaczenie elektryczne / snexTpYECKoe coeamHerve !
de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta

y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de

acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS : =
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro R P N TP ] s 7
fundido. Bandejas removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutencéo. Forno @ @ @ @ @ @ @ @
eléctrico estético, realizado inteiramente com ago inox, com 4 niveis de suporte para grelhas/ £
assadeiras 2/1 GN. Grill com fung@o salamandra na parte superior e termostato que permite uma
regulagao precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura
alcangada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia
de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwdjna korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna, Kratki z Zeliwa. Wysuwane 800 400
misy, w celu zachowania maksymainej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Statyczny piekarnik 35%

elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1
GN. Grill z funkcja salamandra w gdrnej czesci oraz termostat umoZliwiajacy dokfadna regulacje temperatury w
zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki
oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek wykonany ze stali AlSI
304 o wysokiej odpornosci i o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

R 1/2 UNI SO 7/1 kW 31,5

170

J

1070
900
450

346

458
B

o
gmo b6 T

239

714
280

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb U OPOHTaAbHbIE MaHen U3 Hepxasetolwei crann AlSI 304. Tasosbie ropenki GoAbLOV
MOLLHOCTY BbIMOAHEHbI U3 HUKEAIDOBAHHOTO YyryHa i UMEIOT MOXY3HEHHYH0 rapaHTuio. OCHaLLEHb! KpaHoM ¢
KAamaHoM, VIMEloT MPEAOXPaHHTEAb 1 MMAOTHbITE AaTuWK. PelueTka BINOAHEHa U3 YyryHa. CheMHbIE KOHTe/tHepbI
AR 0BECTIEYEHIS TUTMEHbI 11 AETKOCTU B SKCMAYaTaUMM. BEpeuy ¢ MOACTABKOR MMEIOT PEryAnpyeMble HOKKM,
INeKTPNYECKaR KOHBEKLMOHHAA AYXOBKA WMEET NWAOTHBIA MOAXWF, BbITOAHEHA MOAHOCTBIO U3 HepXaBelowei
CTanM, UMEeT 4 napbl HanpasAsIoLLMX A MPOTUBHEN MAM racTpoemkocTelt 2/1 GN. BepxHion YacTb AyxoBkM 200 400 400
MOXHO VCTIOAb30BaTb KaK TpUAb-CaAGMaHAPa, AYXOBKA OCHalUEHa TEPMOCTTOM, TMO3BOARIOLMM TOYHO
perympoBatb Temnepatypy B AvanasoHe o1 50 a0 270 °C. VMeer AMHEMHbIA MHAMKATOP W MHAKKaTOP
AOCTUXEHUS HyXHOW Temneparypyl. LLiTamnoaHHas Asepb 3 Hepxasetowed cram AISI 304 ¢ kowtp
LUTAMTIOBKO/ Ha KopRyce ABEpY (HET HEOBXOAUMOCTU B YMAOTHEHWM). Pyuka ABEPU Takxe U3 Hepxapelouieit
cranv AISI 304 Toawuoit 20/10. Boicora Hoxek peryaupyetca. B komnaekTe nocrasky 1 pelwerka.
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Mod. G7T4P2FM Cod. 18875000

n. 1 1
@ mm 80 110
kW 3,5 1
keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11.942  23.884
n. 1
@ @ mm 70
kW 1
keal/h 6.020
Btu/h 23.884
& kW 175
keal/h 15.050
ToT Btwh  59.710
G30/G31  kg/h 1,38
& G20 m’/h 1,85
625 m¥h 2,16
S
Kg 85
STANDARD
1B/2  recipiente fuegos de acero inoxidable / bandeja de aco inox / misa inox z palnikami / KOHTE/iHEP AR OTHS U3 HEPXaBEIOLLEN CTaAK
OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de aco inox / Ruszty ze stali inox / PeweTkv u3 HepxaseloLie/ cTanm

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 / 2 portas com puxador espessura 20/10 / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 / 2 aBepubl co pyukoi ToawmHoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor
con caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas.
temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 kW de
combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso
piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos abiertos
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama
piloto y de larga duracion, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Méaxima limpieza y mantenimiento garantizado por la
completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Placa de ago de alta espessura,
com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura méxima no centro e decrescente em direccdo das bordas. Queimador central de 7 kW
com combustao optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar de seguranca e luz
piloto protegida. Activacao piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Queimadores das bocas abertas
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
equipados com chama piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira valvulada com
termopar de seguranca e luz piloto protegida. Grelhas de ferro fundido. Méxima limpeza e manutengao
garantida pois é possivel remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta ze stali o duze]
grubosci, z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW, posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettlem zaworowym z termopara awaryjng oraz ostonigta
kontrolka pfomienia. Piezoelekiryczny zapton z silikonowg osfona. Palniki otwartego ptomienia wykonane
catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwéjng korong i o duzej mocy, posiadajace ptomier
pilotujacy, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjng i ostonietg
kontrolkg, ptomienia. Kratki Zeliwne. Mozliwo$¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu painika jak i miski
umozliwia zachowanie maksymalnej czystosci i konserwacii. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE o
PaBouas NOBEPXHOCTb U OPOHTAMbHbIE MaHeAM U3 Hepxaseiowed craav AISI 304. Maura co cnnowHoit ==, ] %”
MOBEPXHOCTbIO M3 CTaMt B0MbILOM TOMLMHEI, 06NBAGeT MOBLIWEHHOM MPOYHOCTBIO M UMEET cucTeMy TP 10
AVGOEPEHLIMPOBaHHONO pacnpeAeAeHis TeMmAa N 30HaM: MakCUManbHaA TeMnepaTypa B LEHTPE 1 yMeHbLIAETCA | — N
110 Mepe 0TAaNeHWS OT LieHTpa. LieHTpanbHan ropenka MoWHOCTblo 7 KBT ¢ onTumMmsaLuteit ropeHws, BKADYAETCA N
C NIOMOLLBIO KPaHa C MPEeAOXPaHWTEAbHbIM KAAMaHOM, OCHalleHa TepMONapoit, MUAOTHbIA UHAKATOP UMeeT 367 430

3AWMTY. INCKTPUUECKI NbE3OPOIKHT C CUAUKOHOBOI 3aLLUTON. BEICOKOMOLLHbIE TODEAKM C OAHUM 1 ABYMSA 800

060AaMI/I, BbINOAHEHbI U3 HVIKEI\VIpOBaHHOI;I CTaAW, OCHALLEHbI NUAQTHBIM OTHEM, BKAOYAETCA C MOMOLLBIO KpaHa
C NPEAOXPAHUTEALHBIM KAaNaHOM, OCHaLLEHa TepMOﬂapOVI, MUAOTHbIV VHAMKATOP UMEET 3alLuTy. rOpeI\KM MMET
NOXUSHEHHYIO TapaHTUIO. PewweTkin BbINOAHEHb! 13 uyryHa. TWrMeHuYHoCTs B JKCnAyaTaLuu obecneunsaetcs
CbEMHbIMY 3neMeHTamu. BbicoTa Hoxex UmeeT PEryApOBKY.
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Mod. G7T4P4FM Cod. 18876000

fghbower MacCros 700

n. 2 2
@ mm 80 110
kW 3,5 1
keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11.942  23.884
n. 1
@ @ mm 70
kW 1
keal/h 6.020
Btu/h 23.884
& kW 8
keal/h 24.080
ToT Btuh 95536
G30/G31  kg/h 2,21
& G20 m’/h 2,96
625 m¥h 3,45
L
Kg 110
STANDARD
1B/4 2 bandejas fuegos de acero inoxidable / 2 bandejas de ago inox / 2 misy inox z palnikami / 2 KOHTEHHEPa AR OTHS U3 HEpXABEIOLLET CTaAK
OPTIONAL

Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de aco inox / Ruszty ze stali inox / PelweTkv u3 Hepxaelolei cTann

2P 600 2 puertas con manija espesor 20/10 / 2 portas com puxador espessura 20/10 / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 / 2 aBepusl co py4Koit ToawwHoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor
con caracteristicas de elevada resistencia y distribucién del calor de zonas térmicas diferenciadas:
temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 kW de
combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso
piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos abiertos
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama
piloto y de larga duracion, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Méaxima limpieza y mantenimiento garantizado por la
completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Placa de ago de alta espessura,
com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura méxima no centro e decrescente em direccdo das bordas. Queimador central de 7 kW
com combustao optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar de seguranca e luz
piloto protegida. Activacao piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Queimadores das bocas abertas
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
equipados com chama piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira valvulada com
termopar de seguranca e luz piloto protegida. Grelhas de ferro fundido. Méxima limpeza e manutengao
garantida pois é possivel remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta ze stali o duze]
grubosci, z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW, posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettlem zaworowym z termopara awaryjng oraz ostonigta
kontrolka pfomienia. Piezoelekiryczny zapton z silikonowg osfona. Palniki otwartego ptomienia wykonane
catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwéjng korong i o duzej mocy, posiadajace ptomier
pilotujacy, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjng i ostonietg
kontrolkg, ptomienia. Kratki Zeliwne. Mozliwo$¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu palnika jak i miski
umozliwia zachowanie maksymalnej czystosci i konserwacii. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouas MOBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE MaHeAM W3 Hepxasetoleit cranv AISI 304, Mauta co cnAowHoi
MOBEPXHOCTBIO M3 CTaAW BOAbOA TOAWMHI, 0OAGAGeT NOBBIEHHOA MPOYHOCTBIO U MIMEET CHCTeMy
AVOOEPEHLMPOBAHHOTO PACTIPEACNEHIS TEMAA 1O 30HAM: MaKCHIMaRbHAs TEMMEPATYPa B LIEHTPE 1 YMEHbLUAETCA
110 Mepe 0TAaNeHWA 0T LeHTpa. LieHTpanbHas ropenka MOWHOCTBIO 7 KBT C onTUMU3aLueit ropeHus, BKAKYaeTCA
C NIOMOLLBIO KPaHa C MPEeAOXPaHWTEAbHbIM KAAMaHOM, OCHalleHa TepMONapoit, MUAOTHbIA UHAKATOP UMeeT
3alUMTY. INEKTPUUECKWI NbE3OMOAXMI C CAMKOHOBOI 3aLLMTOM. BLICOKOMOLLHbIE TOPEAKM C OAHMM M ABYMS
060AAMM, BbINOAHEHbI M3 HUKEAVIDOBAHHOM CTaA, OCHaILIEHbI MMAGTHBIM OTHEM, BKAIOYAETCA ¢ MOMOLLbIO KpaHa
C NPEAOXPaHHTEAbHbIM KAANAHOM, OCHALLEHa TEPMONAPOH, MMAOTHBII MHAKATOP UMEET 3alLuTy. [openki uMeoT
TIOXM3HEHHYIO FapaHTUIO. PElETKI BLINOAHEHbI M3 YyryHa. [UIVIEHNUHOCTb B SKCTIAYATALMK 0Becneunsaetca
CbEMHbIMU IAeMeHTaMU. BbICOTa HOXEK UMEET PEryAUpOBKY.
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Mod.G7T4P4F+FG Cod. 18876600

n. 2 2
0 mm 80 110
kW 35 1

keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11942  23.884

n. 1
@ @ mm 70
kW 1
keal/h 6.020
Btu/h 23.884
GN 21
mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18
keal/h 6.708

Btu/h 26.614

& KW 358
keallh  30.788
TOT Btu/h 122.150
& G30/G31  kg/h 2,82

G20 méh 379
G25 m‘/h 441

Kg 146

STANDARD

7B/4 2 bandejas fuegos de acero inoxidable / 2 bandejas de ago inox / 2 misy inox z palnikami /
2 KOHTE/iHepa ANA OTHA U3 HEPXABEIOLLEN CTaAv

Encendido piezoeléctrico homo / Sem activacao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika /
Mbe303NEKTPUUECKYI MOAXHT NeYn

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con caracteristicas de
elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura méxima en el centro y decreciente
en los bordes. Quemador central de 7 kW de combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad
¢ indicador luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos abiertos
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama piloto y de larga duracion,
accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Méxima
limpieza y mantenimiento garantizado por la completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos. Horno
a gas estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/
fuentes 2/1 GN. Quemador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160 a 280 °C. Frontal de la puerta
estampado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable
AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido
piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de aco de alta espessura, com caracterfsticas de elevada
resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro e decrescente em direcgdo
das bordas. Queimador central de 7 KW com combustao optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar de
seguranca e luz piloto protegida. Activacao piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Queimadores das bocas abertas realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, equipados com chama piloto, com
garantia vitalicia, accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto protegida. Grelhas de ferro
fundido. Méxima limpeza e manutenco garantida pois é possivel remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas.
Pés regulaveis. Forno a gas estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco Inox, com 4 niveis de suporte
para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato regulével de 160 a 280 °C.
Frente da porta moldada sem vedacéo, para um maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas
de ao inox AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguléveis. Padrdo: Sem
activacdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna rohocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Piyta ze stali o duzej grubosc, z wysokim
stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zrdznicowanych strefach termicznych: maksymalna temperatura w centrum,
malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy zoptymalizowany system spalania, urucham\any
pokrettem zaworowym z termopara awaryjng oraz ostonieta kontrolka plomienia. Piezoelekiryczny zapton z silikonowg ostong,
Palniki otwartego plomienia wykonane cafkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza Iub podwojng korona i o duzej mocy,
posiadajace ptomien pilotujacy, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokreﬂem zaworowym z termopara awaryjn i osfonieta
kontrolkg ptomienia. Kratki zeliwne. Mozliwo$¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu palnika jak i miski umozliwia zachowanie
maksymalne] czystosci i konserwacji. Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali
nierdzewne] Inox, z 4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach p\ekarnlka 2/1 GN. Palnik piekarnika z plomieniem ustawiajacym
sie automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepsze]
izolacji 1 czyszczenia. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek o
wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton
piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKWN U ONMNCAHUE

Paboyasn NoBEPXHOCTb 11 GPOHTaNbHbIE NaHeA U3 Hepxapeloweit craav AISI 304, MAuta o CAOWHOM NOBEPXHOCTBIO U3 CTant
60AbLLOV TOMLVHBI, 06AAAGET MOBBILIEHHOM MPOYHOCTHIO U UMEET CUCTEMY AUOOEPEHLMPOBAHHOTO PACTPEABNEHNA TenAa Mo
30HaM: MaKCUManbHas TeMnepaTypa B LEHTPE 1 YMEHbLIAETCA MO Mepe OTAANEHMS OT LieHTPa. LIEHTpanbHas ropenka MOLLHOCTbI0
7 KBT C ONTMMM3ALIMEN TOPEHNA, BKAKYAETCA C NOMOLLBIO KpaHa C MPEAOXPaHMTENbHbIM KAAMaHOM, OCHaLLeHa Tepmonapofi,
TIMATHBIA MHAKATOP VIMEET 3aLLWTY. SAEKTPUUECKMIA MbE30NOAXMT C CHAMKOHOBOI 3aLLMTON. BbICOKOMOLLHbIE FOPEAKY C OARVM
It ABYMA 060AGMY, BbINOAHEHbI M3 HUKEAMPOBAHHOM CTaAW, OCHAILEHSI MMAOTHBIM OTHEM, BKAIOUAETCA C MOMOLLbIO KpaHa C
MPEAOXPAHUTENBHBIM KAANaHOM, OCHaLLEeHa TepMONApON, MMAOTHBIA MHAMKATOP UMEET 3alLuTy. [OpeAkM UMEKT MOXU3HEHHYH
rapaTyiio. PeweTkt BHIOAHEHbI U3 YyryHa, [UTMEHWYHOCT B SKCTIAYaTaLWM 0BECTIEUMBAETCA CHEMHBIMM 3neMerTamu. Bricora
HOKEK MMEET PEryAMpOBKY. [a30Ban CTaTUueCKas AyXOBKA UMEET MUAOTHbI/ MOAXYT, BbINOAHEHA NOAHOCTBIO U3 HEpXaBeloLLe
CTaAw, UMEET 4 Napbl HANPABASIOLLMX AR NPOTUBHEN wv racTpoemkocTedt 2/1 GN. LLiTamnoBaHHas ABEPb U3 HEpXaBeloLLEN CTaAK
AISI 304 ¢ KoHTP LUTAMMOBKOIA Ha KOpMyCe ABEpH (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHMM). Pyuka ABEPYU Takxe U3 HepxaseioLLei
cranv AlSI 304 Tonwwroi 20/10. Beicota Hoxek peryavpyeTcs. B komnaekTe nocTasky nbe3oposxur newn v 1 pelwerka.
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OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze staliinox / PeweTku u3 Hepxagetowie/ cTanu

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamka o
grubosci 20/10 / ABepua co pyukoit TonwwHoit 20/10
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Mod. G7TPM Cod. 18862000

n 2

@ kW 5
keal/h 8.600

Btu/h 34.120

G30/631 kg 0,79
& G20 mh 106
G25 mh 123

@
—

Kg 88

OPTIONAL

Aughbower Macros 700

311/2"

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 / 2 portas com puxador espessura 20/10 / 2 drzwiczki z klamkg o grubodci 20/10 / 2 aBepubl co pyukoit ToawwHoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plancha de hierro fundido de grandes
dimensiones con un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zo-
nas térmicas diferenciadas. temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores
centrales de 5 kW de combustion optimizada, accionados por grifo valvulado con termopar de segu-
ridad e indicador luminoso piloto. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona y revestimiento
de la cdmara de combustion de vermiculita, material de altas prestaciones aislantes. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de ferro fundido de grandes
dimensdes e alta espessura, com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas
térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro e decrescente em direccao das bordas. Quei-
madores centrais de 5 kW com combustéao optimizada, accionados mediante torneira valvulada, com
termopar de seguranca e luz piloto. Activacéo piezoeléctrica com proteccéo de silicone e revestimento
da camara de combustao de vermiculite, material que garante um alto isolamento. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Piyta z Zeliwa o duze]
grubosci, z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne o mocy 5 kW , posiadajace
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termoparg awaryjng oraz kontrolke
plomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Komora spalania wytozona wermikulitem, materiatem
0 wysokim stopniu izolacji. N6zki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb ¥ OPOHTaAbHblE MaHenM W3 Hepxaseiolwei ctamv AISI 304. Mauta co crnowHoM
MOBEPXHOCTbIO M3 CTaAW GOAILIOV TOAWMHBI, OGAGAGeT MOBbILIEHHOM MPOUHOCTBIO U MMEET CHCTeMy
AVGdEPEHLIMPOBAHHOTO pacipeAeAeHMs TEMAA MO 30HAM: MaKCUManbHas TeMMEpaTypa B LEHTPE U yMeHblUAeTCs
110 Mepe OTAANEHMUS OT LeHTPa. LIeHTpaAbHas ropeaka MOLLHOCTbI0 5 KBT ¢ onTumusaLimed ropeHIs, BKAOYaeTCS
C NIOMOLLBIO KpaHa C NPEeAOXPAHWTEAbHbIM KAAMaHOM, OCHalleHa TepMONApOH, NUAOTHbIA UHAKATOP UMeeT
3aLUMTY. INEKTPUYECKII MbE3ONOAXMT C CHAMKOHOBOW 3alwuToi. OTAGAK Kamepbl CrOpaHus BEPMUKYAATOM —
MaTepanoM, KOTOpbIii 06AGAGET BLICOKMM M3OAALMOHHBIM CBOWCTBOM. [MAMTA MMEET PEryAUpOBKY HOXEK Mo
BbICOTE.

19

conexion del gas / conexdo a gas /

podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE il ED

kW 10

.
o
~
[ 1
o
)
oS
(=]
~
o
| o
o
()}
100]® (%" G)
5
gy
q)'\
< o
@
TP 0
N
— wn
o~
1l 268 wrq
800

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G7TP+FG Cod. 18861000

n. 2
@ kW 5
keal/h 8.600
Btu/h 34.120
GN 21
mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18
keal/h 6.708
Btu/h 26.614
& kW 178
keal/h 15.308
ToT Btu/h 60.734

G20 méh 1,88
G25 m‘/h 2,19

& G30/G31  kg/h 14

Kg 129

STANDARD

Encendido piezoeléctrico horno / Sem activagao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbe3oanekTpudeckuit noaxur nen

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de hierro fundido de grandes
dimensiones con un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas
térmicas diferenciadas. temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores centrales
de 5 KW de combustion optimizada, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona y revestimiento de la cdmara de com-
bustion de vermiculita, material de altas prestaciones aislantes. Horno a gas estatico, equipado con llama
piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN.
Quemador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160 a 280 °C. Frontal de la puerta
estampado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de
acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies
regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Placa de ferro fundido de grandes dimensdes
e alta espessura, com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas dife-
renciadas: temperatura maxima no centro e decrescente em direcgo das bordas. Queimadores centrais de
5 kW com combustéo optimizada, accionados mediante torneira valvulada, com termopar de seguranca e
luz piloto. Activagdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone e revestimento da cdmara de combustéo de
vermiculite, material que garante um alto isolamento. Forno a gés estatico equipado com chama piloto,
realizado inteiramente com ago inox, com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador
do forno com chama auto-estabilizada e termostato regulavel de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem
vedagao, para um maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de ago inox
AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AlSI 304 com espessura 20/10. Pés reguléveis. Padrao:
Sem activacdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta z zeliwa o duzej grubosci,
z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepfa w zréznicowanych strefach termicznych: maksymalna tem-
peratura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne o mocy 5 kW , posiadajace zoptymalizowany sy-
stem spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjna oraz kontrolke ptomienia. Piezoelektryczny
zapton z silikonowa ostong. Komora spalania wytozona wermikulitem, materiatem o wysokim stopniu izolacji. Gazowy
piekarnik statyczny wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej inox, z 4 poziomami
prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie
oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji
i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich czed¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek o
wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nézki nastawne. Standard: Piezoelektryczny
zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pa6ouast NOBEPXHOCTb 1 GPOHTaAbHBIE NaHEA U3 Hepxaseloweit cTann AISI 304. Mauta co CRAOWIHOM NOBEPXHOCTbIO U3
cTanv BonbLLIOM TOALIMHbI, 06AaAGET NOBLILIEHHOV MIPOUHOCTbIO 1 UMEET CUCTEMY ANdOEPEHLIIPOBAHHOTO PACTIPEAENEHNA
TenAa N 30HaM: MakCUManbHas TeMneparypa B LIHTPe U YMeHbLUaeTCA N0 Mepe OTAANEHWA OT LieHTpa. LienTpanbHas
TOPEAKA MOLLHOCTbIO 5 KBT ¢ OMTMU3aLLVMEN TOPEHIS, BKAOYAETCS ¢ MOMOLLBIO KpaHa C MPEAOXPaHWTEAbHbIM KAATAHOM,
0CHallieHa TEpMOMapOi, MUAOTHBIA UHAMKATOP UMEET 3alUVTy. IACKTPUUECKNI Mbe30 TIOAXMT C CUAMKOHOBOI 3aLLMTON.
OTAeAKa Kamepbl CTOPAHUA BEPMYUKYAUTOM — MaTepUanoM, KOTOPbI/ 0BAAAGET BBICOKMM W3OARLIMOHHBIM CBOVICTBOM.
[AWTa UMEET PErympoBKy HOXeK No BbicOTe. [a30Bas CTaTMUeckan AyXOBKA MMEET MMAOTHBIA MOAXMT, BbIMOAHEHA
MIOAHOCTBIO M3 HEPXaBeloLLelh CTan, uMeeT 3 mapsl HanpasAsiowwx AR mpotueHelt 400x600 uan ractpoemrocTeit
1/1 GN. ramnoBaHHas ABepb M3 Hepxasetowei craav AISI 304 ¢ KOHTP WTaMNOBKO Ha kopnyce ABEpH (HET
HEoBX0AMMOCTH B YNAOTHEHuUM). Pyuka ABEpH Take U3 HepxaseloLLeit cranv AlSI 304 toawwHoi 20/10. Beicota Hoxek
PEryAMpyeTcs. B KoMMAeKTE MOCTaBKM MbE30PO3KNT Meun 1 1 pelueTka.
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Mod. E7P2B  Cod. 18721000
Mod. E7PQ2B Cod. 18721100
Mod. E7P2M  Cod. 18721500
Mod. E7PQ2M Cod. 18721600

n. 2
. @ mm 220

2,6
n. 2
mm 220x220
kW 2,6

VOLT 380 - 415 V3N~

5 TOT kW 5,2

kg % @PB)
kg 28 (EPQB)
kg 31 (P

kg a e

OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble /
Porta com puxador espessura 20/10 para os modelos com movel /
Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
ABepua co pyuoit ToawuHoi 20/10 ara Moaenelt ¢o cTorom

V3/A  Volts 220 - 2403 ~

PG2T700 / PG2Q700 Plancha de hierro fundido / Placa de ferro fundido / Plyta z zeliwa /
MAaCTUHa w3 yyryHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano estampado en una pieza (inica
de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones
que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension
y trabajo. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Superficie moldada de pega Gnica
estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6
zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensao e da activagao. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plaszczyzna wykona-
na z jednego odlewu, szczelna. Piyty z Zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym przefacznikiem
awaryjnym uruchamiajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. N6zki
nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

PaBouas NOBEPXHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE NaHeAu 13 Hepxaseiolueit cTan AlSI 304, LLiTamnoBaHHas ¥ repMeTiyHas
MOBEPXHOCTb MAMTHI, KOHOOPKI BBIMOAHEHbI M3 YyryHa v UMEIOT 3alLTHBIA TepMOCTaT. Mepekatoyatent UMeeT 6
TIOAOXEHWI AN NEPEKAIOYEHNA MOLLHOCTH Harpea. MAWTa OCHALLEHa MHANKATOPaMM KOHTOAR HanpAXEHY.
BbicoTa HOXEK MIMEET PEryAvIDOBKY.
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Mod.
Mod.
Mod.
Mod.

E7P4B  Cod. 18722000
E7PQ4B (Cod. 18722100
E7P4M  Cod. 18722500
E7PQ4M Cod. 18722600

MacCros 700

4
220
26
4
220220
26
5 TOT kW 104
%vou 380 - 415 V3N~
kg TG
g 49 (E7POIB)
ke 59 (EP4)
kg 67  (EP0AN)

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble /
2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mdvel /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
2 ABepLbI €O pyuKoi ToawwHoi 20/10 ansi Moaeneih co CToAOM

V3/B  Volts 220 - 240 3~

PG2T700 / PG2Q700  Plancha de hierro fundido / Placa de ferro fundido /
Plytaz zeliwa / MhacTuHa u3 uyryHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano estampado en una pieza (inica

conexion eléctrica / conexao eléctrica /

de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones E podtaczenie elekiryczne / anEKTPUYECKOE COBAMHEHME 380 - AL5 V3N~ kw 10,4
que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension
y trabajo. Pies regulables.
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS S
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Superficie moldada de pega tnica 3
estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6 Y o _
zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensao e da activagao. Pés reguldveis. Q @ @ @ @
a
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE j
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plaszczyzna wykona-
na z jednego odlewu, szczelna. Piyty z Zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-Scio pozycyjnym przefacznikiem 79 175 79 175
awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Nozki — = T——T T T —r— T
nastawne. S —— = g
\O| / O
TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE @ (‘
PaBouas NOBEPXHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE NaHeAN 13 Hepxaseioweit cTanv AISI 304, LLitamnoBaHHas ¥ repMeTiyHas g ) I o
MIOBEPXHOCTb MAMTHI. KOHGOPKI BLIMOAHEHbI M3 HyryHa v UIMEIOT 3alLTHBIA TepMocTar. Mepekntoyatens uMeeT 6 h o
MIONOXEHMUT ANA MEPEKAIOYEHMA MOLLHOCTI Harpesa. [AUTa OCHaLLEHa UHAMKBTOPaMit KOHTPOAR HanpAXEHNA. ©) @
BbicoTa HOXeEK VIMEET PeryAvpoBKy. & \ 8
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Mod. E7P6B  Cod. 18723000 MacCros 700

Mod. E7P6M  Cod. 18723500
Mod. E7PQ6M C(od. 18723600

n. 6
Q @ mm 220

kW 2,6
Q n. 6
mm 220x220
W 26

kW 15,6

VOLT 380 - 415 V3N~

SR 8

o Kg 58 (E7P6B)
Kg 83  (E7P6M)
Kg 95  (E7P6M)

OPTIONAL

2P 600 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble /
2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mdvel /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa, /
2 ABEPLBI CO PyuKoit ToAwwHoM 20/10 AAR MOAEAETH CO CTOAOM

V3/B  Volts 220 - 240 3~
PG2T700 / PG2Q700 Plancha de hierro fundido / Placa de ferro fundido / Plytaz zeliwa / MhacTuHa u3 uyrya

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza (inica E conexion eléctrica / conexao eléctrica /

de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones podiaczenie elektryczne / aneKTpryeCKoe CoeANHEHMe
que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension

y trabajo. Pies regulables.

380 - 415 V3N~ kW 15,6

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS S
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Superficie moldada de pega Gnica g
estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6 IS @ @
zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensao e da activagao. Pés reguléveis. 3
p G g . (1) ﬂ@ ) e
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AIS| 304. Ptaszczyzna wykonana
z jednego odlewu, szczelna. Piyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-Scio pozycyjnym przefacznikiem 79 75
awaryjnym uruchamiajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. N6zki = i i ¥
nastawne. 9
TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE < @ (‘
PaBouas NoBEPXHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE NaHeAn 13 Hepxaseioweit cran AlSI 304, LLitamnoBaHHas 1 repmeTiyHas ~ B
MI0BEPXHOCTb MAMTHI. KOHGOPKI BBIMOAHEHbI M3 HyryHa v UMEIOT 3alLTHBI TepMmocTar. Mepeknioyatens uMeeT 6
TIONOXEHMUI AN MEPEKAIOYEHIMA MOLLHOCTI Harpesa. MAUTa OCHALLEHa MHAMKATOPaM KOHTPOAR HanpAXEHNA. " \\@ ® ®)
BbicoTa HOXeK VIMEET PeryAvpoBKy. 2
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Mod. E7PQ4+FE Cod. 18724500

Mod. E7P4+FE  Cod. 18724000 MacCros 700

4
220
2,6

4
220x220
2,6

y 2goo GN 21

1 kw
“ﬁ‘ sz,5 mm 530 x 650 x 4 pos.

MULTIFUNCTION kW 1,5 (45+3)

- W

% VOLT 380 - 415 V3N~

R Kg 100  (E7P4+FE)
Kg 106  (E7PQ4+FE)

311/2"

OPTIONAL
V3/C  Volts 220 - 240 3~

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 paGouas Tepmoctarsi
PG2T700 / PG2Q700 Plancha de hierro fundido / Placa de ferro fundido / Plyta z zeliwa / MaactuHa u3 yyryxa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano estampado en una pieza (inica E conexidn eléctrica / conexdo eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 17.9
de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme o

que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension
y trabajo. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite
una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AlSI
304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables. —
Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS @ @ @ @ @ @ =
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Superficie moldada de pega tnica S 7
estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6
zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activaco. Forno eléctrico
estético, realizado inteiramente com aco Inox, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1
GN. Grill com funcao salamandra na parte superior e termostato que permite uma regulagéo precisa
da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacéo de temperatura alcancada. Porta e
contra-porta moldadas de aco inox AlSI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AISI 304 com
espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 3
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plaszczyzna wykonana AR LY
Z jednego odlewu, szczelna. Plyty z Zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-Scio pozycyjnym przetacznikiem
awaryjnym uruchamiajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy.
Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic dla
rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjg salamandra w grnej czedci oraz termostat umozliwiajacy
doktadna regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna
osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt
drzwiczek o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr
1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb ¥ GPOHTaAbHbIE MaHeV 13 HepxaBetolieit crann AlSI 304, LLTamnoBaHHas U repmeTvuHas
MOBEPXHOCTb MAMTHI. KOHGOPKI BBIMOAHEHbI M3 HyryHa v UIMEIOT 3alLTHBI TepMocTar. Mepekntoyatens uMeeT 6
TIONOXEHMUT AN MEPEKAIOYEHIA MOLLHOCTI Harpesa. MAUTa OCHALLEHA UHAMKATOPaMit KOHTPOAR HanpsXeHHA. 200 200 200 | 200 200 200 |
DNeKTpUyYeCKan CTaTMUeCKan AYXOBK, BBIMOAHEHA NOAHOCTBIO U3 HepXaBeloLiedt cTamt, Umeer 4 mapbl 800 ] 800

HanpasAsioLWX AR MPOTUBHEN WA racTpoemkocTed 2/1 GN. BepxHioto YacTb AYXOBKM MOXHO MCMIOAb30BaTb Y 42 D)

KaK rpunb-CanaMaHApa, AyX0BKa OCHalleHa TEpMOCTATOM, MO3BOARIOLYMM TOUHO PEryAVIPOBaTb TeMnepaTypy

B avanasore ot 50 40 270 °C. OcHalueHa vHAKATOPOM Harpesa i TeMnepatypbl. LUTamnoBaHHas ABepb U3

Hepxagelolueit cTanv AISI 304 ¢ KOHTP LWTaMIOBKOM Ha Kopmyce ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTU B YMAOTHEHMH).

Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaselowiet cramv AISI 304 ToawwHoit 20/10. Bbicota Hoxe peryampyetcs. B

KOMNAEKTe NOCTaBK 1 pelueTka.
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MacCros 700

Mod. E7P6+FE Cod. 18725000

n. 6
. @ mm 220

VOLT 380 - 415 V3N~

2,6
Ve s GN 271
\I,Lﬁ\ Wias MM 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION kW 7,5(4,5+3)

5 TOT KW 231

Kg 129

&l

OPTIONAL
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 / Asepusl co py4Koii ToawmHoi 20/10

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pa6oyas TepmocTarsl
PG2T700 / PG2Q700 Plancha de hierro fundido / Placa de ferro fundido / Plyta z zeliwa / MaactuHa u3 yyryxa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano estampado en una pieza (inica E conexidn eléctrica / conexdo eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 23.1
de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme D
que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension
y trabajo. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite
una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AlSI i T
304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables.
Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco. -

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS . s o s s
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Superficie moldada de pega tnica @ @ @ @ @ @ @ @
estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6 -
zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activaco. Forno eléctrico
estético, realizado inteiramente com aco inox, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1
GN. Grill com funcao salamandra na parte superior e termostato que permite uma regulagéo precisa
da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacéo de temperatura alcancada. Porta e
contra-porta moldadas de aco inox AlSI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AISI 304 com
espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE H H
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plaszczyzna wykonana z R

jednego odlewu, szczelna. Plyty z Zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-cio pozycyjnym przetacznikiem awa- -~
ryjnym uruchamiajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Statyczny
piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach
piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjq salamandra w gbrnej czesci oraz termostat umoZliwiajacy dokfadng regulacje
temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej tem- -
peratury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek
0 wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt
zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb ¥ GPOHTaAbHbIE MaHeV 13 HepxaBetolieit crann AlSI 304, LLTamnoBaHHas U repmeTvuHas
MOBEPXHOCTb MAMTHI. KOHGOPKI BBIMOAHEHbI M3 HyryHa v UMEIOT 3alLTHBI TepMocTar. Mepekntoyatens uMeeT 6
TIONOXEHMUT AN MEPEKAIOYEHIA MOLLHOCTI Harpesa. MAUTa OCHALLEHA UHAMKATOPaMit KOHTPOAR HanpsXeHHA. L
DNeKTpUYeCKan CTaTMUeCKan AYXOBK, BbIMOAHEHA NOAHOCTBIO U3 HepXaBeloLedt cTamt, Umeer 4 mapbl
HanpasAsioLWX AR MPOTUBHEN WA racTpoemkocTed 2/1 GN. BepxHioto YacTb AYXOBKM MOXHO MCMIOAb30BaTb
KaK rpunb-CanaMaHApa, AyX0BKa OCHalleHa TEpMOCTATOM, MO3BOARIOLYMM TOUYHO PEryAVIPOBaTb TeMnepatypy 3
B avanasore ot 50 40 270 °C. OcHalueHa vHAKATOPOM Harpesa i TeMnepatypbl. LUTamnoBaHHas ABepb U3
Hepxagelolueit cTanv AISI 304 ¢ KOHTP LWTaMIOBKOM Ha Kopmyce ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTU B YMAOTHEHMH).
Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaselowiet cramv AISI 304 ToawwHoit 20/10. Bbicota Hoxe peryampyetcs. B
KOMNAEKTe NOCTaBK 1 pelueTka.
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Mod. E7P2B/VTR Cod. 18730000
Mod. E7P2M/VTR Cod. 18731500

n. 2
ﬂ mm 230x230
kW 3,2
5 TOT kW 6,4

MacCros 700

VOLT 380 - 415 V3N~ \-—-""""'5-
Q
= Ke 22 (ETP2BATR) )

.
&

Kg 42 (ETPZMNTR)

(X}

W
153/4"
OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com mével / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg, /
JAsepua co pyukoit ToawwHoit 20/10 AAR MoAEAETH CO CTOAOM

V3/A  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 6.4
6 mm. Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan por podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme o
irradiacion el plano de coccion. Las zonas estan sefialadas por serigrafias que permiten un correcto

posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada zona, un indicador luminoso sefiala el calor

residuo hasta 60 °C, para proteger la seguridad del operador. Manija de alta resistencia de acero AlSI

304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Resisténcias eléctricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo —
mediante irradiagdo a placa de cozedura. As zonas sdo demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica
o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranga do operador. Puxador de alta resisténcia de ago
AISI 304 e espessura 20/10. Pés regulaveis. =

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancie elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500 °C) i,
promieniujac, podgrzewajg plaszczyzne gotujaca. Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne
umigjscowienie garnkDw. Po wylaczeniu jeden ze stref, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60 °C,
zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci H H
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20/10. Nozki nastawne.

140

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE
Pabouast NOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHBIE MaHeAN U3 HepxaBeloweit crany AlSI 304, Pabouas naHenb BbIMOAHEHa

Y3 KEPAMMYECKOro CTekna ToAuwHOA 6 Mm. Mownbie TOHbI, cnocobHbie aocturats 500 °C, Harpesator 79 v 370
BAPOUHYIO NaHeAb MHOPAKPACHbIM U3nyueHveM. CneLanbHble Pa3METKI Ha KOHGOPKaX MO3BOASIOT MPABUABHO — —
DACTIOAOXWTL MOCYAY. AR 0BeCneueHns 6e30nacHocTyt oneparopa, MOCAE OTKAOYEHUS HArPEBa, CrIeLanbHbIV L@
JIHAMKATOP AN KaXAOW 30HbI, MOKA3bIBAET OCTABILYIOCA TeMnepaTypy A0 AocTixeHus 60°C Ha noBepxHOCTU. [ | E
Pyuka ABepy Takxe 13 Hepxaseiowel crann AlSI 304 Toawwkoit 20/10. Beicota Hoxek peryavpyercs.
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Mod. E7P4B/VTR Cod. 18732000
Mod. E7P4M/VTR Cod. 18732500

MacCros 700

n. 4
ﬂ mm 230 x 230
kW 3,2

5 TOT KW 12,8

% VOLT 380 - 415 V3N~
Q

Ke 42 (ETPABATR)
9 Kg 85 (E7PAMATR)

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para o modelo com mével / 2 drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa /

2 ABEpUbI €O pyyKoi ToawnHoA 20/10 AAs MoaeAeid Co CTOROM
V3/B  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor
6 mm. Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan por
irradiacion el plano de coccion. Las zonas estan sefialadas por serigrafias que permiten un correcto
posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada zona, un indicador luminoso sefiala el calor
residuo hasta 60 °C, para proteger la seguridad del operador. Manija de alta resistencia de acero AlSI
304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Resisténcias eléctricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo
mediante irradiagdo a placa de cozedura. As zonas sdo demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica
o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranga do operador. Puxador de alta resisténcia de ago
AISI 304 e espessura 20/10. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancie elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500 °C) i,
promieniujac, podgrzewajg plaszczyzne gotujaca. Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne
umigjscowienie garnkDw. Po wylaczeniu jeden ze stref, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60 °C,
zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci
20/10. Nézki nastawne.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast NOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHBIE MaHeAN U3 HepxaBeloweit crany AlSI 304, Pabouas naHenb BbIMOAHEHa
U3 KEpaMuYeckoro CTekna ToawwHoi 6 mm. Mowrsie T3HbI, cocobHsie aocturats 500 °C, Harpesator
BAPOUHYIO NaHeAb MHOPAKPACHbIM U3nyueHveM. CneLanbHble Pa3METKI Ha KOHGOPKaX MO3BOASIOT MPABUABHO
pacnonoxuTb nocyay. Aa obecneyeHus 6e3omacHocTU onepatopa, MOCAE OTKAKUEHUA HArpesa, CTIELanbHbIi
JIHAMKATOP AN KaXAOW 30HbI, MOKA3bIBAET OCTABILYIOCA TeMnepaTypy A0 AocTixeHus 60°C Ha noBepxHOCTU.
Pyuka ABepy Takxe 13 Hepxaseiowel crann AlSI 304 Toawwkoit 20/10. Beicota Hoxek peryavpyercs.
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Mod. E7P4/VTR+FE Cod. 18734000

n. 4
ﬂ mm 230x 230
KW 3,2
[)
wa GN 21
Lz ) s mm 530 x 650 x 4 pos.

MULTIFUNCTION KW 1,5(4,5+3)
5 TOT kW 20,3
% VOLT 380 - 415 V3N~

o
Kg 100

OPTIONAL

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pabouas Tepmocrarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor
6 mm. Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan por
irradiacion el plano de coccion. Las zonas estan sefialadas por serigrafias que permiten un correcto
posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada zona, un indicador luminoso sefiala el calor
residuo hasta 60 °C, para proteger la seguridad del operador. Manija de alta resistencia de acero AlSI
304 de espesor 20/10. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4
niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato
que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea
e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies
regulables. Estandar: no 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Resisténcias eléctricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo
mediante irradiacdo a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica
o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranga do operador. Puxador de alta resisténcia de ago
AISI 304 e espessura 20/10. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com aco Inox, com 4
niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com fungao salamandra na parte superior e
termostato que permite uma regulagao precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz
de indicacao de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés reguléveis. Padréo: n. 1 grelha
do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Praszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancie elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500 °C) i,
promieniujac, podgrzewajg plaszczyzng gotujaca. Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne
umiejscowienie garnklw. Po wytaczeniu jeden ze stref, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60 °C,
zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci
20/10. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic
dla rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjg salamandra w gérnej czesci oraz termostat umozliwiajacy
doktadna regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna
osiagane] temperatury. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Uchwyt
drzwiczek wykonany ze stali AISI 304 o wysokiej odpornosci i o grubosci 20/10. N6zki nastawne. Standard: nr
1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW N ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTb U GPOHTAAbHbIE MaHeA 13 Hepxaseloweit cranv AlSI 304, PaGouas naneAb BbiNOAHeHa
U3 KEPAMUYECKOTO CTEKAA TOALWMHOI 6 MM. MoLLHble TOHBI, crocobHble aocTuratb 500 °C, Harpesaior BapouHyio
MaHenb MHOPaKPaCHIM U3ny4eHmeM. CeLanbHble Pa3METKI Ha KOHGOPKaX NO3BOARIOT MPaBUABHO PACTIONOXHUTb
nocyay. Ans oBecneyeys 6e30nacHOCTU 0nepaTopa, MOCAE OTKAKUEHHA HArPeBa, CIELMaNbHbIA MHAKATOP AR
KaXAO/ 30HbI, NOKA3LIBAET OCTABLUYIOCA TeMMepaTypy A0 AocTixerus 60 °C Ha mosepxHocTH. Pyuka ABepy
Takxe u3 HepxaseloLLeit crann AISI 304 Tonwnkoit 20/10. InekTpUUECKas CTATUUECKAR AYXOBKa, BbINOAHEHA
MOAHOCTBIO M3 HEPKABEIOLLEM CTaAM, UMeET 4 napbl HANPABARIOLLYMX ANA MPOTUBHEN WA racTpoemKocTel 2/1
GN. BepxHIOl0 UacTb AYXOBKM MOXHO UCTIOAb3OBATb KaK rPUAb-CaNaMaHAPE, AYXOBKA OCHaLLEHa TepMOCTaToM,
N103BOARIOLIMM TOYHO PeryAvipoBaTb Temnepatypy B Avanasoe ot 50 po 270 °C. OcHalleHa WHAVKaTOpOM
Harpesa U Temneparypel. LLitamnosaHHas ABepb 3 Hepxaseloweit ctamt AISI 304 ¢ KOHTP WTaMnoBKoM Ha
Kopnyce ABEPW (HET HEOBXOAMMOCTU B YMIAOTHEHUM). Pyuka ABEpY TaKkxe M3 Hepxaseiolweit cramn AlSI 304
ToawwHoit 20/10. Beicota Hoxek peryavpyeTcs. B komnaekTe mocTagkiu 1 peletka.

(€ 50
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Mod. E7P2B/IND Cod. 18736500
Mod. E7P2M/IND Cod. 18736000

n. 2
ﬂ mm 230 x 230
kW 35

5 TOT kW 1

% VOLT  380-415V3~
Q

Ke 30  (E7P2B/IND)
9 Ke 45  (ETPIN/IND)

OPTIONAL

MacCros 700

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com mvel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa, /

[\Bepuia co pyukoit ToawnHoi 20/10 Ars MoaeAeid co CTOROM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor
6 mm. Maximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccidn se activa solo cuando la
olla se encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segiin
el didmetro de la olla. Interrupcion automética inmediata en el momento en el que la olla se retira del
plano. Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Méxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado
apenas quando a panela esta a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automética imediata quando a panela
é retirada da superficie. Regulago da poténcia mediante um comando robusto de alta precisdo. Pés
regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Ptaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczedno$¢ energii zapewniona przez fakt, iz
podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wylacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie
z powierzchnia. Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie Srednicy garnka. Podgrzewanie
jest natychmiast przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja
wody przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHBIE MaHeAN U3 HepxaBeloweit cranu AlSI 304, Pabouas naHenb BbIMOAHEHa
U3 KEPAMUYECKOTO CTEKAA TONLUIMHOM 6 MM. SKOHOMMA IMEKTPOSHEPIUN AOCTUTAeTCA GAaroaapa Tomy, uto
Pa30rpeB 30Hb! NPUTOTOBAEHNS MPOUCXOAUT TOAKO KOTAA NOCYAA HaXOAUTCA HEMOCPEACTBEHHO Ha MOBEPXHOCTU,
30Ha Harpesa PeryAvpyerca CaMOCTOSTEAbHO B 3aBMCHMOCT OT AMaMeTpa MoCyAbl. B MOMEHT CHATUY MOCYAbI
C NOBEPXHOCTU MPOVCXOAUT MTHOBEHHOE ABTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME. PerympoBka MOLIHOCTY C NOMOLLbIO
MIPOYHONO BLICOKOTOYHOO YNpaBACHHA. BbiCoTa HOXEK PEryAMpyeTca.
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Mod. E7P4B/IND Cod. 18736700
Mod. E7P4M/IND Cod. 18736200

MacCros 700

n. 4
ﬂ mm 230x 230
KW 35
5 TOT kW 14
% VOLT 380 - 415 V3~
Q
Ke 59 (ETP4B/IND)
9 Ke 70 (ETPA/IND)

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para o modelo com mével / 2 drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa /

2 ABEpUbI €O pyyKoi ToAwnHOA 20/10 AAR MoAEAeiA CO CTOROM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor
6 mm. Maximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccidn se activa solo cuando la
olla se encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segiin
el didmetro de la olla. Interrupcion automética inmediata en el momento en el que la olla se retira del
plano. Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Méxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado
apenas quando a panela esta a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automética imediata quando a panela
é retirada da superficie. Regulago da poténcia mediante um comando robusto de alta precisdo. Pés
regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Ptaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczedno$¢ energii zapewniona przez fakt, iz
podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wylacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie
z powierzchnia. Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie Srednicy garnka. Podgrzewanie
jest natychmiast przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja
wody przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHBIE MaHeAN U3 HepxaBeloweit cranu AlSI 304, Pabouas naHenb BbIMOAHEHa
U3 KEPAMUYECKOTO CTEKAA TONLUIMHOM 6 MM. SKOHOMMA IMEKTPOSHEPIUN AOCTUTAeTCA GAaroaapa Tomy, uto
Pa30rpeB 30Hb! NPUTOTOBAEHNS MPOUCXOAUT TOAKO KOTAA NOCYAA HaXOAUTCA HEMOCPEACTBEHHO Ha MOBEPXHOCTU,
30Ha Harpesa PeryAvpyerca CaMOCTOSTEAbHO B 3aBMCHMOCT OT AMaMeTpa MoCyAbl. B MOMEHT CHATUY MOCYAbI
C NOBEPXHOCTU MPOVCXOAUT MTHOBEHHOE ABTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME. PerympoBka MOLIHOCTY C NOMOLLbIO
MIPOYHONO BLICOKOTOYHOO YNpaBACHHA. BbiCoTa HOXEK PEryAMpyeTca.
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Mod. E7ZWOK-B/IND Cod. 18738500 MacCros 700

Mod. E7ZWOK/IND  Cod. 18738000

n. 1
@ @ mm 300
kW 3,9
5 TOT kW 35

=

VOLT  220- 240 V~ 2 e
Q
Ke 30 (ETWOK-B/IND) 7
9 ke 35 (EWOKIND)

t u

Yy

\y
153/4"
OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com mével / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa, /
[\Bepua co pyukoit ToawnHoR 20/10 Ars MoaeAeid Co CTOROM

Wok pote / Panela wok / Pot wok / Bok ropwok (Cod. 22645000)

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Wok de vitroceramica con espesor 6 E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 990 - 240 V— kW 3.5
mm. Maximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccidn se activa solo cuando la podiaczenie elektryczne / 3nekTpuueCKoe CoeaMHeHve '
olla se encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segiin

el didmetro de la olla. Interrupcion automética inmediata en el momento en el que la olla se retira del

plano. Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Wok de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Méxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado
apenas quando a panela esta a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automética imediata quando a panela
é retirada da superficie. Regulago da poténcia mediante um comando robusto de alta precisdo. Pés
regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 73 %
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Wok z tworzywa szklano-

ceramicznego o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczedno$¢ energii zapewniona przez fakt, iz podgrzewanie

strefy gotujacej rozpoczyna sie wylacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, OO0
Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie $rednicy garnka. Podgrzewanie jest natychmiast i
przerywane automatycznie w momencie usuniecia gamka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy

pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta. N6zki nastawne. H
TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE 73 %
Pabouast MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHBIE MaHeAN U3 HepxaBeloweit cranu AlSI 304, Pabouas naHenb BbIMOAHEHa
U3 KEPaMUUECKOrO CTEKAA TOALLMHOM © MM. KOHOMMUA 3NEKTPO3HEPIUM AOCTUTAeTCA Grarosaps Tomy, uro
Pa3orpeB 30Hb! MPUTOTOBAEHIA MPOUCKOANT TOABKO KOTAA TIOCYAA HAXOAUTCA HEMOCPEACTBEHHO Ha NOBEPXHOCTA,
30Ha Harpesa perympyeTca CamocTosTeAbHO B 3aBICHMOCTY OT AvaMeTpa nocyAbl. B MOMEHT CHATUY nocyabl e T

C MOBEPXHOCTW MPOUCXOAUT MTHOBEHHOE aBTOMATUYECKOE OTKAOYEHME. Pel'yI\VIPOBKa MOLLHOCTK C NOMOLLbO
NPO4HOT0 BbICOKOTOYHOIO yNpaBAEHHA. Bricora Hoxek Peryampyertca.
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Mod. E7TPB Cod. 18880000
Mod. E7TPM Cod. 18880200

KW 2,25
5TOT KW 9
% VOLT  380- 415 V3N~
Q
Ke 80  (E7TPB)
9 Ke 100 (7PN

OPTIONAL
2P 400
2 ABEPUI €O PyuKoit TonwyHoR 20/10 AAR MOAGNEIA C MOABIXHBIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie en especial acero de alto
espesor con 4 zonas de coccion independientes. Calentamiento por medio de resistencias eléctricas
de filamento, fijadas debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores de energia.
Indicador luminoso eléctrico de funcionamiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Superficie de ago especial de altas
espessura, com 4 zonas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias eléctricas
com filamento, fixadas sob a placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz eléctrica de
funcionamento. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Powierzchnia wykonana
ze specjalngj stali o duzej grubosci, z 4 niezaleznymi strefami gotujacymi. Podgrzewanie za pomoca rezystancji
elektrycznych, umieszczonych pod piyta i uruchamianaych za pomoca regulatoréw energii. Elektryczna lampka
kontrolna funkcjonowania. Nézki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb U GPOHTaAbHbIE MaHemn W3 Hepxasetowed crann AISI 304. MMosepxHocTb MAMTSI
BHINOAHEHA U3 CMEUVanbHOM CTaAv BOABLLOM TOALWMHbI 1 MMEET 4 HeaaBUCUMble BAPOUHbIE 30HbI. Harpes
OCYLLECTBARETCS CMpanbHbiMu TOHaMu, PacTioAOXEHHbIMY MOA NOBEPXHOCTbIO. BKAOUEHUE OCYLLECTBARETCA C
MIOMOLLBIO PErYASTOPOB. [AUTa UMEET IACKTPUUECKNT MHANKATOP PaBoThl. BbICOTa HOXEK MMEET PEryAMPOBKY.

MacCros 700

2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com movel / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa /
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Mod. E7TP+FE Cod. 18880400 MacCros 700
UWU Zone 4

kW 2,25
{ DDOD Wwa GN 2/1
@ KW4s mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION KW 75(4,5+3)
T kW 16,5

VOLT 380 - 415 V3N~

SSIRE N
3

Kg 140

e

311/2"

OPTIONAL
2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pabouas Tepmocrarsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie de acero especial de alto E conexidn eléctrica / conexdo eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 16.5
espesor con 4 zonas de coccion independientes. Calentamiento por medio de resistencias eléctricas podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme o
de filamento, fijadas debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores de energia.
Indicador luminoso eléctrico de funcionamiento. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero
inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcion salamandra en la
parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C.
Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta
estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en
espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS | @ @ @ @ @ @
a

Superficie de trabalho e painéis frontais de aco inox AISI 304. Superficie de aco especial de alta
espessura, com 4 zonas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias eléctricas

AL

170

com filamento, fixadas sob a placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz eléctrica de g §

funcionamento. Forno eléctrico estatico, realizado inteiramente com aco Inox, com 4 niveis de suporte -

para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com funcéo salamandra na parte superior e termostato que

permite uma regulac@o precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao

de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de

alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis. Padréo: n. 1 grelha do forno

anti-basculamento. D
=]

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE —

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Powierzchnia wykonana

ze specjalngj stali o duzej gruboci, z 4 niezaleznymi strefami gotujacymi. Podgrzewanie za pomoca rezystancji o

elektrycznych, umieszczonych pod plyta i uruchamianaych za pomocy regulatorow energii. Elektryczna ©

| J¢

lampka kontrolna funkcjonowania. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej =t i
Inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjg salamandra w gornej czesci
oraz termostat umozliwiajacy doktadng regulacie temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna
zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali 2,25 2,25
nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystancji wykonany ze stali AISI 304 o grubodci kw kw
20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

14
\

714
550

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHMUE 2:\%}5 Zk\%\ls
Paboyas MOBEXHOCTb 1t OPOHTaAbHbIE NakeAu U3 Hepxasetoluied ctan AlSI 304. MoBepXHOCTb NAUTLI BHINOAHEHA
U3 CNEUVManbHoM CTanu GONbLIO TOALLMHbI 1 UIMEET 4 He3aBUCHMbIE BapOuHble 30HbI. Harpes ocywiecTeAReTcA L
cnupansHbiMu TOHaMu, pacnonoXeHHbIMU MoA MOBEPXHOCTBIO. BKAKUEHNE OCYLLECTBARETCA C MOMOLLbIO ==
PEryARTOPOB. MAUTA UMEET INEKTPUUECKMIA UHANKATOP PABOTI. SNEKTPHUECKaR CTATUYECKaR AYXOBKa, BLINOAHEHA
MOAHOCTIO U3 HEPXABEIOLIEM CTaA, UMeEET 4 Napsl HANPaBARIOLLMX ANS TIDOTUBHEN WAW racTpoemKkocTedt 2/1 30 740 30
GN. BepxHIOl0 UacTb AYXOBKM MOXHO UCTIOAb3OBATb KaK rPUAb-CaNaMaHAP, AYXOBKA OCHaLLEHa TepMOCTaToM, 800
MO3BOASIOLLMM TOYHO PeryamvpoBatb Temneparypy B AvanasoHe ot 50 ao 270 °C. OcalieHa UHAMKATOpOM 257

Harpesa U Temneparypel. LLiTamnosaHHas ABepb U3 Hepxaseloweit ctamt AISI 304 ¢ KOHTP WTaMnoBKoM Ha

Kopnyce ABEPW (HET HEOBXOAMMOCTY B YMIAOTHEHUM). Pyuka ABEpY TaKkxe M3 Hepxaseiowei cramn AlSI 304

ToAwwHoit 20/10. Beicota Hoxek peryavpyeTcs. B komnaekte mocTagkiu 1 peletka.

225%

70
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Mod. E7TPQ4B Cod. 18882500
Mod. E7TPQ4M Cod. 18882700

n. zone 4
Q mm 300 %300
~ KW 3
5TOT kW 12

MacCros 700

VOLT 380 -415V3~

Q
Ke 80  (F77PQ4B)
9 Kg 100 (E7TPOAN)

OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
2 ABEpLIbI CO PyuKoi ToAwMHOA 20/10 AAR MOAEAEIA C NOABMXHBIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Zona de coccidn formada por 4 E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3— KW 12
placas radiantes de hierro fundido a ras de la superficie de trabajo situadas encima de las resistencias podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme

eléctricas de infrarrojos protegidas por un material aislante. Cada placa cuadrada esta dotada de un
conmutador que permite la regulacion de 6 niveles de potencia.

Testigo de control de la tension. Amplio cajon de acero para la recogida de liquidos completamente
extraible. Patas de acero inoxidable regulables en altura.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Plano de trabalho e painéis frontais em aco inox AISI 304. Zona de cozedura formada por 4 placas
radiantes em ferro fundido no mesmo nivel do plano de trabalho, colocadas sobre resisténcias
elétricas a infravermelho protegidas por um material isolante. Cada placa quadrada é equipada com =
um comutador que permite uma regulacdo com 6 niveis de poténcia. L |4
Luz avisadora de controlo da tens@o. Ampla caixa em ago para recolher os liquidos, completamente _a 718

removivel. Pés em aco inoxidvel com altura regulével.

168

458

e

1068
900

665#

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy z przednimi panelami ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Strefa gotowania zawiera 4
promieniste plyty z zeliwa na poziomie plaszczyzny pracy, umieszczone nad elektrycznymi rezystancjami
na podczerwieri zabezpieczonymi izolujacym materiatem. Kazda plyta posiada przefacznik umozliwiajacy

regulacje 6 poziomow mocy. 5¢
Lampka kontrolna napiecia. Obszerna kaseta do zbierania cieczy, catkowicie wyciagalna. Nierdzewne stopki 735
stalowe, z regulowana wysokocia.

140
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TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

CTONELUHMLA U NiepeaHHe NaHen 13 Hepxaseloluei cram AlSI 304. Pabouas 30Ha coCTOMT U3 4-X uanyyaiowux
UYTYHHBIX KOHGOPOK, PACTIONOKEHHBIX 3aMOAMLIO CO CTOAELLIHMLIER M YCTAHOBAGHHBIX MOBEPX MHOPAKPACHIX
3ACKTPUUECKMX CONPOTUBACHUH, 3ALMILEHHbIX M30NALWOHHbIM MaTepuanom. KOHGOPKM KBaApaTHOM GopMbI,
KaxAaan OCHalLieHa nepeKatoyaTenem, Mo3BOARIOLLMM PEryAVIDOBaTb 6 YPOBHEN MOLHOCTH.

KOHTpOAbHaR Aamna HanpAXeHUs. boblUOi CTanbHOM ALLMK AR COOPa XUAKOCTEN, MORHOCTbIO BLIABUXHOI.
HoxKut 13 HepxaBeloLed CTanw, peryaupyembie no BbicoTe.
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Mod. E7TPQ4+FE Cod. 18883000

MacCros 700

n. zone 4
mm 300x 300
kW 3
{Wﬁb@@kwa GN 2/1
W45 mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION KW 75(4,5+3)
T kw 195

VOLT 380 - 415 V3N~

SSIRE N
3

Kg 140

e

311/2"
OPTIONAL
2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 paouas Tepmocratsl
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Zona de coccion formada por 4 conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ KW 195
placas radiantes de hierro fundido a ras de la superficie de trabajo situadas encima de las resistencias podiaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coeaMHeHme U

eléctricas de infrarrojos protegidas por un material aislante. Cada placa cuadrada esta dotada de un
conmutador que permite la regulacion de 6 niveles de potencia.

Testigo de control de la tension. Amplio cajon de acero para la recogida de liquidos completamente
extraible. Horno eléctrico estético, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite
una cuidadosa regulacién de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AlSI L
304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Patas de acero
inoxidable regulables en altura.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Plano de trabalho e painéis frontais em ago inox AISI 304. Zona de cozedura formada por 4 placas
radiantes em ferro fundido no mesmo nivel do plano de trabalho, colocadas sobre resisténcias
elétricas a infravermelho protegidas por um material isolante. Cada placa quadrada é equipada com
um comutador que permite uma regulacdo com 6 niveis de poténcia.

Luz avisadora de controlo da tensdo. Ampla caixa em ago para recolher os liquidos, completamente
removivel. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com ago Inox, com 4 niveis de suporte
para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com funcéo salamandra na parte superior e termostato que
permite uma regulacao precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao
de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de T
alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés em ago inoxidével com altura regulavel. |

1068
900
490

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy z przednimi panelami ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Strefa gotowania zawiera 4 | |
promieniste piyty z zeliwa na poziomie plaszczyzny pracy, umieszczone nad elektrycznymi rezystancjami na 81 638 81
podczerwien zabezpieczonymi izolujacym materiatem. Kazda plyta posiada przefacznik umozliwiajacy regulacje
6 pozioméw mocy. Lampka kontrolna napiecia. Obszerma kaseta do zbierania cieczy, catkowicie wyciagalna.
Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic dla
rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjg salamandra w gdrnej czedci oraz termostat umozliwiajacy
doktadna regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna
osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt
drzwiczek o wysokiej rezystancji wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nierdzewne stopki stalowe, z
regulowana wysokodcia.

140
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TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE
CTonewWHVLIA ¥ NiepeAHVe NaHen u3 HepxaseloLeit ctan AISI 304, Pabouas 30Ha CoCTONT U3 4-X M3nyvalowmx a— S
UYTYHHBIX KOHOOPOK, PACMONOXEHHbIX 3aMOAAMLIO CO CTOAELIHMLEN U YCTAHOBAEHHBIX MOBEPX MHOPAKPACHBIX
SNEKTPUUECKMX COMPOTUBACHM, 3ALLMILEHHBIX W30AFLMOHHBIM MaTepuanoM. KOHGOPKK KBaApaTHOR GOpMbl,
KaXAas OCHallieHa NepeKAoYaTeneM, NO3BOASIOLLVM PETyAUPOBaTb 6 YPOBHEN MOLHOCTH.

KOHTPOAbHas AaMMa HanpsixeHIs. BoAbLLOV CTaAbHOI LMK AN COOPa XMAKOCTEW, TOAHOCTbIO BbIABUXHOM.
ONeKTpUYECKaR CTaTUYeCkas AyXOBK, BHITOAHEHA MOAHOCTBIO U3 HEPXaBelowell CTanu, uMeeT 4 napsl

230#

HanpasAstoLWX AR MPOTUBHEN WA racTpoemkocTed 2/1 GN. BepxHioto YacTb AYXOBKM MOXHO MCMOAb30BaTb 800
KaK TpuAb-CanaMaHApa, AYX0BKa OCHALLEHa TEPMOCTATOM, MO3BOARKOWYM TOYHO PETyAMPOBaTb TEMTIEpaTypy

B avanasore ot 50 40 270 °C. OcHalueHa vHAKATOPOM Harpesa i TeMnepatypbl. LUTaMnoBaHHas ABepb U3

Hepxagelolwe cTanv AISI 304 ¢ KoHTP LWTaMIOBKOM Ha Kopmyce ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTU B YMAOTHEHMH).

Pyuka aBepy Takxe v3 Hepxasetowel ctann AISI 304 TonwwHoit 20/10. Hoxku u3 Hepxasetoleit cTan,

DEryAMPYEMbIE 110 BbICOTE.
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Mod. E7PI Cod. 18843000

400

mm 470

5 TOT kW 9

380 - 415 V3N~

Kg 95

e

OPTIONAL
V3/B  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de acero
inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. Camara
con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10, paredes espesor 15/10.
Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar), generado en el interior de la
camara por medio de resistencias equipadas con termostato de seguridad. Grifos de recarga de agua
caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el llenado y el
lavado del recipiente y de la camara. Grifo de descarga de una pulgada y meda de latdn cromado con
manija atérmica. Mandmetro mecénico con indicador de presién de la cdmara. Erogacion de potencia
regulada por un conmutador de 3 posiciones. Mando separado para la regulacion de la temperatura
Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Recipiente de cozedura de aco inox
AISI 304 com espessura 15/10, fundo de ago inox AlSI 316 com espessura 20/10. Parede dupla com
fundos e paredes de ago inox AISI 304, espessura do fundo 20/10, espessura das paredes 15/10.
Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado no interior da parede dupla
mediante resisténcias equipadas com termostato de seguranca. Torneiras de abastecimento de dgua
quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor articulado para abastecer e
lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga de uma polegada e meia, de latdo cromado,
com pega atérmica. Mandmetro mecanico com indicador da pressao na parede dupla. Distribuigo de
poténcia regulada mediante um comutador com 3 posigdes. Comando separado para a regulagéo da
temperatura. Luz de linha e luz de indicagao de temperatura alcancada. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiorik gotujacy wykonany
ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci 20/10.
Szczelina z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o grubodci 20/10, $cianki
0 grubosci 15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomocg pary o niskim cinieniu (05 bar), wygenerowang]
wewnatrz szczeliny poprzez rezystancie wyposazone w termostat awaryjny. Pokretta cieplej i zimnej wody
umieszczone na plaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, stuzace do napetniania i mycia zbiornika
i szczeliny. Pokretto rozladunku, pottoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem.
Mechanicznny manometr ze wskaznikiem ciénienia w szczelinie. Dostarczana moc regulowana za pomocg
komutatora o 3 pozycjach. Oddzielne polecenie regulacii temperatury. Lampka kontrolna zasilania i osiaganej
temperatury. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb 1 GPOHTaAbHbIE MaHeMt M3 Hepxasetowed crany AISI 304, EMKoCTb BbiMOAHEHa M3
Hepxasetolue cranv AISI 304 TonwwHoit 15/10, AHO BINOAHEHO 13 Hepxaseioweit craan AlSI 316 ToALMHO
20/10. BoaaywHblit NPOMEXYTOK MEXAY AHOM W CTeHKaMyt BbINOAHEH M3 Hepxasetowwei ctamm AISI 304, AHo
Tonwukoi 20710, ToncTble creku 15/10. Koten UMEET KOCBEHHBIA Harpes ¢ MOMOLLbIO Napa, HaXOAALLErocs noa
pagneruem (0,5 bar), cozaaBaeMbIM BHYTPY «pyBalkiy ¢ NOMOLbIO TOHOB, OCHALLEHHbIX NPEAOXPAHWTEALHbIM
TepMOCTaToM. KpaHbl AAS HAMOAHEHUS XOAOAHOM W FOPAYEN BOAOV, PACTIOAOXEHSI Ha PaBouei MOBEPXHOCTH,
TaK Xe NPEAHA3HAYEHbl ANA HAMOAHEHUA W OuMCTKM «pybalkuy. CAMBHOM KpaH 1% AloiiMa BHINOAHEH U3
XPOMUPOBAHHOM AaTyHM C He HarpeBalolLerica pyyKoit. MexaHuyecKuit MaHOMETP C UHAUKATOPOM AaBAeHUS
BHYTPU «pyGalwkmy. MOLHOCTb PeryAvpyerca 3-ex MOULMOHHbIM PEryARTOPOM. TeMnepaTypel peryampyetcs
OTAGNbHBIM MepeknioyateneM. OCHallH AATYMKOM AOCTWXEHUA HYXHOW Temnepatypel. Bbicora Hoxek

PETYAAPYETCS.
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Mod. G7PD Cod. 18842000 MacCros 700

=
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J——

@ @ mm 400

@ mm 470
& KW 155
kealh 13330

TOT Btu/h 52.886
& G30/G31 kg 1,22

G20 méh 1,64
G25 méh 191

900

Kg 93

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de acero G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 15.5
inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AlSI 316 con espesor 20/10. Ca- podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE o

lentamiento de tipo directo, generado por quemadores tubulares de acero inoxidable por combustion
optimizada, con vélvula de seguridad de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico
con proteccion en silicona. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo
con boquilla distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente. Grifo de descarga de una
pulgada y media de laton cromado con manija atérmica. Regulacion de la temperatura por medio de

grifo con minimo y maximo. Pies regulables. ———=oq H
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Recipiente de cozedura de ago inox
AISI 304 com espessura 15/10, fundo de ago inox AlSI 316 com espessura 20/10. Aquecimento de tipo
directo, gerado mediante queimadores tubulares de aco inox com combustao optimizada, vélvula de
seguranca de termopar e chama piloto protegida. Activaco piezoeléctrica com protecgdo de silicone.

Torneiras de abastecimento de 4gua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distri- @
buidor articulado para abastecer e lavar o recipiente. Torneira de descarga de uma polegada e meia,
de latdo cromado, com pega atérmica. Regulacao da temperatura mediante torneira com minimo e
maximo. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Zbiornik gotujacy wyko- H 1
nany ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubodei 20/10. 6504 G)
Podgrzewanie bezposrednie, generowane przez rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawdr L == =
awaryjny z termoparg i osfoniety ptomieri pilotujacy. Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa, Pokretta
cieptej i zimnej wody umieszczone na ptaszczyznie roboczej, z usuwalnym dzidbkiem , stuzace do napetniania
i mycia zbiornika. Pokretto rozladunku, pottoracalowe, z chromowanego mosigdzu z izolowanym uchwytem.
Regulacja temperatury za pomoca pokretta z wartoscig minimalng i maksymalna. Nozki nastawne.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Paboyas NOBEPXHOCTb U GPOHTAAbHbIE MaHeA U3 Hepxasetolen ctaau AISI 304, EMkocTb BbiNOAHEHa M3
Hepxagetoweit ctaam AlSI 304 TonwmHoit 15/10, AHO BbINOAHEHO U3 HepxaBetoweit cTan AlSI 316 ToawmHo#
20/10. Pasorpes npsiMOro TiMa OCYLLECTBARETCA C MOMOLLBIO TPYGUaTbIX FOPEAOK U3 HEPXaBEIOLLE CTan ¢
ONTUMU3ALMEN TOPEHIS, NPEAOXPAHUTENbHDIM KAAMAHOM, OCHaLLiEHbI TEPMONapoi U MUAOTHBIM OrHeM. MMbe30
PO3KUT C CUAMKOHOBOI 3aLMTON, KpaHbl AA 3aAUBA YONOAHOM M TOPAYEM BOABI PACTIONOXEHBI Ha paboueit ) e
MOBEPXHOCTH, NPEAHA3HaYeHbl AN HAMOAHEHUA U O4UCTKU eMKOCTH. CAVBHOM KpaH 1% AloiiMa BbINOAHEH U3 o
XPOMUPOBAHHO AATYHY C He HarpeBaloLLENCA PyUKoii. TemnepaTypbl PEryAMPYETCA OTAEAbHbIM NEpeKAYaTEe.,
OcHalLieH AaTuMKOM AOCTVXEHNUA HYXHOI TeMnepaTypbl. BbicoTa HOXeK peryavpyeTcs.
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Mod. G7PI Cod. 18841000

@ @ mm 400

@ mm 470
& KW 155
kealh 13330

TOT Btu/h 52.886
& G30/G31 kg 1,22

G20 méh 1,64
G25 méh 191

Ke 118

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de acero
inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10.
Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar), generado en el interior de la
cdmara por quemadores tubulares de acero inoxidable por combustion optimizada, con vélvula de
seguridad de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona.
Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla distribuidora
articulada para el llenado y el lavado del recipiente y de la camara. Grifo de descarga de una pulgada
y meda de latén cromado con manija atérmica. Mandmetro mecénico con indicador de presion de
la camara. Regulacion de la temperatura por medio de grifo con minimo y maximo. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Recipiente de cozedura de aco inox
AISI 304 com espessura 15/10, fundo de ago inox AISI 316 com espessura 20/10. Aquecimento de
tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado no interior da parede dupla mediante
queimadores tubulares de ago inox com combustao optimizada, valvula de seguranca de termopar e
chama piloto protegida. Activagao piezoeléctrica com protecgao de silicone. Torneiras de abastecimento
de 4gua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor articulado para
abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga de uma polegada e meia, de
latdo cromado, com pega atérmica. Mandmetro mecanico com indicador da pressao na parede dupla.
Regulagdo da temperatura mediante torneira com minimo e maximo. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiorik gotujacy wykonany
ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci 20/10.
Szczelina z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o grubodci 20/10, $cianki
0 grubosci 15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomocg pary o niskim cinieniu (05 bar), wygenerowang]
wewnatrz szczeliny rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawdr awaryjny z termoparg
i ostoniety ptomier pilotujacy. Zapton piezoelekiryczny z ostong silikonowa, Pokretfa cieptej i zimnej wody
umieszczone na plaszczyznie roboczej, z usuwalnym dzidbkiem, stuzace do napetniania i mycia zbiornika
i szczeliny. Pokretto roztadunku, pottoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem.
Mechanicznny manometr ze wskaznikiem cidnienia w szczelinie. Regulacja temperatury za pomoca pokretfa z
wartodcig minimalng i maksymalna, N6zki nastawne.

TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb 1 GPOHTaAbHbIE MaHeM! M3 Hepxasetowed cranu AISI 304, EMKoCTb BbIMOAHEHa M3
Hepxasetolue cranv AISI 304 TonwwHoit 15/10, AHO BINOAHEHO 13 Hepxaseioweit craan AlSI 316 ToALMHO
20/10. BosaywHbIZ MpoMexyTok «pybalukas MeXAy AHOM W CTEHKaMW BbIMOAHEH U3 HEpXBeIOLLei CTaAu
AISI 304, aHo ToawwHoit 20/10, ToacTble crerku 15/10. Koten uMeeT KOCBEHHBIN Harpes ¢ MOMOLUbIO Napa,
HaxoaswwerocA noa Aasnenuem (0.5 bar), co3naBaeMbiM BHYTPH «pyBalky ¢ MOMOLbIO TPy6UaTbIX TOPEAOK
3 HEPXaBelOLLEN CTaAv C ONTUMU3ALIAEN FOPEHNS, OCHALEHbI TEPMONAPOM M NMAOTHBIM OrHeM. Mbe3o poakur
C CMAMIKOHOBO/ 3almToi. KpaHbl AM HAMOAHEHMS XOAOAHO W TOPSYEi BOAOW, PACTIOAOXEHbI Ha paboueid
MIOBEPXHOCTH, Tak Xe MPeAHasHaueHbl AN HamOAHEHUS 1 OuMCTKU «pyOalkuy. CAMBHOM KpaH 1% AtoiiMa
BHINOAHEH 3 XPOMMPOBAHHOI ATyHM C He HarpeBalolLencA py4Koi. MexaHuueckui MaHOMETP ¢ MHAMKATOPOM
AaBAGHUS BHYTDU «pyBatukis. MoWHOCTS peryaMpyetca 3-ex MOSULWMOHHBIM PEryATOpOM. TeMreparypl
PErYAVPYETCS OTAGNBHBIM nepekatouateneM. OCHALLEH AGTYMKOM AOCTUXEHWSA HYXHOW TeMnepatypbl. Bbicota

HOXEK Perympyercs.
c € 5 .
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Mod. E7BR8/I Cod. 18322800 MacCros 700

L 60
Gl mm 575 x 475 200 h
cm? 2.750

kW 9

VOLT 380 - 415 V3N~

S|
S

W/em? 33
T

K 112
ko] =

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Tapa con sistema de recogida condensacion, fijada en bisagra autoequilibrada. Tanque de coccion E conexion eléctrica / conexao eléctrica /

con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, basculante manualmente hasta 80°, con acabado podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme
antiadherente de microesferas de ceramica y angulos redondeados. Fondo del tanque de acero espesor

10 mm, soldado externamente, para una mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por

medio de resistencias colocadas en contacto directo con el fondo. Erogacion de la potencia por medio

de termostato e interruptor (100 - 300 °C). Termostato de seguridad de rearme manual, indicadores

de tension y trabajo. Pies regulables. |

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS —fl i : =
Tampa com sistema de recolha da condensacdo, fixada sobre dobradigas auto-ajustaveis. Cuba de —"4@‘

cozedura com base e paredes de aco inox AlSI 304, com basculamento manual até 80°, acabamento

antiaderente com microesferas de ceramica e bordas arredondadas. Fundo da cuba de aco com 10 mm ’~
de espessura, soldado externamente para garantir uma maior condutibilidade térmica. Aquecimento
uniforme mediante resisténcias colocadas a contacto directo com o fundo. Distribuigdo da poténcia
mediante termostato e interruptor (100 - 300 °C). Termostato de seguranga com accionamento
manual, indicadores de tensdo e de operagao. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE : @ °°
Pokrywa z systemem zbierania kondensatu, zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie.
Zbiornik gotujacy z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z recznym przechylem
do 80°, pokryty mikrosferyczng ceramika zapobiegajacq przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami.

380 - 415 V3N~ kW9

1041
900

@
(@]

]
1]

Dno zbiornika wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane z zewnatrz w celu zapewnienia lepsze] DN

przewodnodci cieplnej. Jednolite podgrzewanie zapewnione dzieki palnikom majacym bezpodredni kontakt z sZ

dnem. Moc dostarczana za pomoca termostatu i przetacznika (100 - 300 °C). Termostat awaryjny uzbrajany = n| 659 |71
recznie, wskazniki napiecia i pracy. N6zki nastawne.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

Kpblluka CKOBOPOAbI OCHalleHa CUCTEMO cBOpa KOHAGHCATa, UMEET CaMOBHIDABHMBAIOLLYIOCA CUCTEMY 175 £

KpeneHus. EMKOCTb OAHOCTbIO BbINOAHEHa U3 Hepxaseoweit cTa AISI 304, pyuoe onpokuabiBave o0 80°, 50 H20t |

aHTUNPUTapHOE KePaMUUeCKoe MOKPBITAE, BHYTPEHHME YrAbl OKPYTAeHbI. AHO BBINOAHEHO U3 CTanW TOALLMHON - S —
10 MM ¢ BHELUHe/ CBapKO AR Ay4LLEN TENAONPOBOAHOCTY. PaBHOMEPHBIT pasorpes obecneuvBaetca TOHamm, i 11— -

KOTOPbIE PACTIOAOXEHbI HEMOCPEACTBEHHO NOA AHOM EMKOCTU. PEryaupoBKa MOWHOCTH C OMOLLIO TEPMOCTaTA 1
peryastopa (100 - 300 °C). Moaenb OCHaLLEHA MEXaHUUECKIM TEPMOCTATOM U UHAMKATOPOM Pabouero pexiuma,
BbicoTa HOXeK peryavpyercs.
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Mod. G7BR8/I Cod. 18821800

Q mm 575x475x200 h
cm’ 2.750
® KW 145
keal/h 12.470
TOT Btu/h 49.474
G30/G31  kg/h 1,14
& G20 m*/h 1,53
625 m*h 1,79
& W/em? 53
&
ko] %

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Tapa fijada en bisagra autoequilibrada. Tanque de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI
304, basculante manualmente hasta 80°, con acabado antiadherente de microesferas de ceramica
y angulos redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado externamente, para
una mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de quemadores de contacto
directo con el fondo. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona y quemador piloto. Ideal para
cocciones con salsas. Valvula termostatica para la regulacion lineal de la temperatura de 100 a 300
°C aproximadamente por medio de manija de 7 posiciones. Seguridad termoeléctrica. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Tampa fixada sobre dobradiga com auto-ajustaveis. Cuba de cozedura com base e paredes de aco inox
AISI 304, com basculamento manual até 80°, acabamento antiaderente com microesferas de ceramica
e bordas arredondadas. Fundo da cuba de ago com 10 mm de espessura, soldado externamente para
garantir uma maior condutibilidade térmica. Aquecimento uniforme mediante queimadores a contacto
directo com o fundo. Activacdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone e queimador piloto. Ideal
para cozeduras hdmidas. Valvula termostatica para a regulacdo linear da temperatura, de 100 a 300
°C aproximadamente, mediante comando com 7 posicdes. Seguranga termoeléctrica. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie. Zbiornik gotujacy z dnem i Sciankami
wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z recznym przechytlem do 80°, pokryty mikrosferyczng
ceramika zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami. Dno zbiornika wykonane ze stali
0 grubodci 10 mm, przyspawane z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej przewodnosci ciepingj. Jednolite
podgrzewanie zapewnione dzieki palnikom majacym bezposredni kontakt z dnem. Zapton piezoelektryczny, z
silikonowa ostona i palnikiem pilotujacym.. Doskonaly dla gotowania potraw duszonych. Termostatyczny zawér
do liniowej regulacji temperatury z zakresu od 100 do okoto 300 °C, dzieki pokrettu z 7-ioma pozycjami. Ostona
termoelektryczna. N6zki nastawne.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Kpblluka CKOBOPOABI OCHALIEHA CMCTEMOt COOpa KOHAGHCATA, MMEET CaMOBbIDABHYBAIOLLYIOCH CHUCTEMY
KpenaeHus. EMKOCTb MOAHOCTbIO BbINOAHEHa U3 Hepxasetowwedt ctanu AlSI 304, pyuroe onpokuabisarme A0 80°,
aHTUMPHUTapHOE KEPaMUUECKOE MOKPBITAE, BHYTPEHHNUE YrAbl OKPYTAEHbI. AHO BHINOAHEHO U3 CTanW TOALMHON
10 MM ¢ BHeLUHel CBAPKOV A AyULLET TEMAOMPOBOAHOCT. PaBHOMEPHBIV pasorpes obecneunsaetca TOHamu,
KOTOPbIE PACTIONOXEHbI HEMOCPEACTBEHHO MOA AHOM EMKOCTM. 15630 POSXHT C CHAKOHOBOI 3aLUMTON M IMAOTHAR
ropenka. CKOBOPOAA MAGBABHO TOAXOAMT AAA MPUTOTOBAGHIS MPOAYKTOB XUAKO/ KOHCUCTEHLIMU. PeryavpoBka
MOLLHOCTV € NOMOLLbIO TepMOcTaTa i peryasTopa Ha 7 nooxenuit (100 - 300 °C). Bbicota Hoxek peryavpyetca.
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Mod. G7FL4B Cod. 18301000 MacCros 700
Mod. G7FL4M Cod. 18301500
=

|EH cm? 1.975 (mm 395x500)

& kw 6,9
kcal/h 5.934
T0T Btu/h 23.543

G30/G31  kg/ 0,54
& G20 mh 073
625 mh 085

Kg 38 (67FL4B)
Kg 50  (G7FLAM)

W
1534
OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
[\epua co pyukoit ToawnHon 20/10 ars Moaeneid co CToROM

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 6.9
estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucién del calor. Regulacién de la podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE Z
potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de seguridad
de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de méas de 300
°C. Placa lisa de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Superficie de coccion
ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor
especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme. Regulacao
da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de
seguranca com termopar. Activagao piezoeléctrica com protecgao de silicone. Temperatura méaxima - -
acima de 300 °C. Chapa lisa de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de ’—L L i A
cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um 1 318 !
recipiente especifico estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretfa o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowg ostona, Maksymalna osiagalna temperatura
ponad 300 °C. Gladka plyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Lekko nachylona powierzchnia
gotujaca z duzym otworem odplywowym oraz przewodem odprowadzajacym pltyny do odpowiedniego 56| 288 |56
szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne.
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TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

PaBouas M0BEPXHOCTb M QPOHTAAbHbIE MaHeAW U3 Hepxaseioleii ctanv AISI 304. TpyBuarsie ropew ¢
CamMoCTaBMAMBMPYIOLLMMCA OTHEM BOAbLIOA MAOLLGAM PACMPOCTPAHEHUA AR OAHOPOAHOCTU PacrpeAeneHis
Xapa. Peryavposka MOLLHOCTU OCYLIECTBASETCA KpaHOM, paboTaiolim HenpepbisHo. CkOBOPOAA OCHaLLeHa
MIMAOTHBIM OTHEM 11 MPEAOXDAHNTEbHBIM KAAMAHOM, OCHLLIEHHbIM TepMonapoit. Mbe3o POKUT ¢ CUAMKOHOBOI
3awuwroit. Makcumanshas Temnepatypa 6onee 300 °C. MoBepxHOCTb CKOBOPOABI MAaAKas M3 CaTMHUPOBaHHON
CTan, OCHalleHa GopTamin AMA 3awwTbl OT 6pbi3r. PaBoyas NOBEPXHOCTb MMEET ACTKMIA HaKAOH B CTOPOHY
0epaTopa, Ha NePeAHeit YacTi PaCOAOKEHO CAVIBHOE OTBEPCTHE AR KMAKOCTM B 3aKPEMAEHHBIA pe3epayap.
BbicoTa HOXeK MMeET PeryAvpoBKy.
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Mod. G7FR4B Cod. 18303000
Mod. G7FR4M Cod. 18303500

|EH cm? 1.975 (mm 395x500)

& kw 6,9
keal/h 5.934

T0T Btu/h 23.543

G30/631 kg 0,54 ol
& 620 mh 073 S
625 m’h 0,85 ”
Q
Kg 38 (G7FRID)
Kg 50 (GTFRA)
|
w@o\
15 3/4"
OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
[\epua co pyukoit ToawnHon 20/10 ars Moaeneid co CToROM

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 6.9
auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacion podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE Z
de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura méaxima
de mas de 300 °C. Placa Ranurada de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del
borde. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y
transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme. Regulacao
da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de
seguranca com termopar. Activagao piezoeléctrica com protecgao de silicone. Temperatura méaxima = —
acima de 300 °C. Chapa Estriada de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie '—J L i \
de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um ! 318 !
recipiente especifico estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretfa o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowg ostona. Maksymalna osiagaina temperatura
ponad 300 °C. Zebrowana piyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Lekko nachylona
powierzchnia gotujaca z duzym otworem odplywowym oraz przewodem odprowadzajacym plyny do 56 288 56
odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne. 15 (112°G) )
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TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

PaBouas M0BEPXHOCTb M QPOHTAAbHbIE MaHeAW U3 Hepxaseioleii ctanv AISI 304. TpyBuarsie ropew ¢
CamMoCTaBMAMBMPYIOLLMMCA OTHEM BOAbLIOA MAOLLGAM PACMPOCTPAHEHUA AR OAHOPOAHOCTU PacrpeAeneHis
Xapa. Peryavposka MOLLHOCTU OCYLIECTBASETCA KpaHOM, paboTaiolim HenpepbisHo. CkOBOPOAA OCHaLLeHa
MIMAOTHBIM OTHEM 11 MPEAOXDAHNTEbHBIM KAAMAHOM, OCHLLIEHHbIM TepMonapoit. Mbe3o POKUT ¢ CUAMKOHOBOI
3awwmtoit. MakcumansHas Temnepatypa 6onee 300 °C. MoBEPXHOCTb CKOBOPOAL! PUGAEHaS U3 CATUHUPOBAHHOM
CTan, OCHalleHa GopTamin AMA 3awwTbl OT 6pbi3r. PaBoyas NOBEPXHOCTb MMEET ACTKMIA HaKAOH B CTOPOHY
0epaTopa, Ha NePeAHeit YacTi PaCOAOKEHO CAVIBHOE OTBEPCTHE AR KMAKOCTM B 3aKPEMAEHHBIA pe3epayap.
BbicoTa HOXeK MMeET PeryAvpoBKy.
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42 CHEF SOLUTIONS




Mod. G7FL4B/CPD Cod. 18301300 Macros 700
Mod. G7FL4M/CPD Cod. 18301800
==

|EH cm? 1.975 (mm 395x500)

& kw 6,9
kcal/h 5.934
T0T Btu/h 23.543

G30/G31 kg 0,54 s
& 620 mi/h 0,73 153
625 mh 085
(:)
Kg 38 (GTFLAB/CPD)
Kg 50  (G7FLAM/CPD)
\y
15 3/4"
OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa /
[\epua co pyukoit ToawnHon 20/10 ars Moaeneid co CToROM

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 6.9
auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacion podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE Z

de la potencia erogada por medio de grifo con termostato. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura méaxima controlada dentro
de los 280 °C. Plancha lisa de alto espesor. Placa de coccion de dos componentes que combina una
l&mina de acero, para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AlSI
316 con acabado brillante, para una dptima limpieza y un bajo nivel de irradiacion, con consiguiente
mayor confort para el operador. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga
de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos.
Especialmente indicado para cocciones delicadas. Pies regulables. S

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS =
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama - %
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Regulacdo
da poténeia fornecida mediante torneira termostatica. Chama piloto e valvula de seguranga com 318 L
termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Temperatura méxima controlada até

280 °C. Chapa lisa de grande espessura. Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma

placa de ago, para optimizar a uniformidade, e um revestimento superior de ago inoxidavel AISI 316

com acahamento polido, para uma limpeza perfeita e um baixo nivel de radiagao térmica, o que garante

um maior conforto ao operador. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de H
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grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Indicada especialmente para
cozeduras delicadas. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE oL =8 —
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo 15 (1/2'G) O
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretfa o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostong. Maksymalna temperatura kontrolowana
do 280 °C. Gladka pyta ze stali satynowej o duzej grubosci. Dwuczesciowa piyta gotujaca, ktdra faczy w sobie
plyte stalowa stuzaca do zapewnienia optymalnej jednolitosci oraz gdrne obicie ze stali nierdzewnej inox AlSI
316 posiadajace gladkie wykoriczenie stuzace do wygodnego i doskonatego czyszczenia, o niskim stopniu
promieniowania cieplnego, zapewniajace komfort pracy operatora. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca
z duzym otworem odplywowym oraz przewodem odprowadzajacym plyny do odpowiedniego szczelnego
pojemnika zbiorczego. Szczeglnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. N6zki nastawne.

I

43 (1/2'G) )
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714
215 (1/2"G) ()
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE =
Paboyas noBepxHOCT> M GPOHTaAbHbIE MaHeaw M3 Hepxaselowed cranv AISI 304. TpyGuatbie ropenkn ¢ 13 (112'G) )
CaMOCTaGUAMBIPYIOLIMMCS OTHEM GOAbLIOJ MAOLLIAV PACTIPOCTPAHEHMS AT OAHOPOAHOCTM PACTIDEACAEHHS Xapa. 400 w00
PeryanvpoBka MOLWHOCTM OCYLLECTBAETCA KPaHOM, PaboTaiolm HenpepsiBHO. CKOBOPOAA OCHaLLIEHA MMAOTHBIM

OTHEM ¥ MPEAOXPAHUTEALHBIM KAAMAHOM, OCHaLLEHHbIM TepMONapoiA. MTbe30 POKUT C CHAUKOHOBOI 3aLLMTO.

MakcumansHas Temnepatypa Gonee 280 °C. ABYXKOMNOHEHTHast BapouHas MOBEPXHOCTb, MPEACTABARIOLIAR

06O/ CTanbHY0 NAGCTUHY AAR GOAbLUET OAHOPOAHOCTU C OTAGAKOW MOBEPXHOCTI HepxaBetolle cTanbio AlSI

316 ¢ MOAVIDOBAHHOM OTAGAKOW ARSH YAYULUEHUS UMCTKM, 0BECTIEYEHUA HUSKOTO YPOBHS U3NYUEHNUS U GORbLLETO

yao0cTBa onepatopa. Pabouas NOBEPXHOCTb UMEET AETKMIA HAKAOH B CTOPOHY OMEpaTopa, Ha NepeaHed yactu

DACTIOAOXEHO CAMIBHOE OTBEPCTHE AAR XUAKOCTU B 3aKpenAeHHbIil pesepayap. OCOBEHHO PeKOMEHAYETCH AR

AEAAKATHbIX MIPOAYKTOB. BbICOTa HOXEK UMEET PEryAUpOBKY.

CE 50 ) BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G7FL8M-2 (Cod. 18302500

Mod. G7FL8B-2 (Cod. 18302000 MacCros 700

i

|EH cm? 3.975 (mm 795x500)
& kw 138

kealh 11868
T0T Bwh  47.086

G30/G31  kg/ 1,09
& G20 mh 146
625 mh 170

@)
‘k‘g‘ Kg 70  (G7FL8B-2)
kg 88 (G7FLOM-2)
800
311/2
OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg, /
2 ABEpUbI €O PyyKoi ToAwMHOA 20/10 AAR MOAEAEIA C NOABMXHbIM CTOAOM

TPTO Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywKa u3 TepnoHa
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 13.8

estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucién del calor. Regulacién de la podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE
potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de seguridad
de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de mas de
300 °C. Placa lisa de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas
con mandos separados para una regulacion independiente y 6ptima de la temperatura. Superficie de
coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en L L
contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS = S
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama = -
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Regulacdo e

da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de 44l 718 L
seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Temperatura maxima

acima de 300 °C. Chapa lisa de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas é&reas

com comandos separados, para uma regulago independente e ideal da temperatura. Superficie de

cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um

recipiente especifico estanque. Pés regulaveis. ol

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z samo 14.(12°G) 0 5
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana I —
moc regulowana za pomoca pokretfa o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowg ostona, Maksymalna osiagalna temperatura

ponad 300 °C. Gtadka piyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie osobne strefy z oddzielnymi
poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury.Lekko nachylona powierzchnia
gotujaca z duzym otworem odplywowym oraz przewodem odprowadzajacym plyny do odpowiedniego T
szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE = —
Paboyas noBepxHOCT> U GPOHTaAbHbIE MaHeaw M3 Hepxaselowed cranvt AISI 304. Tpy6uatbie ropenkn ¢
CaMoCTaBUAMBMPYIOLIMMCS OTHEM GOABLIOM MAOLIAAK PACMPOCTPAHEHUS AAR OAHOPOAHOCTU pacnpeaeneHus 13 (112'G) )
Xapa. Pery\vpoBka MOWHOCTU OCYLLECTBASIETCA KpaHOM, paboTalowvM HenpepsiBHO. CKOBOPOAA OCHallieHa 800 800 -
TIMAOTHbIM OTHEM Y NPEAOXPAHUTEABHBIM KAANHOM, OCHALLEHHbIM TEPMONAPOI. T1bE30 PO3KMI ¢ CUAUKOHOBO
3alwwroit. Makcumanstas Temnepatypa 6oree 300 °C. MoBEPXHOCTb CKOBOPOABI TAAAKAS M3 CaTUHUPOBAHHOM
CTan, OCHallieHa GOpTamu AAR 3allTbl OT OpbIr, ABE 30HbI MPUTOTOBAEHUS C HE3ABMCHMBIMM MaHEAM
ynpasieHs. Pabouast MOBEPXHOCTb WUMEET AETKMA HAKAOH B CTOPOHY OMEPaTopa, Ha MepeAHelt yacTi
DACTIOAOXEHO CAMBHOE OTBEPCTIE AAA XMAKOCTU B 3aKDENAEHHbI Pe3epByap. Bbicota HOXEK UMEET PEryAVIPOBKY.

CE 50 . BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G7FR8B-2 (Cod. 18304000 MacCros 700

Mod. G7FR8M-2 (Cod. 18304500

|EH om’ 3975 (mm 7954500)

& kw 138
kealh 11868
T0T Bwh  47.086

G30/G31  kg/ 1,09
& G20 mh 146
625 mh 170

Q
Kg 70 (G7FR8B-2)
kg 88 (G7FRON-2)

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
2 ABEPUBI €O PyyKoiA ToMwMHOM 20/10 AAR MOAEAEI C NOABMXHBIM CTOAOM

TPTO Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywKa 13 TedroHa
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 13.8

estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucién del calor. Regulacién de la podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE
potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de seguridad
de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de méas de 300
°C. Placa Ranurada de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas
con mandos separados para una regulacion independiente y 6ptima de la temperatura. Superficie de
coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en L L

contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama A
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Regulacdo e
da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de J 718 L
seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Temperatura maxima

acima de 300 °C. Chapa Estriada de aco acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas é&reas

com comandos separados, para uma regulago independente e ideal da temperatura. Superficie de

cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um

recipiente especifico estanque. Pés regulaveis. ol

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z samo 14(12°6) 0 5
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana B —
moc regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciagtym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z T T T
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowg ostona. Maksymalna osiagaina temperatura
ponad 300 °C. Zebrowana plyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie osobne strefy z
oddzielnymi- poleceniami, zapewniajace niezalezna i optymalng regulacje temperatury. Lekko nachylona
powierzchnia gotujaca z duzym otworem odplywowym oraz przewodem odprowadzajacym plyny do
odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. N6zki nastawne.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKWU U ONUCAHKE | o ] o)
Paboyas noBepxHOCT> U GPOHTaAbHbIE MaHeaw M3 Hepxaselowed cranvt AISI 304. Tpy6uatbie ropenkn ¢
CaMoCTaBUAMBMPYIOLIMMCS OTHEM GOABLIOM MAOLIAAK PACMPOCTPAHEHUS AAR OAHOPOAHOCTU pacnpeaeneHus 13 arzre)e
Xapa. Pery\vpoBka MOWHOCTU OCYLLECTBASIETCA KpaHOM, paboTalowvM HenpepsiBHO. CKOBOPOAA OCHallieHa 800 800
TIMAOTHbIM OTHEM Y NPEAOXPAHUTEABHBIM KAANHOM, OCHALLEHHbIM TEPMONAPOI. T1bE30 PO3KMI ¢ CUAUKOHOBO
3aluwroit. MakcumansHas Temneparypa 6oree 300 °C. ToBepXHOCTb CKOBOPOABI PUOAEHAR U3 CATUHUPOBAHHOM
CTan, OCHallieHa GOpTamu AAR 3allTbl OT OpbIr, ABE 30HbI MPUTOTOBAEHUS C HE3ABMCHMBIMM MaHEAM
ynpasieHs. Pabouast MOBEPXHOCTb WUMEET AETKMA HAKAOH B CTOPOHY OMEPaTopa, Ha MepeAHelt yacTi
DACTIOAOXEHO CAMBHOE OTBEPCTIE AAA XMAKOCTU B 3aKDENAEHHbI Pe3epByap. Bbicota HOXEK UMEET PEryAVIPOBKY.

CE 50 . BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G7FM8B-2 Cod. 18305000 MacCros 700

Mod. G7FM8M-2 Cod. 18305500

|EH om’ 3975 (mm 7954500)

& kw 138
kealh 11868
T0T Bwh  47.086

G30/G31  kg/ 1,09
& G20 mh 146
625 mh 170

@)
‘k‘g‘ Kg 70 (G7FM8B-2)
Kg 88  (G7FMBM-2)
2800
3112
OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg, /
2 ABEpUbI €O pyyKoiA ToMwnHOM 20/10 AAR MOAEAEIA C NOABMXHbIM CTOAOM

TPTO Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayluka U3 TedroHa
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 13.8

auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacion
de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de
mas de 300 °C. Placa medio lisa y medio ranurada, de acero satinado con proteccion de salpicaduras
a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una regulacién independiente y dptima
de la temperatura. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes i .
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Regulacdo
da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de
seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Temperatura maxima
acima de 300 °C. Chapa mista, metade lisa e metade estriada, de ago acetinado com resguardo anti-
salpicos nivelado. Duas areas com comandos separados, para uma regulagao independente e ideal da
temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes
e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis. OT

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretfa o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowg ostona, Maksymalna osiagaina temperatura
ponad 300 °C. Plyta w potowie Gladka i w potowie Zebrowana, ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zhiorczego. Nozki nastawne.

podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Paboyas noBepxHOCT> U GPOHTaAbHbIE MaHeaw M3 Hepxaselowed cranvt AISI 304. Tpy6uatbie ropenkn ¢
CaMoCTaBUAMBMPYIOLIMMCS OTHEM GOABLIOM MAOLIAAK PACMPOCTPAHEHUS AAR OAHOPOAHOCTU pacnpeaeneHus 13 (1/2'G) 0
Xapa. Pery\vpoBka MOWHOCTU OCYLLECTBASIETCA KpaHOM, paboTalowvM HenpepsiBHO. CKOBOPOAA OCHallieHa 800 800 -
TIMAOTHbIM OTHEM Y NPEAOXPAHUTEABHBIM KAANHOM, OCHALLEHHbIM TEPMONAPOI. T1bE30 PO3KMI ¢ CUAUKOHOBO

3awwwroit. MakcumansHas Temneparypa 6onee 300 °C. ToBEpXHOCTb CKOBOPOABI Y2 TAaAKas v 2 pudneHan 13

CaTVHUPOBAHHOI CTaAW, OCHalLieHa BopTaMyt AN 3aLLMTLI OT Gpbir. ABE 30HbI MPUTOTOBAGHUS C HE3ABUCHMbIMM

MIaHEAAMY YnipaBAenus. PaBouas NoBEPXHOCTb UMEET AETKUiE HAKAOH B CTOPOHY ONEpaTopa, Ha NepeAeit yacTn

DACTIOAOXEHO CAMBHOE OTBEPCTME AAA XMAKOCTU B 3aKDENAEHHI Pe3epByap. Bbicota HOXEK UMEET PEryAVPOBKY.

CE 50 . BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G7FL8B-2/CPD (Cod. 18302300 MacCros 700

Mod. G7FL8M-2/CPD Cod. 18302800

|EH om’ 3975 (mm 7954500)

& kw 138
kealh 11868
T0T Bwh  47.086

G30/G31  kg/ 1,09
& G20 mh 146
625 mh 170

Q
Kg 70 (G7FL8B-2/CPD)
kg 88 (G7FLBI-2/CPD)

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
2 ABELLI €O pyuKoit TonwyHOR 20/10 AAR MOAGNEIA C MOABIXHBIM CTOAOM

TPTO Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywka u3 TepnoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama G conexion del gas / conexdo a gas /
auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacion podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBANHEHUE
de la potencia erogada por medio de grifo con termostato. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura méaxima controlada dentro
de los 280 °C. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y dptima de la
temperatura. Placa de coccion de dos componentes que combina una lamina de acero, para optimizar
la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para
una dptima limpieza y un bajo nivel de irradiacion, con consiguiente mayor confort para el operador.
Especialmente indicado para cocciones delicadas. Superficie de coccién ligeramente inclinada con
orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre
hermético. Pies regulables.

R 1/2 UNI S0 7/1 kW 13,8

167

457

47 (1/2'G) ()

290

—
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS il
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama A 718 L
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Regulagao da
poténcia fornecida mediante torneira termostética. Chama piloto e valvula de seguranga com termopar.
Activacdo piezoeléctrica com protecgao de silicone. Temperatura maxima controlada até 280 °C. Duas
areas com comandos separados, para uma regulagao independente e ideal da temperatura. Chapa
de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para optimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inoxidével AISI 316 com acabamento polido, para uma limpeza
perfeita e um baixo nivel de radiagdo térmica, o que garante um maior conforto ao operador. Indicada
especialmente para cozeduras delicadas. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de 14 (112'G) () P
descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis. N

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretfa o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér bezpieczenstwa z
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostong. Maksymalna temperatura kontrolowana
do 280 °C. Dwie strefy z oddzielnymi poleceniami dla niezaleznej regulacji i optymalnej temperatury. Gladka
plyta ze stali satynowej o duzej grubodci. Dwuczesciowa plyta gotujaca, ktdra taczy w sobie plyte stalowa = o=
stuzac do zapewnienia optymalnej jednolitodci oraz gme obicie ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 posiadajace
gladkie wykoriczenie stuzace do wygodnego i doskonatego czyszczenia, o niskim stopniu promieniowania 13 (1r2'e)0
cieplnego, zapewniajace komfort pracy operatora. Szczegélnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. 800 800
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym

plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

MOBEPXHOCTb  MaHEAM BbIMOAHEHb U3 Hepxaseowed cram  AISI 304, TpyGuatble ropeaku C
CaMoCTaBUAMBMPYIOLIMNCA OTHEM GOAbLIOA MAOLIAA PACMPOCTPAHEHUS AAA OAHOPOAHOCTU pacnpeseneHus
Xapa. PeryAvipoBKa MOLLHOCTU OCYLLECTBASIETCA KpaHOM, paboTaioluuM HenpepbiBHO. CKOBOpOAA OCHaLLEHa
TIMAOTHBIM OTHEM Y NPEAOXPAHUTEABHBIM KAAMAHOM, OCHALLEHHbIM TEPMONAPO. 16630 PO3KMI ¢ CUAUKOHOBOV
3aluwToit. MakcumanbHasi Temneparypa Gonee 280 °C. ABE 30HbI C OTAGABHBIMA DYUYKAMUA AAS HE3ABMCHMON
ONTUMANLHOR  PErymMPOBKM TeMnepaTypbl. ABYXKOMMOHEHTHas BapOuHas MOBEPXHOCTb, MPeACTaBASIOLIAR
06O/ CTaAbHY0 NAGCTUHY AAR GORbLUET OAHOPOAHOCTU C OTAGAKOW MOBEPXHOCTI HepxaBetollet cTanbio AlSI
316 ¢ MOAVIDOBAHHOM OTAGAKOW ARSH YAYULUEHUS UMCTKM, 0BECTIEYEHUA HUSKOTO YPOBHS U3NYUEHNUS U GORbLLETO
yao0cTBa onepatopa. Pabouas NOBEPXHOCTL MMEET AETKMIA HAKAOH B CTOPOHY OMEPaTopa, Ha NepeaHed yacTu
DACTIOAOXEHO CAVIBHOE OTBEPCTHE AAR XUAKOCTU B 3aKpenAeHHbIil pesepayap. OCOBEHHO PeKOMEHAYETCA AR
AEAMKATHBIX NPOAYKTOB. BbiCOTa HOXEK VIMEET PEryAVIDOBKY.

CE 50 . BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. E7FL4BP (Cod. 18401100
Mod. E7FL4MP (Cod. 18401600

cm’ 1.975 (mm 395x500)
5 TOT kW48
%VOLT 380 - 415 V3N~
‘:‘
Kg 37  (ETFL4BP)
Kg 48  (ETFLAMP)
OPTIONAL

MacCros 700
=

¥ |

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

[Bepua co pyukoit ToawnHoi 20/10 ars Moaeneid co CToROM

V3/A  Volts 220 - 240 3~

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero incoloy
colocadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme
manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de temperatura. Placa lisa de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del
borde. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y
transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranga com rearmamento manual.
Regulacéo da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicac@o de temperatura alcancada.
Chapa lisa de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente
inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico
estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancie wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod plaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Gadka ptyta ze stali satynowe] z ostonami przeciwbryzgowymi.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zhiorczego. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouasi MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHbIE MaHeAW U3 Hepxaselolel ctaam AISI 304, TOH u3 cnnaa uHKoAOM
DACTIOAOXEH HEMOCPEACTBEHHO MOA PaBoueii MOBEPXHOCTbIO. ECTb MPEAOXPaHUTEAbHBIH TEPMOCTAT C pyYHbIM
nepesanyckom. Peryaiposka Temnepatypel o1 50 a0 270 °C. XapouHas NOBEPXHOCTb WMEET WHAUKATOP
AOCTUXEHUS: HYXHOI Temnepatypel. MOBEPXHOCTb raakas M3 CaTMHUMPOBAHHOA CTanW, OCHalleHa BopTami
AR 3aLMTHI OT Bpbi3r. PaBouas MOBEPXHOCTb VIMEET AETKMIA HaKAOH B CTOPOHY OMEpaTopa, Ha NepeAHeit yacTi
PACMONOKEHO CAVIBHOE OTBEPCTHE AN XUAKOCTY B 3aKPEMAEHHBI Pe3epByap. Bbicota HOXeK UMEET PeryAvpoBKy.
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CHEF SOLUTIONS



Mod. E7FR4BP (od. 18403100
Mod. E7FR4AMP Cod. 18403600

il

cm? 1.975 (mm 395x500)
5 TOT kW48
%VOLT 380 - 415 V3N~
&
Kg 37  (ETFRABP)
Kg 48  (ETFRAMP)

OPTIONAL

Macros 700
————

i |
\y
15 3/4"

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

[Bepua co pyukoit ToawnHoi 20/10 ars Moaeneid co CToROM

V3/A  Volts 220 - 240 3~

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero incoloy
colocadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme
manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de temperatura. Placa ranurada de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel
del borde. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones
y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranga com rearmamento manual.
Regulacéo da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicac@o de temperatura alcancada.
Chapa estriada de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura
levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente
especifico estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancie wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod plaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz
lampka kontrolna osiaganej temperatury. Zebrowana plyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zhiorczego. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouasi MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHbIE MaHeAW U3 Hepxaselolel ctaam AISI 304, TOH u3 cnnaa uHKoAOM
DACTIOAOXEH HEMOCPEACTBEHHO MOA PaBoueii MOBEPXHOCTbIO. ECTb MPEAOXPaHUTEAbHBIH TEPMOCTAT C pyYHbIM
nepesanyckom. Peryaiposka Temnepatypel o1 50 a0 270 °C. XapouHas NOBEPXHOCTb WMEET WHAUKATOP
AOCTUXEHUS HYXHOM TemnepaTypbl. MOBEPXHOCTb PUOAEHAR U3 CAaTMHUPOBAHHOI CTaA, OCHaLleHa BopTami
AR 3aLMTHI OT Bpbi3r. PaBouas MOBEPXHOCTb VIMEET AETKMIA HaKAOH B CTOPOHY OMEpaTopa, Ha NepeAHeit yacTi
PACMONOKEHO CAVIBHOE OTBEPCTHE AN XUAKOCTY B 3aKPEMAEHHBI Pe3epByap. Bbicota HOXeK UMEET PeryAvpoBKy.
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Mod. E7FL4BP/CPD Cod. 18401400 MacCros 700

Mod. E7FLAMP/CPD (Cod. 18401900

@J om? 1.975 (mm 395x500) -
5 TOT kw48
\.—-—'"'—"—-—_
% VOLT  380- 415 V3N~ "'
p—

Q
Kg 37 (ETFLABP/CPD)
kg 48 (ETFLANP/CPD)

W
15 3/4"
OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
[Bepua co pyukoit ToawnHoi 20/10 ars Moaeneid co CToROM

V3/A  Volts 220 - 240 3~

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero incoloy E conexidn eléctrica / conexdo eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 4.8
colocadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme u
manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de temperatura. Placa de coccion de dos componentes que combina una lamina de acero,
para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AlSI 316 con acabado
brillante, para una dptima limpieza y un bajo nivel de irradiacion, con consiguiente mayor confort
para el operador. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Especialmente
indicado para cocciones delicadas. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

o —  eez_ | v
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas o % :@ j % “’@
1 - K

166

456

sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranga com rearmamento manual.
Regulacdo da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao de temperatura alcangada.
Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para optimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inoxidével AISI 316 com acabamento polido, para uma limpeza
perfeita e um baixo nivel de radiagao térmica, o que garante um maior conforto ao operador. Superficie
de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um
recipiente especifico estanque. Indicada especialmente para cozeduras delicadas. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancie wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. DwuczeSciowa plyta gotujaca, ktdra faczy w sobie plyte stalowg
stuzac do zapewnienia optymalnej jednolitodci oraz gbre obicie ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 posiadajace
gladkie wykoriczenie stuzace do wygodnego i doskonatego czyszczenia, o niskim stopniu promieniowania
cieplnego, zapewniajace komfort pracy operatora. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem 1
odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego.
Szczegolnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. N6zki nastawne.
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TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouasi MOBEPXHOCTb M GPOHTAAbHbIE MaHeAW U3 Hepxaselolel ctaav AISI 304, TOH u3 cnnaa uHKoAOM
PACMONOXEH HEMOCPEACTBEHHO MOA Paboueit MOBEPXHOCTBIO. ECTb MPEAOXPAHWTEAbHBIN TEPMOCTAT ¢ PYYHBIM
nepesanyckom. Peryauposka Temneparypel ot 50 a0 270 °C. AvHeiiHbIi i MHAVKATOP W MHAVKATOP AOCTUXEHUS
TeMnepatypyl. [AaAKas KOHGOPKA MOBBLIWEHHOM TOALMHbI ABYXKOMMOHEHTHas BapOUHas NOBEPXHOCTH, e (@)
NpeACTaBAIoWan COBOM CTanbHYI MAGCTMHY AR GOAbLEA OAHOPOAHOCTM C OTAGAKOW MOBEPXHOCTH
Hepxagelolweit cransio AIS| 316 ¢ MOAMPOBAHHOM OTAEAKOV ANSI YAYULIEHWS YWCTKM, 0BECTIUEHIs HU3KOO
YPOBHA M3nyueHws v Bonblero yaobcTBa onepatopa. Paboyan NOBEPXHOCTb UMEET AErkMid HAKAOH B CTOPOHY 400
0epaTopa, Ha NePeAHeit YacTi PaCONOKEHO CAVIBHOE OTBEPCTHE AR KMAKOCTM B 3aKPEMAEHHBI pe3epayap.
BbicoTa HOXEK MIMEET PEryAVIDOBKY.
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CHEF SOLUTIONS




Mod. E7FL8BP-2 Cod. 18402100
Mod. E7FL8MP-2 (od. 18402600

MacCros 700

cm? 3.975 (mm 795x500)
5 TOT kW96
%VOLT 380 - 415 V3N~
‘:‘
Kg 71  (E7FL8BP-2)
Kg 87  (ETFLSMP-2)

OPTIONAL
2P 400
2 ABEpLbl €O PyyKoi ToAwKHOA 20/10 AR MOAEAEIA C NOABMXHBIM CTOAOM

V3/B Volts 220 - 240 3~

TPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero incoloy
colocadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme
manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de temperatura. Placa lisa de acero satinado con proteccion de salpicaduras
a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y dptima
de la temperatura. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranga com rearmamento manual.
Regulacdo da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao de temperatura alcangada.
Chapa lisa de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas reas com comandos
separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura
levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente
especifico estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancie wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod plaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Gladka ptyta ze stali satynowe] z ostonami przeciwbryzgowymi.
Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

Pabouast MoBEPXHOCTb M GPOHTAAbHbIE MaHen U3 Hepxaselolwen cTann AlSI 304. TOH ua cnaasa MHKOAOI
PACMONOXEH HENOCPEACTBEHHO MOA Pabovedt MoBEPXHOCTBIO. ECTb MPeAOXpaHWTENbHBIA TEMOCTAT C PYYHBIM
nepesanyckom. Peryaposka Temnepatypel o1 50 a0 270 °C. XapouHan noBEPXHOCTb MMEET WHAUKATOP
AOCTUIXEHWS HyKHOM TeMnepaTypbl. [1OBEPXHOCTb MaAKas U3 CaTMHUPOBAHHOI CTaAW, OCHalleHa Bopramu A
3almTl OT OpbI3r. ABE 30HbI NPUTOTOBACHIS C HE3ABUCUMBIMY MaHEAAMM ynpaBAeHHs. PaBouas MoBEPXHOCTb
VIMEET AETKi/1 HaKAOH B CTOPOHY ONIEPaTopa, Ha NEPeAHe YacTi PACTIONOXEHO CAMBHOE OTBEPCTHE AR KMAKOCTH
B 3aKpenAeHHbIi pesepByap. Bbicota HOXeK UMEET PEryavupoBKy.
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2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa /

Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbast 3araywKa u3 TednoHa
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Mod. E7ZFR8BP-2 Cod. 18404100 MacCros 700

Mod. E7ZFR8MP-2 C(od. 18404600

|EH cm? 3.975 (mm 795x500)
5 TOT  KW9,6

290

VOLT 380 -415V3N~

@)
ke 71 (ETFRSBP-2)
ke 81 (ETFRONP-2)

2800
311/2"

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa /
2 ABEPUBI €O PyuKoit TonwwHOM 20/10 AAR MOAGAETH C NOABMXHBIM CTOAOM

V3/B Volts 220 - 240 3~

TPTO Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OanbHast 3araywKa u3 TednoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero incoloy E conexion eléctrica / conexao eléctrica /
colocadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme
manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso

de alcance de temperatura. Placa Ranurada de acero satinado con proteccion de salpicaduras a

nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y dptima de

la temperatura. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes

dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables. I .

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas [ ]
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranga com rearmamento manual. — :@
Regulacdo da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao de temperatura alcangada. =
Chapa Estriada de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas &reas com comandos 41‘ 718 L1
separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura -
levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente
especifico estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancie wykonane ze ( H
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod plaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat ‘

awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz P8 688 oL
lampka kontrolna osiaganej temperatury. Plyta Zebrowana, ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. LRSI
Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury.

Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym — f

I — It
plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne. 1 T e oA e it T
PACMONOXEH HENOCPEACTBEHHO MOA Pabovedt MoBEPXHOCTBIO. ECTb MPeAOXpaHWTENbHBIA TEMOCTAT C PYYHBIM
nepesanyckom. Peryaposka Temnepatypel o1 50 a0 270 °C. XapouHan noBEPXHOCTb MMEET WHAUKATOP
AOCTUIXEHVS HyXHOT! TeMNepaTypbl. [TOBEPXHOCTb PUGAEHAR U3 CaTVHUPOBAHHOM CTaAW, OCHaLEHa BopTamy AA _— | =]
3almTl OT OpbI3r. ABE 30HbI NPUTOTOBACHIS C HE3ABUCUMBIMY MaHEAAMM ynpaBAeHHs. PaBouas MoBEPXHOCTb = = = =
VIMEET AETKi/1 HaKAOH B CTOPOHY ONIEPaTopa, Ha NEPeAHe YacTi PACTIONOXEHO CAMBHOE OTBEPCTHE AR KMAKOCTH
B 3aKPENAEHHbI PesepByap. BbiCoTa HOXEK UMEET PETyAIPOBKY. 800 800
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE
Pabouast MoBEPXHOCTb M GPOHTAAbHbIE MaHen U3 Hepxaselolwen cTann AlSI 304. TOH ua cnaasa MHKOAOI
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Mod. E7ZFM8BP-2 (Cod. 18405100
Mod. E7ZFM8MP-2 (od. 18405600

MacCros 700

cm? 3.975 (mm 795x500)
]
5 TOT kW96
%VOLT 380 - 415 V3N~
‘:‘
Kg 71 (ETFM8BP-2)
Kg 87  (ETFM8MP-2)

OPTIONAL

3112

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / 2 aBepubl co py4Koi ToawnHoit 20/10 AAR MoAel ¢ NOABUXHbIM CTOAOM

V3/B  Volts 220 - 240 3~

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy coloca-
das debajo de la placa de coccidn. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual.
Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de
alcance de temperatura. Placa medio lisa y medio ranurada, de acero satinado con proteccion de sal-
picaduras a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y op-
tima de la temperatura. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranga com rearmamento manual.
Regulacdo da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicagao de temperatura alcangada.
Chapa mista, metade lisa e metade estriada, de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado.
Duas areas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura.
Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte
para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancie wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod plaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Gladka ptyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Plyta w potowie Gfadka i w potowie Zebrowana, ze stali satynowej z osfonami przeciwbryzgowymi. Dwie osob-
ne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury. Lekko na-
chylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym plyny do
odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. N6zki nastawne.

TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouasi MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHbIE MaHeAW U3 Hepxaselolel ctaav AISI 304, TOH u3 cnnaa uHKoAOM
DACTIOAOXEH HEMOCPEACTBEHHO MOA PaBoueii MOBEPXHOCTbIO. ECTb MPEAOXPaHUTEAbHBIN TEPMOCTAT C pyYHbIM
nepesanyckom. Peryaiposka Temnepatypel or 50 a0 270 °C. XapouHas NOBEPXHOCTb MMEET WHAUKATOP
AOCTUXEHUS HyXHOV Temnepatypbl. MOBEPXHOCTb CKOBOPOALI Y2 rAaakast 1 Y2 pudAeHas U3 CaTMHMPOBaHHOI
CTan, OCHalleHa Gopramu AAA 3awwTbl OT 6pbiar. ABe 30HbI MPUTOTOBAEHUA C HE3ABMCHMBIMM MaHEAMA
ynpaBAeHys. PaGouast MOBEPXHOCTb WUMEET AETKMIl HAKAOH B CTOPOHY OMEpaTopa, Ha MEpeAHei yacTu
PACMONOKEHO CAVIBHOE OTBEPCTVIE AN XMAKOCTY B 3aKDPEMAEHHbIA Pe3epByap. Bbicota HOXek UMEET PeryAvpoBKy.
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Mod. E7FL8BP-2/CPD Cod. 18402300
Mod. E7FL8MP-2/CPD Cod. 18402900

cm? 3.975 (mm 795x500)
5 TOT kW96
% VOLT 380 - 415 V3N~
@
kg 68  (ETFL8BP-2/CPD)
9 ke 87  (ETFLBMP-2/CPD)

OPTIONAL

MacCros 700

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

2 ABEpUbI €O pyyKoi ToawnHoM 20/10 AAR MOAEAEIA C NOABMXHbIM CTOAOM

V3/B  Volts 220 - 240 3~

TPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywka u3 TedaoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero incoloy
colocadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme
manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de temperatura. Dos zonas con mandos separados para una regulacién independiente y
optima de la temperatura. Placa de coccion de dos componentes que combina una lamina de acero,
para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado
brillante, para una dptima limpieza y un bajo nivel de irradiacion, con consiguiente mayor confort
para el operador. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Especialmente
indicado para cocciones delicadas. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranga com rearmamento manual.
Regulacéo da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicac@o de temperatura alcancada.
Duas areas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura.
Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para optimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inoxidével AISI 316 com acabamento polido, para uma limpeza
perfeita e um baixo nivel de radiagao térmica, o que garante um maior conforto ao operador. Superficie
de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um
recipiente especifico estanque. Indicada especialmente para cozeduras delicadas. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancie wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace
niezalezna i optymalng regulacje temperatury. Gadka plyta ze stali satynowej o duzej grubodci. Dwuczesciowa
plyta gotujaca, kidra taczy w sobie plyte stalow stuzacq do zapewnienia optymalnej jednolitosci oraz gorne
obicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316 posiadajace gladkie wykoriczenie stuzace do wygodnego i doskonatego
czyszezenia, 0 niskim stopniu promieniowania cieplnego, zapewniajace komfort pracy operatora. Lekko
nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odplywowym oraz przewodem odprowadzajacym pyny
do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Szczegélnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych.
Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouasi MOBEPXHOCTb M GPOHTAAbHbIE MaHeAW U3 Hepxaselolel ctaav AISI 304, TOH u3 cnnaa uHKoAOM
DACTIOAOXEH HEMOCPEACTBEHHO MOA PaBoueii MOBEPXHOCTbIO. ECTb MPEAOXPaHUTEAbHBI TEPMOCTAT C pyYHbIM
nepesanyckom. Peryauposka Temneparypel ot 50 a0 270 °C. AvHeiiHbIi i MHAVKATOP W MHAVKATOP AOCTUXEHUS
TeMneparypsl. Mhaakas KOHGOPKa MOBLILIEHHOM TOALMHbL. ABE 30HbI C OTAGALHBIMI Py4KaMit AS HE3aBUCHMOIA
ONTUMAAbHOR PEryMPOBKM TeMnepaTypbl. ABYXKOMMOHEHTHas BapOuHas MOBEPXHOCTb, MPeACTaBASIOLIAR
06O/ CTanbHYK0 NAGCTUHY AAR GOAbLUET OAHOPOAHOCTU C OTAGAKOW MOBEPXHOCTI HepxaBetolleit cTanbio AlSI
316 ¢ MOAVIDOBAHHOM OTAGAKOW ARSH YAYULUEHUS YCTKM, 0BECTIEYEHUA HUSKOTO YPOBHS U3NYUEHNUS U GORbLLETO
yao0cTBa onepatopa. Pabouas NOBEPXHOCTb UMEET AETKMIA HAKAOH B CTOPOHY OMEpaTopa, Ha NepeaHed yacTu
DACTIOAOXEHO CAMBHOE OTBEPCTIE AAA XUAKOCTU B 3aKDENAEHHI pe3epayap. Bbicota HOXEK UMEET PEryAIpOBKY.
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Mod. EZCG40B Cod. 18155000 MacCros 700
Mod. E7ZCG40M Cod. 18155100
=

@J cm’ 1.164
5 TOT kW 4,08
% VOLT 380 -415V3N~
O
Ke 40  (F7CG40B)
9] kg 49 (E7CC40N)
STANDARD
Espétula rayada para parrilla eléctrico / Espatula estriada para grelhador eléctrico / topatka zebrowana do grill elektryczne / Pudneas nonatka AAR SASKTPUYUECKMiA TPHAb
OPTIONAL

V3/A  Volts 220 - 240 3~
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
ABepua co pyuoit ToawuHoi 20/10 ara Moaenedt ¢o cTonom

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales de acero inoxidable E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380- 415 V3N~ kW 4.08
AISI 304, con acabado Scotch Brite. podiaczenie elektryczne / aneTpUYECKOE COEAMHERUE b
Regulacion de la potencia con regulador de energia, temperatura méaxima 400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos por
contacto directo. Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza
los residuos. Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones
comunes de mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua. — @

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, painéis frontais e laterais em aco inoxidével
AISI 304, com acabamento Scotch Brite. = =
Regulagao da poténcia através de regulador de energia, temperatura méxima 400 °C. = T’

Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos 74z
alimentos por contacto direto. Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos,

pulveriza os residuos de cozedura. Resisténcias rotativas e pegas faceis de desmontar para as

operagdes normais de manutengao e limpeza. L
Tabuleiro amovivel em aco inoxidavel para a recolha das gorduras de cozimento e para a contengdo I
da 4gua.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali 735
nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Regulacja mocy przy pomocy regulatora energii, maksymaina temperatura 400 °C.
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw T i T T
przez kontakt bezposredni. Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktdra w zaledwie kilka minut e
proszkuje pozostatosci po gotowaniu. Rotacyjne rezystancje i tatwo demontowane komponenty dla regularnych
operacji czyszczenia i konserwacji.

Wyciagane misy ze stali inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani ttuszczy i zbierania wody.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast Pabouas MoBepXHOCT: U GPOHTaAbHbIE MaHeAw M3 Hepxasetolwedt ctann AISI 304 ToawmHoit 20/10,
niepeaHve it GoKoBble NaHenu U3 Hepxasetoweit crann AISI 304 ¢ oragakoi Scotch Brite.

MowWHOCTb PeryAMpyeTcA ¢ NOMOLLbIO PEryAsTopa SHepruv, MakcumanbHas Temneparypa 400 °C. CurHanbHbie
WHAKaTOPbl. MOLWHbIE HArpeBATEAbHbIE IAEMEHTbI C 3aLLMTON MOSBOASIOT TOTOBWTH €AY HEMOCPEACTBEHHO Ha

KOHTaKTHO/ MoBEPXHOCTH. MTpOrpamMa O4yCTKI C IMPOAMTUYECKOH TEXHONOTUEN, KOTOPAR B TEUEHME HECKOAbKO 400
MUHYT M3MEAbYAET OCTATKY €Abl. Bpawaiowyecs TOHI 1 ACTKOCHUMAeMble KOMMOHEHTbI NO3BOASIOT BbINOAHSTH
OnepaLIMu Mo EXEAHEBHOMY YXOAY W YCTKe. BbiABHUraeMblii MOAAOH M3 HepXaBeloLei CTanu A BOABI 1 cBopa
Xupa.
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Mod. E7CG80B Cod. 18155500
Mod. E7ZCG80M Cod. 18155600

|EH cm? 2.370
5 TOT kW86
% VOLT  380- 415 V3N~
Q
kg 75 (E70G80B)
9 ke 92 (ETCGRON)

STANDARD

Espétula rayada para parrilla eléctrico / Espatula estriada para grelhador eléctrico / topatka zebrowana do grill elektryczne / Pudneas nonatka AAR SASKTPUYUECKMiA TPHAb

OPTIONAL
V3/B  Volts 220 - 240 3~

MacCros 700

311/2"

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /

2 ABEPLLI €O pyuKoit ToAwwHOR 20/10 AAR MOAGNEIA C MOABUXHBIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales de acero inoxidable
AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Dos zonas de coccion independientes controladas por dos reguladores de energia, temperatura maxima
400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos por
contacto directo. Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza
los residuos. Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones
comunes de mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, painéis frontais e laterais em ago inoxidavel
AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Duas zonas de cozedura independentes comandadas por dois reguladores de energia, temperatura
méxima 400 °C.

Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos
alimentos por contacto direto. Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos,
pulveriza os residuos de cozedura. Resisténcias rotativas e pegas faceis de desmontar para as
operagdes normais de manutencao e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxidavel para a recolha das gorduras de cozimento e para a contengdo
da 4gua.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Dwie niezalezne strefy gotowania, sterowane dwoma regulatorami energii, maksymalna temperatura 400 °C.
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw
przez kontakt bezpodredni. Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktéra w zaledwie kilka minut
proszkuje pozostatosci po gotowaniu. Rotacyjne rezystancje i tatwo demontowane komponenty dla regularnych
operacji czyszczenia i konserwacji.

Wyciagane misy ze stali nierdzewnej inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani thuszczy i zbierania wody.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouast Pabouas MoBepXHOCT: U GPOHTaAbHbIE MaHeAw M3 Hepxasetolwedt ctann AISI 304 ToawmHoit 20/10,
niepeaHve it GoKoBble NaHenu U3 Hepxasetoweit crann AlSI 304 ¢ oragakoi Scotch Brite.

/\Be BAPOUHbIE 30HbI, YNPaBAAEMbIE ABYMS HE3ABUCUMbIMY PETYATTOPaMI 3HEPTUM, MAKCUManbHas TeMnepaTypa
400 °C. CwrHanbHble MHAUKaTOPbL. MOLHbIE HarpeBaTeAbHble JAEMEHTHI C 3alUUTON MO3BOARKOT FOTOBUTH ey
HEMOCPEACTBEHHO Ha KOHTAKTHOM NOBEPXHOCTM. [POrpamMa O4MCTK C MUPOAUTUYECKOH TEXHOAOTUEN, KOTOPas
B TEUEHME HECKOABKO MYHYT U3MEABYAET OCTATKM EAbl.

Bpatwaowmecs TOHbI M AETKOCHVIMaeMble KOMMOHEHTbI MO3BOARIOT BBLIMOAHATL OMEPALMM MO EXEAHEBHOMY
YXOAY ¥ YnCTe. BrlABUTaeMblit MOAAOH U3 HEPXABEIOLIE/ CTanu AN BOABI 1 cBOpa Xvpa.
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Mod. G7WG40M Cod. 18070500

@J cm? 1.800 (mm 350x515)

& kW 9
kcal/h 7.738
ot Bwh  30.709

G30/G31  kg/h 0,71
@ G20 méh 0,95
G25 m‘/h 1,11

kg 45

MacCros 700

STANDARD

Parrilla de hierro fundido / Grelha de ferro fundido / Ruszt z zeliwa / Pewetkoit u3 uyryxa

OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 / Asepua co pyukoit TonwmHow 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Cubeta recolectora aceite moldeada. G conexion del gas / conexdo a gés /
Regulacion de la potencia con llave de minimo/méaximo. Llama piloto y valvula de seguridad de termo- podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE
par. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion de

acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccién de hierro fundido con parrilla facil de extraer. Com-

ponentes faciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza. Amplio

cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccion y para el agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de aco inox AISI 304. Bandeja de recolha do 6leo moldada.
Regulagdo da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca com o
termopar. Ativagao piezoelétrica com proteao de silicone. Queimadores e revestimento de protecéo de
aco inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel. Os com-
ponentes podem ser desmontados facilmente para as operacdes regulares de manutencéo e limpeza.
Ampla caixa removivel de ago inox para a recolha da gordura e contengdo de dgua.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie ze stali nierdzewnej inox  AISI 304. Thoczony zbiorniczek zbierania
oleju. Regulacja mocy przy pomocy pokretta poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomien pilotujacy i zawér
bezpieczeristwa w termoparze. Wiaczanie piezoelekiryczne z silikonowa ostona. Palniki i plytki ochronne ze
stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo usu-
wane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze stali
nierdzewnej inox do zbierania thuszczy i powstrzymywania wody.

R 1/2 UNISO 7/1 kW9

170

1070
700
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TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast NOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHbIE MaHeAU U3 HepxaBelowiedt ctaam AlSI 304, MpuAb OCHALLEH MOAAOHOM
A cBopa Macha. PeryaupoBKka MOLLHOCTY MAGMEHM OCYLLECTBASETCA kpaHoM. OCHaLLEH MMAOTHOI FOPEeAKoit 1
TIPEAOXPAHUTEAbHBIM KAANaHOM. [OPEAKY U 3aLLMTHbIE SAEMEHTHI BHIMOAHEHbI M3 Hepxaelolwe cranu AlSI 304, .
PelueTKa BLINOAHEHa U3 YyryHa 1 AeTKO CHUMAETCS. BOAbLIOE UMCAO ChEMHbIX KOMMOHEHTOB AN AGTKOI OUMCTKM

il 1
. il — II 2
1 06cAyxvBaHms. OCHaLLEH GONbLIMM ChEMHBIM KOHTEIHEPOM U3 HEPXaBEIOLWEN CTaav Ad C6Opa XVpa v BOAb.
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Mod. G7WG80M Cod. 18130500

cm? 3.600 (mm 700x515)
& KW 18
keal/h 15.477
ot Btwh 61418
G30/G31  kg/h 1,42
® G20 m’/h 1,90
625 m*/h 2,22
@)
<A

kg 85

STANDARD
Parrilla de hierro fundido / Grelha de ferro fundido / Ruszt z zeliwa / Pewetkoit u3 uyryxa

OPTIONAL

MacCros 700

311/2"

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 / 2 portas com puxador espessura 20/10 / 2 drzwiczki z klamké o grubodci 20/10 / 2 aBepusl co pyukoit ToawmHoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Cubeta recolectora aceite moldeada.
Regulacion de la potencia con llave de minimo/méximo. Llama piloto y vélvula de seguridad de
termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion
de acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccion de hierro fundido con parrilla facil de extraer.
Componentes faciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza.
Amplio cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccion y para el agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de aco inox AISI 304. Bandeja de recolha do 6leo moldada.
Regulagdo da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca com
termopar. Ativagao piezoelétrica com proteco de silicone. Queimadores e revestimento de protegao
de aco inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel.
0Os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares de manutencéo e
limpeza. Ampla caixa removivel de aco inox para a recolha da gordura e contengdo de 4gua.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie ze stali nierdzewnej inox  AISI 304. Thoczony zbiorniczek zbierania
oleju. Regulacja mocy przy pomocy pokretta poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomien pilotujacy i
zawor bezpieczenistwa w termoparze. Wiaczanie piezoelektryczne z silikonowa ostong. Palniki i ptytki ochronne
ze stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z tatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo
usuwane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze stali
nierdzewnej inox do zbierania thuszczy i powstrzymywania wody.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast NOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHbIE MaHeAU U3 HepxaBelowiedt ctaam AlSI 304, MpuAb OCHALLEH MOAAOHOM
AR ¢60pa Macha. PerynupoBKa MOLLHOCTY MIAGMEHY OCYLLECTBARETCA KpaHoM. OCHALLEeH MMAOTHOM FOpeAkoi
TIPEAOXPAHUTEAbHBIM KAANaHOM. [OPEAKY U 3aLLMTHbIE SAEMEHTHI BHIMOAHEHbI M3 Hepxaelolwe cranu AlSI 304,
PelueTKa BLINOAHEHa U3 YyryHa 1 AeTKO CHUMAETCS. BOAbLIOE UMCAO ChEMHbIX KOMMOHEHTOB AN AGTKOI OUMCTKM
1 06cAyxvBaHms. OCHaLLEH GONbLIMM ChEMHBIM KOHTEIHEPOM U3 HEPXaBEIOLWEN CTaav Ad C6Opa XVpa v BOAb.

58

G

conexion del gas / conexdo a gas /

podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE il ED kW18
o ]
S T [
=

= \ / \ /

= g S
T e

e )i | P i TIT I P 1

h

O

800 1/2"G

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. PLG40B/G Cod. 18050100
Mod. PLG40M/G Cod. 18050600

cm? 1.800 (mm 350x515)
le—l
& kW 6,9
kealh  5.934
ot Btwh 23543
630/G31 kgh 0,54
@ G20 mé/h 0,73
625 m/h 0,85
Q
kg 37 (PLGAOB/G)
9 ke 48 (PLGIONIG)

STANDARD

MacCros 700

Parrilla de hierro fundido - espatula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para grelhador a gas / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa /

PeLwerkoit U3 yyryHa - pudneHas AonaTka-ckpeBoK AAA ra30Boro rpyas
OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com movel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa, /

[\Bepuia co pyukoit ToawnHoi 20/10 Ars MoaeAeid co CTOROM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Interno de acero inox.

Quemadores tubulares de acero inoxidable de dos ramas. Regulacion de la potencia erogada por medio
del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y valvula de seguridad de termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Quemadores de acero inoxidable AISI 304.

Amplia superficie de coccion de hierro fundido con parrilla facil de extraer. Todos los componentes se
desmontan facilmente para las regulares operaciones de mantenimiento y limpieza.

Cajon completamente de acero de gran longitud para la recogida de cenizas y grasas.

Amplio hueco todo de acero. Piedra volcanica incluida en el suministro. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inoxidavel AISI 304. Interior de aco inox.

Queimadores tubulares de ago inoxidavel com dois ramos. Regulagdo da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Ativagao
piezoelétrica com protecdo de borracha. Queimadores de ago inoxidavel AISI 304. Ampla superficie
de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel. Todos os componentes podem ser
desmontados facilmente para as operacdes regulares de manutencéo e limpeza. Caixa realizada
inteiramente com aco, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura. Amplo véo,
inteiramente de aco. Pedra lavica fornecida. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, Wnetrze ze stali nierdzewnej.
Rurowe palniki ze stali nierdzewnej, z podwdjnym rozgatezieniem. Dostarczana moc regulowana za
pomocy pokretta o dziafaniu ciagtym. Plomieri pilotujacy i zawdr bezpieczenstwa w termoparze. Zapton
piezoelektryczny, z gumowa ostona. Palniki ze stali nierdzewnej AISI 304. Obszerna powierzchnia gotowania
z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. Wszystkie elementy sq tatwe w demontazu w celu regularnych operacji
konserwacji i czyszczenia. Szczelna, duga kaseta wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i tuszczy.
Szeroka komora wykonana catkowicie ze stali. Kamier wulkaniczny wehodzi w skiad dostawy. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

PaBouas noBepXHOCTb M QPOHTaALHLIE MaHeA U3 Hepxaselowed ctan AISI 304. Peryaposka MowHoCTH
MIAGMEHM OCYLLECTBAIETCA KPaHOM, pabotaloluM HenpepbiBHO. CKOBOPOAA OCHAlLEHa MMAOTHBIM OTHEM W
MIPEAOXPaHUTEAbHBIM KAAMaHOM, OCHALLEHHbIM TepMonapoii. Mbe3opoaKHT ¢ CHAMKOHOBOI 3aluwTol. CkoBopoaa
BHINOAHEHa 13 Hepxasetoleid cTanu AISI 304. BMecTuTenbHas XapouHas MOBEPXHOCTb C YyryHHOM PELETKOM,
KoTOpas AerkO CHUMaeTcA. Bce KOMMAGKTYIOLIME AETKO CHUMAIOTCA AR MPOBEAEHWA OYMCTKM U MAGHOBOTO
Texo6CAyXvBaHWA. [ePMETUUHbII CTaAbHOI KOHTEIHEP BOABLIOM AAMHI A C6OPa XVPa 1 30Abl. ByAKaHUYeCKUit
KaMeHb MAET B KOMNAGKTE. HOXKIA PEryAIpyIoTCst Mo BbICOTe.
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Mod. PLG80B/G Cod. 18110100
Mod. PLG8OM/G Cod. 18110600

|EH om 3,600 (mm 7001515)

& kW 138
kealh 11865
ot Biwh  47.087
& 630/631  kgh 1,09

G20 m¥h 1,46
G25 m¥h 1,70

MacCros 700

ke 68 (PLGRIB/G)
9l g 83 (LGSO
311/2"
STANDARD

Parrilla de hierro fundido - espatula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para grelhador a gas / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa /

PelueTkoit u3 uyryHa - pudneHas Aonartka-ckpeGok ANA ra3oBoro rpuas

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
2 ABEpUbI €O pyuKoi ToMwMHOM 20/10 AAR MOAEAEIA C NOABMXHbIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Interno de acero inox.

Quemadores tubulares de acero inoxidable de dos ramas. Regulacion de la potencia erogada por medio
del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y valvula de seguridad de termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Quemadores de acero inoxidable AISI 304.

Amplia superficie de coccion de hierro fundido con parrilla facil de extraer. El disefio especial permite
cocinar pescado, carne y verduras, previniendo la combustion de las grasas. Dos zonas con mandos
separados para una regulacion independiente y dptima de la temperatura.

Todos los componentes se desmontan facilmente para las regulares operaciones de mantenimiento y
limpieza. Cajon completamente de acero de gran longitud para la recogida de cenizas y grasas. Amplio
hueco todo de acero.Piedra volcanica incluida en el suministro. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inoxidavel AISI 304. Interior de aco inox.

Queimadores tubulares de ago inoxidavel com dois ramos. Regulagao da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Ativagao
piezoelétrica com protecdo de borracha. Queimadores de ago inoxidavel AISI 304. Ampla superficie
de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel. O desenho especial permite cozinhar
peixe, carne e verdura, evitando a queima da gordura. Duas areas com comandos separados, para
uma regulacao independente e ideal da temperatura. Todos os componentes podem ser desmontados
facilmente para as operacdes regulares de manutencéo e limpeza. Caixa realizada inteiramente com
aco, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura. Amplo véo, inteiramente de aco.
Pedra lavica fornecida. Pés reguléveis. 800
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE i B B
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, Wnetrze ze stali nierdzewnej. ¥ = I ¥
Rurowe palniki ze stali nierdzewnej, z podwéjnym rozgatezieniem. Dostarczana moc regulowana za pomoca FTTTOTTTTRTER T FE R IR RTTATA

pokretta o dziataniu ciagtym. Plomien pilotujacy i zawdr bezpieczeristwa w termoparze. Zapton piezoelektryczny,

z gumowa ostona. Palniki ze stali nierdzewnej AISI 304.

Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. Specyficzny projekt umozliwia gotowanie

ryb, mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy. Dwie strefy z oddzielnymi poleceniami w celu niezaleznej

regulacji oraz optymalnej temperatury. Wszystkie elementy sa fatwe w demontazu w celu regularnych operacji

konserwacji i czyszczenia. Szczelna, duga kaseta wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i tuszczy. (I

Szeroka komora wykonana catkowicie ze stali. Kamied wulkaniczny wehodzi w skiad dostawy. Nozki nastawne. —

TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONMUCAHUE

PaBouas noBepXHOCTb M QPOHTaAbHLIE MaHeA U3 Hepxaselowed ctanu AISI 304. Peryauposka MowHocTH
MIAGMEHM OCYLLECTBAIETCA KPaHOM, pabotalolum HenpepbiBHo. CKOBOPOAA OCHALLeHa MMAOTHBIM OTHEM W
MPEAOXPaHUTEABHbIM KAAMaHOM, OCHALLEHHbIM TepMonapoit. [Tbe30poskur ¢ CHAKOHOBOI 3aluwToit. CKoopoaa
BHINOAHEHa M3 Hepxaseloweit cranv AISI 304, ABe 30HbI C OTAGAbHbIM YMIPABAEHUEM AAA HE3ABUCHMOTO
ONTUMaNbHOTO PETYAUPOBaHHS TeMnepaTypl. Bce KOMMAEKTYIOLIME AETKO CHUMAIOTCH AN MPOBEACHHS OUUCTKM
J1 NAGHOBOTO TEXOBCAYXUBAHWA. [ePMETUUHBI CTANbHO KOHTEMHED BOAbWOM AMHEI ANst CBOPa XWpa 1 30Abl.
ByAKaHUueCKMIA kameHb UACT B KOMTAEKTE. HOXKM PEryAUpYIOTCS N0 BLICOTE.
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Mod. CPG40E Cod. 18180000

MacCros 700

[:H mm 306 x340x 300 h
® KW 10
keal/h 8.600

TOT Btu/h 34.120

630/631 kg
& 620 m¥h
625 m¥h

Ke 49

Cestas no suministrados / Cestas nao fornecidos / Kosze nie dostarczony / KopauHbl He BxoanT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 10
bordes redondeados realizado completamente en acero inoxidable AISI 316. Capacidad (til del tanque podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE

30 I. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo del

tanque. Desagiie de gran didmetro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccion.

Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura

atérmica. Altas prestaciones garantizadas por el sistema de calefaccion que envuelve externamente

toda la superficie del tanque. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. En el modelo doble, —

los dos tanques son independientes con mandos separados para una regulacion independiente y

optima de la temperatura. Pies regulables. Estandar: puerta con manija espesor 20/10.

170

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS o
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Cuba moldada com amplas bordas
arredondadas realizada inteiramente com aco inox AlSI 316. Capacidade (til da cuba 30 I. Circulacéo
da 4gua garantida pelo fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba. Abertura de \ 7
extravasacdo de grande didmetro para a eliminag@o do amido excessivo durante a cozedura. Torneira
de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento
térmico. Alto rendimento garantido pelo sistema de aquecimento, que envolve externamente toda a
superficie da cuba. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. No modelo duplo, as duas
cubas sao independentes, com comandos separados, para garantir a regulacao independente e ideal
da temperatura. Pés regulaveis. Padrao: porta com puxador espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 100 |6(%"G)
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Tioczony zbiomik z L

szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Pojemnos¢ 400

uzytkowa zbiornika wynosi 30 |. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze

od dna zbiornika. Zawor przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas T
gotowania. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulowym, umieszczony wewnarz, sterowany za pomoca raczki —
odpornej na ciepto. Wysoka wydajnos¢ systemu podgrzewajacego, obejmujacego calg powierzchnie zbiornika. S
Zapfon piezoelektryczny, z silikonowa ostong. W modelu podwaéjnym, obydwa zbiorniki sg niezalezne, posiadajg
oddzielne sterowanie umozliwiajace niezalezng i optymalna regulacje temperatury. Nozki nastawne. Standard:
Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE MaHeAu U3 Hepxaseioleit cranv AISI 304. LUramnoBanHas emkocTs
U3 Hepxaseloweit ctann AISI 304 ¢ 3akpyraeHHbIMU Gopramu u3 Hepxaselowed cranv mapku AISI 316,
Monestbiit ofbem emkoct 30 AuTPOB. LMpkynsiuus BoAbl C3AaeTcs GharoAaps MepOOpUPOBAHHOMY AHY,
KOTOPOE PACMONOKEHO MEXAY AHOM BaHHbl W KOP3WHamu. CAVMBHOW WapoBOA KpaH PacmoAOXEH BHYTPH 36 (IN H,0 %" i 310(%"G)

€MKOCTH, YNIPABARETCA C MOMOLLBIO PYUKY C He HarpeBalowLeicA NOBEPXHOCTbIO. BbICOKAsA NPOU3BOAUTEABHOCTD IR
06ecreunBaeTcs CUCTeMOil PaBHOMEPHOTO Harpea BCeM eMKOCTH. Mbe30pO3XUT C CUAUKOHOBOW 3alLMTOM. 102] (OUT H,0 #")
B MoAGAM C ABYMS BaHHaMi EMKOCTU He 3aBMCUMBI MeXAy OGO U UMEIOT HE3aBUCUMYIO PETYAMPOBKY
ynpaBAeHve. Boicota HOXeK perymapyercs. B cTaiaapre noctasku 1 ABepb C WTaMMOBaHHOM pyukoi U3
Hepxageloweld cranu ToawmHoi 20/10.

192.30 (OUT H,0 %")
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MacCros 700

Mod. CPG8OE Cod. 18210000

L 30+30

[:H mm 306 x 340 x 300 h (x2)
® KW 2
keal/h 17.200

TOT Btu/h 68.240

630/631 _ kg/h 1,58
& 620 mh 212
625 mh 246

Ke 76

311/2"

Cestas no suministrados / Cestas nao fornecidos / Kosze nie dostarczony / KopauHbl He BXoauT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 20
bordes redondeados realizado completamente en acero inoxidable AISI 316. Capacidad (til del tanque podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE

60 I. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo del

tanque. Desagiie de gran didmetro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccion.

Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura

atérmica. Altas prestaciones garantizadas por el sistema de calefaccion que envuelve externamente

toda la superficie del tanque. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. En el modelo doble, T T

los dos tanques son independientes con mandos separados para una regulacion independiente y
optima de la temperatura. Pies regulables. Estandar: 2 puertas con manija espesor 20/10. -

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS 5 )
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Cuba moldada com amplas bordas
arredondadas realizada inteiramente com aco inox AlSI 316. Capacidade (til da cuba 60 I. Circulacéo ~ —&|
da 4gua garantida pelo fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba. Abertura de Y 7 X 7
extravasacdo de grande didmetro para a eliminag@o do amido excessivo durante a cozedura. Torneira
de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento
térmico. Alto rendimento garantido pelo sistema de aquecimento, que envolve externamente toda a
superficie da cuba. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. No modelo duplo, as duas
cubas sao independentes, com comandos separados, para garantir a regulacao independente e ideal
da temperatura. Pés regulaveis. Padrao: 2 portas com puxador espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Tioczony zbiomik z L

szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Pojemnos¢ 800
uzytkowa zbiornika wynosi 60 |. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze (
od dna zbiornika. Zawor przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas
gotowania. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulowym, umieszczony wewnarz, sterowany za pomoca raczki
odpornej na ciepto. Wysoka wydajnos¢ systemu podgrzewajacego, obejmujacego calg powierzchnie zbiornika. (" N )
Zapfon piezoelektryczny, z silikonowa ostong. W modelu podwaéjnym, obydwa zbiorniki sg niezalezne, posiadajg
oddzielne sterowanie umozliwiajace niezalezng i optymalna regulacje temperatury. Nozki nastawne. Standard:
Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE MaHeAu U3 Hepxaseioleit cranv AISI 304. LUramnoBanHas emkocTs
U3 Hepxaseloweit ctann AISI 304 ¢ 3akpyraeHHbIMU Gopramu u3 Hepxaselowed cranv mapku AISI 316,
Monestbiit ofbem emkoct 30 AuTPOB. LMpkynsiuus BoAbl C3AaeTcs GharoAaps MepOOpUPOBAHHOMY AHY,
KOTOPOE PACMONOKEHO MEXAY AHOM BaHHbl W KOP3WHamu. CAVMBHOW WapoBOA KpaH PacmoAOXEH BHYTPH
MKOCTH, YMIPABARETCA C MOMOLLBIO PYUKY C HE HArPEBAIOLIENCA MOBEPXHOCTbIO. BLICOKAA MPOUBBOAUTENBHOCTD 36(NH,0%" || 1L 496 %" q)
06ecreunBaeTcs CUCTeMOil PaBHOMEPHOTO Harpea BCeM eMKOCTH. Mbe30pO3XUT C CUAUKOHOBOW 3alLMTOM. 295 (OUT | H,0 %) 102| (OUT H,0 %)
B MoAGAM C ABYMS BaHHaMi EMKOCTU He 3aBMCUMBI MeXAy OGO U UMEIOT HE3aBUCUMYIO PETYAMPOBKY = 2
ynpaBAeHve. Boicota HOXeK perymapyercs. B cTaiaapre noctasku 1 ABepb C WTaMMOBaHHOM pyukoi U3
Hepxageloweld cranu ToawmHoi 20/10.

139|(IN H,0 34")

192.30 (OUT H,0 3")
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MacCros 700

Mod. CPE40 Cod. 18230000

[:H mm 306 x340x 300 h
5 TOT kW 8

VOLT 380 - 415 V3N~

@
Kg 49

Cestas no suministrados / Cestas nao fornecidos / Kosze nie dostarczony / KopawHbl He BxoauT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios E conexidn eléctrica / conexdo eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 8
bordes redondeados realizado completamente en acero inoxidable AISI 316. Capacidad (til del tanque podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme

30 L. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo
del tanque y protege las resistencias situadas directamente en el interior del tanque. Desagiie de
gran diametro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccion. Grifo de descarga
de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura atérmica. Pies
regulables. Estandar: puerta con manija espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Cuba moldada com amplas bordas
arredondadas realizada inteiramente com aco inox AISI 316. Capacidade dtil da cuba 30 1. Circulagao da .
agua garantida pelo fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba e protege as resisténcias @ T @
localizadas directamente no interior da cuba. Abertura de extravasacao de grande didmetro para a
eliminacao do amido excessivo durante a cozedura. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro
do vdo, comandada por pega com puxador com isolamento térmico. Pés reguldveis. Padrdo: porta com &
puxador espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Tioczony zbiomik z
szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Pojemnos¢
uzytkowa zbiornika wynosi 30 |. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze
od dna zbiornika i ochrania rezystancje umieszczone bezpodrednio wewnatrz zbiorika. Zawér przelewowy o
duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstalych podczas gotowania Kranik odprowadzajacy, z
zaworem kulowym, umieszczony wewnarz, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto. Nozki nastawne.
Standard: Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10. 56 288 56
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE 725
Paboyas NOBEPXHOCTb 1 GPOHTANbHbIE NaHeA U3 HepxaBeloweit cranu AlSI 304, LLiTamMnoBaHHas eMKOCTb U3
Hepxasetolueit cranv AISI 304 ¢ 3akpyraeHHbIMM Gopramu u3 Hepxagelowiedt ctann Mapkw AlSI 316, MoneaHbii
ofbem emkocTn 30 AMTPOB. LIMpKyASLMA BOABI CO3AGETCA GAaroaapA MepdopvpOBaHHOMY AHY, KOTopoe
DACTIOAOXEHO MEXAY AHOM BaHHbI M KOP3UHaMK, U Tak Xe 3alwuiwaer THbl, PACTIONOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO
Ha AHe emkocTi. OcHalleHa YCTPOWCTBOM CAVBA MU MEPEMOAHEHUM OTXOAAMU KPYMHOTO AMaMeTpa W AN
yAaneHws U3AMLIKOB KpaxMana. CAVBHOM WapoBOV KpaH PacrioAOXeH BHYTPM EMKOCTH, YTIPABARETCA C NOMOLLbIO
PYUKM C He HarpeBaloweics NMOBEPXHOCTHIO. Bbicota HoXek peryaupyetca. B cTaHaapte noctasku 1 aBeps ¢
LUTaMNOBaHHOM PY4KOW 13 Hepxasetoluei cTanv ToawwHoi 20/10.
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Mod. GL7+7M Cod. 17250500

71+7
[:H mm 345x130x280 h
mm 105x290x 120 h
® KW 92
keal/h 7.912
TOT Btu/h 31.390
G30/G31  kg/h 0,73
& G20 m*/h 0,97
625 m*h 1,13
&
45

MacCros 700

kg

STANDARD
2 medios cestos - Red de proteccion en el tanque / 2 meias-cestas - Rede de proteccao na cuba /
2 kosze potéwkowe - Siatka ochronna w zbiorniku / 2 wT. NoAYKOP3WHbI - 3aLLMTHaA CETKa B EMKOCTH

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques redondeados independientes G conexion del gas / conexdo a gas /

con perfil de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido podfaczenie gazowe / ra30BoE COEANHEHME
de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,
permite cocinar de modo sano limitando el ndmero de los cambios de aceite, con un notable ahorro
final. Sistema de seguridad con valvula termopar y termostato de seguridad, Ilama piloto protegida.
Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccién méaxima horaria estimada
12 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento: 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Duas cubas arredondadas independentes
com perfil com ampla area fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares
com estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo
inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma considerével poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar, termostato de
seguranca e chama piloto protegida. Regulacao da temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190 °C.
Produgo méxima horéria estimada 12 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento: 10
minutos (de 20 a 190 °C). Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne zaokraglone {
zbiomiki z obszerng czedcia chtodna stuzaca do zhierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra 17
miodu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie

potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczna oszczednosc.

System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, pomien pilotujacy

ostonigty. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190 °C. Przyblizona maksymalna produkcja 30 6 (1%")
godzinowa 12 kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton
piezoelektryczny z ostong silikonowa, N6zki nastawne.

R 1/2 UNI SO 7/1 kW 9,2
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE i

PaBouas NoBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE NaHeA U3 Hepxaselowed craan AISI 304, EMKOCTb ¢ 3aKpyrAeHHBIMM
yAGMIA 1 LKPOKOI XOAOAHOI 30HO# ANt CBOPa OCTATKOB MPOAYKTOB. OCHALLEHA TPYGUATLIMU TOPEAKAMIA B BUAE
MYeAnHbIx coT. CUCTEMa XapKit COXpaHAET OpraHOAEMTUYECKIE CBOVICTBA MaCAa, MO3BOARET YMEHbLIATb YNCAO
€10 3aMeH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 B0Ace AeAVKaTHOE W Ge3BpeaHoe mpuroTosaeHHe. OcHalleHa
cHCTeMoit 6E30MaCHOCTH C NOMOLLbIO KAMaHa C TEPMONAPO, MPEAOXPaHMTEAbHBIM TEPMOCTATOM W MUAOTHBIM
orHem. Peryamposka Temnepatypsi ot 110 po 190 °C 7-Mu nosuumoHbIM peryastopom. MakcumanbHas
MIPOM3BOAUTEAbHOCTb 12 Kr/uac. Cpeatee Bpems npurotoaeH#s 5 mukyr. Pasorpes 10 munyT ot 20 20 190 °C.
Mbe30PO3XYT C CUAMKOHOBO 3aLMTOM. BbicoTa HOXEK UMEET PEryAIpOBKY.
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Mod. GL10B Cod. 17335000 MacCros 700
Mod. GL10M Cod. 17380000
=

[:H mm 350%x260x225h

mm 235x290x95h

& KW 6,9
kealh 5938
TOT Btu/h 23.543
& 030/631 kgh 054

G20 m¥h 0,73
G25 m*h 0,85

900
353/8
-

Q
Kg 24 (6L10B)
9 ke 39 (GLLOW

STANDARD
Cesto entero - Red de proteccion en el tanque / Cesta inteira - Rede de proteccdo na cuba / Petny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LienbHas kop3uHa - 3aluuTHas CeTka B eMKOCTH

OPTIONAL
€2/10 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcys ¢ 2 NoAOBUHUYaTbIE KOP3MHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque redondeado con perfil de amplia zona G conexion del gas / conexdo a gas / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 6.9
fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema de podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE Z

fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo
sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Ssitema de seguridad
con valvula termopar y termostato de seguridad, llama piloto protegida. Regulacion de la temperatura
con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccion maxima horaria estimada 12 kg. Tiempo medio de fritura
5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en
silicona. Pies regulables. g

T
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS o o
Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. Cuba arredondada com perfil com ampla ° Qg N o__ E@
area fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar. 0 5= ]|
sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar L= = - J |
de forma saudével, limitando o ndmero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final.
Sistema de seguranga com vélvula de termopar, termostato de seguranca e chama piloto protegida.
Regulagdo da temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190 °C. Produgdo maxima hordria estimada
12 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activagao
piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Zaokraglony zbiornik z S
obszerng czescig chlodng stuzaca do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu.
System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw
w sposob zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosé. System
zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomien pilotujacy ostoniety. 7 pozycji
ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190 °C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 12 kg.
Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton piezoelektryczny z
ostong silikonowa, N6zki nastawne. 150 (%"G) 30 6 (6" G)
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE i it it it it
PaBouas NoBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE NaHeA U3 Hepxaselowed craan AISI 304, EMKOCTb ¢ 3aKpyrAeHHBIMM
yAGMIA 1 LKPOKOI XOAOAHOI 30HO# ANt CBOPa OCTATKOB MPOAYKTOB. OCHALLEHA TPYGUATLIMU TOPEAKAMIA B BUAE
MYeAnHbIx coT. CUCTEMa XapKit COXpaHAET OpraHOAEMTUYECKIE CBOVICTBA MaCAa, MO3BOARET YMEHbLIATb YNCAO
€10 3aMeH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 B0Ace AeAVKaTHOE W Ge3BpeaHoe mpuroTosaeHHe. OcHalleHa
cHCTeMoit 6E30MaCHOCTH C NOMOLLbIO KAMaHa C TEPMONAPO, MPEAOXPaHMTEAbHBIM TEPMOCTATOM W MUAOTHBIM
orHem. Peryamposka Temnepatypsi ot 110 po 190 °C 7-Mu nosuumoHbIM peryastopom. MakcumanbHas
MIPOM3BOAUTEAbHOCTb 12 Kr/uac. Cpeatee Bpems npurotoaeH#s 5 mukyr. Pasorpes 10 munyT ot 20 20 190 °C.
Mbe30PO3XYT C CUAMKOHOBO 3aLMTOM. BbicoTa HOXEK UMEET PEryAIpOBKY.
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Mod. GL10+10M Cod. 17400000

Mod. GL10+10B Cod. 17355000 MacCros 700

L 10+10

[:“ mm 350 x 260 x 225 h (x2)

mm 235x290x 95 h (x2)

& KW 138
kealh 11868
TOT Btu/h 47.086
& 0630/631 kgh 1,09

G20 m¥h 1,46
G25 m*h 1,70

|
290

Q

Kg 41 (6L10+10B)

9 ke 56 (GLL0+10M)
STANDARD

2 cestos enteros - red de proteccion en el tanque / 2 cestos inteiros - rede de proteccdo na cuba /

2 kosze petne - siatka ochronna w zbiorniku / 2 LieAbHbIE KOP3UHBI - 3aLUMTHARA CETKA B EMKOCTU

OPTIONAL

€2/10 Versién con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 2 nonoBiHYaTbIE KOP3UHbI
C4/10 Version con 4 medios cestos / Versao com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 4 nonoBuHuaTbIE KOP3UHLI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques redondeados independientes G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 13.8
con perfil de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE o

de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,
permite cocinar de modo sano limitando el ndmero de los cambios de aceite, con un notable ahorro
final. Sistema de seguridad con valvula termopar y termostato de seguridad, Ilama piloto protegida.
Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccién méaxima horaria estimada
24 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables. il il

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Duas cubas arredondadas independentes o o
com perfil com ampla area fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares
com estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo
inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma considerével poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar, termostato de
seguranca e chama piloto protegida. Regulacao da temperatura com 7 posices, de 110 a 190 °C.
Produgdo méxima horéria estimada 24 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 10
minutos (de 20 a 190 °C). Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne zaokraglone
zbiomiki z obszerng czedcia chtodna stuzaca do zhierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra
miodu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie
potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczna oszczednosc.
System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, pomien pilotujacy 150 (4"G) 30 0 (4"G)
ostoniety. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190 °C. Przyblizona maksymalna produkcja — =g - - - R — - - -
godzinowa 24 kg. Sredni czas smazenia 5 minut, Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zaplon = = = = e =
piezoelektryczny z ostong silikonowa, N6zki nastawne.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE i

PaBouas NoBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE NaHeA U3 Hepxaselowed craan AISI 304, EMKOCTb ¢ 3aKpyrAeHHBIMM
yAGMIA 1 LKPOKOI XOAOAHOI 30HO# ANt CBOPa OCTATKOB MPOAYKTOB. OCHALLEHA TPYGUATLIMU TOPEAKAMIA B BUAE
MYeAnHbIx coT. CUCTEMa XapKit COXpaHAET OpraHOAEMTUYECKIE CBOVICTBA MaCAa, MO3BOARET YMEHbLIATb YNCAO
€10 3aMeH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 B0Ace AeAVKaTHOE W Ge3BpeaHoe mpuroTosaeHHe. OcHalleHa
cHCTeMoit 6E30MaCHOCTH C NOMOLLbIO KAMaHa C TEPMONAPO, MPEAOXPaHMTEAbHBIM TEPMOCTATOM W MUAOTHBIM
orHem. Peryamposka Temnepatypsi ot 110 po 190 °C 7-Mu nosuumoHbIM peryastopom. MakcumanbHas 800 800
MIPOM3BOAUTEALHOCTb 24 Kr/uac. Cpeatee Bpems npurotoaeH#s 5 mukyr. Pasorpes 10 muryT ot 20 a0 190 °C.

Mbe30PO3XYT C CUAMKOHOBO 3aLMTOM. BbicoTa HOXEK UMEET PEryAIpOBKY.
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Mod. GL15M-BF Cod. 17420020

L

15
Dl mm 336 x308x 300 h
e
%ﬂ mm  270x280x115h
® KW 127
kcal/h  10.922

TOT Btu/h 43.332
630/631  kgh 1,00
620 mé/h 1,34

G25 méh 1,56

Ke 45

&lo| &

STANDARD

MacCros 700

1
- s

4 i
”
153/4"

Cesto entero - Red de proteccion en el tanque / Cesta inteira - Rede de proteccdo na cuba / Petny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LienbHas kop3uHa - 3aluuTHas CeTka B eMKOCTH

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / KoxTpons ¢ Bdnexc
OPTIONAL

€2/15 Version con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potdwkowe / Bepcwsi ¢ 2 NorOBUHUATbIE KOP3UHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de acero inoxidable de seccion ovalada de nido
de abeja. Intercambiadores de calor de seccion ovalada de gran superficie, colocados directamente en el
interior de la cuba, para un calentamiento rapido y homogéneo. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios bordes redondeados y amplia zona fria, debajo
de los quemadores, para la sedimentacion de los residuos. El plano, de bordes redondeados, incorpora una
superficie para el apoyo de los cestos ligeramente inclinada que favorece la descarga del aceite. Control de
la temperatura por medio de centralita electronica con las siguientes funciones: control de la temperatura
de 100 a 190 °C, visualizacion de la temperatura programada, programa de “melting” y de mantenimiento
a 100 °C para el uso de grasas sélidas de fritura, autodiagnosis para posibles anomalias. Termostato de
seguridad de rearme manual. Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una
manija con empufiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304. Queimadores de aco inox com secgao oval com
estrutura alveolar. Permutadores de calor com seccdo oval de grande superficie, colocados
directamente no interior da cuba, para garantir um aquecimento répido e homogéneo. Chama piloto e
vélvula de seguranga com termopar. Cuba de ago inoxidavel AISI 304 com bordas arredondadas e ampla
area fria, sob os queimadores, para permitir a decantagao dos residuos. A superficie, que tem bordas
arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que favorece
a descarga do 6leo. Controle da temperatura mediante central electrdnica com as seguintes fungdes:
controle da temperatura, de 100 a 190 °C, visualizagao da temperatura programada, programa de
“melting” e de manutencéo a 100 °C para a utilizago de gorduras sélidas de fritura, auto-diagndstico
para eventuais anomalias. Termostato de seguranca com accionamento manual. Torneira de descarga
de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej AISI 304. Palniki ze stali nierdzewnej inox w formie plastra miodu.
Wymienniki ciepfa o owalnym przekroju i duzej powierzchni, umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiornika
zapewniajg szybkie i jednolite podgrzewanie. Plomiert pilotujacy oraz zawdr awaryjny z termopara. Zbiornik
ze stali nierdzewnej AISI 304 o szerokich zaokraglonych naroznikach oraz szerokij strefie chiodnej, pod
palnikami, do dekantacji pozostatosci. Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie
dla opierania koszy, ktora jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Kontrola temperatury za
pomocy centralki elektronicznej posiadajace] nastepujace funkcje: kontrola temperatury w zakresie od 100 do
190 °C, wizualizacja temperatury ustawionej, program ,stapiania” i utrzymywania 100 °C dla statych ttuszczy
uzywanych do smazenia, autodiagnostyka ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajany recznie.
Kulowy kranik odprowadzajacy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki z obudowy
odporna na ciepto.

TEXHWYECKUE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKIN

Pabouas noepxHocTb M3 Hepxaseloweit cramt AISI 304, TpyGuatble ropenkd w3 Hepxaselolwed CTau
0BANbHOTO CEUeHW B GOpME MUEAMHbIX COT. TenAOOBMEHHNKI 0BaALHOTO CEYeHUs C BONbLIO MOBEPXHOCTLIO,
DACTIOAOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTH, AMS OOECTIEUeHus BbICTPOTO ¥ OAHOPOAHOMO Pasorpesa.
3ananbHan ropenka v NPeAOXpaHUTENbHBIA KAanaH ¢ Tepmonapoit. EMKocTb 13 HepxaseloLeit cranv AlSI 304
C 3aKPYrACHHbIMM GOPTaMy 1 LUMPOKOM XOROAHOM 30HOW, PACTIONOXEHHA MOA FOPEAKaMM, AR c6opa OCTaTKOB
MPOAYKTOB. TTOBEPXHOCTb C 3aKPYFAEHHbIMIA GOPTAaMU BKAIOYAET MaHeAb AAA YCTAHOBKM KOP3WH, MMEIOLyl0
ATt HAKNOH AR 0OAETYeHUs cAvBa Macha. KOHTPOAb TeMepaTypbl Yepes IEKTPORHBIA 6A0K ynpaBAeHys
CO CAeAYIOWMMY QYHKUMAMM: KOHTPOAb Temnepatypsl B AanasoHe ot 100 ao 190 °C, BbiBoA Ha 3KpaH
YCTaHOBAEHHO TemnepaTypbl, NporpaMma Bapky v noaaepxatus Temneparypsl 100 °C aaa ucnoas3oBaHws
TBEPAbIX XMPOB AAA XapKy, ABTOAMArHOCTUKA PasAMuHbIX HEUCPABHOCTEN. [PEAOXPaHUTENbHBIA TEpMOCTaT C
DY4HbIM NOBTOPHbIM BKAIOUEHMEM. LLIapoBOIA CAMBHOI KAGNaH, PACTOAOXEHHBIN BHYTPYH EMKOCTH, YNIPaBAREMbIVi
PYYKOW C NPOTVBOHArPEBHbIM NOKPLITUEN..
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conexion eléctrica / conexao eléctrica /

podiaczenie elektryczne / aneKTpuueCKoe CoeAMHeRve 220-240V~ W30
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Mod. GL15M Cod. 17420000

MacCros 700

15
Dl mm 336x308x300h
e TJ
mm 270x280x 115h
® KW 127 .
o=
kcal/h 10.922 =1
TOT Btu/h 43.332 -
G30/G31  kg/h 1,00
& 620 mé/h 1,34
625 m¥/h 1,56

Ke 45

STANDARD
Cesto entero - Red de proteccion en el tanque / Cesta inteira - Rede de proteccdo na cuba / Petny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LienbHas kop3uHa - 3aluuTHas CeTka B eMKOCTH

OPTIONAL
€2/15 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcys ¢ 2 NoAOBUHUYATbIE KOP3MHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque redondeado con perfil de amplia zona G conexion del gas / conexdo a gés /

fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema de podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE
fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo

sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Sistema de seguridad

con valvula termopar y termostato de seguridad, llama piloto protegida. Regulacion de la temperatura

con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccion maxima horaria estimada 18 kg. Tiempo medio de fritura —
5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en
silicona. Pies regulables. 7

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. Cuba arredondada com perfil com ampla
area fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar. 0
sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar
de forma saudével, limitando o ndmero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final.
Sistema de seguranga com vélvula de termopar, termostato de seguranca e chama piloto protegida.
Regulagdo da temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190 °C. Produgdo maxima hordria estimada
18 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activagao
piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Zaokroaglony zbiomik z [{ E
obszerng czescig chlodng stuzaca do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu. L

System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw

w sposob zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosé. System

zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomieri pilotujacy ostoniety. 7

pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190 °C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa

18 kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton piezoe-

lektryczny z ostong silikonowa, Nézki nastawne.

R 1/2 UNI1S0 7/1 kW 12,7
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TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE i 300 (%"G)
PaBouas NoBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE NaHeA U3 Hepxaselowed craan AISI 304, EMKOCTb ¢ 3aKpyrAeHHBIMM

yAGMIA 1 LKPOKOI XOAOAHOI 30HO# ANt CBOPa OCTATKOB MPOAYKTOB. OCHALLEHA TPYGUATLIMU TOPEAKAMIA B BUAE r— T—
MYeAnHbIx coT. CUCTEMa XapKit COXpaHAET OpraHOAEMTUYECKIE CBOVICTBA MaCAa, MO3BOARET YMEHbLIATb YNCAO
€10 3aMeH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 B0Ace AeAVKaTHOE W Ge3BpeaHoe mpuroTosaeHHe. OcHalleHa
cHCTeMoit 6E30MaCHOCTH C NOMOLLbIO KAMaHa C TEPMONAPO, MPEAOXPaHMTEAbHBIM TEPMOCTATOM W MUAOTHBIM H

orHem. Peryamposka Temnepatypsi ot 110 po 190 °C 7-Mu nosuumoHbIM peryastopom. MakcumanbHas
NpOM3BOAUTEAbHOCTL 18 Kr/uac. Cpeatee Bpems npurotoaeH#s 5 mukyr. Pasorpes 10 muryT ot 20 a0 190 °C.
Mbe30PO3XAT C CHAUKOHOBOIA 3aLLIMTON. BbICOTa HOXEK VIMEET PEryAVIDOBKY.
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Mod. GL15+15M-BF Cod. 17440020
L 15+15

D' mm 336 x 308 x 300 h (x2)

e

mm 270x280x 115 h (x2)

® KW 254
keal/h 21.844
TOT Btu/h 86.665
& 630/631  kg/h 2,00

G20 méh 2,69
G25 méh 313

Kg 60

STANDARD

2 cestos enteros - red de proteccion en el tanque / 2 cestos inteiros - rede de protecgdo na cuba /
2 kosze pefne - siatka ochronna w zbiorniku / 2 LeAbHble KOP3UHbI - 3ALIMTHAR CETKA B EMKOCTH
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / KoxTpons ¢ Bdnexc

OPTIONAL

MacCros 700

€2/15 Version con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potdwkowe / Bepcus ¢ 2 nonoBuHuaTble KOpaHbl
C4/15 Version con 4 medios cestos / Versdo com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 4 nonoBuHuaTble KOp3uHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de acero inoxidable de seccién ovalada
de nido de abeja. Intercambiadores de calor de seccion ovalada de gran superficie, colocados
directamente en el interior de la cuba, para un calentamiento rapido y homogéneo. Llama piloto y
valvula de seguridad de termopar. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios bordes redondeados
y amplia zona fria, debajo de los quemadores, para la sedimentacion de los residuos. El plano, de
bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente inclinada que
favorece la descarga del aceite. Control de la temperatura por medio de centralita electronica con
las siguientes funciones: control de la temperatura de 100 a 190 °C, visualizacion de la temperatura
programada, programa de “melting” y de mantenimiento a 100 °C para el uso de grasas sélidas de
fritura, autodiagnosis para posibles anomalias. Termostato de seguridad de rearme manual. Grifo de
descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidével AISI 304. Queimadores de ago inox com secgdo oval
com estrutura alveolar. Permutadores de calor com secgdo oval de grande superficie, colocados
directamente no interior da cuba, para garantir um aquecimento rapido e homogéneo. Chama piloto
e valvula de seguranga com termopar. Cuba de ago inoxidavel AISI 304 com bordas arredondadas e
ampla area fria, sob os queimadores, para permitir a decantacao dos residuos. A superficie, que tem
bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que
favorece a descarga do dleo. Controle da temperatura mediante central electronica com as seguintes
fungdes: controle da temperatura, de 100 a 190 °C, visualizagdo da temperatura programada,
programa de “melting” e de manutencéo a 100 °C para a utilizagao de gorduras sélidas de fritura,
auto-diagndstico para eventuais anomalias. Termostato de seguranca com accionamento manual.
Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com
isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej AISI 304. Palniki ze stali nierdzewnej inox w formie plastra miodu.
Wymienniki ciepfa o owalnym przekroju i duzej powierzchni, umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiornika
zapewniaja szybkie i jednolite podgrzewanie. Plomiert pilotujacy oraz zawdr awaryjny z termopara. Zbiornik
ze stali nierdzewnej AISI 304 o szerokich zaokraglonych naroznikach oraz szerokiej strefie chiodnej, pod
palnikami, do dekantacji pozostatosci. Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie
dla opierania koszy, ktora jest lekko nachylona w celu tatwiejszego odptywu oleju. Kontrola temperatury za
pomocy centralki elektronicznej posiadajace] nastepujace funkcje: kontrola temperatury w zakresie od 100 do
190 °C, wizualizacja temperatury ustawionej, program ,stapiania” i utrzymywania 100 °C dla statych ttuszczy
uzywanych do smazenia, autodiagnostyka ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajany recznie.
Kulowy kranik odprowadzajacy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki z obudowg
odporna na ciepto.

TEXHWUYECKME U OYHKLMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noepxHocTb M3 Hepxaseloweit cramt AISI 304, TpyGuatble ropeaku W3 Hepxaselowel CTau
0BaNbHOTO CEYEHWA B GOPME MUEAMHbIX COT. TenAOOBMEHHNUKI 0BAALHOTO CEYeHUA C BONbLIOH NOBEPXHOCTBIO,
DACTIOAOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTH, AN OOECTIEUeHus BbICTPOTO ¥ OAHOPOAHOMO Pasorpesa.
3ananbHast ropeka 1 NPEAOXPaHHTEAbHBIZ KnanaH C Tepmonapoit. EMKOCTb U3 Hepxasetoweit cram AlS| 304
C 3aKPYrAEHHLIMUA BOPTaMY 1 LWNPOKOV XOROAHOI 30HOM, PACTIONOXEHHaS MOA TOPeAKamM, Asi cBopa oCTaTKoB
MIPOAYKTOB. TTOBEPXHOCTb C 3aKPYMAEHHbIMU GOPTaMU BKAKOYAET MaHeAb AMA YCTAHOBKM KOP3WH, MMEIOLyi0
ATkt HAKAOH AAA 0OAEryeHus cAvBa Macha. KOHTPOAb TeMnepaTypbl Yepes SEKTPORHBIA 6A0K ynpasAeHys
CO CAGAYIOLIMMU QYHKUMAMMU: KOHTPOAb Temnepatypsl B Avanasone or 100 a0 190 °C, BbiBoa Ha skpaH
YCTAHOBAEHHO TeMNepaTypbl, Nporpamma Bapku 1 noasepxays Temneparypsl 100 °C ama Mcnons3osaHms
TBEPAbIX XMPOB AR XapKy, aBTOAMArHOCTUKA PasAMuHbIX HEUCPABHOCTEN. [1PeAOXPaHUTENbHBIA TEpMOCTaT C
DY4HbIM NOBTOPHbIM BKAIOUEHMEM. LLIapoBOiA CAVBHOI KAanaH, PACOAOXEHHBIN BHYTPY EMKOCTM, YNpaBAREMbI/
PYYKOW C NPOTMBOHArPEBHbIM NOKPLITHEM.

conexion del gas / conexao a gas /

podiaczenie gazowe / ra3oBoe CoEANHeHUe BRALIEDAR KW 25,4

conexion eléctrica / conexao eléctrica /

podiaczenie elekiryczne / anekTpudeckoe coeanHeve A W30
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Mod. GL15+15M Cod. 17440000 MacCros 700
L 15415 f
_ i

7| N —
mm 336 x 308 x 300 h (x2) e i : N

SN e

-

mm 270x280x 115h (x2)

® KW %54
keal/h 21.844
TOT Btu/h 86.665
& 630/G31  kg/h 2,00

G20 méh 2,69
G25 m‘/h 3,13

900
353/8"

kg 60

—
J 800
31172

STANDARD

2 cestos enteros - red de proteccion en el tanque / 2 cestos inteiros - rede de protecgao na cuba /

2 kosze petne - siatka ochronna w zbiorniku / 2 LeAbHbIE KOP3UHBI - 3aLUMTHAA CETKA B EMKOCTH

OPTIONAL

€2/15 Version con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potdwkowe / Bepcus ¢ 2 noroBuHuaTble KOpaHbl

C4/15 Version con 4 medios cestos / Versao com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potdwkowe / Bepcus ¢ 4 nonoBuHuaTble KopaHbl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques redondeados independientes G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 25.4
con perfil de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE o
de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,

permite cocinar de modo sano limitando el ndmero de los cambios de aceite, con un notable ahorro

final. Ssitema de seguridad con valvula termopar y termostato de seguridad, Ilama piloto protegida.

Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccién méaxima horaria estimada

36 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido T T
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables. o g =
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Duas cubas arredondadas independentes g

com perfil com ampla area fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares =
com estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo
inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma considerével poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar, termostato de
seguranca e chama piloto protegida. Regulacao da temperatura com 7 posices, de 110 a 190 °C.
Produgdo méxima horéria estimada 36 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 10
minutos (de 20 a 190 °C). Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne zaokraglone
zbiomiki z obszerng czedcia chtodna stuzaca do zhierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra t—
miodu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie

potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczna oszczednosc.

System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, pomien pilotujacy

ostonigty. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190 °C. Przyblizona maksymalna produkcja

godzinowa 36 kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton

piezoelektryczny z ostong silikonowa, N6zki nastawne.
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TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE i 1T
PaBouas NoBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE NaHeA U3 Hepxaselowed craan AISI 304, EMKOCTb ¢ 3aKpyrAeHHBIMM
yAGMIA 1 LKPOKOI XOAOAHOI 30HO# ANt CBOPa OCTATKOB MPOAYKTOB. OCHALLEHA TPYGUATLIMU TOPEAKAMIA B BUAE
MYeAnHbIx coT. CUCTEMa XapKit COXpaHAET OpraHOAEMTUYECKIE CBOVICTBA MaCAa, MO3BOARET YMEHbLIATb YNCAO H H
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€10 3aMeH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 B0Ace AeAVKaTHOE W Ge3BpeaHoe mpuroTosaeHHe. OcHalleHa
cHCTeMoit 6E30MaCHOCTH C NOMOLLbIO KAMaHa C TEPMONAPO, MPEAOXPaHMTEAbHBIM TEPMOCTATOM W MUAOTHBIM
orHem. Peryamposka Temnepatypsi ot 110 po 190 °C 7-Mu nosuumoHbIM peryastopom. MakcumanbHas
MIPOM3BOAUTEALHOCTb 36 Kr/uac. Cpeatee Bpems npurotoaeHHs 5 mukyr. Pasorpes 10 muryT ot 20 20 190 °C.
Mbe30PO3XAT C CHAUKOHOBOIA 3aLLIMTON. BbICOTa HOXEK VIMEET PEryAVIDOBKY.
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Mod. GL18MI-BF Cod. 17560020

18
[:H mm 310x344x335h
mm 275%x285x%135h
& KW 14
keal/h 12.040
TOT Btu/h 47.768
G30/G31  kgh 1,10
& G20 m¥/h 1,48
625 m¥/h 1,72
(:‘P
STANDARD

MacCros 700

Encendido eléctrico - Cesto entero - Red de proteccidn en el tanque / Activagdo eléctrica - Cesta inteira - Rede de proteccdo na cuba /
Elektryczny zapton - Petny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / Snextpnueckoe Bkno4eHme - LienbHan kopauHa - 3aluTHas CeTka B eMKoCTH

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / KoxTpons ¢ Bdnexc
OPTIONAL

1C2/18 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 2 noA0BUHYaTbIE KOP3WHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque estampado con perfil de amplia
zona fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia
de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”. Dos quemadores de acero inoxidable, colocados
externamente en el tanque, controlados por electrovalvulas con control de la temperatura por
medio de termostato eléctrico de alta precision. El sistema de fritura, conservando inalteradas las
caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el niimero de los
cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y sistema de seguridad con termo par
y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190 °C. Produccion méxima horaria estimada
20 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
eléctrico. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Cuba moldada com perfil com ampla area
fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia de
tubos e a grande secgao da descarga, de 1. Dois queimadores de aco inox, colocados no exterior
da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante termostato
eléctrico de alta precisao. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo
inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma consideravel poupanca final. Chama piloto e sistema de seguranca com termopar e termostato.
Regulagdo da temperatura, de 110 a a 190 °C. Produgdo méaxima horéria estimada 20 kg. Tempo
médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activagao eléctrica. Pés
regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Thoczony profilowany
zbiornik z obszerng stref chlodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzigki
nieobecnoci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1". Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz
zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocg elektrycznego, bardzo precyzyjnego
termostatu. System smazenia, utrzymujac wlasciwosci organoleptyczne oleju  niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposOb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczgdnos¢. Plomien pilotujacy i system awaryjny z termoparg i termostatem. Regulacja temperatury w
zakresie od 110 do 190 °C. Maksymalna przyblizona produkcja godzinowa 20 kg. Sredni czas smazenia 6
minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton elektryczny. Stopki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Paboyas NOBEPXHOCTb ¥ OPOHTaAbHbIE MaHeA U3 Hepxaselouleit cranu AISI 304. LLiramnoBaHHas eMKocTb ¢
3aKPYFAEHHbIMY YTAGMU 1 LWMPOKOI XOAOAHOM 30HOI AAS C6OPa OCTATKOB MPOAYKTOB, Aerka B 0uMCTKe Bnaroaaps
OTCYTCTBYIO TPEG M BOALLLOMY CEUEHMIO CAMBA PasMepoM 1 AOVM. VIMEET ABE FOPEnKM U3 HEPKABEIOLWEN CTanw,
KOTOpble PACcnOAOXeHbl CHapyXi eMKOCTH, YrpaBAReMble 3AEKTPOKAAMaHOM, TEMMEpaTypa KOHTPOAUPYETCA
6Aaroaapst HaAMuMio AaTuMKka BLICOKOW TOYHOCTM CHCTEMa Xapku COXDAHSIET OpraHOAGNTUYECKWe CBOVCTBA
Macha, MO3BOASET YMEHbLATb YACAO €r0 3aMeH, YTO AGET CYLIECTBEHHYIO 3KOHOMMIO U Gonee AeAvkaTHOE
i 6e3speaHoe npurotosagHie. OCHalleHa MWAOTHBIM OTHEM, TEpMOCTATOM M Tempmonapoit Peryauposka
Temnepatypbl o1 110 40 190 °C 7-mu nosuwmoHHbIM peryasTopom. MakcumansHas npoussoautensHocts 20 kr/
yac. CpeaHee Bpems npurotoreHUs 6 MuHyT. Pasorpes 10 MuHyT o1 20 a0 190 °C. Tbe30p03Kur ¢ CUAUKOHOBO!
3alUWTON. BbICOTa HOXEK UMEET PEryAUpOBKY.
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Mod. GL18MI

Cod. 17560000

18
[:H mm 310x344x335h
mm 275x285x135h
& KW 1
keal/h 12.040
TOT Btu/h 47.768
G30/G31  kg/h 1,10
& G20 m*/h 1,48
625 m*/h 1,72
O
4

MacCros 700

.

STANDARD

Encendido eléctrico - Cesto entero - Red de proteccion en el tanque / Activagao eléctrica - Cesta inteira - Rede de protecgdo na cuba /
Elektryczny zapton - Petny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / 9nektpuueckoe BkAtoueHme - LienbHas KopsuHa - 3aluTHas ceTka B eMKOCTH
OPTIONAL

1C2/18 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcusi ¢ 2 noA0BUHYaTbIE KOP3WHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque estampado con perfil de amplia G conexion del gas / conexdo a gas /
zona fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia podiaczenie gazowe / raoBoe CoEANHeEHUE
de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”. Dos quemadores de acero inoxidable, colocados

externamente en el tanque, controlados por electrovalvulas con control de la temperatura por L .
medio de termostato eléctrico de alta precision. El sistema de fritura, conservando inalteradas las [ Conexin eléctrica / conexdo eléctrica / 220-240 V~ W6
caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los podtaczenie elekiryczne / aneKTPM4ECKOE COBMMHEHYE

cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y sistema de seguridad con termo par
y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190 °C. Produccion méxima horaria estimada
20 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
eléctrico. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Cuba moldada com perfil com ampla area
fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia de f@
tubos e a grande secgao da descarga, de 1. Dois queimadores de aco inox, colocados no exterior
da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante termostato
eléctrico de alta precisao. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo
inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma consideravel poupanca final. Chama piloto e sistema de seguranca com termopar e termostato.
Regulagdo da temperatura, de 110 a a 190 °C. Produgdo méaxima horéria estimada 20 kg. Tempo
médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activagao eléctrica. Pés
regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Thoczony profilowany
zbiornik z obszerng stref chlodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzigki
nieobecnoci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1". Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz
zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocg elektrycznego, bardzo precyzyjnego
termostatu. System smazenia, utrzymujac wlasciwosci organoleptyczne oleju  niezmienione, umozliwia 4 r_
gotowanie potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng r
oszczgdnos¢. Plomien pilotujacy i system awaryjny z termoparg i termostatem. Regulacja temperatury w
zakresie od 110 do 190 °C. Maksymalna przyblizona produkcja godzinowa 20 kg. Sredni czas smazenia 6
minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton elektryczny. Stopki nastawne.

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 14

1068
900
490

170 #

110 (1/2"G)

Fo—

140

364 #

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Paboyas NOBEPXHOCTb ¥ OPOHTaAbHbIE MaHeA U3 Hepxaselouleit cranu AISI 304. LLiramnoBaHHas eMKocTb ¢
3aKPYFAEHHbIMY YTAGMU 1 LWMPOKOI XOAOAHOM 30HOI AAS C6OPa OCTATKOB MPOAYKTOB, Aerka B 0uMCTKe Bnaroaaps
OTCYTCTBYIO TPEG M BOALLLOMY CEUEHMIO CAMBA PasMepoM 1 AOVM. VIMEET ABE FOPEnKM U3 HEPKABEIOLWEN CTanw,
KOTOpble PACcnOAOXeHbl CHapyXi eMKOCTH, YrpaBAReMble 3AEKTPOKAAMaHOM, TEMMEpaTypa KOHTPOAUPYETCA
6Aaroaapst HaAMuMio AaTuMKka BLICOKOW TOYHOCTM CHCTEMa Xapku COXDAHSIET OpraHOAGNTUYECKWe CBOVCTBA L
Macha, MO3BOASET YMEHbLATb YACAO €r0 3aMeH, YTO AGET CYLIECTBEHHYIO 3KOHOMMIO U Gonee AeAvkaTHOE R
i 6e3speaHoe npurotosagHie. OCHalleHa MWAOTHBIM OTHEM, TEpMOCTATOM M Tempmonapoit Peryauposka 18 (1/2'G) &
Temnepatypbl o1 110 40 190 °C 7-mu nosuwmoHHbIM peryasTopom. MakcumansHas npoussoautensHocts 20 kr/ 400
yac. CpeaHee Bpems npurotoreHUs 6 MuHyT. Pasorpes 10 MuHyT o1 20 a0 190 °C. Tbe30p03Kur ¢ CUAUKOHOBO!

3alwyTon. Beicora Hoxek vmeet PETYAUPOBKY.
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Mod. GL18+18MI-BF Cod.

17580020

18+18
[:H mm 310x 344 x 335 h (x2)
mm 275 % 285 x 135 h (x2)
& KW 28
kcalh  24.080
TOT Btu/h 95.536
G30/631  kg/h 221
& G20 m/h 2,96
625 m¥h 3,45
(:’
STANDARD

MacCros 700

Encendido eléctrico - 2 cestos enteros - Red de proteccion en el tanque / Activagdo eléctrica - 2 cestos inteiros - Rede de proteccdo na cuba /
Elektryczny zapton - 2 kosze peine - Siatka ochronna w zbiorniku / 3nekTpuueckoe BKAIOUYEHNME - 2 LIEAbHbIE KOP3WHI - 3alUUTHAR CETKa B EMKOCTH

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / KorTponb ¢ Bgnexc
OPTIONAL

1C2/18 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 2 noA0BUHYaTbIE KOP3WHBI
1C4/18 Version con 4 medios cestos / Versdo com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potéwkowe / Bepcusi ¢ 4 noroBUHYaTbIE KOP3WHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques redondeados independientes con
perfil de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias
a la ausencia de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”. Quemadores de acero inoxidable,
colocados externamente en el tanque, controlados por electrovalvulas con control de la temperatura
por medio de termostato eléctrico de alta precision. El sistema de fritura, conservando inalteradas las
caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el niimero de los
cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y sistema de seguridad con termo par
y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190 °C. Produccion méxima horaria estimada
40 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
eléctrico. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Duas cubas arredondadas independentes
com perfil com ampla érea fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza
devido & auséncia de tubos e a grande secgao da descarga, de 1. Queimadores de ago inox, colo-
cados no exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante
termostato eléctrico de alta precisdo. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolép-
ticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o ndmero de trocas do dleo,
permitindo uma consideravel poupanga final. Chama piloto e sistema de seguranga com termopar e
termostato. Regulagdo da temperatura, de 110 a 190 °C. Produgdo méxima horéria estimada 40 kg.
Tempo médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activacéo eléctrica.
Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne zaokraglone
zbiorniki z obszerng strefa chiodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo fatwe czyszczenie dzigki
nieobecnoci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1". Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz
zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocg elektrycznego, bardzo precyzyjnego
termostatu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowa-
nie potraw w sposdb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosc.
Ptomien pilotujacy i system awaryjny z termoparg i termostatem, Regulacja temperatury w zakresie od 110 do
190 °C. Maksymalna przyblizona produkcja godzinowa 40 kg. Sredni czas smazenia 6 minut. Podgrzewanie
wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapfon elektryczny. Stopki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Paboyas NOBEPXHOCTb ¥ OPOHTaAbHbIE MaHeA U3 Hepxaselouleit cranu AISI 304. LLiramnoBaHHas eMKocTb ¢
3aKPYFAEHHbIMY YTAGMU 1 LWMPOKOI XOAOAHOM 30HOI AAS C6OPa OCTATKOB MPOAYKTOB, Aerka B 0uMCTKe Bnaroaaps
OTCYTCTBYIO TPEG M BOALLLOMY CEUEHMIO CAMBA PasMepoM 1 AOVM. VIMEET ABE FOPEnKM U3 HEPKABEIOLWEN CTanw,
KOTOpble PACcnOAOXeHbl CHapyXi eMKOCTH, YrpaBAReMble 3AEKTPOKAAMaHOM, TEMMEpaTypa KOHTPOAUPYETCA
6Aaroaapst HaAMuMio AaTuMKka BLICOKOW TOYHOCTM CHCTEMa Xapku COXDAHSIET OpraHOAGNTUYECKWe CBOVCTBA
Macha, MO3BOASET YMEHbLATb YACAO €r0 3aMeH, YTO AGET CYLIECTBEHHYIO 3KOHOMMIO U Gonee AeAvkaTHOE
i 6e3speaHoe npurotosagHie. OCHalleHa MWAOTHBIM OTHEM, TEpMOCTATOM M Tempmonapoit Peryauposka
Temnepatypbl o1 110 40 190 °C 7-mu nosuwmoHHbIM peryasTopom. MakcumansHas npoussoautensHocts 40 kr/
yac. CpeaHee Bpems npurotoreHUs 6 MuHyT. Pasorpes 10 MuHyT o1 20 a0 190 °C. Tbe30p03Kur ¢ CUAUKOHOBO!
3alUWTON. BbICOTa HOXEK UMEET PEryAUpOBKY.
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Mod. GL18+18MI

Cod.

18+18
[ﬂ mm 310x344x335h (x2)
mm_ 275x285x135h (x2)
& oW 2
kcal/h 24.080

17580000

TOT Btu/h 95.536

G30/G31 kg 221
& G20 mh 29
G25 mh 345

ke 63

STANDARD

MacCros 700

800
311/2"

Encendido eléctrico - 2 cestos enteros - Red de proteccion en el tanque / Activagdo eléctrica - 2 cestos inteiros - Rede de protecgdo na cuba /
Elektryczny zapton - 2 kosze pefne - Siatka ochronna w zbiorniku / InekTpuueckoe BKAOUEHHE - 2 LEAbHbIE KOP3WHBI - 3alLUTHAR CETKA B EMKOCTH

OPTIONAL

1C2/18 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 2 noA0BUHYaTbIE KOP3WHBI
1C4/18 Version con 4 medios cestos / Versdo com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potéwkowe / Bepcusi ¢ 4 noroBUHYaTbIE KOP3WHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques redondeados independientes con
perfil de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias
a la ausencia de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”. Quemadores de acero inoxidable,
colocados externamente en el tanque, controlados por electrovalvulas con control de la temperatura
por medio de termostato eléctrico de alta precision. El sistema de fritura, conservando inalteradas las
caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el niimero de los
cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y sistema de seguridad con termo par
y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190 °C. Produccion méxima horaria estimada
40 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
eléctrico. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Duas cubas arredondadas independentes
com perfil com ampla &rea fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de
limpeza devido & auséncia de tubos e a grande seccdo da descarga, de 1. Queimadores de aco
inox, colocados no exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura
mediante termostato eléctrico de alta preciso. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanga final. Chama piloto e sistema de seguranca
com termopar e termostato. Regulacdo da temperatura, de 110 a 190 °C. Produgao méaxima horaria
estimada 40 kg. Tempo médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C).
Activacdo eléctrica. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne
zaokraglone zbiomiki z obszerna strefg chtodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo fatwe czyszczenie
dzieki nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1". Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na
zewnatrz zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocy elektrycznego, bardzo
precyzyjnego termostatu. System smazenia, utrzymujac wlasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione,
umozliwia gotowanie potraw w sposdb zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac
znaczng oszczgdno$C. Plomien pilotujacy i system awaryjny z termoparg i termostatem, Regulacja temperatury
w zakresie od 110 do 190 °C. Maksymalna przyblizona produkcja godzinowa 40 kg. Sredni czas smazenia 6
minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton elektryczny. Stopki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Paboyas NOBEPXHOCTb ¥ OPOHTaAbHbIE MaHeA U3 Hepxaselouleit cranu AISI 304. LLiramnoBaHHas eMKocTb ¢
3aKPYFAEHHbIMY YTAGMU 1 LWMPOKOI XOAOAHOM 30HOI AAS C6OPa OCTATKOB MPOAYKTOB, Aerka B 0uMCTKe Bnaroaaps
OTCYTCTBYIO TPEG M BOALLLOMY CEUEHMIO CAMBA PasMepoM 1 AOVM. VIMEET ABE FOPEnKM U3 HEPKABEIOLWEN CTanw,
KOTOpble PACcnOAOXeHbl CHapyXi eMKOCTH, YrpaBAReMble 3AEKTPOKAAMaHOM, TEMMEpaTypa KOHTPOAUPYETCA
6Aaroaapst HaAMuMio AaTuMKka BLICOKOW TOYHOCTM CHCTEMa Xapku COXDAHSIET OpraHOAGNTUYECKWe CBOVCTBA
Macha, MO3BOASET YMEHbLATb YACAO €r0 3aMeH, YTO AGET CYLIECTBEHHYIO 3KOHOMMIO U Gonee AeAvkaTHOE
i 6e3speaHoe npurotosagHie. OCHalleHa MWAOTHBIM OTHEM, TEpMOCTATOM M Tempmonapoit Peryauposka
Temnepatypbl o1 110 40 190 °C 7-mu nosuwmoHHbIM peryasTopom. MakcumansHas npoussoautensHocts 40 kr/
yac. CpeaHee Bpems npurotoreHUs 6 MuHyT. Pasorpes 10 MuHyT o1 20 a0 190 °C. Tbe30p03Kur ¢ CUAUKOHOBO!
3alUWTON. BbICOTa HOXEK UMEET PEryAUpOBKY.
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Mod. GL20M-BF Cod. 17460020 MacCros 700

L 20
Dl mm 402 x302x 340 h » N
mm 265x345x 150 h s

® KW 16,5 m
keal/h 14.190

TOT Btu/h 56.298
G30/G31  kgh 1,30

& G20 mh 175

G25 m¥h 2,03

@
5

kg 4

9
C
400
15 3/4"
STANDARD

Cesto entero - Red de proteccidn en el tanque / Cesta inteira - Rede de protecgo na cuba / Pelny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LlenbHas kopauHa - 3alwuTHas ceTka B eMKocTU
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / KoxTpons ¢ Bdnexc

OPTIONAL
€2/20 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcys ¢ 2 NoAOBUHUYaTbIE KOP3MHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de acero inoxidable de seccion ovalada de nido G conexion del gas / conexao a gas /

de abeja. Intercambiadores de calor de seccin ovalada de gran superficie, colocados directamente en el podiaczenie gazowe / ra3oBoe CoeAVHEHMUE

interior de la cuba, para un calentamiento rapido y homogéneo. Llama piloto y valvula de seguridad de

termopar. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios bordes redondeados y amplia zona fria, debajo

de los quemadores, para la sedimentacion de los residuos. El plano, de bordes redondeados, incorpora una conexion eléctrica / conexdo eléctrica /

superficie para el apoyo de los cestos ligeramente inclinada que favorece la descarga del aceite. Control de E podiaczenie elektryczne / anekTpuueckoe coeanHeHme
la temperatura por medio de centralita electronica con las siguientes funciones: control de la temperatura
de 100 a 190 °C, visualizacion de la temperatura programada, programa de “melting” y de mantenimiento
a 100 °C para el uso de grasas sélidas de fritura, autodiagnosis para posibles anomalias. Termostato de
seguridad de rearme manual. Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una
manija con empufiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304. Queimadores de aco inox com secgao oval com
estrutura alveolar. Permutadores de calor com seccdo oval de grande superficie, colocados
directamente no interior da cuba, para garantir um aquecimento répido e homogéneo. Chama piloto e =
vélvula de seguranca com termopar. Cuba de aco inoxidével AlSI 304 com bordas arredondadas e ampla =
area fria, sob os queimadores, para permitir a decantacdo dos residuos. A superficie, que tem bordas | | ==
arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que favorece
a descarga do 6leo. Controle da temperatura mediante central electrdnica com as seguintes fungdes:
controle da temperatura, de 100 a 190 °C, visualizagao da temperatura programada, programa de
“melting” e de manutencéo a 100 °C para a utilizagdo de gorduras sélidas de fritura, auto-diagndstico
para eventuais anomalias. Termostato de seguranga com accionamento manual. Torneira de descarga
de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE |
Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej AISI 304. Palniki ze stali nierdzewnej inox w formie plastra miodu.
Wymienniki ciepfa o owalnym przekroju i duzej powierzchni, umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiornika
zapewniajg szybkie i jednolite podgrzewanie. Plomiert pilotujacy oraz zawdr awaryjny z termopara. Zbiornik
ze stali nierdzewnej AISI 304 o szerokich zaokraglonych naroznikach oraz szerokiej strefie chtodnej, pod
palnikami, do dekantacji pozostatosci. Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie
dla opierania koszy, ktra jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Kontrola temperatury za
pomocy centralki elektronicznej posiadajace] nastepujace funkcje: kontrola temperatury w zakresie od 100 do
190 °C, wizualizacja temperatury ustawionej, program ,stapiania” i utrzymywania 100 °C dla statych ttuszczy
uzywanych do smazenia, autodiagnostyka ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajany recznie.
Kulowy kranik odprowadzajacy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki z obudowg
odporng na ciepto.

TEXHUYECKWUE N OYHKLMOHAABHbBIE XAPAKTEPUCTUKKU

Pabouas noepxHocTb M3 Hepxaseloweit cramt AISI 304, TpyGuatble ropeakd w3 Hepxaselolwel CTau
0BaNbHOTO CEUeHWA B GOPME MUEAMHbIX COT. TenAOOBMEHHNUKI 0BaALHOTO CEYeHUA C BONbLIOH NOBEPXHOCTBIO,
DACMONOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTM, AMA O6EcrneveHus GbICTPOrO U OAHOPOAHOTO Pasorpesa.
3ananbHan ropenka v NPeAOXpaHUTENbHBIA KAanaH ¢ Tepmonapoit. EMKocTb 13 Hepxaseloweit crann AlSI 304
C 3aKpyrAEHHBIM BOPTaMV 1 LWHPOKOY XOROAHOI 30HOH, PACTIONOXEHHaA MOA TOPeAKaMM, AA cBopa OCTaTKOB
NPOAYKTOB. TTOBEPXHOCTb € 3aKPyrAEHHbIMI BOPTaMYU BKAKYAET MaHeAb AAA YCTAHOBKW KOP3UH, MMelLLyio
ATkt HAkAOH AR 0OAeryeHus cAvBa Macha. KOHTOAb TeMepaTypbl Yepes IEKTPORHBIA 6A0K ynpaBAeHys
€O CACAYIOLIMMY QYHKLWMAMY: KOHTPOAb TeMnepatypsl B AuanasoHe ot 100 a0 190 °C, BbiBOA Ha 3KpaH
yCTaHOBAGHHOW TEMMepaTypLl, MporpaMMa Bapk U noadepxanus Temneparypsl 100 °C A vcnons3oBaHuA
TBEPABIX XVPOB AAA XaPKW, ABTOAUATHOCTUKA PashvHbIX HeucripaBHocTed. MpeaoxpanTebHIA TepmocTar ¢
PY4HBIM MOBTOPHLIM BKAKUEHMEM. LLIapoBOi CAUBHOM KAAMaH, PACTIONOXEHHbIA BHYTY EMKOCTH, YpaBAReMbiii
PYYKOW C NPOTVIBOHArPEBHbIM NOKPLITUEN..
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Mod. GL20M Cod. 17460000

MacCros 700

20
[:H mm 402x302x340 h
mm 265x345x 150 h
® KW 165
keal/h 14.190
TOT Btu/h 56.298
G30/G31  kg/h 1,30
& G20 m*/h 1,75
G25 m*/h 2,03
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STANDARD

Cesto entero - Red de proteccidn en el tanque / Cesta inteira - Rede de protecgao na cuba / Pelny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LlensHas kopauHa - 3alwuuTHas ceTka B eMkocTu

OPTIONAL
€2/20 Versién con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcys ¢ 2 noroBuHuaTbIE KOp3uHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque estampado con perfil delineado en G conexion del gas / conexdo a gas /

el fondo de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido podfaczenie gazowe / ra30BoE COEANHEHME
de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,

permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro

final. Sistema de seguridad con valvula termopar y termostato de seguridad, Ilama piloto protegida.

Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C.Produccion méaxima horaria estimada

R 1/2 UNI SO 7/1 kW 16,5

25 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido ﬁ ]

piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables. E
] , w —

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. Cuba moldada com perfil moldado no E

fundo com ampla 4rea fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com i

estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do Gleo —~— | |

inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o ndmero de trocas do dleo, permitindo
uma consideravel poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar, termostato de
seguranga e chama piloto protegida. Regulacao da temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190 °C.
Produgao méxima horaria estimada 25 kg. Tempo médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10
minutos (de 20 a 190 °C). Activagao piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Thoczony profilowany L
zbiomik z ksztattowanym profilem na dnie oraz z obszerna czescig chtodng stuzacq do zbierania pozostatosci
potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne
oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian
oleju, zapewniajac znaczng oszczedno$¢. System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury
i termostat awaryjny, ptomien pilotujacy ostonigty. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do
190 °C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 25 kg. Sredni czas smazenia 6 minut. Podgrzewanie
wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa, N6zki nastawne. 30 6 (%"G)
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE i

PaBouas NoBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE NaHeAn U3 Hepxaselowed craan AISI 304, EMKOCTb ¢ 3aKpyrAeHHBIMM
yAGMI 1 LKPOKOI XONOAHOI 30HO# ANt CBOPA OCTATKOB MPOAYKTOB. OCHALLEHA TPYGUATLIMU FOPEAKAMIA B BUAE
MYeAnHbIX coT. CUCTEMa XapKit COXpaHAET OpraHOAEMTUYECKME CBOVCTBA MaCAa, MO3BOARET YMEHbLIATb YNCAO
€70 3aMeH, 4T AAET CYLIECTBEHHYI0 SKOHOMMIO v Gonee AeAUKaTHOe U GesBpeaHoe mpuroToBAeHve. OcHalleHa
cvCTeMoit 6e30NaCHOCTH C NOMOLLBIO KAAMaHa C TEpPMONapOH, MPEAOXPaHMTEABHbIM TEPMOCTATOM W MUAOTHBIM
orHem. Peryamposka Temneparypsl ot 110 a0 190 °C 7-wu nosuumoHHbiM peryasopom. MakcumanbHas
MIPOM3BOAUTEALHOCTb 25 Kr/uac. Cpeatee Bpems npurotoaeH#s 5 mukyr. Pasorpes 10 muryT ot 20 a0 190 °C.
Mbe30PO3XNT C CHAUKOHOBOIA 3aLLIMTON. BbiCOTa HOXEK VIMEET PEryAVIDOBKY.
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Mod. GL20+20M-BF Cod. 17480020

L 20+ 20
Dl mm 402 x 302 x 340 h (x2)
mm 265 x345x 150 h (x2)
® kW 33
kcal/h 28.380
TOT Btu/h 112.596

G0/631 kgh 260
& G20 mh 349

625 mh 406
&
ko] #—F
STANDARD

2 cestos enteros - red de proteccion en el tanque / 2 cestos inteiros - rede de protecgao na cuba /
2 kosze petne - siatka ochronna w zbiorniku / 2 LieAbHbIE KOP3UHBI - 3aLUMTHAA CETKa B EMKOCTU
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / KoxTpons ¢ Bdnexc

OPTIONAL

MacCros 700

800

0 12"

€2/20 Version con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potowkowe / Bepcna ¢ 2 noosuHuaTbIe KOP3UHHI
€4/20 Version con 4 medios cestos / Versdo com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potéwkowe / Bepcys ¢ 4 noroBUHYaTbIE KOP3MHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de acero inoxidable de seccién ovalada
de nido de abeja. Intercambiadores de calor de seccidn ovalada de gran superficie, colocados
directamente en el interior de la cuba, para un calentamiento rapido y homogéneo. Llama piloto y
valvula de seguridad de termopar. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios bordes redondeados
y amplia zona fria, debajo de los quemadores, para la sedimentacion de los residuos. El plano, de
bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente inclinada que
favorece la descarga del aceite. Control de la temperatura por medio de centralita electrénica con
las siguientes funciones: control de la temperatura de 100 a 190 °C, visualizacion de la temperatura
programada, programa de “melting” y de mantenimiento a 100 °C para el uso de grasas sélidas de
fritura, autodiagnosis para posibles anomalias. Termostato de seguridad de rearme manual. Grifo de
descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidvel AISI 304. Queimadores de ago inox com seccdo oval
com estrutura alveolar. Permutadores de calor com secgdo oval de grande superficie, colocados
directamente no interior da cuba, para garantir um aquecimento rapido e homogéneo. Chama piloto
e valvula de seguranga com termopar. Cuba de aco inoxidavel AISI 304 com bordas arredondadas e
ampla area fria, sob os queimadores, para permitir a decantacéo dos residuos. A superficie, que tem
bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que
favorece a descarga do dleo. Controle da temperatura mediante central electronica com as seguintes
fungdes: controle da temperatura, de 100 a 190 °C, visualizacdo da temperatura programada,
programa de “melting” e de manutencdo a 100 °C para a utilizacdo de gorduras sélidas de fritura,
auto-diagndstico para eventuais anomalias. Termostato de seguranca com accionamento manual.
Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com
isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej AISI 304. Palniki ze stali nierdzewnej inox w formie plastra miodu.
Wymienniki ciepfa o owalnym przekroju i duzej powierzchni, umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiornika
zapewniajg szybkie i jednolite podgrzewanie. Plomiert pilotujacy oraz zawdr awaryjny z termopara, Zbiornik
ze stali nierdzewnej AISI 304 o szerokich zaokraglonych naroznikach oraz szerokij strefie chiodnej, pod
palnikami, do dekantacji pozostatosci. Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie
dla opierania koszy, ktdra jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odplywu oleju. Kontrola temperatury za
pomoca centralki elektronicznej posiadajacej nastepujace funkcje: kontrola temperatury w zakresie od 100 do
190 °C, wizualizacja temperatury ustawionej, program ,stapiania” i utrzymywania 100 °C dla statych ttuszczy
uzywanych do smazenia, autodiagnostyka ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajany recznie.
Kulowy kranik odprowadzajacy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki z obudowg
odporng na ciepto.

TEXHWYECKUE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas nosepxHocTb M3 Hepxaseloweit cramt AISI 304, TpyGuatble ropeaku w3 Hepxaselowed CTau
0BaNLHOTO CeYeHMst B GOPME MYEAMHbIX COT. TENAOOBMERHMKM OBAABHOTO CeYeHUs C BOBLLOI MOBEPXHOCTBID,
DACTIOAOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTH, AN OOECTIEUeHus BbICTPOTO ¥ OAHOPOAHOMO Pasorpesa.
3ananbHan ropenka v NPeAOXPaHUTEAbHBIA KAaMaH ¢ TepMonapoit. EMKocTb 13 Hepxaseloweit craav AISI 304
C 3aKPYrAEHHbIMI BOPTAMI M WMPOKOI XONOAHOI 30HOM, PACTIOAOXEHHAS MOA TOPEAKaMH, A CO0pa 0CTaTKOB
MIPOAYKTOB. TTOBEPXHOCTb C 3aKPYTAGHHbIMU GOpTaMu BKAKOYAET MaHeAb ANA YCTAHOBKM KOP3WH, MMEIOLyi0
NCrKUi HakAOH AN OBAETYEHUS CAMBA Macha. KOHTPOAb TEMMIEPaTypbl Yepe3 3NEKTPORHIY BAOK ynpasAeHus
CO CAEAYIOWMMM QYHKUMAMM: KOHTPONb Temnepatypsl B AanasoHe ot 100 ao 190 °C, BbiBOA Ha 3KpaH
YCTAHOBAEHHOM TeMnepaTypbl, Nporpamma Bapku 1 noasepxays Temneparypsl 100 °C ama ucnons3osaHus
TBEPAbIX XMPOB AR KapKW, aBTOAMArHOCTUKA Pa3AMUHbIX HEUCTPABHOCTEN. T1PEAOXPAHUTEABHbIA TEPMOCTaT C
DY4HbIM NOBTOPHbIM BKAIOUeHMEM. LLIapoBoiA CAVBHOI KAanaH, PAaCOAOXEHHBIA BHYTPY EMKOCTH, YNpaBAREMbIi
PYYKOW C NPOTUBOHArPEBHbIM NOKPLITHEM.
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podiaczenie gazowe / ra3oBoe CoeAVHeEHME BRATIEDAL kW 33
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podiaczenie elektryczne / anekTpuueckoe CoeanHeHme
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Mod. GL20+20M Cod. 17480000

MacCros 700

20+20
[:H mm 402 x 302 x 340 h (x2)
mm 265x345x 150 h (x2)
® KW 3
kcal/h 28.380
ToT Btu/h 112.596
G30/G31  kg/h 2,60
& G20 mé/h 3,49
625 m*/h 406
®
<A

Ke 63

STANDARD

2 cestos enteros - red de proteccion en el tanque / 2 cestos inteiros - rede de protecgdo na cuba /
2 kosze pefne - siatka ochronna w zbiorniku / 2 ueAbHble KOP3UHbI - 3ALIMTHAR CETKA B EMKOCTH
OPTIONAL

€2/20 Versién con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcusi ¢ 2 Nor0BUHYaTbIE KOP3UHI
€4/20 Version con 4 medios cestos / Versao com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potdwkowe / Bepcwsi ¢ 4 nonoBuHuaTbIE KOP3UHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques estampados de nueva generacion G conexion del gas / conexdo a gés /

con perfil delineado en el fondo de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores podfaczenie gazowe / ra30Boe COEANHEHWE
tubulares de nido de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas

organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite,

con un notable ahorro final. Sistema de seguridad con vélvula termopar y termostato de seguridad,

llama piloto protegida. Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccion

R 1/2 UNISO 7/1 kW 33

méxima horaria estimada 50 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de I t'
20 a 190 °C). Encendido piezoeléctrico con proteccién en silicona. Pies regulables. 2 P ~
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Duas cubas moldadas de nova geragao com E

perfil moldado no fundo com ampla area fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores
tubulares com estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas —
do Oleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero de trocas do dleo,
permitindo uma consideravel poupanga final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar,
termostato de seguranga e chama piloto protegida. Regulacéo da temperatura com 7 posicdes, de
110 a 190 °C. Produgéo méxima horéria estimada 50 kg. Tempo médio de fritura 6 minutos. Pré-
aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activagdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Pés
regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa thoczone zbiorniki L
nowej generacji z ksztattowanym profilem na dnie oraz z obszemng czedcia chtodng stuzaca do zbierania

pozostatodci potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu. System smazenia, utrzymujac whadciwosci

organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposdb zdrowy oraz redukuje ilos¢

koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczna oszczedno$¢. System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik

temperatury i termostat awaryjny, plomien pilotujacy ostonigty. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie

od 110 do 190 °C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 50 kg. Sredni czas smazenia 6 minut.

Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190 °C). Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa, NOzki

nastawne.
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TEXHWUECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE i
PaBouas NoBEPXHOCTb M OPOHTaAbHbIE NaHeA U3 Hepxaselowed craan AISI 304, EMKOCTb ¢ 3aKpyrAeHHBIMM
yAGMIA 1 LKPOKOI XOAOAHOI 30HO# ANt CBOPa OCTATKOB MPOAYKTOB. OCHALLEHA TPYGUATLIMU TOPEAKAMIA B BUAE H H

MYeAnHbIx coT. CUCTEMa XapKit COXpaHAET OpraHOAEMTUYECKIE CBOVICTBA MaCAa, MO3BOARET YMEHbLIATb YNCAO
€10 3aMeH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 B0Ace AeAVKaTHOE W Ge3BpeaHoe mpuroTosaeHHe. OcHalleHa
cHCTeMoit 6E30MaCHOCTH C NOMOLLbIO KAMaHa C TEPMONAPO, MPEAOXPaHMTEAbHBIM TEPMOCTATOM W MUAOTHBIM
orHem. Peryamposka Temnepatypsi ot 110 po 190 °C 7-Mu nosuumoHbIM peryastopom. MakcumanbHas
npou3BoAuTeAbHOCTb 50 Kr/uac. Cpeatee Bpems npurotoaeH#s 5 mukyr. Pasorpes 10 muryT ot 20 20 190 °C.
Mbe30PO3XAT C CHAUKOHOBOIA 3aLLIMTON. BbICOTa HOXEK VIMEET PEryAVIDOBKY.
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Mod. E7F10-4B  Cod. 18501000
Mod. E7F10-4BS Cod. 18503000
Mod. E7F10-4M  Cod. 18501500
Mod. E7F10-4MS Cod. 18503500

mm 340x225x 200 h

mm 200x 275x 110 h

5 TOT kW
kW

(E7F10-4B, E7F10-4M)
(E7F10-4BS, E7F10-4MS)

w | o

VOLT 380 - 415 V3N~

Q
Kg 22 (ETF10-48, E7F10-4BS)
9 Kg 39 (E7F10-4M, E7F10-4MS)

STANDARD

MacCros 700

Cesto entero - Red de proteccion en el tanque / Cesta inteira - Rede de protecgo na cuba / Pelny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LleabHas Kop3uHa - 3aLuTHas ceTka B eMKocTH

OPTIONAL

CE2/10 Version con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potdwkowe / Bepcwsi ¢ 2 nonoBUHuaTbIE KOP3UHI

V3/A  Volts 220 - 240 3~ (E7F10-4B; E7F10-4M)

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque estampado y redondeado equipado
con especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de elevada duracion, pueden
alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El
sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite
cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. La
rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control de la temperatura programada
mediante termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Tiempo
medio de fritura 4 minutos. Precalentamiento 4-5 minutos (de 20 a 190 °C). Produccion maxima 15
kg/h (E7F10-4B, E7F10-4M), 20 kg/h (E7F10-4BS, E7F10-4MS). Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Cuba moldada e arredondada equipada
com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duragdo, que podem alcangar em
brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema
de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudével, limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final.
A rotagdo das resisténcias facilita as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada
realizado mediante termostato regulével até 190 °C e termostato de seguranca com rearmamento
manual. Tempo médio de fritura 4 minutos. Pré-aquecimento 4-5 minutos (de 20 a 190 °C). Producdo
maxima 15 kg/h (E7F10-4B, E7F10-4M), 20 kg/h (E7F10-4BS, E7F10-4MS). Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Thoczony i zaokraglony
zbiornik, wyposazony w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokie]
wytrzymatoci, mogace osiagna¢ w bardzo krotkim czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie
nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujac wasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczgdnosc. Rotacja rezystanci utatwia czyszczenie urzadzenia. Kontrola ustawione] temperatury za pomoca
nastawnego termostatu, do 190 °C, oraz termostatu awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia
wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstepne 4-5 minut (od 20 do 190 °C). Maksymalna produkcja 15 kg/h (E7F10-
4B, E7F10-4M), 20 kg/h (E7F10-4BS, E7F10-4MS). Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKM U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHbIE MaHen U3 Hepxaetowieit cramt AISI 304, LiramnoBaHHas eMKocTb
C 3aKPYTASHHBIMUA yrAamu MMeloT Bpallatowwecs TAHbI M3 HepXaBEIOWEro CnAaBa MHKOAOH MOBBILEHHOI
MPOYHOCTH, NO3BOARKOWMMM AOCTUraTb Pabouylo TeMMepaTypy B KOPOTKWA MPOMEXYTOK BPEMEHM, 4TO
TI03BOARIET 3KOHOMMTb Macho Ha 60%. CucTema Xapkin COXDaHSET OpraHONEMTUUECKME CBOWCTBA Macha,
M03BOARET YMEHBLATb YMCAO ET0 3aMEH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO SKOHOMUIO 1 Gonee AenvKaTHOE v Be3BpeaHoe
npurotosAeue. Bpauwenue TOHa obheryaer oumcTky. KOHTPOAb YCTAHOBAEGHHOM TEMMEPATYPbl C MOMOLLbIO
TepMoctara, peryaupyemoro Ao 190°C, u npeaoxpaHuTenbHOrO TepMmocTaTa C pyuHbiM nepesanyckoM. CpeaHee
BPEMA NPUroToBAeHIA 4 MuHyTl. Pasorpes 4-5 muHyT ot 20 a0 190 °C. MakcymanbHas npousBoauTenbHoCTs 15
kr/u (E7F10-4B, E7F10-4M), 20 Kr/u (E7F10-4BS, E7F104MS). Bbicota HOXeEK UMeET peryaupoBky.
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CHEF SOLUTIONS




Mod. E7F10-8BS Cod. 18504000
Mod. E7F10-8M  Cod. 18502500
Mod. E7F10-8MS Cod. 18504500

Mod. E7F10-8B  Cod. 18502000 MacCros 700

290

mm 340 x 225 x 200 h (x2)

L e

mm 200x275x 110 h (x2)

5 TOT kW 6x2 (E7F10-8B, E7F10-8M)
kW 9x2 _(E7F10-8BS, E7F10-8MS)

VOLT 380 - 415 V3N~

Q
kg 39 (E7F10-88, E7F10-889)
9 ke 63 (E7FL0-8M, E7F10-8MS)

STANDARD

2 cestos enteros - Red de proteccidn en el tanque / 2 Cestos inteiros - Rede de proteccéo na cuba / 2 kosze pefne - Siatka ochronna w zbiorniku / 2 LenbHble kop3uHb - 3alLuTHas CeTka B EMKOCTH
OPTIONAL

CE2/10 Versién con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcws ¢ 2 nonoBiHuaTbIe Kop3uHbl

CE4/10 Versién con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcys ¢ 2 noroBiuHuaTbIe kop3ubl

V3/B  Volts 220 - 240 3~ (ETF10-8B; ETF10-8M)

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques estampados y redondeados E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 6x2
equipados con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy podiaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coeanHeHme kW 9x2
de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo

un ahorro del aceite del 60%. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas
organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nmero de los cambios de aceite,
con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control
de la temperatura programada mediante termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad - .
de rearme manual. Tiempo medio de fritura 4 minutos. Precalentamiento 4-6 minutos (de 20 a 190
°C). Produccion méxima 30 kg/h (E7F10-8B, E7F10-4M), 40 kg/h (E7F10-8BS, E7F10-8MS). Pies

1] L] ~
regulables. EEP@ EEP@
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. Duas cubas moldadas e arredondadas
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de ago inox incoloy de
elevada duracdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo
uma poupanga de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do
0leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do 6leo, permitindo
uma consideravel poupanga final. A rotagdo das resisténcias facilita as operacdes de limpeza.

Controlo da temperatura programada realizado mediante termostato regulavel até 190 °C e termostato H H
de seguranga com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 4 minutos. Pré-aquecimento 4-6

minutos (de 20 a 190 °C). Produgdo méxima 30 kg/h (E7F10-8B, E7F10-8M), 40 kg/h (E7F10-8BS,

E7F10-8MS). Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE - - o - - - - -
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa zbiorniki tloczone p === s = =
i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali
nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatodci, mogace osiagna w bardzo krétkim czasie temperature
roboczg i umozliwiajgce zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujgc whasciwosci
organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢
koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednodC. Rotacja rezystancji ufatwia czyszczenie
urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomoca nastawnego termostatu, do 190 °C, oraz termostatu
awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstepne 4-6 minut
(da 20 a 190 °C). Maksymalna produkcja 30 kg/h (E7F10-8B, E7F10-8M), 40 kg/h (E7F10-8BS, E7F10-8MS). L
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TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE MaHeAM U3 Hepxaseioleit cranv AISI 304. LUramnoBanHasi emkocTs
C 3aKYIAEHHbIMM YrAamu UMeloT Bpallaiowyec TIHbI 13 HEPXABEIOLIErO CAGBa MHKONO/ MOBBILIEHHON
MPOYHOCTH, MO3BOARIOLYMMY  AOCTUTaTb Paboudylo TEMNeEPaTypy B KOPOTKMIA MPOMEXYTOK BPEMEHM, YTO
M03BOARET 3KOHOMWTb Macho Ha 60%. CCTeMa XapKi COXpaHRAET OpraHoAenTMUeCKue CBOCTBA MacAa,
NI03BOARET YMEHbLUATb YCAO €r0 3aMeH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 B0nee AenMKaTHoe i Ge3BpeaHoe
npurotoserve. Bpawietne TOHa obreryaer ouncTky. KOHTPOAb YCTaHOBAGHHOI TEMNEpaTypbl C MOMOLLIO
Tepmocrara, peryaupyemoro Ao 190 °C, v npeaoxpaHuTenbHOro TepMocTata ¢ py4HbiM nepesanyckom. CpeaHee
Bpema npurotosaens 4 muyTsl. Pasorpes 4-6 muHyT ot 20 a0 190 °C. MakcumanbHas npoussoavTensHocTs 30
kr/u (E7F10-8B, E7F10-8M), 40 kr/u (E7F10-8BS, E7F10-8MS). Boicota Hoxek UMeeT peryaupoBky.

CE 50 } BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. E7F18-4M Cod. 18505500
Mod. E7F18-4MS Cod. 18505600

[:H mm 402x302%295h

mm 265x345x150 h

5 TOT kW 13,5 (E7F18-4M)
kW 18 (E7F18-4MS)

VOLT 380 - 415 V3N~

Kg 50

STANDARD

MacCros 700

._a )

\y
153/4"

Cesto entero - Red de proteccion en el tanque / Cesta inteira - Rede de protecc@o na cuba / Petny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LlenbHas kop3uHa - 3awuTHas ceTka B eMKOCTH

OPTIONAL

CE2/18 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 2 NoroBUHYaTbIE KOP3UHBI

V3/A  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque estampado y redondeado equipado y
especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar
en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema
de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de
modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de
la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control de la temperatura programada mediante
termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Tiempo medio
de fritura 4 minutos. Precalentamiento 4-6 minutos (de 20 a 190 °C). Produccién maxima 30 kg/h
(E7F18-4M), 35 kg/h (E7F18-4MS). Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Cuba moldada e arredondada equipada
com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duragao, que podem alcangar em
brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanca de 6leo de 60%. 0 sistema
de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudavel, limitando o nlimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final.
A rotagao das resisténcias facilita as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada
realizado mediante termostato regulével até 190 °C e termostato de seguranca com rearmamento
manual. Tempo médio de fritura 4 minutos. Pré-aquecimento 4-6 minutos (de 20 a 190 °C). Producao
maxima 30 kg/h (E7F18-4M), 35 kg/h (E7F18-4MS). Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Thoczony i zaokraglony
zbiomik, wyposazony w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej
wytrzymatosci, mogace osiagnat w bardzo krétkim czasie temperature robocz i umozliwiajace zaoszczedzenie
nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposdb zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczgdnosc. Rotacja rezystanci utatwia czyszczenie urzadzenia. Kontrola ustawione] temperatury za pomoca
nastawnego termostatu, do 190 °C, oraz termostatu awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia
wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstepne 4-6 minut (da 20 a 190 °C). Maksymalna produkcja 30 kg/h (E7F18-
4M), 35 kg/h (E7F18-AMS). Nozki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE MaHeAu U3 Hepxaseioleit cranv AISI 304. LUramnoBanHas emkocTs
C 3aKPYrAEHHBIMK YrAaMM UMeloT Bpallaiowmecs TOHbI U3 HepXaBEIOEro CMAaBa WHKOAO/ NOBbILIEHHOM
MPOUHOCTH, TIO3BOARIOLLMMM  AOCTUTaTb Pabouylo TEMMEpaTYpy B KOPOTKMI MPOMEXYTOK BPEMEHM, uTO
M03BOAMET 3KOHOMWTb Macho Ha 60%. CCTeMa Xapkin COXpaHAeT OpraHoAenTUuecKue CBOCTBA Macha,
TI03BOARIET YMEHBLUATb YMCAO €r0 3aMEH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMIUKO 1 B0nee AenvKaTHoe i Ge3speaHoe
npurotosaetve. Bpawenue TIHa obneryaer oumcTky. KOHTPOAb YCTAaHOBAEHHOM TEMNEpaTypbl ¢ NOMOLbIO
Tepmocrara, peryaupyemoro Ao 190 °C, v npeaoxpaHuTenbHOro TepMocTaTa ¢ py4HbiM nepesanyckom. CpeaHee
BPEMA NPUroToBAeHUA 4 MuHyTI. Pasorpes 4-6 muHyT o1 20 a0 190 °C. MakcumanbHas npoussoauTenbHocTs 30
kr/u (E7F18-4M), 35 kr/u (E7F18-4MS). Bbicota HoXek UMeET perynpoBky.

(€ 50
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BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. E7F18-4M-BF  Cod. 18505520 MacCros 700

Mod. E7F18-4MS-BF Cod. 18505620

[:H mm 402x302%295h

mm 265x345x150 h

5 TOT kW 13,5 (E7F18-4M-BF)
kW 18 (E7F18-4MS-BF)

VOLT 380 - 415 V3N~

Kg 50

e

9

W
153/4"
STANDARD

Cesto entero - Red de proteccion en el tanque / Cesta inteira - Rede de protecgo na cuba / Petny kosz - Siatka ochronna w zbiorniku / LlenbHas kop3uHa - 3awmTHas ceTka B eMKOCTH
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Koxrpons ¢ Bgnekc

OPTIONAL

CE2/18 Version con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 2 nonoBuHYaTble KOP3UHbI

V3/A  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Tanque estampado y redondeado equipado y E conexidn eléctrica / conexdo eléctrica /
especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar
en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema
de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de
modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de
la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control de la temperatura programada mediante
termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Tiempo medio ﬁ
de fritura 4 minutos. Precalentamiento 4-6 minutos (de 20 a 190 °C). Produccién maxima 30 kg/h
(E7F18-4M-BF), 35 kg/h (E7F18-4MS-BF). Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS é 6 I
Superficie da cuba e painéis frontais de ago inox AISI 304. Cuba moldada e arredondada equipada &
com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duragao, que podem alcangar em —
brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanca de 6leo de 60%. 0 sistema
de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudavel, limitando o nlimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final.
A rotagao das resisténcias facilita as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada
realizado mediante termostato regulével até 190 °C e termostato de seguranca com rearmamento
manual. Tempo médio de fritura 4 minutos. Pré-aquecimento 4-6 minutos (de 20 a 190 °C). Producao
méaxima 30 kg/h (E7F18-4M-BF), 35 kg/h (E7F18-4MS-BF). Pés regulaveis. "|':]

o

~

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Thoczony i zaokraglony
zbiomik, wyposazony w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej
wytrzymatosci, mogace osiagnat w bardzo krétkim czasie temperature robocz i umozliwiajace zaoszczedzenie
nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposdb zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczgdnosc. Rotacja rezystanci utatwia czyszczenie urzadzenia. Kontrola ustawione] temperatury za pomoca
nastawnego termostatu, do 190 °C, oraz termostatu awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia
wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstepne 4-6 minut (da 20 a 190 °C). Maksymalna produkcja 30 kg/h (E7F18-
4M-BF), 35 kg/h (E7F18-4MS-BF). N6zki nastawne.

: T kW 13,5 E7F18-4M-BF
podtaczenie elektryczne / aneKTpHuECKOE COBANHEHME kW 18 E7F18-4MS-BF

1070
900

490

140
[

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Pabouas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE MaHeAu U3 Hepxaseioleit cranv AISI 304. LUramnoBanHas emkocTs
C 3aKPYrAEHHBIMK YrAaMM UMeloT Bpallaiowmecs TOHbI U3 HepXaBEIOEro CMAaBa WHKOAO/ NOBbILIEHHOM
MPOUHOCTH, TIO3BOARIOLLMMM  AOCTUTaTb Pabouylo TEMMEpaTYpy B KOPOTKMI MPOMEXYTOK BPEMEHM, uTO
M03BOAMET 3KOHOMWTb Macho Ha 60%. CCTeMa Xapkin COXpaHAeT OpraHoAenTUuecKue CBOCTBA Macha,

714

TI03BOARIET YMEHBLUATb YMCAO €r0 3aMEH, YTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMIUKO 1 B0nee AenvKaTHoe i Ge3speaHoe Y
npurotosaetve. Bpawenue TIHa obneryaer oumcTky. KOHTPOAb YCTAaHOBAEHHOM TEMNEpaTypbl ¢ NOMOLbIO g
Tepmocrara, peryaupyemoro Ao 190 °C, v npeaoxpaHuTenbHOro TepMocTaTa ¢ py4HbiM nepesanyckom. CpeaHee
BPEMA NPUroToBAeHUA 4 MuHyTI. Pasorpes 4-6 muHyT o1 20 a0 190 °C. MakcumanbHas npoussoauTenbHocTs 30
kr/u (E7F18-4M-BF), 35 kr/u (E7F18-4MS-BF). Bbicota Hoxek UMeeT peryavpoBky. 400 .30

CE 50 ) BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. E7F18-8M Cod. 18506500
Mod. E7F18-8MS  Cod. 18506600

L 18+18

[:H mm 402 x 302 x 295 h (x2)

mm 265 x345x 150 h (x2)

5 TOT kW 13,5x2 (ETFI8-8M)
kW 18x2 (ETF18-8MS)

VOLT 380 - 415 V3N~

Kg 80

STANDARD
2 cestos enteros - Red de proteccion en el tanque / 2 Cestos inteiros - Rede

de proteccdo na cuba / 2 kosze petne - Siatka ochronna w zbiorniku / 2 LieabHble KOP3MHBI - 3aLIMTHAR CETKa B EMKOCTH

OPTIONAL

MacCros 700

02

CE2/18 Version con 2 medios cestos / Versao com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcus ¢ 2 nonoBitHaTbIE KOP3UHI
CE4/18 Version con 4 medios cestos / Versao com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potéwkowe / Bepcws ¢ 4 nonoBuHuaTbIE KOP3uHI

V3/B  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques estampados y redondeados
equipado con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy
de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo
un ahorro del aceite del 60%. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas
organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el ndmero de los cambios de aceite,
con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control
de la temperatura programada mediante termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad
de rearme manual. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 4-6 minutos (de 20 a 190 °C).
Produccion méaxima 60 kg/h (E7F18-8M), 70 kg/h (E7F18-8MS). Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. Duas cubas moldadas e arredondadas
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatorias de aco inox incoloy de
elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo
uma poupanga de 6leo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas
do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero de trocas do dleo,
permitindo uma consideravel poupanca final. A rotacdo das resisténcias facilita as operagdes de
limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termostato regulavel até 190
°C e termostato de seguranga com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-
aquecimento 4-6 minutos (de 20 a 190 °C). Produgo maxima 60 kg/h (E7F18-8M), 70 kg/h (E7F18-
8MS). Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa zbiorniki toczone
i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali
nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagna¢ w bardzo kétkim czasie temperature
roboczg i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci
organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposdb zdrowy oraz redukuje ilos¢
koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednodC. Rotacja rezystancji ufatwia czyszczenie
urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomoca nastawnego termostatu, do 190 °C, oraz termostatu
awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia wynosi 5 minut. Podgrzewanie wstepne 4-6 minut (da
202 190 °C). Maksymalna produkcja 60 kg/h (E7F18-8M), 70 kg/h (E7F18-8MS). Nozki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouasi MOBEPXHOCTb M GPOHTaAbHbIE MaHeA! U3 Hepxaetowet cramn AISI 304, LLiramnoBaHHas eMKocTb
C 3aKPYTASHHBIMM yrAamu MMeloT Bpallaiowyecs TAHbI M3 HepXaBEIOWEro CnAaBa MHKOAO MOBBILIEHHOI
MPOYHOCTM, MO3BOARKOWMMM AOCTUraTb pabouylo TEMMepaTypy B KOPOTKMA MPOMEXYTOK BPEMEHM, uTO
M03BOAMET 3KOHOMWTb Macho Ha 60%. CcTeMa Xapkin COXpaHAeT OpraHOAenTMuecKe CBOVCTBA Macha,
MI03BOARET YMEHBLLATH YMCAO Er0 3aMEH, YTO ABET CYLLECTBEHHYIO SKOHOMMIO 1 Gonee AenvKaTHOE v Be3BpeaHoe
npurotosAeue. Bpauwenue TOHa obheryaer oumcTky. KOHTPOAb YCTAHOBAEGHHOM TEMMEPATYpbl ¢ MOMOLLbIO
Tepmocrara, peryaupyemoro A0 190 °C, v npeaoxpaHUTEAbHOTO TEPMOCTaTa ¢ Py4HbIM Nepesanyckom. CpeaHee
BPEMA NPUroToBAeHUA 4 MuHyTsI. Pasorpes 4-6 muHyT ot 20 a0 190 °C. MakcumanbHas npoussoauTenbHocTs 60
kr/u (E7F18-8M), 70 kr/u (E7F18-8MS). Bbicota Hoxex UMEET peryamupoBky.

(€ 50

83

E conexion eléctrica / conexao eléctrica /

150415y~ KW 13,5 x 2 E7F18-8M

podiaczenie elekiryczne / aneKTpnyeckoe coeanHeHme kW 18 x 2 E7F18-8MS

1070

900

490
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140
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78%
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BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. E7F18-8M-BF Cod. 18506520 MacCros 700

Mod. E7F18-8MS-BF Cod. 18506620
L 18+18

[:H mm 402 x 302 x 295 h (x2)

mm 265 x345x 150 h (x2)

5 TOT kW 13,5x2 (ETF18-801-BF)
kW 18x2 (ETF18-8MS-BF)

% VOLT 380 - 415 V3N~

@)
>

Kg 80

STANDARD

2 cestos enteros - Red de proteccion en el tanque / 2 Cestos inteiros - Rede de protecgdo na cuba /

2 kosze petne - Siatka ochronna w zbiorniku / 2 LenbHbIe KOP3UHbI - 3alWTHas CeTka B EMKOCTH

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / KoxTpons ¢ Bdnexc

OPTIONAL

CE2/18 Version con 2 medios cestos / Versdo com 2 meias-cestas / Wersja z 2 kosze potéwkowe / Bepcys ¢ 2 NoAOBUHUYaTbIE KOP3MHbI
CE4/18 Version con 4 medios cestos / Versao com 4 meias-cestas / Wersja z 4 kosze potéwkowe / Bepcwsi ¢ 4 noroBuHuaTbIE KOP3UHI
V3/B  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques estampados y redondeados
equipado con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy
de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo
un ahorro del aceite del 60%. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas
organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite,
con un notable ahorro final. La rotacién de la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control !
de la temperatura programada mediante termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad ﬁ ﬁ
de rearme manual. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 4-6 minutos (de 20 a 190 °C).

Produccion méaxima 60 kg/h (E7F18-8M-BF), 70 kg/h (E7F18-8MS-BF). Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS 6 6 $ @

Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. Duas cubas moldadas e arredondadas &
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de \ J \ J
elevada duracdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo
uma poupanga de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do
0leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma consideravel poupanca final. A rotacdo das resisténcias facilita as operagdes de limpeza.
Controlo da temperatura programada realizado mediante termostato regulavel até 190 °C e termostato
de seguranga com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 4-6 4
minutos (de 20 a 190 °C). Produgdo méxima 60 kg/h (E7F18-8M-BF), 70 kg/h (E7F18-8MS-BF). Pés H

conexidn eléctrica / conexdo eléctrica / kW 13,5 x 2 E7F18-8M-BF
E . 380 - 415 V3N~
podiaczenie elektryczne / anekTpuyeckoe coeavHerue KW 18 X 2 E7F18-8MS-BF

1070
900

490

regulaveis.

140

ls
© 170 #

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE |
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa zbiorniki tloczone 56| 688

i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali

nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatodci, mogace osiagna¢ w bardzo kétkim czasie temperature 28 5
roboczg i umozliwiajgce zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujac whasciwosci

organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ —

koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednodC. Rotacja rezystancji ufatwia czyszczenie
urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomoca nastawnego termostatu, do 190 °C, oraz termostatu
awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia wynosi 5 minut. Podgrzewanie wstepne 4-6 minut (da
20 a 190 °C). Maksymalna produkcja 60 kg/h (E7F18-8M-BF), 70 kg/h (E7F18-8MS-BF). Nézki nastawne.

|_f

214 #

285 £

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

Paboyas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE MaHeAM U3 Hepxaseioleit cranv AISI 304. LUramnoBanHasi emkocTs
C 3aKPYrAEHHBIMU YrAaMM UMEIoT Bpallaiolecs TOHbI U3 HEPXABEIOWEro CMAaBa WHKOAO/ NOBbILIEHHON
MPOYHOCTH, NO3BOARKOWMMM AOCTUraTh pabouylo TeMnepaTypy B KOPOTKWA MPOMEXYTOK BPEMEHM, 4TO
TI03BOARIET 3KOHOMMTL Macho Ha 60%. Cucrema Xapkin COXDaHSET OpraHOMEMTUUECKMe CBOWCTBA Macha,
MI03BOARET YMEHBLATb YMCAO ET0 3aMEH, YTO AJET CYLLECTBEHHYIO SKOHOMUIO 1 Gonee AenvKaTHOE v Be3BpeaHoe
npurotosietue. Bpawenne TIHa obneryaer oumcTky. KOHTPOAb YCTAaHOBAEHHOM TeMNeEpaTypbl ¢ NOMOLbIO
Tepmocrara, peryaupyemoro Ao 190 °C, v npeaoxpaHuTenbHOro TepMocTaTa ¢ py4HbiM nepesanyckom. CpeaHee
Bpemsa npurotosaens 4 muyTsl. Pasorpes 4-6 muHyT ot 20 a0 190 °C. MakcumanbHas npovussoanTenbHoCTs 60
kr/u (E7F18-8M-BF), 70 kr/y (E7F18-8MS-BF). Bicota Hoxek MMeer peryavpoBky.

| 215 #

CE 50 . BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. E7SP-4B Cod. 18803000 MacCros 700

Mod. E7SP-4M (od. 18803500

]

oT  kw 11

GN 1X11
mm 305x510x175h

—

i

VOLT  220- 240V~

AR N

Kg 19 (F7P-B)
Kg 30 (E7P-4N)

e

OPTIONAL
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével /
Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / Aepua co pyuoit ToawwHoit 20/10 AA7 MoAeAEit CO CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque GN de recogida de acero conexidn eléctrica / conexdo eléctrica /

et ‘ ! o e P y E : 220 - 240V~ kW11
inoxidable y sistema de calentamiento superior e inferior para una dptima conservacién del producto podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme J
listo para ser servido. Ldmpara ceramica de alta eficiencia térmica y resistencia bajo tanque. Presencia

de rampa y canal para grasas, interruptor de encendido. Un modelo de banco y uno con mueble. Pies

regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Cuba GN de recolha de aco inox e
sistema de aquecimento superior e inferior para uma 6ptima conservagéo do produto, pronto para | | [ |
ser servido. Ldmpada de cerdmica de alta eficiéncia térmica e resisténcia sob a cuba. Presenca de
canal e escoadouro para a gordura, interruptor de accionamento. Um modelo de bancada e outro com
movel. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ﬁ
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Tacka zbiorcza GN
wykonana ze stali nierdzewnej, gérny i dolny system chtodzacy dla doskonatego przechowywania produktow, ¥ T "
ktdre s gotowe do serwowania. Ceramiczna lampka o wysokiej wydajnodci termicznej oraz rezystancje pod
zbiornikiem. Pochylona powierzchnia oraz kanat odprowadzajacy ttuszcze, wytacznik mocy. Jeden model
nastawny oraz jeden model z obudowa. Nozki nastawne.

245
245

535

f
| Las#
290
!u

1145
900
490
665 £

140

Paboyas NOBEPXHOCTb 1 POHTaAbHbIE NaHeAn U3 Hepxaselowieit cranv AISI 304. MoaAOH, HUXHAS 1 BEPXHSA
CHCTEMa PasorpeBa M3TOTOBAEHbI M3 HEPXABEIOLIEH CTan, OHW MO3BOARIOT COXPaHMTL MPOAYKTHI HauAyyLIMM
06pasom, KOTOpIA YXe roToB k noaaye. Kepamuueckast AaMna 06AaAaeT BbICOKOM TEPMUUECKOM 3QdEKTUBHOCTbIO 56 288 56
i ectb TOH, KoTopblil pacmonoxeH MoA eMKOCTbIO. HaKAOHHBIA BOPTUK 1 CAUBHOE YCTPOCTBO AN XVpa. H ‘7
MepeKniouaTes MOLLHOCTM. BricoTa HOXEK UMEET PeryApoBKy. 73 % 3 ”

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKU N OMUCAHUE H

78%
78%

714
714

400 400

BERTO®S

8 CHEF SOLUTIONS




Mod. E7BM4B Cod. 18801000
Mod. E7ZBM4M Cod. 18801500

]

—

GN 1X1/1
— mm 305x510x175h
5 TOT kW 1,2
% VOLT 220 - 240V~
Q
kg 17 (E7BM4B)
9 kg 28 (E/BMN)

OPTIONAL

900

2

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével /
Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / Aepua co pyuoit ToawwHoit 20/10 AA7 MoAeAEit CO CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable
incoloy colocadas dentro del tanque. Ajuste electronico de la potencia. Tanque de acero inoxidable
AISI 304, realizado por un tnico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles
numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques
GastroNorm. Grifo de descarga frontal con sistema de seguridad contra posibles aperturas accidentales.
Indicadores luminosos de tension. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de ago inox incoloy
situadas no exterior da cuba. Regulacdo electrdnica da poténcia. Cuba de ago inox AISI 304, realizada
com um (nico molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinacdes disponiveis
gragas a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Torneira de descarga
dianteira com sistema de seguranga para prevenir a abertura acidental. Luzes de sinalizagao da
tensao. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Rezystancje wykonane
ze stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone wewnatrz zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Zbiornik
wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim promieniu utatwiajacym
jego czyszczenie. Mozliwos¢ zastosowania wielu kombinacji dzieki 6-Sciu réznym wymiarom zbiorniczkow
GastroNorm. Kranik rozfadunku frontalnego z systemem zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym
otwarciem. Lampki kontrolne napiecia. Nézki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

Pabouast MOBEPXHOCTb 11 QPOHTaAbHbIE MaHenM M3 HepxaBetowedt ctaav AISI 304, T3HbI BbiNOAHEHbI M3
HEPXABEIOWEr0 CMAABa WHKOAOM 1 PaCMONOXEHbI CHAPYXM eMKOCTU. SAEKTPOHHARA PerympoBKa MOLHOCTH.
LleAbHOTAHYTAR WTaMNOBaHHAR EMKOCTb U3 Hepxaelolwed cTann AlSI 304, UMeerT 3aKpyrieHHbIe yrabl U AeTka
B 0uMCTKe. BO3MOXHbI PasHO0BpasHble KOMGMHALMM WCTIONb30BAHMUS TACTPOEMKOCTEN 6 PasHblX PasMepos.
OpOHTaNbHbIZ CAUBHOI KpaH C 3aLLMTON OT CAYYaiHOTO OTKPLITS. BbICOTa HOXEK UMEET PeryapoBky.
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MacCros 700

Mod. EZBM8B Cod. 18802000
Mod. EZBM8M Cod. 18802500

[:H GN 2X111

= mm 630x510x175h

5 TOT kW 24

VOLT  220- 240V~

@,
ke 28  (E7BM3)
9 kg 46 (73NN

311/2"

OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com movel /
Drzwiczki z klamka o grubo$ci 20/10 dla modeli z obudowg / 2 aBepubl co pyukoid ToaLmHoit 20/10 ans MoaeAeii co cTorOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 990 - 20 V— kW 2.4
incoloy colocadas dentro del tanque. Ajuste electronico de la potencia. Tanque de acero inoxidable podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme Z
AISI 304, realizado por un tnico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles
numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques
GastroNorm. Separador 530 (SEP2) incluido. Grifo de descarga frontal con sistema de seguridad contra
posibles aperturas accidentales. Indicadores luminosos de tension. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de ago inox incoloy
situadas no exterior da cuba. Regulacdo electronica da poténcia. Ampla cuba de aco inox AISI 304,
realizada com um (nico molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinagdes —
disponiveis gracas a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Separador 530
(SEP2) fornecido. Torneira de descarga dianteira com sistema de seguranca para prevenir a abertura 41| 718 L1
acidental. Luzes de sinalizagdo da tensdo. Pés reguldveis. -

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Rezystancje wykonane 3F
ze stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone wewnatrz zbiomika. Elektroniczna regulacja mocy. Obszerny - o

zbiomik wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim promieniu = =T 1 - H HA
Ulatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwo$¢ zastosowania wielu kombinacji dzieki 6-ciu réznym wymiarom Jsdl_ 688 Jeel
zbiorniczkéw GastroNorm. Rozdzielacz 530 (SEP2) w wyposazeniu. Kranik roztadunku frontalnego z systemem
zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym otwarciem. Lampki kontrolne napiecia. Nézki nastawne.
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TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKM U ONUCAHUE — =
Pabouast MOBEPXHOCTb 11 QPOHTaAbHbIE MaHenM M3 HepxaBetowedt ctaav AISI 304, T3HbI BbiNOAHEHbI M3 ®
HEPXABEIOWEr0 CNAaBa WHKOAOM U PaCmONOXEHbI CHAPYXM eMKOCTU. SAEKTPOHHARA PerympoBKa MOLHOCTH.

78#

LleAbHOTAHYTAR WTaMNOBaHHAR EMKOCTb U3 Hepxaelolwel cTann AlSI 304, UMeerT 3aKpyrieHHsIe yrabl U AeTka =
B 0uMCTKe. BO3MOXHbI PaaHO0BpasHble KOMGMHALMM WCTIONb30BAHHUS TACTPOEMKOCTEN 6 PasHbiX Pa3Mepos.
Pasneavtens 53 mm (SEP2) npunaraetcs B komnaekte. OpOHTanbHbIA CAUBHOI KpaH C 3aWTOi OT CAyYaitHoro
OTKPBITUA. BbICOTA HOXEK MMEET PEryAMpOBKY.
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Mod. N7T2B  Cod. 18902100
Mod. N7T4B  Cod. 18900000
Mod. N7T4BC Cod. 18910000
Mod. N7T2M  Cod. 18902000
Mod. N7T4M  Cod. 18900500
Mod. N7T4MC Cod. 18910500
Mod. N7-8B  Cod. 18900200
Mod. N7-8M  Cod. 18901000

cm? 1.240 (mm 195x635) mod. N7T2B, N7T2M
cm? 2.500 (mm 395x635) mod. N7T4B, N7T4BC, N7T4M, N7T4MC
— cm? 5.000 (mm 795x635) mod. N7-8B, N7-8M

cm?

ke 8 mod NTT2B

Ke 14 mod N7T4B

K 16 mod. N7T4BC
kg 18 mod N7T2M
Ke 24 mod. NTTAM

Ke 26 mod NTTAMC

K 43 mod N7-88

Ke 53 mod. N7-8M

OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura
20/10 para o modelo com mével / Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
[\epua co pyukoit ToawnHoi 20/10 ars Moaeneld co CToROM

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espes-
sura 20/10 para os modelos com mvel / 2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z
obudowg / 2 ABepubl co pyuKoil ToawuHoi 20/10 AAR MoAEAEIA C NOABMXHbIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Modelos simple y doble, de banco
0 con mueble, simples de utilizar y de limpiar. Los modelos simples también estan disponibles con
practico cajon extraible porta herramientas. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Modelos simples e duplos, de bancada
ou com mavel, simples de utilizar e de limpar. Os modelos simples também estao disponiveis com uma
pratica gaveta removivel para utensilios. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Modele pojedyncze i
podwdjne, nastawne lub z obudowa, tatwe w uzyciu u czyszczeniu. Modele pojedyncze sq wyposazone w
praktyczne wysuwalne szuflady do przechowywania akcesoriow. N6zki nastawne.

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

Pabouas NOBEPXHOCTb U QPOHTaNbHbIE MaHeAn u3 Hepxasetoleit cTan AISI 304, OauHapHble M ABOMHbIE
MOAGAM, HACTOAbHbIE W HaMOAbHbIe. /\erkit B OUMCTKE W MCmoAb30BaHM. OAMHAPHbIE MOAGAM BO3MOXHbI B
JICTIOAHEHMY C BbIABUXHBIM ALLMKOM, BbiCOTa HOKEK MMEET PeryAvpoBky.
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