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PT CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Maquina de vacuo com campanula

Barra de soldadura 420 mm

Bomba em banho de dleo 21 m*/h Busch®

20 programas personalizaveis com sensor de vacuo
Funcao de marinada e vacuo para liquidos
Programa de limpeza e aquecimento da bomba

Ecra LCD em 5 idiomas

Vacudmetro para o controlo de qualidade do véacuo
Pré-configuragao para vacuo de tabuleiros GN

Cémara interna em ago inoxidavel AISI 304 moldado e arredondado

B 0.90/1,2kW | 230V-50 /60 Hz

Dimensdes (Lx P x A)
560 x 560 x 520 mm

Dimensoes camara (L x P x A)

NN

430 x 430 x 220 mm
N
64 Kg
ACESSORIOS

Sistema de atmosfera protetora

Segunda barra de soldadura 420 mm

Sacos lisos para cozedura a vacuo 90 um PA/PE
Sacos lisos para cozedura a vacuo 140 um PA/PE
Sacos gofrados para cozedura a vacuo 90 um

C€



