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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Dos tanques estampados y redondeados
equipados con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable
incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo,
permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Duas cubas moldadas e arredondadas
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de ago inox incoloy
de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotacao das resisténcias facilita
as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante terméstato
regulvel até 190 °C e terméstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de ago inox. Pés reguldveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Dwa zbiorniki
tloczone i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe
wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagnac w bardzo krétkim
czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System smazenia,
zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy
sposdb, ograniczajac wymiang oleju oraz zapewniajac znaczng ogélng oszczednod¢ kosztow. Rotacja
rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy nastawnego
termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zhiorcza ze stali
nierdzewnej. Nastawne n6zki.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHoCTb U3 Hepxaseiowieit ctaan AlSI 304 ToaumHoi 20/10, nepeatue 1 BOKOBbIE MaHeAN
13 Hepxasetoled ctann AlSI 304, ¢ otaenkoit Scotch Brite. Ae LTamnoBaHHble OKpyrAeHHblE eMKOCTH
C He3aBUCUMBIMUA MaHeAAMI YNPaBAEHUA ¥ MPUBOAOM W CMeLanbHbIMM Bpalwawmmmuca THamn u3
HepXaBeloLLIEro CMAaBa HHKOAOI MOBBILIEHHOI NPOYHOCTH, MO3BOARILLMMM AOCTUYL Pabouyio Temnepatypy
B KpaTuailluuii MpOMEXYTOK BPEMEHH, YTO 3KOHOMUT Macho Ha 60%. CwcTema Xapkw, coxpaHss
OPraHONENTUYECKVE XapaKTEPUCTIKY Macha, O3BOARET FOTOBHTb 3A0POBbIM 06PA30M OFpaHuyBaR YacToty
CMeHbl Macha, YTo AAET 3HAUWTEABHYIO SKOHOMMIO. BpalueHe HarpeBaTenbHbIX 3AEMEHTOB 0BAErvaet
0repaLy Mo YmCTKe. YNpaBAeHIe YCTaHOBAEHHO TeMnepaTypbi C NOMOLLIO PEryAMPYEMOro TepMocTaTa A0
190 °C 1 NpeaoOXpaHUTEALHOTO TEPMOCTATA C Py4HbIM BO3BPATOM. CTaAbHOI BaHHOUKOT AAR cBOpa CAVBa.
Perynnpyenble Hoxkw.
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