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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de
acero inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor
20/10. Camara con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10,
paredes espesor 15/10. Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar),
generado en el interior de la cdmara por medio de resistencias equipadas con termostato de
seguridad. Grifo de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla
distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente. Grifo de descarga de una
pulgada y meda de laton cromado con manija atérmica. Mandmetro mecanico con indicador
de presion de la cdmara. Erogacion de potencia regulada por un conmutador de 3 posiciones.
Mando separado para la regulacion de la temperatura Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de temperatura. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Recipiente de cozedura de ago
inox AISI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inox AISI 316 com espessura 20/10. Parede
dupla com fundos e paredes de aco inox AlSI 304, espessura do fundo 20/10, espessura das
paredes 15/10. Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado
no interior da parede dupla mediante resisténcias equipadas com termostato de seguranga.
Torneira de abastecimento de agua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com
bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente. Torneira de descarga de uma
polegada e meia, de latao cromado, com pega atérmica. Manémetro mecanico com indicador
da pressao na parede dupla. Distribuicao de poténcia regulada mediante um comutador com 3
posicoes. Comando separado para a regulagao da temperatura. Luz de linha e luz de indicacao
de temperatura alcangada. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiornik gotujacy
wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AlSI 316 o
grubosci 20/10. Szczelina z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o
grubosci 20/10, Scianki o grubosci 15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim ciénieniu
(0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz szczeliny poprzez rezystancje wyposazone w termostat awaryjny.
Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone na plaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, stuzace
do napetniania i mycia zbiornika. Pokretto roztadunku, péttoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izo-
lowanym uchwytem. Mechanicznny manometr ze wskaznikiem cisnienia w szczelinie. Dostarczana moc
regulowana za pomocg_komutatora 0 3 pozycjach. Oddzielne polecenie regulacji temperatury. Lampka
kontrolna zasilania i osiaganej temperatury. N6zki nastawne.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Paouan noBepxHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE MaHeAn U3 Hepxaselolwedt crann AISI 304, EMKkocTb BbimoAHEHa
13 Hepxasetowieit craav AISI 304 TonwmHoit 15/10, AHO BbIMOAHEHO U3 Hepxaselowieit crann AlSI 316
Tonwnroit 20/10. BosaywHblit NPOMEXYTOK MEXAY AHOM U CTEHKaMV BbINOAHEH M3 HEpXaBeloWei CTav
AISI 304, aro TonwmHoi 20/10, ToncTele crerk 15/10. Koten MMEET KOCBEHHBIA Harpes ¢ MoMoLbIo Napa,
HaxoasLerocs noa Aasnerven (0,5 bar), cosaasaembiM BHYTPY «pyGalukiy ¢ nomolublo TOHOB, OCHaLLEHHbIX
MIPEAOXPaHNTEABHbIM TePMOCTATOM. KpaHbl A\A HAMOAHEHUS XONOAHOI W FOPAYE/ BOAOW, PACTIONOXEHI Ha
paboyeii NOBEPXHOCTM, Tak Xe NPeAHa3HaueHbl AN HAMOAHEHIS 1 0uMCTkM «pyBaLLkuy. CAuBHOI kpaH 1%
AfofiMa BHIOAHEH 13 XPOMMPOBAHHOM AaTyHU C He HarpeBaloLiedica pyukoi. MexaHuueckit MaHoMeTp ¢
VIHAVKATOPOM AGBAEHUA BHYTPY «pyBawkmy. MOWHOCTb PEryAVpYeTcA 3-eX NO3ULIMOHHBIM PEryARTOPOM.
Temnepatypbl Perympyetcs oTAeAbHbIM nepekiouateneM. OCHAlEH AATYMKOM AOCTUXEHMS HYKHOM
TeMnepaTypel. BbicoTa HOXeK PeryAvpyerca.
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