Mod. LXE9CG80-BF | Cod. 13155520

@ 5 TOT % VOLT

cm? | 3.488 kw ] 10,8 v

STANDARD

| 380-415 V3N~

Q
7
Kg |87
[rmi 0
7 ez vz 7 veg ez ol
Eg = 3 N
g L o]l o
- N
= = |
L
6 708 6
80 #
LN
o
<
S

800

Mandos Bflex - Espétula rayada para parrilla eléctrico / Comandos Bflex - Espatula estriada para grelhador eléctrico
Sterowaniem Bflex - Lopatka zebrowana do grill elekiryczne / Komanaamu Bflex - PudneHasn nonatka A anekTpuyeckuit rpunb

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10.

Dos zonas de coccion independientes controladas por dos reguladores de energia, temperatura
maxima 400 °C. Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten
cocinar los alimentos por contacto directo.

Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza los
residuos.

Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones comunes de
mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.
Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10.

Duas zonas de cozedura independentes comandadas por dois reguladores de energia,
temperatura méaxima 400 °C. Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia
que permitem a cozedura dos alimentos por contacto direto.

Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos, pulveriza os residuos
de cozedura.

Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as operagdes normais de manutencéo
e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxidavel para a recolha das gorduras de cozimento e para a
contencdo da dgua. Regulacdo da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10.

Dwie niezalezne strefy gotowania, sterowane dwoma regulatorami energii, maksymalna temperatura 400 °C.
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancie o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie
potraw przez kontakt bezposredni.

Program czyszczacy z pirolityczng technologig, ktéra w zaledwie kilka minut proszkuje pozostatosci
po gotowaniu.

Rotacyjne rezystancje i tatwo demontowane komponenty dla regularnych operacji czyszczenia i
konserwacii.

Wyciagane misy ze stali nierdzewnej inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani thuszczy i zbierania wody.
Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBouas noBepxHOCTb U3 Hepxaselolueit ctaau AlSI 304 ToawwHoit 20/10.

/\Be BapOuHbIE 30HbI, YNPaBATEMbIE ABYMS HE3aBUCUMbIMIA PETYASTOPAMYU 3HEPTUH, MakCUManbHas
Temnepatypa 400 °C. CurHanbHble MHAMKATOPbl. MOWHbIE HarpeBaTeAbHble 3AEMEHTbI C 3aLWTON
TI03BOASOT FOTOBWTH €AY HEMOCPEACTBEHHO Ha KOHTAKTHOW MOBEPXHOCTHL.

[porpamma 04UCTKI C MMPOAUTUYECKOT TEXHOROTHEN, KOTOPAS B TEUEHIE HECKONBKO MUHYT U3MeAbYaeT
OCTATKM eAbl.

Bpawatowmeca TOHbl v AerkocHUMaeMble KOMMOHEHTH MO3BOARIOT BbIMOAHATH OMepaLuu no
EXEAHEBHOMY YXOAY 1 UMCTKE.

BblABMragMblil MOAAOH U3 HepXaBeloleit CTaAn AAA BOABI 1 cBopa Xmpa. Perya poBKa MOWHOCTM ¢
MOMOLLbIO MPOYHOT0 BLICOKOTOUHOTO komaHaamy Bflex.
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CHEF SOLUTIONS



