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Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccao do calor residual / Urzadzenie wykrywajace cieplo resztkowe / YcrpoiicTBo 0TB0AG OCTaTOYHOTO TEMAG

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlS| 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de espesor.
Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan por
radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten colocar
correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica el calor
residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador.

Horno eléctrico de conveccion con ventilador con inversion de giro, cdmara horno de AISI 430
enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1 GN.
Termostato que permite una precisa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador
luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta
estampadas de acero inoxidable AISI 304.

Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de aco inoxidével AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo
mediante radiagao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto
indica o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.

Forno elétrico de convecgao com ventilador com inversao de rotagao, cdmara do forno de ago
inoxidavel AISI 430 realizada inteiramente com aco inoxidavel, com 3 niveis de suporte para
grelhas/assadeiras 1/1 GN. Termostato que permite uma regulagao precisa da temperatura,
entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicag@o de temperatura alcangada. Porta e contra-
porta moldadas de aco inoxidavel AISI 304.

Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de aco inoxidavel AISI 304.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i
boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace w stanie osiagna¢ wysokie
temperatury (500 °C) podgrzewaja, dzieki systemowi promieniowana, plaszczyzne robocza. Strefy
sq zaznaczone dzieki odpowiedniej serigrafii, ktéra umozliwia poprawne ustawienie garnkéw. Po
wyfaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60 °C, w celu ochrony
bezpieczeristwa operatora.

Konwekeyjny piekarnik elektryczny z wentylatorem ze zmiang kierunku rotacji, komora piekarnika
wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic
dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat umozliwiajacy doktadng regulacje temperatury w
zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Podwjnie ttoczone
uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBoyas nosepxHoCTb 13 Hepxaseioweit crann AlSI 304 ToawnHol 20/10, dpoHTanbHble 1 BokoBble
nMaHenn w3 Hepxasetowen ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite. BapouHas moBepxHoCTb 13
CTEKAOKEPAMMKM TOALLMHOM 6 MM. InekTpuueckue TIHbI MOTYT AoCTUraTh BbICOKMX Temnepatyp (500
°C) ¥ HarpeBaloT nyTeM W3RyYEHNs BAPOUHYIO NOBEPXHOCTb. 30HEI 0003HaUEHbI TPahapETHOM AMHMEN,
4YTO MO3BOARET KOPPEKTHO PasMellaTb HaAMAMTHYIO MocyAy. TocAe OTKAIOYEHUS KaXAO! OTAEAbHOV
30HbI, CBETOBO MHAMKATOP CUrHaAK3UPYET 06 0CTaTOUHOM TemAe A0 AOCTUXeHUs Temneparypsl 60 °C,
410 0becneunsaet GesonacHyto paboty onepatopa.

SneKTpUYECKas KOHBEKLMOHHAS Meyb C BEHTUATTOPOM C 06paTHbIM BpaLLeHveM, kamepa neun u3 AlS|
430 noAHOCTbIO 13 HepXaBeloLLelt CTaAM, C HanpaBARIOWMMY 3 YPOBHEN AAR PeLIeToK/mpoTiBHel 1/1
GN. TepmocTaT, No3BOARIOWNIA MPOMSBOANTS TOUHOE PETYAUPOBAHHUE TEMMEPaTYpl B AManasore ot 50
20 270 °C. \VHE/HbIA MHAVKATOP U MHAMKATOP AOCTUXEHWS HYXHOM Temnepatypbl. LLiTamnoBatHas
ABEPb M KOHTPABEPb M3 Hepxaseiowelt ctamu AISI 304. Pyuka ABOVHOW LUTaMMOBKM BbICOKOM
MPOYHOCTH U3 Hepxasetowedt craav AlSI 304,
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