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Mandos Bflex - 2 medios cestos / Comandos Bflex - 2 meias-cestas / Sterowaniem Bflex - 2 kosze potéwkowe / KomaHaamu Bflex - 2 nonoBuHYaTble KOp3uHbl

OPTIONAL

SV3/A Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Dos tanques estampados y redondeados equipados con mandos independientes y especiales
resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar en
breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de
freido, conservando inalteradas las caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de
forma sana limitando el nimero de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion
de la resistencia facilita las operaciones de limpieza.

Control de la temperatura ajustada mediante mando Bflex hasta 190 °C y termostato de
seguridad de rearme manual.

Contenedor de recogida de acero inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Duas cubas moldadas e arredondadas equipadas com comandos independentes e resisténcias
espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada durag@o, que podem alcangar em brevissimo
tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanga de dleo de 60%. O sistema de
fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudével, limitando o ndmero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca
final. A rotacdo das resisténcias facilita as operacdes de limpeza.

Controlo da temperatura programada realizado mediante comando Bflex até 190 °C e termdstato
de seguranca com rearmamento manual.

Caixa de recolha de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Paszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Dwa zbiorniki thoczone i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje
obrotowe wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymato$ci, mogace osiagnaé w
bardzo krétkim czasie temperature roboczg i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia
gotowanie zywnosci w zdrowy sposéb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczng ogélng
oszczedno$¢ kosztow. Rotacja rezystancji utatwia operacje czyszczenia.

Kontrola temperatury ustawiana przy sterowaniem Bflex, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat
awaryjny.

Stalowa Miseczka zbiorcza ze stali nierdzewnej. Nastawne nézki.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit cramv AlSI 304 toawmHoit 20/10, nepeaHue 1 BokoBble
naHenu u3 Hepxaselolueit ctaan AlSI 304, ¢ oaeakoit Scotch Brite.

J\Be WTaMnOBaHHble OKPYTAEHHbIE EMKOCTM C HE3aBUCUMbIMM NaHEAMI YNPaBAEHUS U MPUBOAOM
)l CTIeUManbHBIMK  Bpalaiowymnes TOHamu U3 HepxaBelowero CrAaBa WHKOAOW MOBBIWEHHON
MPOYHOCTH, MO3BOARIOLLMMM AOCTUYL pabouyio TeMnepaTypy B KpaTuailumii MPOMEXYTOK BPEMEHH,
4TO 3KOHOMUT Macho Ha 60%. CrcTema XapKu, COXpaHAs OpraHOAENTUYECKUE XapaKTEPUCTIKN Macha,
M03BOARET rOTOBUTb 3A0POBbIM 06Pa30M OrpaHuMBas YacToTy CMeHbl MacAa, YTo AAET 3HauUTEAbHYI0
3KOHOMYI0. BpalleHye HarpeBaTeAbHbIX INEMEHTOB 0BAETYaET OnepaLiu Mo UMCTKe.

YnpaBAeHye yCTaHOBAEHHO! Temnepatypsl ¢ komaxaamu Bflex a0 190 °C w npeaoxpaHuteAbHOrO
TEPMOCTaTa C Py4HbIM BO3BPATOM.

CranbHol BaHHOUKOM AR cBopa cAusa. Perya pyemble HOXKN.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



