Mod. E9BRS/I Cod. 20822500

l mm 710x590x 225 h

S—
cm? 4.200

—
o
—

kW 9,6

% VOLT  380-415 V3N~ 50/60 Hz

5 W/em? 2
T
Kg 170

Versidn con basculamiento motorizado / Versao com basculamento motorizado / Wersja ze przechylanie
zmotoryzowane / Bepeus ¢ cuctema onpokuabisaris ¢ npusosom (G9BR8/1+RM - Cod. 20821700)

OPTIONAL
V3/B  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas con acabado Scotch Brite.
Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable AISI 304, con manija de gran espesor de acero
inoxidable AISI 304. Cuba de coccion con paredes de acero inoxidable AISI 304 espesor 20/10, con acabado
antiadherente de microesferas de ceramica y esquinas redondeadas completamente. Fondo cuba radiante de
acero espesor 10 mm, soldado externamente. Grifo distribuidor con cuello de gran capacidad colocado en el
plano. Volante para la elevacion de la cuba con manija entrante. Microinterruptor de seguridad para la parada
del funcionamiento con la cuba elevada. Termostato de seguridad de rearme manual.

Calentamiento uniforme del fondo por medio de resistencias eléctricas acorazadas de acero inoxidable AlSI
304 fijadas en la parte inferior del fondo de la cuba y revestidas con material aislante. Erogacion de la
potencia controlada por interruptor y termostato (100 - 300 °C)

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgdo interna e externa realizada inteiramente com aco inoxidavel, pecas externas com acabamento
Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradica auto-ajustavel de aco inoxidével AISI 304, com puxador de
ampla espessura de aco inoxidavel AISI 304. Cuba de cozedura com paredes de ago inoxidével AISI 304
de espessura 20/10 e acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e bordas inteiramente
arredondadas. Fundo da cuba radiante de aco com 10 mm de espessura, soldado externamente. Torneira
de distribuigao com abertura de grande capacidade colocada sobre a superficie. Volante de levantamento da
cuba com puxador embutido. Microinterruptor de seguranca para a interrupcao do funcionamento com a cuba
levantada. Termostato de seguranca com acionamento manual.

Aquecimento uniforme do fundo mediante resisténcias elétricas blindadas de ago inoxidével AISI 304 fixadas
na parte inferior do fundo da cuba e revestidas com material isolante. Distribuicdo da poténcia controlada
mediante interruptor e termostato (100 - 300 °C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna wykonana catkowicie ze stali nierdzewnej, czesci zewnetrzne wykoriczone
Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie, wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 304, z grubym uchwytem ze stali nierdzewnej AISI 304. Zbiornik gotujacy ze Sciankami ze stali
nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, pokrytymi mikrosferyczna ceramikg zapobiegajaca przyleganiu potraw
oraz z zaokraglonymi katami. Promieniste dno zbiornika wykonane ze stali o grubodci 10 mm, przyspawane z
zewnatrz. Kranik dozujacy z szyjka o duzym przeplywie umieszczony na blacie. Pokretto unoszace zbiornik z
chowang raczka, Mikrowytacznik bezpieczeristwa zatrzymujacy dziatania podniesionego zbiornika. Termostat
bezpieczenstwa uzbrajany recznie.

Jednolite podgrzewanie dna naczynia zapewnione dzieki uzbrojonym rezystancjom elektrycznym wykonanym
ze stali nierdzewnej AISI 304 umieszczonymi w dolnej czesei dna zbiornika i obitymi materiatem izolujacym.
Dozowanie mocy kontrolowane wytacznikiem i termostatem (100 - 300 °C).

TEXHWUYECKME N ®YHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKI

BHYTPEHHAR 11 HApyXHas KOHCTPYKUMS BbIMOAHEH MOAHOCTbIO M3 HEPXABEIOWEN CTany, HAPYKHbIE AETaAN MMEIOT
otaenky Scotch Brite. Kpbiluka, 3akpenieHHas Ha caMOBbIDaBHVIBAIOWENCA WapHUPE, U3 CTanu MAH HepXaBelowelt
cramt AISI 304, ¢ pydkamm 13 TONCTOM CTam v Hepxaseioweid ctanv AISI 304, BapoyHas eMKoCTb C MOBEPXHOCTbI0
) CTEHKam U3 cTamt uan Hepxaseiowed ctanu AISI 304 Tonwmnoit 20/10 ¢ aHTMNpUrapHsIM MOKPbITHEM U3
KEPAMMUUECKIX MUKDOCOED 1 3aKPYTEHHBIMY YrAaMI, AHO EMKOCTH CBAPEHO CHApYXu M3 CTanu TOALHOM 10 M.
ChecwTens ¢ WeIKOM ¢ BHICOKO/ MPOMYCKHOI CMOCOBHOCTbI0, PACTIONOXEHHbIA Ha pabouedt nosepxHocTH. Maxosyk
AR NIOABEMA EMKOCTH € yBupatowLeiics py3Koi. MPeAOXpaHNTENbHbI MUKPOBLIKADHATEAL AR OCTaHOBKY paboTsl npu
TIOAHSTO/! €MKOCTU. TPEAOXPaHUTEAbHBII TEPMOCTAT C PYYHbIM MEPE3AMYCKOM.

OAHOPOAHBII PA30rPeB AHa C omolLibio TAHOB B 060AOUKE 13 CTan AU HepxaBetoLed cTann AISI 304, 3akpenneHHbix
Ha HUXHEM CTOPOHE AHA EMKOCTA 1 NIOKDBITIX U3OAALMOHHBIM MaTepuanom. Mosada MOWHOCTH KOHTPOMPYETCA
Bbikntoyaenem 1 Tepmoctatom (100 - 300 °C).

C€ 50

MAXIMA 900
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