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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de acero inoxidable
AISI 304 con grosor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con grosor 20/10.

Calentamiento de tipo indirecto a vapor.

Grifos de relleno agua caliente y fria situados en el plano de trabajo con boca de suministro articulada para
el relleno y el lavado del recipiente. Grifo de desagiie de 2 pulgadas de laton cromado con manilla atérmica.
Optimizacion de la temperatura de coccion mediante valvula para regular la entrada del vapor.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ago inoxidavel AISI 304. Recipiente de cozedura de aco inoxidavel
AISI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inoxidével AISI 316 com espessura 20/10.

Aquecimento de tipo indireto a vapor.

Torneiras de abastecimento de 4gua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor
articulado para abastecer e lavar o recipiente.

Torneira de descarga de 2 polegadas de latao cromado, com pega atérmica.

Optimizagao da temperatura de cozedura mediante vélvula de regulacdo do fluxo de vapor.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie ze stali nierdzewnej AlSI 304. Zbiornik gotujacy ze stali nierdzewnej
AISI 304 0 grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci 20/10. Podgrzewanie typu posredniego,
Za pomoca pary.

Kraniki wody zimnej i cieptej umieszczone na plaszczyZnie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, do napetniania
i mycia zbiornika.

Kranik roztadunku, dwucalowy, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem.

Optymalizacja temperatury gotowania dzieki zaworowi regulujacemu doptyw pary.

TEXHWYECKME U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBouas noBEPXHOCTb U OPOHTaNbHbIE NaHe U3 Hepxasetowedt cTanv AlSI 304, BapouHas eMKoCTs 13 HepkaseloLLeit
crama AISI 304 TonwmHoit 15/10, Ao us Hepxasetowed cranm AlSI 316 ToawwHoit 20/10. Pasorpes KocBeHHOro Tua
C MOMOLLBIO Napa.

KpaHbl 3anBa X0NOAHOM 1 TopAYe/t BOABI PACTIONOXEHbI Ha PaB0yelt MOBEPXHOCTA M OCHALLIEHb! MOABHXHBIM HOCHKON-
pacnpeAenTeNeM NG 32nVBa 1 TIPOMBIBKM EMKOCTH.

CAVIBHOI KpaH 2 AoViMa U3 XPOMUPOBAHHOI ATyHY C aTEPMIUECKOI PYYKOM.

OnTumm3aLy TeMneparypsl Bapki ¢ MOMOLLBIO KAanaHa PeryAupoBKY NpUTOKa napa.

V' Alimentacion vapor 1"¥4M - Alimentagdo do vapor 1"YiM
Zasilania parg 1"/2M - Toaava napa 1"/2M

A Empalme agua caliente de 4" - Ligagdo para agua quente de %"
Ztacze wody cieplej 2" - Otsepcvie 3anisa ropsyeit Bosl 2"

S Empalme para desagiie condensacién 1”V4F - Ligacao para descarregar a condensagao 1"4F
Ztacze odprowadzania kondensacji 1"V4F - OtsepcTue A cAuBa koxaeHcata 1" /4F

B Empalme agua frfa de %" - Ligagdo para 4gua fria de %"
Ztacze wody zimnej 2" - OTBepcTyte 3anuBa Xon0AHOM BOABI 2"

(€ 50

33

1150

MAXIMA 900

STEAM PANS

Presion maxima vapor entrada - Pressao maxima do vapor na entrada - bar 0.45
Maksymalne cisnienie pary na wejciu - MakcumansHoe AaBAeHue napa Ha BXoAe ’
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BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




